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INTRODUCERE

Obiectivul prioritar al strategiei sectorului horticol il constituie imbunatatirea
nivelului economic si social al zonelor rurale prin mai buna integrare a producatorilor
de legume si fructe pe piatd si la nivelul lantului valoric. In functie de mirimea acestora,
se pune accentul diferentiat: pentru producatorii mai mici pe stimularea asocierii si pe
imbunatatirea accesului la credite pentru investitii, iar pentru marii agenti economici
este nevoie de investitii in modernizare pentru respectarea cerintelor UE, precum si
pentru cresterea competitivitatii pe piata internationala.

In tarile Uniunii Europene, productia horticola se valorifica prin cooperative sau
societdti specializate In acest scop. Relatiile dintre producatori si cooperativele sau
societdtile de aprovizionare-prelucrare-desfacere sunt asezate pe baze comerciale.
intreaga legislatie comunitara (comerciald, financiara, fiscald, funciara, tehnica) are ca
principala caracteristica stimularea si sprijinirea puternica a agricultorilor.

Schimbarile sociale si economice din Romania transforma sectorul legume-fructe
intr-o adevarata baza a cresterii economice, contribuind la asigurarea securitatii si
sigurantei alimentare a populatiei. De aceea, este nevoie de un sistem consolidat, care sa
functioneze indiferent de fluctuatiile diversilor factori care il influenteazi. In ultima
perioadd, se remarca o orientare tot mai accentuata a consumatorilor catre produsele
naturale romanesti, accentuand rolul indispensabil pe care il are producatorul roman de
legume si fructe in lantul de valorificare a productie. O importanta parte a productiei de
legume si fructe realizata de micii producatori agricoli In gospodaria proprie ajunge sa
fie valorificata prin intermediari, in conditii improprii, pe canale comerciale
necontrolabile, care ocolesc legislatia fiscala si creeaza concurenta neloiala.

Pe piata romaneascd, se observa o concentrare accentuata a valorificarii si
vanzarii bunurilor de larg consum prin intermediul supermarket-urilor si hipermarket-
urilor. Asa se face ca, producatorul roman ajunge destul de greu cu productia de legume
si fructe In marile centre comerciale, in special pentru faptul ca produce fructe in regim
sezonier, iar productia pe care o obtine este foarte mica si nu corespunde cerintelor de
calitate impuse de marii operatori.

Lipsa infrastructurii de depozitare a legumelor si fructelor in regim controlat,
precum si lipsa personalului calificat constituie principalele cauze ce stau in calea
valorificarii acestora pe perioada indelungata, acestea consumandu-se in general in
stare proaspata si mai putin conservata/procesata.

Un alt element important in extinderea perioadei de consum il constituie
costurile implicate de aceste operatiuni care ar diminua profiturile imediate ale
producatorilor.

Pentru a nu omite vreun element al analizei noastre am sistematizat informatiile
in operatiuni pre- recoltare si post- recoltare, astfel:
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CAaprITOLUL 1
OPERATIUNI PRERECOLTARE
1.1. PREPRODUCTIE

1.1.1. ROLUL SECTORULUI LEGUME-FRUCTE IN DEZVOLTAREA ECONOMICA

Sectorul legume-fructe detine aproximativ 17% din valoarea productiei agricole
finale a Uniunii Europene, fapt ce 1i confera o importanta strategica pentru agricultura si
pentru cele 500 de milioane de consumatori europeni. In Europa, existi 1 milion de
exploatatii specializate in horticultura, productia de fructe si citrice contribuind la
conservarea mediului, la cresterea economica si generand numeroase locuri de munca
directe si indirecte in multe regiuni ale continentului.

In Romania, reorganizarea sistemului de productie-valorificare a fructelor si
legumelor, in scopul valorificarii eficiente a conditiilor pedo-climatice deosebite ale
tarii, concomitent cu imbunatatirea nivelului socio-economic al zonelor rurale,
constituie obiectivul prioritar al strategiei la nivelul sectorului. Pentru producatorii mai
mici, trebuie pus accentul pe stimularea asocierii si pe Imbunatatirea accesului la
credite pentru investitii, In timp ce pentru marii actori este nevoie de investitii in
modernizare pentru conformarea cu cerintele UE, precum si pentru cresterea
competitivitatii pe piata internationalda. Este necesard o mai buna integrare a
producatorilor agroalimentari pe piata si la nivelul lantului valoric.

Randamentele din sectorul legume-fructe, sunt modeste, indicind o utilizare a
factorilor de productie cu mult sub valorile optime. Exploatat in mod corespunzator,
potentialul existent permite angajarea fortei de munca intr-un mod mult mai productiv,
contribuind, astfel, la inregistrarea unor progrese reale pe calea reducerii saraciei rurale
si a eliminarii diferentelor de venit fata de cele din zonele urbane. Ca urmare, se creeaza
premisele cresterii economice, gestionarii eficiente a resurselor financiare precum si
instituirii unei balante comerciale pozitive. Competitivitatea produselor sectorului
legume-fructe trebuie asociata cu durabilitatea obtinerii lor.

Siguranta si securitatea alimentara a populatiei depind in mare masura de
sectorul legume-fructe, chiar daca obiceiurile alimentare ale populatiei din Romania nu
se axeaza pe acestea ci pe produse de origine animala. De aceea este nevoie de existenta
unui sistem consolidat, care sa functioneze indiferent de fluctuatiile diversilor factori
care 1l influenteaza, indiferent de raportul pe care consumul il are la un moment dat.
Sectorul legume-fructe are o contributie importanta la crearea Produsului Intern Brut,
la realizarea si utilizarea resurselor umane, precum si la participarea tarii la schimburile
internationale de produse agroalimentare.

Practica in domeniu a demonstrat ca numarul foarte mare si diversificat de
agenti economici care opereaza In interiorul sau (exploatatii agricole, societati de
stocare si de distributie a materiilor prime agricole, intreprinderi de procesare,
intreprinderi de comercializare a produselor, institutii financiare, organisme publice si



private) impune existenta unui mecanism de angrenare si cooperare intre acestia
pentru buna functionare a sectorului. Acesti ,actori” trebuie legati printr-o tinta comuna
- consumatorul, asigurand, astfel, fluidizarea produselor agroalimentare spre diferite
categorii de clienti.

Sistemul agroalimentar din tarile dezvoltate a ajuns, in prezent, la performante
tehnice si economice superioare. Componenta acestui sistem se sprijind pe o structura
formati din: proprietatea funciara, familie si exploatatie agricold. In amonte si aval de
agricultura, exista o retea de distributie a materialelor necesare agricultorilor, o retea
de prelucrare a materiilor prime din agricultura, o retea de valorificare a produselor
agricole primare si a produselor alimentare, o retea financiara de creditare si de
asigurare si o retea de asistenta tehnica de specialitate.

In tirile Uniunii Europene domina tipul familial de agriculturd, constituit din
ferme familiale mici si mijlocii. Ferma familiala este considerata in tarile dezvoltate
unitatea de baza in agricultura si reprezinta o forma de organizare care asigura
stabilitate politica, sociald, economica. Aceste ferme de marimi corespunzatoare, bazate
pe proprietatea privata asupra pamantului sau pe arendare/inchiriere, sunt un rezultat
al politicilor de orientare si sustinere a agriculturii, folosindu-se din plin actiunea
benefica a legilor pietei. Performantele Uniunii Europene sunt rezultatul unei evolutii
incepute in urma cu peste patru decenii. Cea mai mare parte a agriculturi europene era
putin mecanizatd, cu un consum redus de de ingrasaminte , iar produsele fitosanitare
erau ignorate. PAC-ul le-a furnizat agricultorilor europeni un model de dezvoltare
inspirat din agricultura suedeza, fiind cea mai performanta.

Sistemul agroalimentar vest-european are la baza cateva idei fundamentale care
pot servi in reorganizarea sistemului agroalimentar din Romania. Ferma privat-
familiald, de talie mica sau medie, puternic echipata tehnic, constituie celula de baza a
productiei agricole propriu-zise. Ferma poate sa fie proprietatea fermierului/familiei,
sau luatd In arenda, iar forta de munca se asigura, In principal, de membrii familiei.
Aprovizionarea fermierilor cu diversele materii si materiale necesare se face prin
intermediul unor cooperative sau societdti de aprovizionare al caror membru este
fermierul. Valorificarea productiei realizate de fermier se face prin intermediul unor
cooperative sau societati specializate in acest scop. Relatiile dintre fermele de productie
agricola si cooperativele sau societatile de aprovizionare-prelucrare-desfacere sunt
asezate pe baze comerciale.

Intreaga politicd a UE vizeazi sustinerea agricultorilor de citre guvernele tirilor
membre sau de catre organismele comunitare si are la baza principii exclusiv
economice: pretul produselor agricole si creditarea productiei agricole si a investitilor.
Satisfacerea nevoilor alimentare ale populatiei depinde de existenta disponibilitatilor
alimentare si de cererea solvabila a populatiei.

In prezent cheltuielile cu alimentele depisesc in Romania 50% din veniturile
populatiei. Realizarea in perspectiva a modului de consum alimentar poate avea loc atat
prin cresterea veniturilor, cat si prin reducerea in termeni reali a preturilor produselor
alimentare, 1n asa fel incat ponderea cheltuielilor banesti ale populatiei sa se diminueze
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in

termeni comparabili, la aproximativ 15-20%, cat reprezinta in tarile Uniunii

Europene.

In functie de consumul fiziologic pe locuitor, compatibil cu consumul mediu in

UE, se poate stabili si necesarul de productie pentru principalele produse agricole. In
vederea realizdrii acestor productii, este necesar sa se prevada strategii sectoriale
pentru fiecare culturd, tindnd cont de evolutia pietei, a cererii populatiei, de puterea de
cumparare in evolutia dezvoltarii pe ansamblu a economiei nationale.

1.1.2. FUNCTIILE SECTORULUI LEGUME-FRUCTE

Principalele functii ale sectorului legume-fructe sunt:
Furnizor de produse agro-alimentare pentru consumul intern al populatiei, deci
asigurad alimentatia populatiei. Acest rol al sectorului legume-fructe are un statut
recunoscut in toate societatile, faciliteaza acumularea de capital In sectoarele non
agricole si sta la baza eforturilor de realizare a dezideratului privind asigurarea unui
consum alimentar apropiat de cel din tdrile UE. Contributia acestei ramuri la
satisfacerea trebuintelor sociale poate fi exprimata si printr-o notiune expresiva:
“gradul de securitate alimentara”. Problema garantarii securitatii alimentare nu se
reduce numai la asigurarea cantitativa a necesarului de consum, ci se refera si la
asigurarea unei anumite structuri calitative si sortimentale.
Sectorul legume-fructe participd la satisfacerea nevoilor de bunuri de larg
consum ale populatiei si la aprovizionarea cu materii prime agricole a
industriei alimentare. Intre aceste doui sectoare, existi o dependenta directd, dar
si relatii de conditionare si influentare reciproca. Nivelul de dezvoltare si
diversitatea industriilor alimentare depind nemijlocit de volumul si sortimentul de
materii prime furnizate de catre sectorul de legume-fructe.
Sectorul legume-fructe are, in acelasi timp, o importanta piata de desfacere
pentru mijloacele de productie create in amonte de agriculturd. in procesul de
modernizare a sectorului legume-fructe, de perfectionare a bazei tehnico-materiale,
are loc un consum continuu de mijloace de productie: masini si utilaje agricole,
tractoare, ingrasaminte, erbicide, insectofungicide, diverse materii si materiale.
Sectorul legume-fructe a constituit si va constitui si in continuare o sursa
importantd de creare a acumularilor generale ale statului prin sistemul de
impozite, taxe, tarife, preturi.
Sectorul legume-fructe indeplineste si o functie sociald de mare insemndtate
pentru cresterea economica din celelalte ramuri ale economiei nationale, prin
aceea cd este furnizoare de forta de munca.
Prin crearea de surplusuri de productie destinate exportului, agricultura
reprezinta o insemnatd sursa de valutd. Prin aceasta functie, sectorul legume-
fructe a contribuit la importul de masini si utilaje de mare tehnicitate precum si la
importul de materii prime. Sporirea productiei de legume-fructe va permite ca acest
sector sa participe intr-o masura mare la dezvoltarea comertului exterior al tarii in
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conditii de competitivitate si de eficienta ridicata, dar numai dupa satisfacerea
integrald a necesitatilor de consum alimentar al propriei populatii.

G. In conditiile accentudrii tendintelor de poluare a mediului inconjurdtor, sectorul
de legume-fructe indeplineste o importantd functie ecologicd, contribuind la
refacerea si intretinerea mediului inconjurator. Armonizarea dezvoltarii
sectorului legume-fructe cu protectia mediului necesitd masuri indreptate spre
cresterea contributiei pozitive a acestui sector fata de mediul Inconjurator,
reducerea poludrii provocate de agricultura mediului, adoptarea unor politici
agricole care sa tind seama de mediul inconjurator. Aceasta functie capata un rol
strategic din ce in ce mai mare pe masura ce poluarea si desertificarea zonelor
rurale atinge praguri intolerabile pentru societate, pentru finsele sistemele
productive. Conservarea resurselor naturale va obliga sa nu se generalizeze
agriculturile de tip industrializat, mari consumatoare de energie, de apa, ci, din
contra, sa se gaseasca solutii de rentabilizare, In cadrul practicarii unei agriculturi
conservatoare de mediu, ca modalitate de a prezerva natura si de a asigura
sustenabilitatea.

H. 1n ansamblul functiilor pe care le indeplineste acestor sector, este necesar si fie
mentionata si cea care se refera la participarea nemijlocita la crearea, dezvoltarea
si improspdtarea periodicd a rezervelor de stat de legume si fructe necesare
pentru situatii neprevazute.

1.1.3. PARTICULARITATILE SECTORULUI LEGUME-FRUCTE

Importanta economico-sociala a sectorului de legume-fructe rezulta din locul,
rolul si functiile acestuia in cadrul agriculturii si in economia nationala. Horticultura
reprezinta unul din cele mai intensive sectoare. Concomitent cu schimbarea sistemului
de culturd, a soiurilor si a speciilor de plante sporeste nivelul investitilor suplimentare
in domeniu si gradul de intensificare al horticulturii. Acesta se traduce prin gradul de
concentrare a resurselor materiale, umane si banesti consumate de unitate si prin
nivelul performantei economice pe suprafati. In timp, compararea gradului de
intensificare a productiei agricole, se traduce prin investitii suplimentare de capital si
de munca, prin imbunatatirea indicatorilor si a rezultatelor economice.

O particularitate a horticulturii este aceea ca productia este direct influentata si
determinata de o serie de factori, unii care nu tin de implicarea omului In cultivarea
plantelor (zonele de cultura, clima, structura solului) si unii care tin de implicarea
acestuia (tehnologiile aplicate, folosirea optima a dozelor de Ingrasaminte, pesticide si
ierbicide).

Legumele si fructele sunt produse alimentare de origine vegetald, cu rol
important in alimentatie, datorita Insusirilor lor senzoriale si a substantelor nutritive pe
care le contin, sub forma de glucide, vitamine, acizi organici, saruri minerale etc.
Conform OMS consumul de legume recomandat este de 400 grame pe zi de persoana,
respectiv 150 kg pe an. Legumele reprezinta, din acest punct de vedere, produse care
intra In alimentatia zilnica si rationala a omului. Comparandu-le cu alte alimente, se
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constata ca multe specii de legume sunt neintrecute in ceea ce priveste continutul in
substante proteice.

Consumul fructelor, atat din punct de vedere industrial cat si uman, prezinta un
relativ caracter de continuitate. Armonizarea sezonalitatii productiei cu caracter relativ
continuu al consumului se realizeaza prin intermediul stocurilor. Durata comercializarii
produselor este diferentiata in functie de produs, de intervalul de timp aferent recoltarii
si de capacitatea de pastrare in stare proaspata. Astfel, in cazul fructelor, a caror
productie are un caracter sezonier accentuat, oferta este practic de-sezonalizata, fiind
prezente pe piatd tot timpul anului: mere, pere, nuci etc. Aceste produse au o
importanta deosebita pentru consumul uman. Alte produse au o prezenta sezoniera pe
piatd, limitata la cateva luni, care poate fi prelungita prin intermediul importurilor
(capsuni).

Compozitia diferita a legumelor si fructelor proaspete/uscate asigura un aport
diferit de substante in organism: apa, glucoza, fructoza, acizi organici liberi, substante
proteice, substante pectice care stimuleaza buna functionare a aparatului digestiv,
substante minerale ( K, Ca, Mg, Mn, Al, S, P, Sj, Cl, Bo), substante grase, vitaminele A, B, C,
P. Toate aceste argumente, care pledeaza in favoarea consumului de legume si fructe, a
asigurarii unei alimentatii rationale, echilibrate si sanatoase, precum si derivatele
acestora, contribuie la: hidratarea organismului uman, asigurarea de vitamine si
minerale, asigurarea bilantului energetic al omului, asigurarea nevoilor de grasimi si
proteine, tratarea unor boli, producerea de produse utilizate in industria alimentara,
farmaceutica si cosmetica.

1.1.4. ZONAREA PRODUCTIEI DE LEGUME SI DE FRUCTE IN ROMANIA

Pentru reducerea deficitelor si a sincopelor in aprovizionarea cu legume si fructe
din productia interna este importanta zonarea culturilor.

Prin zonare se intelege repartizarea sau amplasarea teritoriala a culturilor in
functie de factorii de clima, relief si sol ce favorizeaza sau diminueaza posibilitatile de
valorificare a potentialului biologic al plantelor.

In cadrul zonelor, se disting bazinele legumicole/pomicole care reprezintd
teritorii restranse, ce includ mai multe localitati cu conditii pedoclimatice asemanatoare
si au o specializare larga a productiei. Prin zonare se urmareste repartizarea teritoriala
a culturilor in functie de cerintele plantelor fata de factorii pedoclimatici, in primul rand,
dar si de conditiile social-economice ale fiecarui teritoriu, de sistemul de masini si de
posibilitatile de valorificare a productiei, astfel incat sa se obtina productii eficiente din
punct de vedere economic.

Zonarea mai presupune si stabilirea soiurilor care dau rezultatele cele mai bune
intr-un anumit teritoriu, ca si stabilirea unor elemente de tehnologie diferentiate, in
functie de zona. Factorii geografici prezinta importantd, deoarece influenteaza factorii
climatici. Astfel, altitudinea are importanta cea mai mare, pentru ca temperatura scade
cu cresterea altitudinii, iar precipitatiile cresc in raport aproape direct cu cresterea
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acesteia. Latitudinea si longitudinea influenteaza in special radiatia solara, care prezinta
interes pentru culturile fortate ce se desfasoara In timpul iernii.

Pornind de la particularitatile fizico-geografice ale tarii, putem sa Impartim
zonele favorabile legumiculturii In 3 zone, de la ,cea mai favorabild”, pana la ,cea mai
putin favorabilda”, dupa cum urmeaza (Tabelul 1):

Tabel nr.1.1. Caracterizarea zonelor favorabile legumiculturii in Romania

SPECIFICARE ZONA 1 ZONA Il ZONA 11
SUBZONA I | SUBZONA 11
CARACTERIZARE cea mai favorabild pentru cultura zona favorabila grad scazut de
legumelor favorabilitate
zona cu cea mai mare suprafata cultivata ocupa cca 30% din ocupa cca 20%
cu legume - cca 50% suprafata cultivata cu din suprafata
legume cultivata cu
legume
LOCALIZARE Lunca Dunarii, Vestul tarii Nordul Olteniei si al Campia
GEOGRAFICA Dobrogea, Munteniei, Cimpia Transilvaniei
Campia Baraganului, Moldovei, Podisul
Campia Boianului Transilvaniei (partial)
Campia Burnasului
REPARTITIA PE | Dolj, Olt, Teleorman, Timis, Arad, Caras-Severin, Mehedinti,| Cluj, Mures,
JUDETE A Giurgiuy, IlIfov, Caladrasi, Bihor Gorj, Valcea, Arges, Maramures,
ZONELOR lalomita, Buzau, Dambovita, Prahova, Salaj, Bistrita-
LEGUMICOLE Braila, Tulcea, Vrancea, Galati, Bacau, Nasaud, Alba,
Constanta Vaslui, Neamt, Iasi, Sibiu, Covasna,
Suceava, Botosani, Satu- Brasov
Mare
CLIMA -de step3, cu veri -de stepa si
calduroase si ierni silvostepa cu -de silvostepa, cu veri calduroase si ierni
aspre primaveri aspre
timpurii, veri
foarte calduroase
si toamne lungi
* temperaturi 10-11°C 10.5-11 C 9-10 °C 8-8.7 °C
medii anuale
* precipitatii 400-500 550-650 mm 450-550 600-650
medii anuale mm mm mm
* umiditatea 55-65% 65-75% 65-80% 65-70%
aerului
SPECII varza, morcov,
CULTIVATE pastarnac,
Pondere mare au legumele iubitoare de |varza, morcov, pastarnac, teling,
caldura: tomate, ardei, vinete, castraveti, | telina, patrunjel, ceapa, patrunjel,
fasole, etc usturoi, ridichi, tomate, | ceapa, usturoi,
ardei, castraveti, fasole ridichi
castraveti,
fasole, mazare
SISTEME DE toate sistemele de cultura, mai ales cele deficitara in culturi zona de
CULTURA timpurii In camp timpurii restrictie

pentru plantele
iubitoare de
caldura
zona deficitara
in culturi
timpurii
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SPECIFICARE ZONA 1 ZONA Il ZONA 11

DESTINATIA consum proaspat pe piata interna si/sau externa

PRODUCTIEI industrializare

Sursa: dupd Gazeta de Agriculturd, mai 2011, citat de Marin A. si col. 2016

In cadrul zonelor naturale favorabile, in conditiile generalizirii tehnologiei
moderne, se obtin productii superioare din punct de vedere cantitativ si calitativ.

Profilarea este determinata de proportia pe care o detine cultura legumelor intr-
o unitate, dar si de domeniul productiei In cadrul legumiculturii. Cand ponderea
legumelor depaseste 50%, unitatea poate fi considerata profilata pe producerea
legumelor, iar la 100% este specializata.

Specializarea presupune si limitarea numarului de culturi dintr-o unitate. Cu cat
numarul de culturi este mai mic, cu atat este mai pronuntat caracterul de specializare,
putandu-se ajunge la o singura culturd, ceea ce reprezinta limita maxima a specializarii.
Reducerea numarului de culturi prezinta avantajul ca se pot obtine productii mai mari
la unitatea de suprafatd, concomitent cu reducerea cheltuielilor. La stabilirea directiilor
de specializare, se vor lua in considerare: cadrul social-economic din zona, traditia si
experienta locala, nivelul de specializare al fortei de munca, posibilitatile financiare ale
unitatii, piata, relatiile cu industria prelucratoare.

Zonarea speciilor pomicole, adica amplasarea in teritoriu a speciilor, soiurilor,
in functie de pretentiile acestora fata de factorii climatici si pedologici, a devenit o
prioritate in cadrul sistemului de ,agricultura durabila”. Actiunea se incadreaza in
obiectivele generale privind evaluarea, utilizarea, protectia si ameliorarea resurselor
naturale (sol, apa, climad) In scopul cresterii cantitative si calitative a productiei agricole
(Tabelul 2).

Obiectivul de baza al lucrarilor de zonare si microzoare este utilizarea la
maximum prin intermediul plantei de cultura, a resurselor naturale zonale, in care intra
si resursele climatice, pentru a obtine productivitate si profitabilitate in acelasi timp cu
minimizarea efectelor negative asupra mediului. Aceste efecte negative resimtite de
mediul inconjurator provin, in principal din consumul ridicat de energie conventionala
specific tehnologiilor intensive, care incearca sa compenseze decalajul existent intre
cerintele plantei de cultura si oferta precara de factori si conditii de vegetatie specifica
zonel.

In ultimii ani, zonarea si microzonarea s-au impus ca priorititi ale sistemelor de
pomicultura durabila la noi in tara, mai ales in situatia in care schimbarea structurii de
proprietate a contribuit la reducerea suprafetelor cu plantatii. Pe de alta parte, o corecta
apreciere a favorabilitatii conditiilor de mediu din Romania pentru o anumita cultura ne
poate permite initierea unor studii de marketing pe pietele tarilor dezvoltate, in
eventualitatea valorificarii superioare a produselor la export.

Conditiile climatice in care sunt raspandite plantatiile de pomi din Romania sunt
variate si puternic diferentiate intre ele: 5-12°C temperaturi medii anuale si 350-1.000
mm de precipitatii medii anuale.
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Sub aspect termic, peste 90% dintre plantatii au fost situate in zone cu
temperaturi medii anuale de peste 7°C si sub 11°C. Acest interval de numai 4 grade,
reprezinta 1/3 din diapazonul termic general al tarii noastre. Dominante sunt
suprafetele care se concentreaza in zona cu temperaturi de 8-9°C pentru speciile
mezofile.Piersicul, caisul si migdalul sunt raspandite in zone cu peste 9,5-10°C.

In raport cu resursa hidrici, majoritatea suprafetelor se concentreazi in zone cu
600-800 mm precipitatii medii anuale. O exprimare mai precisa a raportului intre
conditiile climatice si raspandirea plantatiilor pomicole este aceea fata de excedentul
sau deficitul de umiditate.

Cea mai mare parte a plantatiilor este situata in zona unde se realizeaza un
echilibru sau un excedent de umiditate si unde se asigura o buna aprovizionare a
plantelor cu apa pe o perioada mai lunga din sezonul de vegetatie. O parte din plantatiile
situate 1n zone cu deficit de umiditate sunt irigate, mai ales cele de piersic, cais, migdal.
Datele de distributie a plantatiilor In raport cu cele cateva elemente fundamentale ale
climei dau numai o imagine generala asupra modului in care regimul hidric si cel termic
influenteaza cresterea pomilor. Mecanismele intime de actiune a acestor factori sunt
partial dezbatute, iar cercetarile viitoare vor trebui sa precizeze cu mai multa exactitate
modalitatile de actiune pentru toate elementele climatice si pedologice.

Cele mai importante zone pomicole din Romania sunt situate In Subcarpatii
Getici (sudici), Subcarpatii de Curbura si Subcarpatii Moldovei (estici), unde se afla
majoritatea livezilor de mar, prun si cires. Climatul mai bland din vestul tarii este
prielnic pentru cultura piersicului si caisului. Aceasta zona se intinde si de-a lungul
Dunarii, in sudul judetelor Mehedinti, Dolj, Olt, Teleorman pana in Dobrogea, respectiv
Constanta - Tulcea. Se remarca un centru specializat, devenit traditional, de cultura
a capsunului in judetul Satu-Mare. La polul opus, cu suprafetele cele mai mici de
plantatii, se afla judetul Covasna urmat de patru judete din sudul Romaniei: Giurgiu,
Calarasi, Ialomita si Teleorman consacrate ca judete pentru cultura mare si

legumicultura.
Tabel nr.1.2. Caracterizarea zonelor favorabile pomiculturii in Romania
SPECIFICARE ZONA 1 ZONA Il ‘ ZONA 11
CARACTERIZARE * cea mai favorabila * zona favorabila
pentru cultura fructelor
* zona cu cea mai mare * suprafata cultivata cu * suprafata
suprafata cultivata cu pomi fructiferi cultivata cu pomi
pomi fructiferi cca32% fructiferi
cca 50% cca 18%
LOCALIZARE GEOGRAFICA | Ssi S-E tarii, Subcarpatii Vestul tarii N si centrul
Moldovei Transilvaniei,
N Moldovei
REPARTITIA PE JUDETE A Mehedinti, Dolj, Olt, Timis, Arad, Bihor, Satu Mare,
ZONELOR POMICOLE Vilcea, Arges, Maramures,
Dambovita, Prahova, Bistrita-Nasaud,
Buzau, Bacadu, Constanta, Salaj, Mures,
Tulcea Suceava, Neamt
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CLIMA de stepa, cu veri de stepa si silvostepa cu
calduroase siierni aspre | primaveri timpurii, veri de stepa, cu veri
foarte calduroase si cadlduroase si ierni
toamne lungi aspre

* temperaturi medii anuale 10-11¢C 9-10 °C 8-8,7 °C
* precipitatii medii anuale 400-500 mm 550-700 mm 600-700 mm
* umiditatea aerului 55-65% 65-75% 65-80%
SPECII CULTIVATE madr, par, prun, piersic, piersic, cais, migdal mar, par, prun,

cais, cires capsuni
DESTINATIA PRODUCTIEI * consum proaspat pe piata interna si/sau externa

* industrializare

Sursa: prelucrat dupd ICDP - Zonarea speciilor pomicole, 2014, citat de Marin A. si col. 2017

Tabel nr.1.3. Structura suprafetelor pomicole pe specii si varste in anul 2014

cu varsta cuprinsa intre:
Suprafata
SPECIA >25 ani 10-25 ani 1-10 ani

ha % ha % ha % ha %

Mar 60.731,3 38,3 46.221,8 | 76,0 10.784,6 18,0 3.725,0 6,0
Par 4.827,1 3,0 3.512,7 73,0 975,6 20,0 338,7 7,0
Prun 71.479,9 45,1 56.113,1 79,0 13272,5 19,0 2094,4 2,0
Cires+visin 7.760,6 49 4.525,3 58,0 2012,3 26,0 1223,0 | 16,0
Cais 2.877,0 1,8 1.986,6 69,0 591,6 21,0 298,9 10,0
Piersic+nectarin 2.689,7 1,7 1.535,5 57,0 698,3 26,0 455,9 17,0
N l;:anallz;H 2.253,5 1,4 13058 | 580 367,4 160 | 5804 | 260
Arbusti 1.431,3 0,9 11,0 1,0 829,4 58,0 590,9 41,0
Cdpsun 2.082,1 1,3 26,0 1,0 68,0 3,0 1988,1 | 96,0
Alte specii 2.477,3 1,6 1.852,7 75,0 109,0 4,0 515,6 21,0
TOTAL 158609,7 100,0 |117090,4 | 74,0 29708,7 19,0 | 11810,7 | 7,0

Sursa: prelucrat dupd ICDP - Zonarea speciilor pomicole, 2014, citat de Marin A. si col. 2017

Cele mai mari procente de plantatii de peste 25 de ani apartin speciilor: prun
(79%), mar (76%), par (73%), si cais (69%). Un procent mic de 19% au varste cuprinse
intre 10 si 25 de ani si sunt pe rod, iar cu varste intre 1 si 10 ani, deci mai moderne din
punct de vedere tehnologic si cu potential de competitivitate pe piata Comunitatii
Europene nu exista decat 11.810,66 ha (7% din total). Doar un procent de 2% din
plantatiile de prun au fost infiintate cu mai putin de 10 ani in urma, 6% de mar si 7% de
par (Tabelul 3).

Potrivit sistemului de culturd, peste jumatate din plantatiile pomicole sunt
exploatate in sistem extensiv (clasic, 68% din total). Doar 47.185 mii ha plantatii (30%)
sunt cultivate in sistem intensiv, iar 2.928 mii ha (2%) sunt plantatii super-intensive
(Tabelul 4).

De remarcat este faptul ca, majoritatea plantatiilor intensive si super intensive
nu sunt amplasate In zonele cu cele mai mari suprafete cu plantatii (Subcarpatii Getici si
Platforma Cotmeana), ci in zona de nord-vest a Romaniei si mai putin in sud-vest. Deci,
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zonele cu cele mai mari suprafete pomicole au si cele mai extensive plantatii, depasite
din punct de vedere tehnologic si necompetitive.

Se pot observa procentele foarte mari de plantatii modernizate din Banat si estul
Dobrogei (peste 90%), dar si din sudul Olteniei si Munteniei, cu 70-80% plantatii
intensive si super intensive pe judet. Observam, In acelasi timp, procentele foarte mici
(2% 1in judetul Valcea si 7% in Arges) de plantatii modernizate din judetele cu cele mai
mari suprafete pomicole din dealurile Subcarpatice, mai ales de sud si Podisul Getic
(judetele Valcea, Arges, Dambovita, Prahova si Buzau, amplasamente traditionale ale
pomilor).

Tabel nr.1.4. Structura suprafetelor pomicole pe specii si sisteme de cultura

CU VARSTA CUPRINSA INTRE:
SPECIA SUPRAFATA extensiv intensiv super intensiv
ha ha % ha % ha %
Mar 60.731.34 37.228,61 61 22.680,83 37 821,90 2
Pdar 4.827.05 3.934,09 82 817.37 17 75,59 1
Prun 71.479,86 56.381,99 79 14.993,07 21 104,80 0
Cires+vigsin 7.760,55 5.073,15 65 2.544,78 33 142,62 2
Cais 2.877,02 1.400,97 49 1.427,25 50 48,80 1
Piersic+ 2.689,68 1.362,69 51 1.296,39 48 30,60 1
nectarin
Nuc+alun+ 2.253,53 1.784,00 79 461,53 20 8,00 1
migdal
Arbusti 1.431,28 116,30 8 1.078,27 75 236,71 17
Capsun 2.082,10 191,60 9 451,50 22 1.439,00 69
Alte specii 2.477,33 1.023,39 41 1.434,23 58 19,71 1
TOTAL 158.609,74 108.496,79 68 47.185,22 30 2.927,73

Sursa: prelucrat dupd ICDP - Zonarea speciilor pomicole, 2014, citat de Marin A. si col. 2017

In ultimii 30 de ani, sectorul pomicol s-a aflat intr-un declin constant, cu
consecinte negative nu doar asupra dezvoltarii economice a mediului rural, ci si asupra
calitatii vietii comunitatilor din zonele pomicole traditionale si asupra contributiei
acestui sector la protejarea mediului.

1.1.5. CERINTE PLANTELOR LEGUMICOLE FATA DE FACTORII DE MEDIU

Factorii de mediu influenteaza desfasurarea In mod normal a proceselor
metabolice a plantelor. Productivitatea culturilor de legume depinde In mare masura de
alegerea hibridului/soiului, cat si de cunostintele omului si modul in care conduce prin
mijloace biologice, tehnice si economice interactiunea dintre plante si mediul de cultura.
Apa, lumina, caldura, aerul si elementele de nutritie constituie factori esentiali care pot
influenta si limita cresterea si dezvoltarea plantelor.

A. Radiatia solard. Principala sursa de energie care asigura atat lumina cat si caldura
pentru cresterea si dezvoltarea plantelor este radiatia solara. Tara noastra
beneficiaza de conditii relativ bune de radiatie solara ce variaza intre 1.164 si 1.630
kWh/m?, in functie de pozitia geografica a zonei. Lumina este suportul energetic al
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C.

fotosintezei, al formarii si structurii anatomice a masei biologice si al numeroaselor
procese metabolice si fiziologice ca: sinteza pigmentilor, a glucidelor, vitaminelor,
enzimelor, proteinelor, inchiderea si deschiderea stomatelor, transpiratia, formarea
elementelor de rod si respiratia. Pentru zonarea culturilor, stabilirea epocilor
optime de infiintare a culturilor In camp si in spatii protejate, esalonarea productiei,
asolamente, in procesul de producere a rasadurilor, stabilirea schemelor de
infiintare a culturilor este necesara cunoasterea relatiilor plantelor cu lumina.

Intensitatea luminii. Cresterea si dezvoltarea culturilor legumicole sunt influentate

de intensitatea si calitatea luminii soarelui, cat si de orele de iluminare a soarelui.

Intensitatea luminii influenteaza durata si ritmul de desfasurare al proceselor

fiziologice. Cunoasterea intensitatii minime pentru fiecare specie are o importanta

deosebita in alegerea zonelor de culturg, a epocilor de infiintare a culturilor in camp
si spatii protejate, a speciilor In culturile asociate, aplicarea unor lucrari de Ingrijire.

In general, plantele legumicole se dezvolti bine la o intensitate de 20-30 klucsi.

Dupa pretentiile fata de intensitatea luminii, plantele legumicole se clasifica astfel:

- nepretentioase - cresc corespunzator la o intensitate de 1.000-3.000 lucsi, putand
fi cultivate primavara devreme sau chiar iarna (ceapa pentru frunze, etc)

- putin pretentioase- cer radiatie luminoasa cu intensitatea de 4.000-6.000 lucsi,
pot fi cultivate primavara devreme sau iarna in spatii protejate: morcov,
patrunjel, ridichi, salata, spanac, telina, varzoase;

- pretentioase - cer In medie cel putin 8.000 lucsi: ardei, castraveti, fasole, tomate,
pepeni galbeni, pepeni verzi, vinete;

Plantele legumicole sunt mai pretentioase fata de intensitatea luminii imediat dupa
rasarire, In faza de rasad, la imbobocire, la inflorire si in faza de acumulare a
substantelor de rezerva.
Insuficienta luminii, cauzata adeseori de o desime prea mare, are efecte negative
asupra plantelor in diferite faze de vegetatie, provocand etiolarea acestora,
incetinirea ritmului de crestere, intarzierea recoltarii, prejudiciind productia de
legume. De asemenea si excesul de lumina este daundtor prin efectele calorice,
favorizand pierderi mari de api din tesuturile plantelor. In special vara, sunt
frecvente procesele de supraincdlzire a tesuturilor, cresterea respiratiei si a
transpiratiei, care determina aspectul de ofilire al plantelor.

Calitatea luminii. Este cea care ajuta la dezvoltarea si productia de legume. Cu

ajutorul pigmentilor, plantele absorb radiatiile spectrului luminos ce influenteaza in

mod direct toate procesele vitale de crestere si dezvoltare a organelor plantelor.

Cantitatea de radiatii absorbite depinde nu numai de natura pigmentilor ci si de

intensitatea culorii frunzelor. Cele mai multe sunt absorbite de frunzele de culoare

verde inchis, apoi de cele verde deschis si cele cu nuante galbui. Radiatiile rosii sunt
absorbite In cantitate mai mare de plantele de zi lunga, iar cele albastru-violet de
plantele de zi scurta. Compozitia spectrala influenteaza iIn mod direct procesele
fiziologice din plante. S-a constatat ca radiatiile rosii si portocalii contribuie la
cresterea plantelor si la acumularea substantelor de rezerva, radiatiile galbene si
verzi favorizeaza fructificarea, iar cele albastru-violet la formarea organelor tinere.
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D.

Radiatiile ultraviolete cat si cele infrarosii, in cantitate mare sunt daunatoare
plantelor. Dirijarea luminii la culturile legumicole se face pe faze de vegetatie, tinand
seama de particularitatile biologice ale fiecarei specii sau soi.
In faza de repaus, plantele legumicole nu au nevoie de lumin4, etapa cea mai critici o
reprezinta faza de rasad si in special in momentul rasaritului cand plantele se
etioleaza foarte repede si pot pieri. Dupa repicare este recomandata o usoara
umbrire pani la prinderea acestora. In faza de crestere si fructificare trebuie
asiguratda multd lumina in vederea desfasurarii normale a acestora.
Deficitul de luminad poate avea urmari majore asupra plantelor. In faza de risad se
observa ca prin deficitul de lumina se favorizeaza alungirea tulpinii, cresterea
insuficientd a aparatului foliar si evolutia nesatisficitoare a primelor flori. In spatiile
protejate deficitul de lumina poate conduce la debilitarea progresiva a plantelor,
degenerarea florilor, avortarea unui numar mare de flori, cresterea perioadei de
vegetatie si chiar nematurarea fructelor, cat si scaderea calitatii fructelor.
In vederea optimizarii regimului de lumin3, tindnd cont ci acest factor de vegetatie
nu poate fi practic dirijat in mod direct, pot fi luate masuri ca:
a. Incamp:
» zonarea si alegerea terenurilor cu expozitie favorabila speciilor
cultivate;

» stabilirea perioadei optime de infiintarea a culturilor;

» optimizarea densitatii plantelor prin rarit, pentru a evita umbrirea;

» aplicarea unor lucrari speciale precum defolierea, palisarea, copilitul,

pentru expunerea mai buna a florilor la lumina.

b. Inspatii protejate:
» amplasarea constructiilor In zone favorabile din punct de vedere al
radiatiei luminoase;

» folosirea materialelor cu transparenta maxima, precum si mentinerea
lor prin curatirea de praf, zapada, etc.;
> mulcirea solului cu materiale reflectorizante, determinidnd un
supliment de lumina la nivelul plantelor.
Durata perioadei de iluminare (fotoperioada). Reprezinta sensibilitatea specifica
a plantelor la durata zilnica de lumina si influenteaza dezvoltarea diferitelor organe,
mai ales a mugurilor florali si a inflorescentelor.
In functie de fotoperioads, speciile legumicole pot fi considerate:
» de zi lungd (spanacul, ceapa, salata, varza, morcovul, etc.);
» de zi scurtd (fasolea, castravetii, ardeiul, tomatele, patlagelele vinete, etc.) si
» indiferente (diferite soiuri de salata si tomate, sparanghel).
Temperatura. Caldura este un factor hotarator care influenteaza intreaga gama de
procese vitale ale plantelor legumicole, actionand atat ca factor stimulativ, cat si ca
factor limitativ. Principala sursa de caldura este radiatia solara. Temperatura
influenteaza atat cresterea si dezvoltarea plantelor, precum si durata perioadei de
vegetatie, astfel ca in zonele cu temperaturi ridicate, perioada de vegetatie este mai
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scurtd, culturile pot fi infiintate mai devreme astfel obtinandu-se o recolta timpurie.
In functie de cerintele fatd de temperatura, legumele sunt considerate culturi de
sezon cald sau rece. Culturile din sezonul cald sunt cele care au randamente mai
mari la temperaturi mai ridicate (ardei, tomate), in timp ce culturile din sezonul
rece, sunt cele care produc cel mai bine la temperaturi scazute (morcov, spanac,
varza).

Putem clasifica plantele legumicole in 5 grupe in functie de cerintele fata de
temperatura:

- legume foarte rezistente la frig, precum: sparanghel, stevie, macris, anghinare,
tarhon, sunt legume ce raman peste iarna in camp si suporta temperaturi de
minus 10°C si pana la minus 20°C;

- legume rezistente la frig: morcov, patrunjel, pastarnac, telina, varza alba, spanac,
salatd, care se preteaza la semanatul din toamna, suportand temperaturi de 0 °C
si incoltesc la temperaturi de 2-5°C;

- legume semirezistente la frig: din aceasta grupa fac parte legumele ce asimileaza
temperaturi moderate de 16-18 °C, precum cartoful, iar la temperaturi de 0 °C
partile aeriene sunt distruse;

- legume pretentioase la cdldurd: in aceasta grupa intra tomatele, ardeiul, fasolea,
dovlecelul si altele. Sunt culturi ce se preteaza pentru culturile fortate in sere
rasadnite si solarii, iar in cAmp are loc dupi ce trece pericolul brumelor. Incoltesc
la temperaturi minime de 10-14 °C si se dezvolta la 25-30 °C;

- legume rezistente la cdldurd: din aceasta grupa fac parte: castravetii, bamele,
pepenii. Incoltesc la o temperaturd minimi de 14-16°C, cresc si fructifici la
temperaturi de 28-32°C. Suporta temperaturi si de 35-40 °C, dar la temperaturi
de +10°C aceste culturi sunt distruse.

Cunoasterea relatiilor care exista intre caldura si plantele legumicole prezinta o
importanta deosebita in practica. Astfel se poate stabili momentul optim pentru
semadnat sau plantat si aplicarea masurilor agrotehnice specifice fiecarei specii sau
soi legumicol.

Pentru fiecare faza si fenofaza a cresterii si dezvoltarii plantelor, exista o
temperatura optimd, precum si limite minime si maxime. Astfel, din faza de
germinare si pana la rasarire se asigura o temperatura echivalenta cu limita
superioara a temperaturii optime, deoarece, cu cat temperatura este mai scazuta, cu
atat germinatia semintelor se prelungeste sau o parte din acestea pot putrezi (Elena
Draghici, 2002). Dupa rasdarire pana la aparitia primei frunze adevarate,
temperatura trebuie sa fie mai scazuta cu 5-7 °C pana la aparitia frunzelor adevarate.
Prin modul in care sunt dirijate temperaturile In primele faze de vegetatie, sunt
influentate perioadele de crestere si dezvoltare a plantelor, precocitatea si nivelul
productiei. In faza de ridsad temperatura trebuie dirijata cu atentie. Dup3 repicat se
mentine o temperatura apropiata de temperatura optima pentru a stimula
inradicinarea. in faza de crestere vegetativa este necesari o temperaturd mai mare,
apropiati de limita inferioard a temperaturii optime. In faza de reproducere
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temperatura trebuie sa fie citre limita superioara optima a speciei. in faza de repaus
se cere 0 temperatura mai scizuti. In sere si risadnite, reglarea temperaturii se face
prin aerisire, ventilatie, umbrire si prin irigare (ceatd). Pentru culturile in camp
dirijarea conditiilor de caldura, respectiv excesul cat si deficitul de caldura, pot fi
influentate astfel:

a. Excesul de cdldura:

» irigarea de cate ori este nevoie pentru racirea solului si a plantelor;
> mulcirea solului cu materiale reflectorizante;
» alegerea speciilor in functie de cerintele de caldura.
b. Deficitul de cdldurd:
» araturi adanci de toamng, In special in solurile reci si pentru culturile

timpurii;

» evitarea terenurilor reci, cu apa freatica superficiala;

» cultivarea legumelor pe terenuri cu adapostire naturala;

» aerisirea solului prin lucrari profunde;

» modelarea terenului in brazde ridicate si biloane, cu plantarea pe
partea sudica a bilonului;

» stabilirea momentului optim pentru infiintarea culturilor, dupa

depasirea momentului pericolului brumelor si ingheturilor precum si
masuri de combatere a lor prin perdele de fum si irigarea de protectie;
» alegerea soiurilor rezistente la frig;
» aplicarea de Ingrasaminte cu potasiu si fosfor.

F. Apa. Unul din factorii decisivi in cresterea si dezvoltarea plantelor pe care omul il
poate influenta este apa. Apa este importantd in procesul de fotosinteza,
determinand cantitatea si calitatea productiei. De asemenea, importanta apei rezulta
si din faptul c3, spre deosebire de alte plante agricole, legumele au un continut mare
de apa, cuprins Intre 70% la usturoi, 95% la salata si 95-96% la castraveti. Culturile
de legume necesita mai multa apa si irigatii mai frecvente decat cultura mare,
variind intre 2-4 litri/plantd/zi, in functie de tipul de legume cultivate, locul de
productie si conditiile de mediu. Din apa absorbitd, cea mai mare parte este
eliminatd prin transpiratie, aceasta crescand odata cu intensitatea luminii, a
temperaturii, a vanturilor uscate si reducadu-se odata cu sporirea umiditatii
atmosferice si a concentratiei substantelor minerale din sol.

Consumul de apa variaza in functie de specie, faza de vegetatie, de gradul de
dezvoltarea a sistemul radicular, precum si de dimensiunile aparatului foliar.
In functie pretentiile fati de api, plantele legumicole se clasifica in 4 grupe( Bdlasa
M., 1973):

- foarte pretentioase: spanacul, salata, legumele din grupa verzei, ceapa,

usturoiul, mararul;
- pretentioase: castravetii, tomatele, ardeii, vinetele, fasolea, mazarea;
- moderat pretentioase: sparanghelul, leusteanul, anghinarea;
- putin pretentioase: pepenele, dovlecelul.
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Cerintele plantelor fata de apa sunt diferite In functie de faza de vegetatie:

pentru germinarea semintelor cantitatea de apa necesara este mai mare
pentru hidratare si declansarea proceselor biochimice: 50% din greutate la
castraveti, 100% la morcov, ceapa, 150% la mazare;

pentru Incoltire este necesara o cantitate mare de apa pentru continuarea
proceselor de crestere a germenului: 90% din capacitatea totala a solului
(c.ta)

pentru rasad (tandr) este necesara o cantitate mare de apa datorita
sistemului radicular slab dezvoltat: 80-90% din c.t.a.

pentru rasad (dupa repicat) este necesara o cantitate mare de apa pentru
refacerea sistemului radicular si continuarea cresterii: 80% din c.t.a.

pentru rasad (Inainte de plantare)cantitate mai mica de apa pentru adaptarea
la conditiile urmatoare: 60-70% din c.t.a.

pentru cresterea plantelor, inflorire si fructificare este necesara o cantitate
mare de apa pentru crestere si fructificare, iar in timpul infloritului o
cantitate mai mica: la varza 50-80% din c.t.a, 50% din c.t.a. la tomate in
primele faze de crestere, 40% in faza infloritului si 80% in faza de
fructificare.

G. Umiditatea. Pe langa apa necesara in sol, legumele au nevoie de un anumit grad de
umiditate in atmosferd. In functie de cerintele fatid de umiditatea din atmosfera
plantele legumicole se clasifica in plante care cer:

umiditate foarte ridicatd (85-95%): castravetii, spanacul, salata, ciupercile;

umiditate relativ_ridicatd (70-80): varza, sfecla, morcovul, pastarnacul,

patrunjelul;
umiditate moderatd (55-65%): tomatele, ardeii, vinetele, fasolea;

umiditate redusd (45-55%): pepenii, dovleacul.

Productia legumicola poate fi influentata negativ din punct de vedere calitativ si
cantitativ, de insuficienta sau de excesul de apa din sol si atmosfera.
Insuficienta apei din sol provoaca ofilirea temporara sau de lunga durata.

Ofilirea temporard se inregistreaza de obicei In mijlocul zilei, In perioadele
calduroase si poate fi prevenita prin masuri de reducere a temperaturii, respectiv
aprovizionarea solului cu apa si sporirea umiditatii atmosferice.

Ofilirea de lungd duratd se datoreaza unui deficit prelungit de umiditate, de
racirea puternica a solului sau excesul de saruri minerale, ce poate avea un efect
nefavorabil in ceea ce priveste cresterea si dezvoltarea plantelor si implicit asupra

cantitatii si calitatii productiei. Pentru a preveni sau reduce efectele deficitului de
apa se pot aplica masuri tehnologice, precum:

irigarea culturilor;

lucrari de ingrijire in timp optim;

asigurarea densitatii corespunzatoare;

alegerea soiurilor de legume cu rezistenta mare la secet3,
mulcirea solului care opreste pierderea apei prin evaporare.
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Daunator pentru cresterea si dezvoltarea plantelor legumicole este si excesul de
apa din sol si atmosfera, iar daca acesta dureaza o perioada mai lunga de timp poate
duce la moartea plantelor prin asfixiere. Excesul de apa se poate preveni prin:

modelarea solului In straturi pentru ca excesul de apa sa se adune in rigole;
amplasarea culturilor pe terenuri ferite de inundatii;

alegerea terenurilor usoare si mijlocii, pentru un drenaj bun;

irigarea rationala.

In cazul culturilor legumicole in spatii protejate, dirijarea umidititii relative poate fi
efectuata prin aerisiri repetate, ridicarea temperaturii, udarea locala atunci cand
umiditatea relativa este prea ridicata si prin stropiri de 1-2 minute prin aspersiune
cand umiditatea relativa este scazuta.
Solul si elementele nutritive. Cunoasterea relatiilor plantelor legumicole cu solul
si hrana, prezinta o importanta deosebita pentru asigurarea conditiilor optime de
crestere si dezvoltare. In legumiculturi se asigur o utilizare intensivi a terenului in
special a culturilor in spatii protejate.
Insusirile principale ale solului sunt:

a) fertilitatea: Solurile pentru cultura plantelor legumicole se caracterizeaza

b)

c)

printr-o fertilitate naturald destul de ridicatd, cu un potential de productie
corespunzator. Totusi, cultura legumelor se practica si pe soluri nisipoase sau
nisipo-lutoase, dar in aceste cazuri se intervine pentru crearea fertilitatii
artificiale, prin lucrari agrotehnice, asolamente rationale, etc. La culturile
protejate, In special, modificarea Insusirilor solului sunt mai accentuate
datorita interventiilor prin masuri de ameliorare si imbunatatire a acestora.
In acest caz este mai potrivit sa folosim termenul de ,substrat de cultura”.

textura solului se defineste cel mai des dupa continutul de argila. Cand
aceasta este pana la 50%, iar cel de nisip mai redus, solul va fi mai greu.

Solurile cu textura grea (argilo-lutoase, argiloase) sunt improprii pentru
cultura legumelor, datorita capacitatii slabe de infiltrare a apei, sunt reci si
ajung adesea la starea de exces a umiditatii, avind capacitate mare de
retinere a apei.

Solurile cu structura nisipoasa sunt foarte permeabile, nu retin apa, se
incalzesc si racesc usor, sunt sarace in elemente nutritive.

Pentru cultura legumelor sunt indicate solurile cu textura medie, nisipo-
lutoasa si luto-nisipoasa, cu permeabilitate buna pentru apa si un raport
favorabil intre aer si apa.

Solurile mijlocii se preteaza pentru toate culturile de legume cu exceptia
sparanghelului, solurile usoare pentru: fasole, mazare, salatd, castraveti,
dovleac, morcov, ridiche, sparanghel, tomate, iar pe solurile grele se poate
cultiva: varza rosie, alba sau creata, bobul, reventul.

structura solului reprezinta un element deosebit al fertilitatii solului, care
influenteaza mult schimbul de gaze, regimul termic si circulatia apei.
Structura solului este supusa degradarii, ca urmare a mecanizarii excesive, a
degradarii proceselor chimice sau activitatii biologice din sol. De asemenea,
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d)

scaderea continutului In materie organica si aciditatea ridicata pot distruge
structura solului.

Pentru refacerea si mentinerea structurii solului in camp se fac rotatii de
culturi, se cultiva specii de plante care contribuie la refacerea structurii:
lucerna, trifoi, mazare, fasole; se administreaza cantitati mari de material
organic, se limiteaza numadrul de treceri cu utilaje agricole la pregatirea
terenului sau la intretinerea culturilor, etc., iar In spatii protejate se intervine
cu cantitati mari de material organic, turba si nisip.

solutia solului, este sursa directa de aprovizionare a plantelor cu substante
nutritive. Solul este considerat cu atat mai fertil cu cat contine o gama mai
larga si o cantitate de substante nutritive cat mai apropiata de cerintele
plantelor. Cand solul are un continut ridicat in saruri solubile, cu caracter acid
sau foarte alcalin, el poate avea efect daundtor pentru cresterea si
dezvoltarea plantelor. La solurile naturale si substraturile bogate in humus
asigurarea proviziei initiale cu substante nutritive (fosfor, calciu, magneziu)

se poate face astfel incat si fie suficientd pe intreaga perioadi. In cazul
azotului si potasiului, aceasta nu este posibild, deoarece o fertilizare cu mai
mult de 5-8g N/m? si respectiv 20g K20/m? are efecte negative asupra
concentratiei solutiei solului. O concentratie prea mare a solutiei solului
poate sa anuleze complet efectul fertilizarii aplicate.
Intervalul concentratiei optime a sarurilor nu este aceeasi pentru toate
speciile legumicole. In functie de toleranta fati de concentratia solului,
legumele se pot clasifica In:

- legume cu tolerantd slaba: fasolea, telina, ridichea;

- legume cu tolerantd medie joasa: castravetele, mazarea, cartoful;

- legume cu tolerantd medie inaltd: tomatele, ardeiul, varza, conopida;

- legume cu tolerantd ridicatd: spanacul, sparanghelul, sfecla.
In practici intereseazi, in special, intervalul optim al concentratiei solutiei
solului la care se realizeaza productia maxima care este cuprins: intre 1.500-
2.000 ppm la speciile cu toleranta slaba, intre 2.000-4.000 ppm la cele cu
toleranta medie si peste 4.000 la legumele cu toleranta ridicata. Concentratia
solului poate fi influentata de calitatea apei folosita la irigat, de aceea trebuie
utilizata o apa cu continut foarte mic de saruri solubile.
reactia _solului (pH) constituie unul dintre factorii importanti care
conditioneaza regimul de nutritie al plantelor, realizand o crestere si o

dezvoltare corespunzatoare numai atunci cand valoarea lui se afla la un nivel
optim, pentru aproape fiecare specie legumicola in parte.

Din acest punct de vedere, solurile pot fi : neutre (pH= 7), acide (pH< 7) si
bazice (pH>7).

Pot fi cultivate pe soluri alcaline legumele din grupa usor tolerante ( pH 6.8-
6.0): varza, conopida, telina, prazul, salata, spanacul, etc. Ele se dezvolta bine
la un pH mai mare de 7.6, in cazul in care nu intampina deficiente de nutritie.
Legumele din grupa celor moderat tolerante cresc satisfacator la un pH 6.8-
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g)

5.5: fasole, morcov, castraveti, vinete, usturoi, ardei, tomate, etc.

Favorabil cresterii si dezvoltarii majoritatii speciilor legumicole este pH-ul
intre 6.0 - 6.8.

Cultivarea legumelor pe soluri cu reactie necorespunzatoare poate determina
scaderea productiei. Cele mai pretentioase plante legumicole fata de reactia
solului sunt cele de la care se consuma radacinile si bulbii. La culturile din
spatii protejate pH-ul are tendinta de a se modifica datorita unor doze prea
mari de ingrasaminte organice si minerale, daca apa pentru udat are un
continut mare de saruri, datorita tratamentelor fitosanitare.

Aplicarea dozelor mari de gunoi de grajd determina cresterea pH-ului cu 0,5-
0,8 unitati pentru 100t/ha g.g.

capacitatea tampon a solului este capacitatea lui de a se opune tendintelor de
a-i se modifica reactia. Plantele legumicole nu suporta variatii mari ale pH-
ului, astfel in alegerea ingrasamintelor ce urmeaza a fi folosite se va tine cont

de capacitatea tampon a solului.

elementele nutritive. Aplicarea prompta si exacta a ingrasamintelor asigura o
crestere si o dezvoltare optima a plantelor legumicole Chiar daca solurile
pentru culturile legumicole au o fertilitate naturala ridicata, de cele mai multe
ori necesita ajustare nutritivda care este realizata prin aplicarea

ingrasamintelor.
Elementele nutritive sunt cunoscute sub numele de:
e Macroelemente - elementele nutritive folosite in cantitati mai mari
(azot, fosfor, potasiu, calciu, magneziu, sodiu, etc.).
e Microelemente - elementele nutritive folosite in cantitati mai mici (fier,
cupru, mangan, zinc, aluminiu, etc).
e In continutul plantei sunt si ultra microelemente (aur, argint, cesiu,
uraniu, etc.) a caror prezenta nu este obligatorie.
Marea majoritate a plantelor legumicole au cerinte foarte mari fata de
elementele minerale, aspect determinat in principal de volumul mai mare al
productiei la unitatea de suprafata si de aceea este necesara o foarte buna
aprovizionare a solului.
Inainte de plantare, cu cel putin o luni, se colecteazi esantioanele de sol ce vor
fi analizate intr-un laborator specializat, pentru a determina cerintele de
ingrasaminte. In plus fatd de azot, fosfor, potasiu, calciu, magneziu si pH, este
necesara efectuarea unor testari pentru oligoelemente si salinitate.
Rezultatele testelor de sol arata daca nivelurile de oligoelemente sunt
deficitare, suficiente sau excesive, ajutand cultivatorii sa determine
necesitatea, cantitatea si calendarul de aplicare in etapele principale de
crestere si dezvoltare a plantelor (Hortinform).
Plantele legumicole absorb elementele nutritive din profilul superior al solului
prin radacini dar pot asimila solutii nutritive si prin frunze, in concentratie
mica.
Elementele nutritive sunt folosite de catre plantele legumicole in proportii

26



diferite, dar fiecare dintre ele joaca un rol important in procesele metabolice
(Ruxandra Ciofu si colab., 2004).
Efectul macroelemntelor si al microelementelor este unul foarte complex si

dependent de cantitatea absorbita(tabel nr.5 si 6). De la o specie la alta si in
functie de stadiul de dezvoltare al plantelor, rolul si consumul elementelor
nutritive este diferit. Azotul, fosforul si potasiul reactioneaza diferit cu apa si
solul, astfel Incat fiecare trebuie gestionat independent. Azotul este foarte
solubil In apa si aluneca usor in substrat. Fosforul nu se deplaseaza ci se
depune. Pentru a avea un raspuns maxim In cultura este necesara cunoasterea
calitati solului, cantitatea si momentul aplicarii.

Tabelul nr. 1.5. Rolul si influenta macroelementelor asupra culturii de legume

MACROELEMENTE
. Simptomele plantei
Nutrient Rolul —~ —
In exces Deficienta
Plantele au culoare
verde inchis . . S
. . |Frunzele bazale devin verde palid iar
Crestere vegetativa o <
; suprafata lor este diminuata.
exagerata a plantelor DR < .
; ..« | Crestere slaba si reducerea numarului
Actiune  nefavorabila - i
g e« .. . |florilor.
asupra fructificarii si . o .
s Fructele sunt de dimensiuni reduse si
calitatii fructelor . . < ’
> . calitate slaba.
Prelungeste perioada
- " De exemplu: la tomate frunzele sunt de un
Determina buna | de vegetatie. . . .
L e A verde deschis iar cele bazale si butonii
crestere a plantelor, |Determind intarzierea A .
Azot . ; e e ... |florali se Ingdlbenesc se usuca si cad;
sporirea masei | fructificarii si maturarii < ) ’
. La varoase frunzele tinere sunt de un
vegetative fructelor. . <
< - galben verzui iar frunzele mature capata o
Madreste sensibilitatea . . .
> .. |culoare oranj-purpuriu rosiatic;
plantelor la boli si .
< s La castraveti frunzele sunt de un galben
daundtori. . > ; .
o verzui, fructele sunt deformate subtiate si
Se acumuleazda sub . . ’ ’
< . < ... |curbate in partea terminala.
forma minerala (nitrati,
nitriti) cu consecinte
negative asupra
consumatorului.
Contribuie la Tulpinile sunt subtiri si scurte. Internodiile
absorbtia elementelor sunt scurte iar frunzele au culoarea verde
minerale si are rol de inchis, apoi albastruie, iar mai tarziu capata
regulator a respiratiei nuante violacee, ca apoi sa se usuce si sa
si de transportor de cada. Slaba dezvoltare a sistemului
energie. radicular, are efect negativ asupra calitatii
Rol  deosebit in productiei. Scade rezistenta la boli si
perioada de formare o a daunatori. Piticirea plantelor si intarzierea
. . Se Intalneste foarte rar o i
Fosfor |a florilor si de in productie maturitatii.
fructificare a p 4 La tomate: sistem radicular slab dezvoltat,
plantelor.  Sporeste avortarea florilor, frunze cu nuante

precocitatea plantelor
si influenteaza pozitiv
calitatea legumelor.
Rol deosebit pentru
legumele de la care se
consuma fructele

violacee, fructificare scazuta.

Varzoase: frunze mici cu pete purpurii in
special In lungul nervurilor.

Castraveti: frunze marmorate deschise la
culoare, cu necroze asimetrice.

Ridichi: frunzele inferioare se finrosesc,
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MACROELEMENTE

Simptomele plantei

Nutrient Rolul > —
In exces Deficienta
Influenteaza sinteza plantele se opresc din crestere.
azotului
Contribuie la sporirea Frunzele batrdne devin usor gri, iar pe
rezistentei acestora la margini se usuca pana la a deveni casante.
temperaturi scazute La tomate: frunzele se lasda in jos si par
si a unor agenti ofilite, influenteaza negativ calitatea
patogeni si ddunatori, fructelor.
stimuleaza La unele specii (sfecla,|Varzoase: frunzele devin de un verde
Potasiu |germinarea cartof) da o calitate|deschis apoi se ingdlbenesc, se necrozeaza
semintelor, inferioara pe margini si intra In nervuri, cipatana
influenteaza sinteza ramane mica moale si pufoasa.
azotului iar in Castraveti: decolorarea marginilor
prezenta  fosforului frunzelor si necrozarea ulterioara, fructele
accelereaza coacerea suferd o subtiere in parte in care se prind
fructelor. de planta
« . . | Frunzele se .
Da rezistentd |, . Decolorarea frunzelor, rasucirea frunzelor
. ingdlbenesc  deoarece| . i . R .
. tesuturilor, LD ._|tinere, oprirea cresterii, uscarea varfului
Calciul . o inhiba absorbtia e A
favorizeaza formarea |, : . vegetativ, radacinile raman scurte, groase,
. fierului si a R ; . S
si maturarea fructelor o cu varfurile uscate, tulpina e mica si rigida.
magneziului
Poate frana procesul de fotosinteza
Initial frunzele batrane se ingalbenesc intre
vene, daca nu se intervine sunt afectate si
frunzele tinere. La deficienta acuta frunzele
batrane pot cadea.
Principalul Provoaca moartea | La tomate: frunze marmorate, fructele al
constituent al |plantelor in special in|maturitate raman verzi.
Magneziu |clorofilei. lipsa  calciului, ce|La varzoase: frunzele batrane devin

fosforului

Favorizeaza absorbtia

anihileaza efectul sau
nociv

clorotice, marmorate cu pete intre nervuri
de culoare rosiatica, are loc caderea
prematura a frunzelor.

Castraveti: cloroza incepe de la frunzele de
la baza plantei, tesutul dintre nervuri se
decoloreaza, nervurile raman verzi,
marginile frunzelor se stirbesc.

Sursa: Ceausescu I, 1984, Ciofu Ruxandra, 2004, Butnariu H., 1992

Tabelul nr.1.6. Rolul si influenta microelementelor asupra culturii de legume

MICROELEMENTE
Simptomele plantei
Nutrient Rolul
Deficienta
. < N . . |Vestejirea, clorozarea, rasucirea si deformarea
Favorizeaza inflorirea sif.. . . ; :
e . > |frunzelor superioare, moartea prin uscare a mugurilor
Bor fructificarea si dezvoltarea - . .
semintelor terminali, oprirea proceselor de crestere si dezvoltare,
’ aparitia de pete brune sau negre in interiorul fructelor.
Ingilbenirea frunzelor.
Regulator al formarii clorofilei. |Frunzele se pot alungi.
Cupru |; <= < . . < . . .
Imbunatateste gospodarirea apei Bulbii de ceapa devin moi, cu pete galben deschis.
Apare frecvent pe soluri cu rezerve de turba.
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MICROELEMENTE

Nutrient

Rolul

Simptomele plantei

Deficienta

Participa in sinteza clorofilei.

Ofiliri clorotice ale frunzelor imature si in cazurile
severe a frunzelor tinere care tind sa devinda complet

Fier Component al fermentilor del;. . s
C lipsite de clorofila.
respiratie . .
Apare pe soluri cu pH mai mare de 7.5.
Ofiliri clorotice ale frunzelor tinere si, in multe cazuri,
Influenteaza sinteza vitaminelor C si|este imposibil de distins intre carenta de Mn si cea de
B1 fier. Pe plante cultivate pentru fructe, adesea bobocii
Mangan |Contribuie la procesele chimice ale [florali nu sunt pe deplin dezvoltati, iar acestia se
nitratilor mareste rezistenta |ingdlbenesc sau avorteaza. Cand deficienta devine mai
radacinilor impotriva bacteriilor severd, cresterile noi devin complet galbene, dar, in
contrast cu carenta de fier, petele necrozeaza.
La unele plante afectate de carenta cu Zn, ofilirea
frunzei apare prima data pe frunze mai in varsta si la
< . altele, apare pe frunze imature. In cele din urma
Influenteaza fotosinteza <
. ’ < A aceasta afecteaza punctele de crestere ale tuturor
Zinc Se acumuleaza In punctele de e . ) ;
plantelor. Ofilirile frunzei pot fi confundate cu excesul
crestere : . N
’ de fier si mangan exceptdnd dezvoltarea frunzelor
tinere. Apare pe soluri umede primavara devreme;
Uneori confundata cu excesul de Fosfor.
Frunzele se ingdlbenesc, conduciand in final la o
Sulf Intra in compozitia diferitelor [iImbatranire prematura a plantei. Apare pe soluri

substante din plante

nisipoase, slabe in materie organicd, In zone cu slaba
receptie de Sulf atmosferic.

Sursa: dupd diferiti autori: Ceaugsescu I, 1984, Ciofu Ruxandra, 2004, Butnariu H., 1992

Consumul de elemente minerale al plantelor legumicole este diferit In functie de
specie si de soi, de sistemul de cultura, de conditiile pedoclimatice precum si de
productiile realizate, acesta fiind mai mare decat al altor culturi. Se apreciaza, in
general, ca majoritatea culturilor legumicole consuma de 2-3 ori mai multe substante
minerale decat culturile de cereale (Indrea D.1992). In functie de consumul de
elemente minerale, speciile legumicole se pot grupa astfel:

e specii lequmicole cu consum mare sau foarte mare: varza de capatana,

varza de Bruxelles, gulia,

telina;

e specii legumicole cu consum mijlociu: tomatele, ceapa, sparanghelul;

e specii legumicole cu consum mic: salata, spanacul;

e specii lequmicole cu consum foarte mic: ridichea de luna si castravetele.

Absorbtia elementelor minerale este influentata in mare masura de conditiile
climatice si agrotehnice. Consumul de elemente minerale la speciile legumicole este in
raport direct cu recolta obtinuta, dar si cu insusirile specifice ale acestora. La cultura in
spatii protejate, consumul de elemente nutritive este mult mai mare decat la cultura in
camp, deoarece recolta este considerabil mai mare.
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1.1.6. CERINTE SPECIILOR POMICOLE FATA DE FACTORII DE MEDIU
(dupa Baciu A.,2005, Istrate M.,2009)

Factorii de mediu actioneaza intr-o stransa interdependenta asupra plantelor,
unii cu o importanta vitala precum: apa, lumina, caldura, iar altii chiar daca contribuie la
modificarea proceselor vitale, in lipsa lor pomii pot creste si fructifica, precum : vantul,
umiditatea si presiunea atmosferica, etc.

Modificarea unuia dintre factori atrage dupa sine modificarea celorlalti, ca de
exemplu, precipitatiile modifica temperatura solului, iar prin evaporarea apei creste
umiditatea atmosferica care contribuie la reducerea transpiratiei.

Intre plantid si factorii de mediu existi o legiturd stransd, acestea prin
desfasurarea proceselor de nutritie minerala si de fotosinteza influenteaza conditiile de
mediu. Astfel, pomii prin frunze si ramuri contribuie la umbrirea solului, la micsorarea
vitezei vanturilor, contribuind direct la conservarea apei din sol si la protejarea contra
eroziunii.

Cerintele pomilor si arbustilor fructiferi fata de factorii de mediu variaza foarte
mult in raport cu specia, soiul, portaltoiul, varsta pomilor, faza de vegetatie, prezenta
sau absenta rodului s.a. O conditie de baza in obtinerea unor productii mari pe unitatea
de suprafata si de o calitate superioard, este cunoasterea factorilor de mediu precum si
a modului de actionare dirijata asupra lor prin tehnologiile aplicate.

A. Lumina . In climatul din tara noastra sunt cultivate specii fructifere pretentioase fata
de lumina. Odata cu trecerea la sistemele de cultura intensive si super intensive, in
vederea folosirii mai eficiente a terenurilor si reducerea consumului de forta de
muncd, lumina, cu rol primordial in fotosinteza, capata o importanta deosebita in
tehnologia acestor plantatii.

In functie de cerintele fati de lumini speciile pomicole se clasifici in plante cu
cerinte:

- mari: nucul, piersicul, caisul, ciresul;

- mijlocii: parul, marul, prunul, visinul;

- reduse: zmeurul, coacazul, agrisul (pot creste si la lumina difuza).

Se recomanda ca fiecare specie pomicola sa fie amplasata in diferite bazine
pomicole ale tarii in functie de cerintele acesteia. Lumina In cantitate suficienta are o
influenta favorabild asupra tuturor proceselor vitale ale pomilor conducand la
cresteri viguroase cu lastari grosi, numeroase ramificatii, de asemenea, mareste
rezistenta plantelor la ger, favorizeaza diferentierea mugurilor floriferi, rodirea
regulatd, obtinerea de recolte mari, contribuie la acumularea de zahar in fructe,
precum si la aparitia aromei si colorarii mai intense a fructelor.

Excesul sau insuficienta luminii are influenta negativa asupra proceselor vitale
ale plantei. In cazul excesului de lumini frunzele riman mai mici, pigmentii
clorofilieni se deplaseaza spre interiorul frunzelor, iar culoarea lor devine mai putin
intensd, iar cand este insuficienta pomii formeaza frunze mai mari si mai subtiri.
Datorita conditiilor favorabile pentru o fotosinteza activa la speciile pomicole din
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tara noastra, unde durata anuala de stralucire a soarelui se situeaza intre 1.874 si
2.327 ore, dintre care 1.400-1.700 ore, respectiv 75 %, In perioada aprilie-
septembrie, fructele cu o coacere tarzie au o colorare mai intensa si un continut mai
bogat in substante organice.

In functie de latitudine si anotimp variaza si cantitatea de energie solara
absorbita zilnic de fiecare cm2 de suprafata orizontald, iar incidenta razelor solare
difera de la ora la ora pe parcursul zilei.

Cantitatea de energie solara absorbita difera si in functie de Inaltimea si
grosimea coroanei pomilor, de distantele intre randuri si de orientarea acestora. In
cazul plantatiilor foarte dese coroanele se inalta anormal, lastarii anuali cresc lungi
si subtiri, ramurile de bazi se degarnisesc si pier inainte de vreme. In vederea
obtinerii unor recolte mari si de calitate este necesara modificarea structurii
coroanei in asa fel incat sa se sporeasca cantitatea de lumina la nivelele inferioare cu
cca.25%. Forma coroanei si tdierile adaptate influenteaza patrunderea luminii in
interiorul coroanei, astfel ca neglijarea taierilor de formare si productie duce la
inrdutdtirea regimului de lumina. Cele mai indicate pentru a putea receptiona o
cantitate mare de lumina sunt plantatiile cu pomi cu inaltimi reduse (2-2,6 m) si
forma mai mica a coroanelor (1-2 m).

Plantatiile de pomi amplasate pe terenurile in panta cu expozitie sudicd, sud-
estica si sud-vestica asigura cea mai mare intensitate de lumina in coroana pomilor.
In ordine descrescitoare urmeazi terenurile plane, apoi terenurile in panti cu
expozitie estica, vestica si In cele din urma se situeaza terenurile cu expozitie
nordica.

B. Temperatura. Un factor de vegetatie care conditioneaza desfasurarea proceselor de
asimilatie, respiratie si transpiratie, parcurgerea diferitelor faze de crestere si
fructificare, post maturarea semintelor, perioada de viatad latenta a pomilor in timpul
repausului relativ de iarna etc., este temperatura.

Nevoia de caldura a pomilor difera in functie de specie sau soi, temperatura avand o
actiune limitativa privind raspandirea lor pe teritoriul tarii, prezentand variatii mari
in functie de situatia geografica, latitudine, altitudine, relief, expozitie, nebulozitate,
culoarea solului, directia si intensitatea vanturilor, gradul de acoperire cu vegetatie,
anotimp etc. In Romania, zonele mai mult sau mai putin favorabile pentru cultura
pomilor fructiferi dupa temperaturile medii anuale, se grupeaza astfel:
- zonele cu temperaturii medii intre 8 °C si 9 9C sunt favorabile pentru mar,
visin, arbusti fructiferi, unele soiuri de prun;
- zonele cu temperaturii medii intre 9 °C si 10 °C sunt favorabile pentru par,
mar, prun, cires, nuc, alun, gutui, castan;
- zonele cu temperaturii medii intre 10 °C si 11,5 9C sunt favorabile pentru
migdal, cais, piersic, alun, nuc, mar, par, prun, cires, visin, castan.
Indicatorul bilant termic global (suma anuald a gradelor de temperaturi pozitive
peste 00C ) permite sa se aprecieze de ce suma de grade este nevoie pentru ca un
anumit soi sa parcurga o anumita fenofaza (pentru inflorit, pentru maturarea
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fructelor, etc.). Declansarea cat si desfasurarea diferitelor procese fiziologice pentru
parcurgerea anumitor faze si fenofaze are loc In cadrul unor temperaturi bine
delimitate.

Temperatura necesard pentru pornirea in vegetatie a pomilor primdvara constituie
pragul biologic pentru specia respectivd. Acesta este, de 5°C la mar, 7°C la prun, 9°C la
cires, 80C la par, iar pentru cais, 5,5-69C(Baciu A., 2005). Arbustii fructiferi mai putin
pretentiosi la caldura, au pragul biologic de 4-5 °C.

Declansarea celorlalte fenofaze are nevoie de atingerea pragului biologic al fenofazei
respective. Optimul termic difera de la specie la specie, astfel ca:

- lamar este intre 15-19 °C;

- laparintre 16-19 °C;

- prunul si visinul intre 15-17 9C;

- caisul, piersicul si gutuiul intre 18-20 °C,

- ciresul 16-19 °C.

Limita maxima a temperaturii pentru desfasurarea normala a activitatii de
fotosinteza si cresterea este de 3909C. Expunerea la temperaturi peste 400C
determina oprirea asimilatiei, intensificarea respiratiei si scaderea substantelor de
rezerva. Pentru germinarea polenului la pomii fructiferi sunt necesare temperaturile
optime cuprinse intre 22-27°C. La temperaturi mai scazute de 15-179C durata
perioadei de inflorire se prelungeste mult, ajungand la 15-25 zile, iar la temperaturi
optime se scurteaza la 7-14 zile.

O importanta deosebita pentru procesul de productie pomicola o are cunoasterea
comportarii speciilor si soiurilor de pomi le temperaturii scazute, care difera in
functie de varsta lor de portaltoi, gradul de maturarea a tesuturilor, etc.
Temperaturile minime de rezistenta a pomilor la ger la diferite specii si soiuri (dupa
Constantinescu N. si Negrila A., citati de Baciu A., 2005) sunt:

- lamar-35...-369C,

- lapar-32...-339C,

- laprun-30...-32°C,

- lagutui-28...-300C,

- lacires -29...-320C,

- lavisin -30...-32°C,

- lapiersic -24...-269C, etc.

Ingheturile timpurii de toamna pot prejudicia pregitirea pomilor pentru iernare
impiedicand maturarea tesuturilor. Gerurile din timpul iernii sunt cele mai daunatoare
si pot provoca vatamari la toate organele pomilor fructiferi. Paguba cea mai frecvent
intalnita la anumite specii este degerarea mugurilor. Mugurii vegetativi degera rar, fiind
mai rezistenti, dar mugurii floriferi degera mai usor deoarece au o perioada de repaus
mai scurtd si ies mai repede din aceasta stare, fapt pentru care sunt afectati atat in
timpul iernii cand sunt geruri excesive, cat si la inceputul primaverii cand pomii si-au
pierdut starea de calire.
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Tabel nr.1.6. Limitele de rezistenta la ger la cateva specii pomicole

Specia Butoni florali °C Inflorit 0C Fructe mici °C
Mar -2,8...-4,9 -1,7...-3,2 -1,1...-2,7
Par -1,7..-4,9 -1,7...-3,2 -1,7..-2,1

Piersic -1,7..-4,9 -1,1...-3,8 -1,1..-2,1
Cires -1,7...-3,2 -1,1...-3,2 -1,1..-2,1
Prun -1,1...-4,2 -0,6...-3,2 -0,6...-2,1
Cais -1,1...-4,9 -0,6...-3,2 0,0...-1,5

Sursa: Baciu A., 2005

Ingheturile de primiavara provoacd daune atunci cand mugurii floriferi au ajuns
intr-un stadiu In care sunt deja sensibili la frig, iar temperaturile scad sub un anumit
nivel. Partea cea mai sensibila este pistilul care poate sa degere in interiorul mugurelui
floral sau dupa deschiderea florilor, in timp ce toate celelalte parti ale florii raman
nevatamate (cais, piersic, visin, mar, par si capsun).

Pomii cu o stare generalad buna si conditii bune de vegetatie in anul anterior au o
rezistenta mai mare la ger. De asemenea, o agrotehnica corespunzatoare asigura o
rezistentd mai buni la temperaturi scizute. In perioada de repaus, temperaturile
foarte scazute pot provoca moartea intregului pom sau numai a acelor parti care sunt
mai sensibile. In functie de cerintele fati de temperatura, speciile de pomi fructiferi
cultivati In tara noastra pot fi grupati astfel (Baciu A., 2005):

- putin pretentioase fatd de cdldurd, cum sunt: marul, visinul, prunul, rezistand
bine la gerurile de peste iarna. Se comporta bine pana la altitudini cuprinse
intre 350 si 900m, unde temperatura medie anuala este intre 7,5 si 10,5 °C,
temperatura medie a verii de 18-20 9C, iar gerurile ating valori de -30 °C pana
la-329C.

- specii cu cerinte medii fatd de cdldurd si anume: parul, nucul, castanul, ciresul,
gutuiul, cu o rezistenta buna. Speciile din aceasta grupa reusesc in regiunile de
dealuri cu o altitudine mai micd, cuprinsa intre 150 si 500m, unde
temperatura medie anuala este de cel putin 9-10,5°C, temperatura medie a
verii de 20-21 9C, iar gerurile nu depasesc minimele de -20-30 0C.

- specii cu cerinte mari fatd de cdldurd, cum sunt caisul si piersicul. Aceste specii
pot pierde o parte din mugurii floriferi In timpul iernii. Caisul si piersicul se
cultiva in lunca inferioara a Dunarii, in Dobrogea si intreaga campie pana in
zona podgoriilor (190-200 m).

- specii cu cerinte foarte mari fatd de cdldurd, includ smochinul, alunul turcesc si
migdalul, care pot suporta temperaturile scazute pana la -14...-16 0C. Cultura

acestor specii in tara noastra este posibila in cateva centre cu un climat mai
dulce, apropiat de cel mediteraneean.

C. Apa - are un rol esential in viata pomilor, avand un continut mare de apa, cum ar
fi (Istrate M.,2009):
- radacinile contin In proportie de 60-88 % apa,
- frunzele 50-70 %, iar
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- fructele pana la 85-90 %.

Cerintele lor difera de la o specie la alta, de perioada de vegetatie, de varsta
plantatiilor, de dimensiunile coroanei si a sistemului radicular, de concentratia
solutiilor nutritive din sol, de structura si umiditatea solului, de cantitatea
precipitatiilor atmosferice, de viteza vantului, intensitatea luminii, de marimea
recoltei etc. In functie de cerintele fati de ap3, speciile si soiurile de pomi se clasifica
astfel(dupa Popescu M. si colab., 1992 citat de Baciu A. 2005):

- cu cerinte foarte mari, categorie in care se incadreaza arbustii fructiferi, iar
pentru cultura lor zonele convenabile sunt cele cu peste 700 mm precipitatii
anuale;

- cu cerinte mari: gutuiul, marul, prunul. Pentru cultura lor zonele convenabile
sunt cu 700 mm precipitatii anuale;

- cu cerinte medii fata de apa, unde se Incadreaza, parul, nucul, ciresul, visinul
si soiurile de vara de mar, iar zonele favorabile sunt cale cu peste 600 mm
precipitatii anuale;

- cu cerinte reduse: piersicul, caisul, migdalul, care se pot cultiva In zone cu
peste 500 mm precipitatii anuale

In general, pomii, au cele mai mari cerinte de api in fazele de crestere a listarilor
si fructelor, mai exact in perioada mai-august. In luna septembrie si o parte din
octombrie, consumul de apa este destul de redus, fiind conditionat de prezenta
fructelor in pom. In lunile martie si aprilie cit si in perioada de repaus pomii
necesita o cantitate relativ redusa de apa in sol. Un consum moderat s-a constat in
perioada infloritului, legarii fructelor, coacerii fructelor si coacerii lemnului, excesul
fiind chiar daunator.

Speciile si soiurile cu coacere timpurie a fructelor: ciresul, visinul, soiurile de
vara ale marului, parului, piersicului, prunului au consumuri mult mai mici de apa

dupa recoltare, spre deosebire de pomii din soiurile cu coacere mai tarzie a fructelor

la care consumul ramane ridicat pana in toamna tarziu.

Echilibrul dintre absorbtie si evapo-transpiratie influenteaza activitatea vitala a
plantelor, astfel ca(Baciu A.,2005) :

- un bilant echilibrat este atunci cand apa absorbita este egala cu cea folosita prin
evapo-transpiratie;

- atunci cdnd bilantul apei este supraunitar (A/T>1), efectele asupra productiei
variaza in functie de valoarea si durata de timp cat actioneaza asupra pomilor.
Cand durata este mai mare, se impune executarea unor lucrari de desecare si
drenare de urgentad a terenului. Excesele de umiditate sunt ddunatoare pomilor si

arbustilor fructiferi, conducand la incetarea cresterii, curbarea frunzelor urmata
de vestejire, ingdlbenirea si defolierea prematura, se reduce puternic capacitatea
de absorbtie a apei si scade foarte mult transpiratia. De asemenea, excesul de apa
favorizeaza dezvoltarea rapanului, putrezirea coletului, monilioza etc, iar ploile
frecvente fac imposibile si ineficace tratamentele fitosanitare;

cand raportul este subunitar (A/T<1) si se mentine timp Indelungat, specific
conditiilor de secetd, se instaleaza fenomenul de ofilire, iar pagubele de
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productie devin foarte mari. Printre efectele negative ale secetei, ca urmare a
pierderii apei prin transpiratie sunt reducerea cresterii pomilor si a productiei,
ajungand la moartea plantelor. In productia pomicoli stresul provocat de seceti
se face simtit In diferentierea mugurilor floriferi, legarea fructelor, reducerea
marimii fructelor si reducerea recoltei. Pentru evitarea acestor efecte negative,
trebuie sa se asigure pomilor in mod permanent apa necesard, In vederea
valorificarii potentialului biologic de productie a speciei sau a soiului si a
elementelor nutritive.
Umiditatea relativd a aerului. In vederea desfisurarii normale a proceselor de crestere
si fructificare a pomilor, umiditatea relativa a aerului trebuie sa fie jur de 70%.
Scaderea umiditatii relative a aerului sub 40 %, duce la stanjenirea unor procese vitale
ale pomilor, favorizand totodata inmultirea unor daunatori (Tetranichide), iar cand
aceasta ajunge la valori de 20 % asimilatia Inceteaza.
Nebulozitatea si ceata influenteaza cultura pomilor fructiferi prin faptul ca
impiedicand radiatia solara, slabesc procesul de fotosinteza al pomilor, fructele nu se
matureaza normal, calitatea lor este inferioara.
Zdpada, prin topirea lentd, contribuie la cresterea rezervei de apa din sol si apara
radacina pomilor. Totusi zapada poate avea si o influenta negativa asupra pomilor
atunci cand se depune in cantitati mari pe ramuri dezbinandu-le si chiar se rup.
Grindina este un fenomen natural ce se manifesta in timpul cel mai calduros al anului.
Aceasta, rupe, zdrobeste si distruge rodul, lastarii si chiar ramurile, provocand rani
care se vindeca greu.
Roua are in general un efect favorabil, deoarece sporeste umiditatea aerului In special
in plantatiile amplasate pe terenurile nisipoase, insa poate avea si efecte negative prin
favorizarea dezvoltarii anumitor boli criptogamice.
Chiciura si poleiul au o actiune nefavorabila asupra pomilor putadnd vatama ramurile si
mugurii de rod, prin asfixierea acestora sau frangerea ramurilor, In cazul poleiului.

D. Aerul (Baciu A, 2005). In practici, pentru pomiculturi prezinti importanti

compozitia aerului din atmosfera si din sol, miscarea aerului si continutul acestuia in
elemente poluante. Dintre componentele aerului, cele care prezinta importanta
deosebita sunt oxigenul-folosit in procesul de respiratie si dioxidul de carbon -
utilizat In procesul de fotosinteza. Asigurarea dioxidului de carbon in livezi este
foarte importanta realizandu-se prin miscarea aerului care deplaseaza straturile cu
continut mai mic si aduc mase de aer cu un continut normal de CO2. O sursa
importanta, o reprezinta solul, care in urma descompunerii materiilor organice
emana mari cantitati de dioxid de carbon.
Prezenta aerului este indispensabila pentru viata plantelor si a microorganismelor
din sol. Compozitia aerului din sol nu difera mult de a celei din aer, fiind totusi mai
saracd in oxigen, dar cu un continut mai ridicat de CO2, datorita activitatii
radacinilor, precum si a proceselor de descompunere si putrezire a materiilor
organice. Dioxidul de carbon devine daunator dezvoltarii organismelor vii cand are o
concentratie mai mare in sol de 1-2 %.
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Miscarea permanenta a aerului asigura improspatarea cu oxigen si dioxid de carbon
si contribuie reducerea excesului de umiditate atmosferica. Vanturile slabe, maresc
intensitatea transpiratiei si a evaporatiei din livada avand un efect pozitiv pentru
prevenirea bolilor sau negativ in cazul bilantului deficitar in apa. Vanturile
puternice sunt totdeauna nefavorabile deoarece sub actiunea lor mecanica se
produc pagube in plantatiile pomicole prin ruperea frunzelor, fructelor, lastarilor,
ramurilor, a pomilor si chiar dezrddicinarea lor. In timpul infloritului pot fi distruse
florile, se impiedica zborul albinelor si a altor insecte polenizatoare, stanjenindu-se
polenizarea. In timpul iernii, vanturile puternice accentueazi efectul negativ al
temperaturilor scazute, sporind procentul mugurilor, ramurilor sau a pomilor
degerati. De asemenea, acestea spulbera zapada favorizand inghetarea solului si
degerarea partiald a radicinilor. In cazuri extreme se vor planta perdele de
protectie, perpendicular pe directia vanturilor dominante, din specii silvice repede
crescatoare si greu penetrabile.

E. Solul. Productia de fructe depinde in principal de solul pe care este amplasata
livada.

Insusirile fizice ale solului de prima importanti sunt:

- textura solului, ce actioneaza in mod direct asupra cresterii si dezvoltarii pomilor,
deoarece de ea depinde regimul de apa, aer, caldurg, fertilitatea solului, precum
si modul de dezvoltare a sistemului radicular. Dupa texturd, solurile pot fi
clasificate In urmatoarele grupe mari: soluri nisipoase, lutoase si argiloase. Cel
mai potrivite pentru cultura pomilor sunt solurile lutoase prin faptul ca permit o
buna dezvoltare a sistemului radicular, pot Inmagazina si pastra apa, permitand
in acelasi timp infiltrarea excesului de apa.

Un sol bine structurat asigura conditii optime pentru aprovizionarea radacinilor
pomilor cu aer, apa si substante minerale. Solurile cele mai corespunzatoare
pentru plantatiile de pomi si arbusti fructiferi, sunt cele cu structura
fragmentara, stabilizata, cu o macro porozitate care sa permita drenarea usoara

a apei In exces si 0 micro porozitate care sa asigure retinerea apei la nivelul
optim din capacitatea de camp. In alegerea terenurilor pentru amplasarea
plantatiilor pomicole se va tine cont de adancimea de raspandire a radacinilor in
functie de specie, soi si portaltoi.
Studiile pedologice ale terenului unde urmeaza a fi amplasata plantatia sunt
obligatorii in vederea furnizarii datelor cu privire la grosimea solului, a texturii si
structurii.

- grosimea stratului de sol. Pentru majoritatea speciilor pomicole (par, cires, prun,

cais, nuc) se considera ca adancimea de 1 m este necesara si suficientd, chiar
daca sunt si specii care formeaza radacini de pana la 3-4 m.

- alcdtuirea granulometricd. Daca pomii si arbustii fructiferi cresc si se dezvolta
bine, aceasta constituie premisele unei capacitati de productie mari, ce se
realizeaza si datorita unui continut echilibrat de argila, mal si nisip.
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- addncimea apei freatice este un factor important in alegerea terenului pe care va
fi amplasata plantatia. Pentru determinarea acestui factor se ia in considerare
nivelul maxim pe care 1l atinge apa In cel mai umed sezon al anului sau In timpul
altor perioade, cand nivelul apei se poate ridica cel mai mult. La diferite specii de
pomi nivelul minim fata de suprafata apei freatice este apreciat la 1,5 m pentru
speciile de mar si par, la 2,5-3 m 1n cazul speciilor cais, piersic, nuc, iar in cazul
altoirii pe franc, 2-2,5 m. Nivelul ridicat al apei freatice determina aparitia
fenomenului de gleizare, orientarea radacinilor spre suprafatd si asfixia
radiculara.

F. Insugirile hidrofizice ale solului, in mod deosebit porozitatea si capacitatea de api
utila, manifesta o importanta influenta asupra cresterii si rodirii pomilor. Gleizarea,
constituie un factor limitativ In procesul general de crestere si rodire al pomilor,
determinata fie de apele freatice, fie de cele stagnante deasupra unui orizont
impermeabil, fie din izvoarele de coasta. Starea de gleizare influenteaza direct
procesul de crestere, determinand asfixierea radiculara.

G. Insusirile chimice ale solului. Dintre insusirile mai importante ale solului, pe care

urmeaza a se infiinta plantatiile pomicole, trebuie analizate:

- continutul in humus, azot, fosfor si potasiu ca forme accesibile,

- continutul in calcar activ, reactia solului.
Continutul in humus influenteaza negativ cresterea si rodirea pomilor atunci cand
scade sub 2 % sau cand depaseste 5-6 %. Cele mai echilibrate cresteri ale pomilor se
inregistreaza pe soluri cu 2-3 % humus, atunci cand si Insusirile fizice si hidrofizice
sunt favorabile. Pentru cultura pomilor o importanta deosebita prezinta reactia
solului si continutul In elemente minerale: azot, fosfor, potasiu, calciu, (Baciu A,
2005) si alte microelemente.
Pentru plantele pomicole un factor important in procesul de crestere si rodire il
constituie reactia solului. Preferintele fata de sol difera de la specie la alta, astfel ca,
daca marul prefera solurile usor acide, prunul prefera solurile neutre. La mar
intervalul optim al pH-ului se situeaza intre 5,2-6,8 iar la par intre 6,5-7,5.

Tabel nr.1.7. Rolul si influenta macro elementelor asupra plantatiilor pomicole

Nutrient Rolul Observatii

Are un rol important in procesul | Deficitul de azot conduce la Incetinirea si
de crestere si rodire. incetarea  cresterii lastarilor si a
In general, pomii trebuie si | radicinilor, reducerea procesului de
gaseasca azotul sub forme | inflorire si fructificare, caderea prematura
A asimilabile in sol, primavara | a frunzelor.

zot devreme, 1In perioada de
inflorire-legare-crestere intensa
si toamna, In perioada de

crestere a radacinilor i

acumulare de rezerve in planta.
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Fosfor Favorizeaza cresterea organelor | Acidul fosforic din sol este In mica masura
vegetative  (lastari, frunze, | accesibil pomilor si foarte putin mobil,

radacini), diferentierea | astfel ca trebuie sa se faca o apreciere
mugurilor de rod, cresterea | amanuntitd a cantitatii de Ingrasamant cu
fructelor, transformarea | fosfor necesar fiecarei specii pomicole.

amidonului in zahdar, contribuie
la sporirea rezistentei la ger a
pomilor si a arbustilor fructiferi.

Potasiul Contribuie la cresterea lastarilor | Ca si in cazul fosforului ingrasamintele cu
si radacinilor, la ingrosarea | potasiu este bine sa fie incorporate in
tulpinii, cresterea si maturarea | profunzime odata cu mobilizarea adanca a
fructelor, mareste rezistenta la | solului Inainte de plantare.

ger a pomilor. In sol potasiul
este  puternic fixat  prin
continutul de argila.

Calciu Contribuie la realizarea unui | Prezenta sa in exces inhiba absorbtia unor
echilibru fiziologic intre | elemente ca magneziul, sau micro
diferitele elemente si | elemente ca fier, zinc, mangan, bor.

microelemente din  solutiile
nutritive

Sursa :dupd Istrate N. 2009, si Ceapoiu N.

Intre sol si factorii de climi existi o legiturd stransi, care variazi in functie de
relief, astfel ca, este necesara o cunoastere amanuntita a influentei exercitate de acesta
asupra cresterii si dezvoltarii pomilor.

Pe terenurile in pantd, comparativ cu terenurile plane, factorii de vegetatie sunt
repartizati neuniform. Avantajul plantatiilor situate pe terenurile In pantd este ca nu
sufera de exces de umiditate, de inundatie, efectul gerurilor tarzii de primavara este mai
redus, iar fructele obtinute sunt mai intens colorate si au un gust mai placut.

Altitudinea are si ea un rol in amplasarea plantatiilor pomicole, favorabilitatea
zonei scazand odata cu cresterea altitudinii, fapt datorat scaderii temperaturii cu 0,69C
pentru fiecare 100 m altitudine. De asemenea, aceasta regulda depinde si de zona
geografica unde este amplasata plantatia, aceleasi soiuri avand un comportament
diferit.
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1.2. PRODUCTIE

1.2.1. ANALIZA SUPRAFETELOR CULTIVATE CU LEGUME SI PRODUCTIILE
OBTINUTE LA NIVEL NATIONAL SI EUROPEAN

Conform datelor statistice ale Institutului National de Statistica, suprafata de
legume cultivata la nivel national in anul 2018 a fost de 268,62 mii hectare, acesta fiind
cu 6% mai mare decat in anul 2007. La nivel regional se poate observa faptul ca (Fig. nr.
1.1) In anul 2007, Regiunea Sud-Muntenia, Nord-Vest si Sud-Est detin ponderi de peste
16,5% din totalul suprafetelor cu legume, insumand peste 42 mii hectare. In anul 2018
acest clasament se modifica, pe primele locuri fiind suprafetele cu legume cultivate in
regiunile Sud-Muntenia, Nord-Vest si Sud-Vest.

Analizand productia de legume din Romania se constata ca in anul 2018, acesta a
crescut fatd de cea din anul 2007 cu 21,9%, ajungand la productia de 3,8 mil. tone.

La nivel regional se observa faptul ca In anul 2018 productiile cele mai mari sunt
inregistrate in Regiunile Sud-Est si Sud-Muntenia cu ponderi de 16,43%, respectiv
19,29% din total productie. Cele mai mici valori ale productiei de legume se regasesc in
Regiunile Bucuresti-llfov si Centru(Fig. nr. 1.2.).

Nivel national:
253,36 mii hectare

Nivel national:
268,62 mii hectare

NORD-EST NORD-EST
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Figura nr.1.1. Suprafata de legume pe Regiuni de Dezvoltare in anii 2007 si

2018
Sursa: prelucrate dupd date statistice INSSE
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Figura nr.1.2. Productia de legume pe Regiuni de Dezvoltare in anii 2007 si
2018
Sursa: prelucrate dupd date statistice INSSE

La nivel european (Tabelul nr. 1.8.), se observa ca suprafetele cultivate cu legume
au inregistrat o medie a perioadei 2014-2018, de 2,1 mil. ha, cu un ritm anual de
crestere de 0,44%.

Tarile cu suprafetele cel mai mari in perioada luata in studiu, Spania si Italia cu
maxime ale perioadei de 380,08 mii ha si 431,6 mii ha, cu coeficienti de variatie de
3,13% si 4,23%.

Tabel nr. 1.8. Evolutia suprafetelor si a productiei de legume in unele tari din UE
in perioada 2014-2018

Suprafete Productii
Fatd de Fatd de
Tara | 2014 | 2018 | Media| StDev |Cvar| RIU™ [media | 5014 | 2018 | Media | StDev |Cvar| RitM | media
’ anual| UE anual | UE
2018 2018
mii ha | mii ha [miiha| miiha | % % % miito | miito | miito | miito | % % %

Franta 243 258 249 10,0 | 40| 1,5 | 12,2 | 5376 | 5654 | 5464 | 140,6 | 2,6 | 1,3 9,1

Germania| 111 123 117 64 |55]| 25 58 | 3703 | 3450 | 3634 | 223,7 | 6,2 | -1,8 55

Italia 427 398 | 414 17,5 | 42| -1,7 | 18,9 | 12629 |12160|12226| 374,0 | 3,1 | -0,3 | 19,5

Polonia | 184 190 195 13,1 (67| 0,8 9,0 | 5639 | 5285 | 5423 | 376,3 | 69 | -1,6 8,5

Romaénia | 150 140 144 56 (39| -16 | 67 | 2645 | 2615 | 2500 | 1456 | 58 | -0,3 4,2

Spania 356 373 367 11,5 |3,1| 1,2 | 17,7 | 14123 | 14534 |14675| 434,2 | 3,0 | 0,3 | 233

Media EU| 2069 | 2107 | 2108 | 41,3 | 2,0 | 0,4 |100,0|62297|62252|63533|1463,5| 2,3 |-0,01 | 100,0

Sursa: date prelucrate dupd Eurostat, accesat 17.03.2020

La nivel european in perioada analizata 2014-2018, productia de legume a
inregistrat o descrestere usoara de la 62,29 mil to in anul 2014 la 62,25 mil to in 2018
cu un ritm anual de -0,01%. Coeficientul de variatie de 2,3 %, ne indica faptul ca media
perioadei de 63,5 mil. to este foarte semnificativa.

Spania si Italia au inregistrat valori maxime ale productiei de legume de 15,04
mil. to si 12,62 mil. tone, cu ponderi in total productie la nivel european de 23,3% si
respectiv 19,52%.
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Analizand evolutia suprafetelor pe sortimente de legume la nivel european se
observa faptul ca, cele mai mari suprafete sunt cultivate cu rosii, varza si ceapa.
Suprafetele cu rosii prezinta un trend descrescator pe perioada analizata atingdnd un
maxim de 571,6 mii ha in anul 2009 si un minim al perioadei in anul 2018 de 441,8 mii
ha. Suprafetele cultivate cu varza au atins un minim al perioadei in anul 2018 de 328,3
mii ha, acest fiind cu 22,9% mai mica decat in anul 2007. Atat suprafetele cu vinete cat si
cele cu usturoi nu au prezentat variatii semnificative in aceasta perioada.

—— fasole verde varia MOr covi
—ie castraveti - vinete e I SELIT O
o
700,00 ceapa == [Tid Zare == I sii
600,00
500,00 H/‘R.‘.\.H_-—.\-—.‘.
400,00 _— .
300,00
~ 2 < g
200,00 T o -
100,00 - - + - =+ —t— -+ — e -~
L 47 £ L L e < o —hp—
0,00

2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018

Figura nr.1.3. Evolutia suprafetelor cultivate cu legume in UE in perioada 2007-
2018 (mii ha)Sursa: FAOSTAT, accesat 17.02.2020
In ceea ce priveste productiile de legume pe sortimente se constati, conform
figurii nr.1.4., faptul ca productiile de rosii sunt cele mai mari atingand si maxima de 24
mil. to in anul 2015. Productia de varza la nivel european a fost de 9,8 mil. to in anul
2018, cu 21,78% mai mica fata de maxima perioadei atinsa in anul 2009 (12,53 mil.

tone).
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Figura nr. 1.4. Evolutia productiilor de legume in UE
in perioada 2007-2018 (mii to) Sursa: FAOSTAT, accesat 17.02.2020

Productiile totale de vinete, ceapa si usturoi la nivel european sunt cele mai
scazute variind intre valori de 1,06 mil. to si 1,2 mil. tone. Media perioadei privind
suprafata de varza cultivata la nivel european este de 394,2 mii hectare Inregistrand un

ritm anual de -2,34%.
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Analiza suprafetelor si a productiilor de legume, pe sortimente, in unele tari din
U.E. in perioada 2007-2018

Productia de varza la nivel UE, a atins un maxim al perioadei de 12,35 mil. to si
un minim de 9,74 mil. tone, cu un ritm anual de -0,81%. Intre tarile studiate, in perioada
analizatd, o crestere a productiilor de varza se constata in Romania cu un ritm anual de
1,6% .

Tabel nr.1.9. Evolutia suprafetelor si a productiei de varza in unele tari din UE
in perioada 2007-2018

Suprafata Productie
Tara | 2007 | 2018 | Med | stbev | cvar | R | 2007 | 2018 | Med | StDev | Cvar | Rt
; anual anual
miiha | miiha | miiha | mii ha % % miito | miito | miito | miito % %
Europa 426 328 394 40 10,1 -2,3 10660 | 9749 | 11155 737 6,6 -0,8
Franta 7 7 7 0,2 2,9 -0,5 211 162 195 19 9,6 -2,3
Germania 15 13 14 1 6,6 -1,4 778 604 762 70 9,1 -2,3
Italia 18 14 16 2 10,2 -2,1 331 297 312 26 8,5 -1,0
Polonia 37 25 28 5 17,5 -3,6 1389 985 1150 156 13,6 | -3,1
Romania 47 47 48 2 4,9 0,2 899 1068 | 1027 71 7,0 1,6
Spania 8 7 6 1 20,0 -1,6 255 213 207 31 151 | -1,6

Sursa: date prelucrate conf. FAOSTAT

In ceea ce priveste productia medie la hectar de varzi, media europeani s-a
mentinut in jurul valorii de 26 tone/ha, iar cea mai ridicata valoare a productiei medii
este Inregistratda de Germania cu o valoare maxima de 59,96 tone/ha in anul 2014,
aceasta fiind de 2 ori mai mare decat productia medie europeana la hectar.Productia
medie de varza la nivel national se regdseste pe toata perioada luata in analiza sub
media U.E,, in jurul valorii de 21 tone/ha, in aceeasi situatie fiind si Italia.
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Figura nr.1.5. Evolutia productiilor medii de varza in unele tari din UE
in perioada 2007-2018 (tone/ha) Sursa: date prelucrate FAOSTAT accesat 17.02.2020

In privinta suprafetelor cultivate cu morcovi in U.E., cele mai mari se regisec in
Polonia, atingdnd un maxim al perioadei de 31,41 mii ha in anul 2007. Se observa o
scadere a acestora pe parcursul perioadei, fiind cu 33,3% mai reduse in anul 2018
comparativ cu anul de referinta 2007, inregistrand un ritm anual de -3,03%.
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In Romania suprafata medie de morcovi este de 16,08 mii ha, tendinta fiind una
de scadere pe toata perioada analizatd. Germania si Italia prezinta un ritm anual de
crestere in aceasta perioada de 2,18% si respectiv 1,48%.

Tabel nr.1.10. Evolutia suprafetelor si a productiei de morcovi in unele tari din UE
in perioada 2007-2018

Suprafata Productie

Tara | 2007 | 2018 | Med | StDev |Cvar ;:::l 2007 | 2018 | Med | StDev |Cvar frig:l

mii ha | miiha |miiha| miiha | % % mii to miito | miito | miito % %

Europa | 278 | 246 | 265 | 14 |51 | -1,1 | 8226 | 8341 | 8516 | 246 | 29 | 0,1
Franta | 16 | 12 | 14 2 |134]-26| 659 | 535 | 605 | 51 | 84| -1,9

Germania| 10 | 13 | 11 1 [100| 22 | 562 | 625 | 590 | 58 |98 1,0
ltalia | 13 | 15 | 13 2 |129] 15 | 565 | 547 | 539 | 35 | 65| -03

Polonia | 31 | 22 | 24 4 |162]-30| 938 | 726 | 814 | 77 |95 -23
Romania| 16 | 15 | 16 1 |65|-07]| 185 | 212 | 214 | 18 |83 ] 13
Spania | 8 7 7 1 |85|-1,7] 426 | 382 | 399 | 20 |[51]-10

Sursa: date prelucrate conf. FAOSTAT

Analizand productia de morcovi se observa faptul ca Polonia detine cea mai mare
valoare, cu un maxim al perioadei de 938,23 mii to morcovi. La nivel European,
productia de morcovi a variat intre un minim de 8,1 mil. to si un maxim de 8,9 mil. tone,
inregistrand un ritm anual de 0,13% si un coeficient de variatie de 2,9%.
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Figura nr.1.6. Evolutia productiilor medii de morcovi in unele tari din UE
in perioada 2007-2018 (to/ha) Sursa: date prelucrate FAOSTAT, accesat 17.02.2020

In ceea ce priveste evolutia productiei medii de morcovi la nivel european se

observa faptul ca aceasta a variat in 29,61 tone/ha in anul 2007 si 35,76 tone/ha in

2017. Productii medii la hectar, aproape duble fata de media europeana, se observa in
Germania si Spania cu peste 50 tone/ha.

Romania 1si mentine pe perioada analizata valorile productiei medii la hectar

intre 11,58 to si 14,39 tone, reprezentand jumadtate din productia medie la nivel

european.
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La nivel european, in perioada 2007-2018, suprafata cultivata cu ceapa, scade
pana in anul 2018 cu 9,6% comparativ cu anul 2007, cu un ritm anual de -0,9%.
Media perioadei 2007-2018, este de 386,53 mii hectare, maxima perioadei fiind atinsa
in anul 2011( 418,31 mii ha). Cele mai mari suprafete cultivate cu ceapd, dintre tarile
europene luate in studiu, se regdasesc in Romania, Polonia si Spania cu valori medii al
perioadei de 32,3 mii ha, 26,6 mii ha si 25 mii ha. Suprafetele cultivate cu ceapa scad in
perioada analizata In Italia si Romania cu un ritm anual de -1,0% si In Polonia cu -2,9%.
Cresteri se Inregistreaza in Franta, Germania si Spania cu ritmuri anuale de 5,4%, 3,1%
si respectiv 0,4%.

Tabel nr.1.11. Evolutia suprafetelor si a productiei de ceapa in unele tari din UE
in perioada 2007-2018

Suprafata Productie
Tara | 2007 | 2018 | Med |StDev| Cvar | XY™ | 2007 | 2018 | Med |StDev |Cvar| N
; anual anual
mii ha | mii ha | mii ha | mii ha % % miito | miito | miito | miito| % %

Europa 396 358 387 20 5,2 -0,9 | 8230 9338 | 9743 | 751 | 7,7 | 1,2

Franta 9 15 12 22,4 54 309 512 417 84 20,0 47

Germania| 10 14 12 12,1 31 428 503 534 74 [139] 15

Italia 13 12 12 6,3 -1,0 371 372 389 31 81| 0,0

Polonia 34 25 27 144 | -2,9 752 563 634 64 |10,2| -2,6

Romania | 34 30 32 5,8 -1,0 325 350 365 26 7,0 | 0,7

NN =W

Spania 23 24 25 7,8 0,4 1219 1288 | 1260 | 106 | 84| 0,5

Sursa: date prelucrate conf. FAOSTAT

La nivel european productiile de ceapa au crescut in perioada analizata cu un ritm
anual de 1,2%. Media perioadei este de 9.743,16 mii to cu un coeficient de variatie de
7,71% indicand ca seria de date este omogena iar media este reprezentativa.

Pe primul loc, cu cea mai mare productie de ceapa, se afla Spania, depasind 1,2 mil
tone, inregistrand un ritm anual de crestere de 0,5%. Pe locul doi se afla Polonia cu o
productie de 563 mii to in anul 2018, Inregistrand o scadere de 25% fata de anul 2007,
cu un ritm anual de -2,6%.

In Romania, productia de ceapi a crescut in perioada analizatd cu un ritm anual
de 0,7%, astfel ca in anul 2018 se inregistreza o productie de 350 mii to, cu 25 mii to
mai mult fata de anul 2007.

Productia medie de ceapa la hectar la nivel UE (Fig.nr.1.7.) a variat de la 20,79
tone/ha in 2007 pana la 26,10 tone/ha in anul 2018.

Cu mult peste media UE se regasesc tari precum Spania si Germania cu valori ale
productiei medii duble fata de media U.E.

Romania a obtinut o productie medie de ceapa la hectar, fiind de 2 ori mai mica
fasa de media UE, inregistrand in perioada analizatd un minim de 9,58 tone/ha si un
maxim de 11,57 tone/ha.
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Figura nr.1.7. Evolutia productiilor medii de ceapa in unele tari din UE
in perioada 2007-2018 (tone/ha) Sursa: date prelucrate FAOSTAT accesat 17.02.2020

La nivelul UE, cea mai mare suprafata cultivata cu tomate se regaseste in Italia,
de 97mii ha in 2018, fiind mai redusa cu 28 mii ha fata de anul 2007, inregistrand in
perioada analizata un ritm anual de -1,8%. Italia se afla pe primul loc si la productiile de
tomate , cu 5,8 mil to in anul 2018, cu 0,7 mil to mai putin fata de 2007, inregistrand in
perioada analizata un ritm anual de -1,1%.

Pe locul doi, atat in cazul suprafetelor cultivate cat si a productiilor obtinute, se
afla Spania, inregistrand ritmuri anuale de crestere de 0,5% in cazul suprefetelor si
respectiv 1,4% la productiile obtinute.

Tabel nr. 1.12. Evolutia suprafetelor si a productiei de tomate in unele tari din UE
in perioada 2007-2018

Suprafata Productie

Tara | 2007 | 2018 | Med |StDev|Cvar ;13:1 2007 | 2018 | Med |StDev|Cvar fﬁi‘;‘l
miiha | miiha| miiha |miiha| % % mii to miito | miito |miito| % %

Europa 549 448 512 39 7,6 | -1,8 | 20921 23291 | 22459 | 1330 | 59 | 1,0
Franta 4 6 5 1 269 3,5 575 712 650 88 |13,6| 2,0
Germania 0 0 0 0 87 | 2,8 63 103 77 13 |17,5| 4,7
[talia 125 97 108 11 98 | -2,3 6530 5798 6047 | 447 | 74 | -1,1
Polonia 16 12 13 2 12,6 | -2,6 690 929 771 104 |13,5| 2,7
Romania 46 41 46 4 92| -1,1 641 743 732 78 (10,7| 1,4
Spania 53 56 56 5 97 | 05 4081 4769 4485 517 |11,5| 1,4

Sursa: date prelucrate conf. FAOSTAT

Suprafetele cultivate cu tomate in Romania scad cu un ritm de -1,1% In perioada
analizata, fiind cu 5 mii ha mai reduse in anul 2018 comparativ cu 2007. Chiar daca
suprafetele cultivate sunt mai mici, productiile cresc in aceeasi perioada cu un ritm de
1,4%, astfel ca productiile de tomate obtinute in anul 2018, depasesc anul de referinta
cu 15,9%.
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Figura nr.1.8. Evolutia productiilor medii de tomate in unele tari din UE
in perioada 2007-2018 (tone/ha) Sursa: date prelucrate FAOSTAT accesat 17.02.2020

La nivelul UE, productia medie la hectar este cuprinsa intre 38,1 tone/ha si 51,97
tone/ha in perioada analizatd. In Germania si Franta sunt inregistrate productii medii
de 4-5 ori mai mari fata de media europeana, osciland de la 100 tone/ha la 260 tone/ha.
Productia medie de tomate in Romania ajunge la 18,5 tone/ha in anul 2018, fiind cu
50% mai mica fatd de media europeana.

1.2.2. ANALIZA SUPRAFETELOR CU POMI FRUCTIFERI $I PRODUCTIILE DE FRUCTE
LA NIVEL NATIONAL SI EUROPEAN

La nivel national, in anul 2018 numarul pomilor fructiferi a scazut cu 18,1% fata
de 2007 de la 96,38 mil. pomi la 78,93 mil. pomi, cu un ritm anual de -1,8%.
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Figura nr.1.9. Numarul de pomi fructiferi pe Regiuni de Dezvoltare in anii 2007 si
2018 Sursa: date prelucrate INSSE

Analizand datele statistice se observa ca la nivel regional, in anul 2007, 41% din
totalul pomilor fructiferi se regisesc in Regiunile Nord-Vest si Sud-Muntenia. In anul
2018, ponderile cele mai ridicate al numarului de pomi s-au regasit in regiunile Nord-
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Vest (18,56%) si Regiunea Nord-Est (17,20%), la polul opus cu cel mai mic numar de
pomi fructiferi cultivati, se afla Regiunea Bucuresti-Ilfov si Regiunea de Centru cu 310
mii pomi si respectiv 6,5mil. pomi.

Productia interna de fructe prezinta un trend oscilant, acestea fiind dependente
de conditiile meteorologice, ce pot influenta cantitatea cat si calitatea fructelor produsa
in anul respectiv.

Pe perioada analizata s-a constat faptul ca productia de fructe a urmat un trend
oscilant, productia maxima de fructe a fost obtinuta in anul 2018, de 1.813,42 mii tone,
aceasta fiind mai mare cu 67,01% decéat in 2007 (1.085,76 mii tone), cu un ritm anual de
crestere de 4,77%.

Aceste oscilatii ale productiei de fructe pot fi puse pe seama conditiilor
meteorologice, inexistenta surselor de irigare a plantatiilor de pomi céat si defrisarea
pepinierelor pomicole, scazand suprafetele de pomi fructiferi, implicit si productia de
fructe.

La nivel regional, cele mai mari productii de fructe in anul 2007 au fost obtinute
in Regiunea Sud-Muntenia cu un procent de 32,33% din productia totald si Regiunea
Sud-Vest cu un procent de 15,87%. In anul 2018, productia de fructe din Regiunea Sud-
Muntenia a scazut cu 25% fatd de anul 2007, iar in zone precum Regiunea Nord-Vest
sau Sud-Vest, productiile de fructe au crescut comparativ cu anul 2007 cu aproape 80%.
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Figura nr.1.10. Productia de fructe pe Regiuni de Dezvoltare in anii 2007 si 2018
Sursa: date prelucrate INSSE

Cele mai mici productii de fructe se inregistreaza in Regiunile Bucuresti-Ilfov si

Centru cu reprezentand 0,25% si 7,5% din total , acest lucru datorandu-se atat
suprafetelor reduse cat si numarului mic de pomi fructiferi .
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Tabel nr.1.13. Evolutia suprafetelor si a productiei de fructe in unele tari din UE
in perioada 2014-2018

Suprafata Productie
% din % din
Ritm UE la Ritm UE la
Fructe | 2014 | 2018 | Media | StDev |Cvar nivelul| 2014 2018 Media | StDev | Cvar nivelul
anual . anual .
anului anului
2018 2018
miiha | miiha | miiha | miiha| % % % mii to mii to mii to mii to % % %
Franta 158 155 158 2 1,2 | 0,1 5,8 3105 2755 2973 171 58 | -3,0 9,8
Germania| 54 5912 56 3 50 | 2,4 2,1 1316 1419 1158 271 234 1,9 5,0

Italia 369 418 402 28 71| 3,2 | 15,2 5844 5878 5878 53 09 | 00 | 208

Polonia 274 329 318 25 78 | 46 | 11,9 2970 4873 3830 858 22,4 (13,2 | 17,3

Romaéania | 141 138 139 1 1,0 | -0,6 5,0 1247 1754 1272 285 20,3 | 3,2 6,2

Spania 894 1024 962 59 61| 1,3 | 371 4339 4895 4592 245 54 | 20 | 16,7

EU 2416 2762 2590 107 | 40 | 0,7 | 100,0 | 25794 28146 26578 1357 51 | 22 |100,0

Sursa: date prelucrate dupd Eurostat accesat 17.03.2020

In anul 2018 in Uniunea Europeand suprafata ocupatd cu plantatii pomicole
insuma aproximativ 2,8 mil. de hectare, din care 5% sunt pe teritoriul Romaniei
(conform Eurostat). Romania se plaseaza pe locul 7, in ceea ce priveste suprafatele
ocupate cu plantatii pomicole, primele locuri fiind ocupate de Spania (1.024,4 mii ha),
[talia (418,4 mii ha) si Polonia (337,5).

Conform datelor Eurostat, Romania a detinut in anul 2018 o suprafata ocupata cu
plantatii de pomi fructiferi de 137,9 mii ha, inregistrand scaderi in perioada analizata
2007-2018, cu un ritm anual de -0,61%. In cazul Spaniei cat si al Italiei se remarci, pe
tot parcursul perioadei analizate, o crestere a suprafetelor cu ritmuri medii anuale de
1,25% si 3,18%.

In ceea ce priveste productiile obtinute de fructe, Romania a detinut un procent
de 6,23% din totalul productiei de fructe la nivel european. In anul 2018 s-a inregistrat
o productie totala de 1,75 mil. to fructe. Ritmul mediu anual de crestere pe perioada
luata in studiu a fost de 3,15%, cu o abatere standard fata de medie de 284,58 mii to si
un coeficient de variatie a productiei de 20,30%. Productiile medii de fructe cele mai
ridicate In perioada analizatd, au fost Inregistrate in Italia (5,87 mil.tone), Spania (4,59
mil. tone) si Polonia (3,82 mil. tone) cu ponderi din total UE de 20,8%, 16,67% si
respectiv 17,31%.

Analizand suprafetele cu pomi fructiferi in functie de specie, se poate observa
faptul ca livezile de meri detin cea mai mare suprafata, locul doi fiind ocupat de
suprafetele cu livezi de pruni.

In figura nr.1.10. se observa faptul ci suprafata livezilor de meri pe perioada
2007-2018 prezinta un trend descrescator de la un maxim al perioadei de 1,23 mil.
hectare in 2007, pana la un minim de 952,3 mii hectare in anul 2017. Aceeasi tendinta o
urmeaza si suprafetele cu livezi de pruni, de la 572,5 In anul 2007, scade cu 26% pana in
anul 2018 (422,1mii hectare). Suprafetele cu livezi de peri si ciresi au Inregistrat scaderi
de-a lungul perioadei 2007-2009, de la 197 mii hectare pana la 158,5 mii hectare.
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Figura nr.1.11. Evolutia suprafetelor cu pomi fructiferi in Europa
in perioada 2007-2018 (mii hectare) Sursa: FAOSTAT, accesat 17.02.2020

In cazul productiei de fructe pe sortimente (Fig.nr.1.11), pe perioada 2007-2018,
se poate observa faptul ca productia de mere este net mai mare decat a celorlalte
sortimente de fructe. Acesta a oscilat, atingdnd un minim al perioadei de 13,86 mil. to in
anul 2010 si un maxim de 19,6 mil. to In anul 2018. Productiile de prune si pere sunt de
aproximativ 7 ori mai scazute decat productia de mere, osciland in jurul valorii de 2,5
mil. to.
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Figura nr.1.12. Evolutia productiilor de fructe in Europa
in perioada 2007-2018 (mii tone) Sursa: FAOSTAT, accesat 17.02.20207

In anul 2018, productia de mere la nivel european a fost de 19,6 mil.to, depisind
nivelul productiei din 2007 cu 33,12%, cand s-a inregistrat o cantitate de 14,17 mil.
to(Tabel nr. 1.14.).

Pe perioada analizatd, productia de mere la nivel european a urmat un trend
crescator, inregistrand un ritm anual de 2,64%, cu un coeficient de variatie de 10,55%
fata de media perioadei (15,91 mil.to).

Printre tarile cu cele mai mari suprafete cu livezi de meri se numara Polonia cu
194,6 mii ha, Romania si Italia cu 59 mii ha.
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Principalii producatori din U.E. sunt Polonia productia obtinuta reprezentand
aproximativ 24,35% din totalul productiei, Italia cu 19% si Franta cu 17%.

Tabel nr. 1.14. Evolutia suprafetelor si a productiei de mere in unele tari din UE
in perioada 2007-2018

Suprafata Productie

Mere | 2007 2018 Med | StDev | Cvar ;ig;’l 2007 | 2018 | Med | StDev | Cvar ;iggl

mii ha mii ha mii ha miiha | % % mii to mii to mii to miito | % %
Franta 43,25 42,07 44,54 520 |11,68 1,45 178195 | 1737,41 | 1732,86 | 155,74 | 8,99 | -0,23
Germania 31,72 31,80 32,01 0,92 2,86 0,63 1070,04 | 1198,52 | 967,90 | 163,45 (16,89 | 1,04
Italia 56,02 59,00 55,76 194 | 3,47 -0,16 2230,19 | 2414,92 | 2277,45 | 183,95 | 8,08 | 0,73
Polonia 175,60 171,96 177,94 9,25 5,20 -0,74 1039,97 | 3999,52 | 2769,97 | 777,89 (28,08 13,03
Romadnia 59,02 54,70 55,68 2,24 | 4,02 -0,81 475,37 643,86 504,22 77,83 |15,44| 2,80
Spania 36,90 33,36 31,72 1,90 5,99 -1,89 721,18 562,96 609,52 63,17 |10,36| -2,23
EU 1232,05 1049,74 1026,07 | 69,68 | 6,79 -1,85 14717,9119593,61|15916,00 | 1679,41 | 10,55 | 2,64

Sursa: date prelucrate conf. FAOSTAT

Analizand evolutia productiei medii de mere la hectar se poate observa in fig.
nr.1.13,, faptul ca in perioada 2007-2018 se mentine pe prima pozitie Italia, ajungand la
un maxim de 46,53 kg/ha in anul 2017, fiind cu 58% mai mare decat media U.E., urmata
de Franta cu 36,35 kg/ha.

De remarcat faptul ca, in anul 2018 productia medie de mere din Germania a
crescut depdsind Franta, in conditiile in care suprafetele de livezi sunt reduse, insa
productiile sunt mai ridicate datorita soiurilor productive si tratamentelor aplicate, caz
similar si in Italia. In cazul Poloniei desi suprafetele de livezi sunt mai mari,
randamentul la hectar a fost mai scazut apropiat de nivelul productiei medii din UE.
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Figura nr.1.13. Evolutia productiei medii de mere in unele tari din UE
in perioada 2007-2018 (tone/hectar) Sursa: date prelucrate FAOSTAT accesat 17.02.2020

In UE suprafetele ocupate cu plantatii de peri sunt in descrestere in perioada
analizata, astfel ca in anul 2018 sunt cu 6,3 mii ha mai mici comparativ cu anul 2007
(197,7 mii ha), cu un ritm anual de -1,6%.
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Dintre tarile luate In analiza, Romania ocupa primul loc la suprafetele de livezi cu
peri, cu o medie a perioadei de 55,7 mii ha, fiind urmata de Italia si Spania. Se observa ca
in toate tarile studiate suprafetele cu plantatii de peri scad cu exceptia Germaniei care
inregistreaza un ritm anual de 0,22%.

Chair daca la suprafetele cu plantatiile de peri Romania ocupa primul loc, in cazul
productiilor stuatia este foarte diferita, plasandu-se pe ultimele locuri, inregistrand si in
acest caz scaderi in perioada analizatad cu un ritm de -0,4%. Cresteri a productiei de pere
se constata In Polonia, In anul 2008 fiind de trei ori mai mare fata de anul 2007 ,
inregistrand un ritm anual de 10,4%.

Tabel nr.1.15. Evolutia suprafetelor si a productiei de pere in unele tari din UE
in perioada 2007-2018

Suprafatd Productie

Pere | 2007 | 2018 | Med | StDev | Cvar | Ritm 2007 | 2018 | Med | Stbev | Cvar | Rit™
anual anual

mii ha mii ha mii ha | mii ha % % mii to mii to miito | miito % %
Franta 7,91 7,29 5,95 0,94 15,79 -3,67 194,59 129,50 | 147,83 | 24,08 16,29 -3,63
Germania 2,10 2,09 2,03 0,10 4,72 0,22 49,92 47,64 41,10 8,10 19,72 -0,42
Italia 37,95 40,70 35,44 4,07 11,47 -2,23 835,70 716,82 | 764,71 | 79,04 10,34 -1,39
Polonia 13,04 13,03 10,23 2,20 21,50 -5,37 30,75 90,91 67,25 16,77 | 2494 | 10,36
Roménia 59,02 54,70 55,68 2,24 4,02 -0,81 62,85 60,44 58,24 7,24 12,43 -0,36
Spania 31,89 29,22 25,45 3,27 12,84 -3,59 551,85 332,32 | 432,85 | 75,11 17,35 -4,51
EU 197,65 191,35 176,82 12,92 7,31 -1,56 3184,92 |3045,15|2954,77 | 244,18 8,26 -0,41

Sursa: date prelucrate conf. FAOSTAT

Tari precum Spania si Italia desi nu au suprafete mari, obtin productii de pere
ridicate, maxime de 551,85 mii to si 926,54 mii tone, acestea reprezentand 16,5% si
27,8% din media totald a productiei de pere la nivel UE.
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Figura nr.1.14. Evolutia productiei medii de pere in unele tari din UE
in perioada 2007-2018 (tone/hectar) Sursa: date prelucrate FAOSTAT accesat 17.02.2020

Productia medie de pere la nivel european prezinta pe perioada analizata
oscilatii de la minim de 13,8 to/ha in 2012, pana la un maxim de 18,32 to/ha in anul
2018(Fig.nr.1.14). Tarile cu productii medii de pere ridicate sunt Franta si Germania,
inregistrand aproximativ 10-25 to/ha in plus fata de media U.E.

Romania a inregistrat o productie medie ce a variat intre 0,82 to/ha si 1,27 to/ha,
desi suprafetele cu livezi sunt mari, acestea sunt neproductive, aici intervenind lipsa
tehnologiilor moderne, soiurilor neproductive sau chiar schimbarile climatice ce pot
afecta randamentul la hectar.
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Suprafetele cele mai mari de caisi se regasesc in tari cu un climat cald, precum
Spania si Italia, cu o medie a suprafetelor pe perioada 2007-2018 de 19,26 mii ha si
18,28 mii ha. Suprafetele din aceste doua tari detin o pondere de 19% si respectiv 18%
din suprafetele cu levezi de caisi din UE.

In UE productia de caise pe perioada luati in studiu a inregistrat un ritm anual de
crestere de 1,9% cu un coeficient de variatie de 24,68% si o abatere standard fata de
media perioadei de 237,07 mii tone. Germania si Polonia au inregistrat cele mai scazute
productii de caise inregistrand in perioada 2007-2018, de 0,27 mii to si 3,4 mii to, cu
ritmuri anuale de 11,61% si -2,72%. Productii medii de caise ridicate se pot observa in
Franta, acesta detinand un maxim al perioadei de 654,94 mii to de caise, reprezentand
43% din productia maxima obtinuta la nivel EU (1.508,1 mii to).

Tabel nr.1.16. Evolutia suprafetelor si a productiei de caise in unele tari din UE
in perioada 2007-2018

Suprafata Productie
Caisi 2007 | 2018 | Med | stdev | Cvar | K™ | 5007 | 2018 | Med | StDev | Cvar | Ritm
anual anual
mii ha mii ha mii ha mii ha % % mii to mii to mii to mii to % %
Franta 14 14 13 1 67 | 13 | 126 115 226 191 | 843 | -09
Germania 0 0 0 0 204 | 05 0 0 0 0 193 | 27
Ttalia 16 17 18 1 58 | 08 215 229 231 22 97 | 06
Polonia 2 2 1 0 221 | 50 1 4 3 1 341 | 116
Romania 3 3 3 0 148 | -4,6 28 36 32 5 155 | 24
Spania 18 19 19 1 51 | 11 89 176 123 32 260 | 64
EU 107 100 101 2 21 | -04 | 769 946 952 235 | 247 | 19

Sursa: date prelucrate conf. FAOSTAT

In ceea ce priveste productia medie de caise se poate observa in figura nr.1.15
faptul ca Franta a obtinut un randament foarte ridicat la hectar de 49,54 tone/ha in anul
2016 si 53,7 tone/ha in 2017, urmand ca in anul 2018 acesta sa scada de pana la 9,35
tone/ha.
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Figura nr.1.15. Evolutia productiei medii de caise in unele tari din UE
in perioada 2007-2018 (tone/hectar) Sursa: date prelucrate FAOSTAT accesat 17.02.2020

Celelalte tari luate in studiu au obtinut o productie medie la hectar sub 15 tone.
Randamentul la hectar pentru caise la nivel EU s-a mentinut in jurul valorii de 8 to pe
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perioada analizata, exceptie facand anul 2016 si 2017 cand s-au inregistrat valori de
13,4 tone/ha si 14,9 tone/ha.

Suprafetele cele mai mari cu plantatii de ciresi, se regasesc In tarile precum Italia
si Spania, care In perioada analizata au inregistrat cresteri cu ritmuri anuale de 0,09% si
respectiv de 1,34%. Romania detine o pondere scazuta din suprafata cu livezi de ciresi
din UE, insa la productii se plaseaza pe locul 3 dintre tarile luate studiate cu o medie a
perioadei de 90,8 mii to si un ritm anual de crestere de 3,1%. Pe primul loc se situeaza
Spania, care in anul 2018 Inregistreaza o productie de 106,6 mii to , de pasind nivelul
din 2007 cu 33,4mii to, cu un ritm de crestere anual de 3,47%

Tabel nr.1.17. Evolutia suprafetelor si a productiei de cirese in unele tari din UE
in perioada 2007-2018

Suprafata Productie
Cirese 2007 2018 Med | sthev | Cvar | K™ | 2007 | 2018 | Med | stbev | Cvar | RitM
’ anual anual
mii ha mii ha mii ha mii ha % % mii to mii to mii to mii to % %
Franta 11 11 9 1 12,3 -2,9 46 31 41 7 17,9 -3,4
Germania 5 5 5 0 5,7 0,9 34 44 31 8 25,9 2,3
Italia 29 29 30 1 1,9 0,1 106 115 114 11 9,4 0,7
Polonia 10 10 10 1 9,6 -1,5 20 60 42 12 28,8 10,4
Roménia 8 8 7 1 7,7 -0,8 65 91 74 9 12,2 3,1
Spania 24 24 25 1 5,3 1,3 73 107 96 15 15,1 3,5
EU 189 176.64 175 6 3,3 -0,7 730 864 764 52 6,9 1,6

Sursa: date prelucrate conf. FAOSTAT

In cazul suprafetelor cu plantatii de ciresi, Polonia inregistreazd scideri in
perioada analizata cu un ritm de -1,5%, dar in cazul productiilor situatia este foarte
diferita, Inregistrand cresteri cu un ritm anual de 10,4%, ajungand in anul 2018 sa
obtina o productie de trei ori mai mare fata de primul an al perioadei.

In cazul productiei medii se poate observa in fig. nr.1.16, faptul ci cea mai
ridicata productie este inregistrata de Roméania cu un maxim al perioadei de 12,87
tone/ha, fiind de aproximativ 2,5 ori mai mare decat productia medie la ha inregistrata
de U.E. (4,9 tone/ha). Si in cazul Germaniei se observa ca productia medie la hectar este
mai ridicata decat media U.E. cu 2-3 tone/ha.
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Figura nr. 1.16. Evolutia productiei medii de cirese in unele tari din UE
in perioada 2007-2018 (tone/hectar) Sursa: date prelucrate FAOSTAT accesat 17.02.2020

La nivel european cea mai mare suprafata de livezi de pruni, a fost de 572,42 mii
to in anul 2007, pe perioada analizata 2007-2018 tendinta fiind una de scadere cu un
ritm anual de - 2,73%.
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Cea mai mare suprafata intre tarile studiate este detinuta de Romania cu o medie
a perioadei de 69,18 mii hectare, inregistrand scaderi cu un ritm anual de -2,7%.

In aceastd perioadi se observa faptul ci productiile de prune cresc cu un ritm
mai accelerat in Polonia si Romania de cca 7,7%, in schimb In Franta, Spania si
Germania sunt inregistrate scaderi cu ritmuri de -2,9%, 2% si respectiv 0,6%.

Tabel nr.18. Evolutia suprafetelor si a productiei de prune in unele tari din
UE in perioada 2007-2018

Suprafata Productie
prun | 2007 | 2018 | Med | StDev | Cvar ;ig;’l 2007 | 2018 | Med | StDev | Cvar ;iggl
mii ha mii ha miiha | miiha % % mii to mii to mii to mii to % %
Franta 19 19 17 2 9,6 -2,1 251 182 201 34 16,8 -2,9
Germania 5 5 4 0 7,8 -0,7 65 61 49 15 30,1 -0,6
Italia 13 13 13 1 7,7 -0,7 178 198 198 15 7,6 1,0
Polonia 22 21 18 3 18,0 -4,7 53 121 97 22 22,8 7,7
Romania 76 75 69 4 5,7 -1,3 373 842 526 120 22,7 7,7
Spania 20 19 17 2 9,2 -2,7 191 153 202 26 13,1 -2,0
EU 572 526 462 79 17,0 -2,7 2551 3013 2577 258 10,0 1,5

Sursa: date prelucrate conf. FAOSTAT

La nivel european productia medie la hectar de prune a crescut de la 4,4 tone/ha
in anul 2007 la 7,14 tone/ha in anul 2018.

Cea mai ridicata productie medie la hectar a fost inregistrata in Italia pe perioada
analizatd, maximul fiind de 19,07 tone/ha in anul 2016.

Productia medie la hectar de prune in Romania, a oscilat de la 4,9 tone/ha pana
la 12,78tone/ha. Pe ultimul loc este plasata Franta cu un randament al hectar apropriat
de media U.E.

18,00
16,00

14,00

2007 2009 2011 2013 2015 2018

. Franta Germania wmmm Italia wem Polonia Romania wmmmSpania =#=EU

Figura nr. 1.17. Evolutia productiei medii de prune in unele tari din UE
in perioada 2007-2018 (tone/hectar) Sursa: date prelucrate FAOSTAT accesat 17.02.2020
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1.2.3. BILANTURI ALIMENTARE

Pentru a studia cererea si oferta de legume si fructe, se analizeaza datele

statistice din bilanturile alimentare pe produse. Acestea cuprind resursele si utilizarile
produselor, resursele aratand sursa de provenientd a ofertei: productia utilizata si
importul, iar utilizarile aratand destinatiile ofertei: consumul, exportul, stocurile,
pierderile.

Tabel nr.1.19. Evolutia bilantului alimentar de legume si produse din legume

in perioada 2015-2018, in Romania

2016 | 2017 | 2018 | Ritm
Specificatie 2015 | 2016 | 2017 | 2018 /2015 | /2016 | /2017 | anual
miito | miito | miito | miito % % % %
A. RESURSE 3709,4| 3550,0 | 3751,3 | 39854 | 95,7 105,7 | 106,2 24
1. Productia utilizabila 3123,6| 2880,8 | 3084,9 | 3213,6 | 92,2 107,1 | 104,2 1,0
2. Import 585,8 | 6692 | 666,33 | 771,8 | 114,2 99,6 | 1158 9,6
B. UTILIZARI 3709,4| 3550,0 | 3751,3 | 39854 | 95,7 105,7 | 106,2 24
3. Export 59,8 43,7 54,8 61,8 73,0 1255 | 1129 1,1
4. Disponibilitati interne pentru consum |3649,5| 3506,4 | 3696,5 | 3923,6 | 96,1 1054 | 106,1 2,4
5. Consum intermediar 140,5 | 128,0 | 132,5 | 1382 91,1 103,6 | 104,3 -0,5
5.1 Consum samanta 3,1 2,9 2,9 3,0 96,0 99,1 102,5 -0,9
5.2 Consum furaje 137,4 | 125,0 | 129,6 | 135,3 91,0 103,7 | 1044 -0,5
6. Pierderi total 291,3 | 270,1 | 289,1 | 309,8 92,7 107,0 | 107,1 2,1
7. Variatia de stoc () 76,9 37,3 99,1 97,1 * * * -
8. Disponibil pentru consumul uman 3140,8| 3071,0 | 3175,8 | 3378,5| 97,8 103,4 | 106,44 2,5

Sursa : prelucrare dupd date INS- Bilanturi alimentare 2015-2018

Luand spre analiza bilantul alimentar in ceea ce priveste legumele si produsele

din legume in perioada 2015-2018 se observa urmatoarele:

resursele totale de legume si produse din legume in anul 2018 au depasit nivelul
anului 2015 cu 276,02 mii tone, reprezentand o crestere de 7,4%. Ritmul anuald
de crestere in perioada analizata a fost de 2,4%.

fata de anul 2015, nivelul productiei de legume si produse din legume in anul 2018,
a Inregistrat o crestere de 89,98 mii to si a contribuit la formarea resurselor totale,
intr-o proportie mai mica cu 3,75 %.

ponderea importului la asigurarea resurselor totale de legume si produse din
legume este de 19,37% in anul 2018 mai mare fata de anul 2015 respectiv 15,80%,
rezultand un ritm de crestere anual de 9,63%.

ponderi importante in importul total de legume si produse din legume au mai avut
importurile de legume din grupa “Diverse legume” (34,1%), de ceapa uscata
(14,3%) si cele de ridicinoase comestibile (12,7%). In anul 2018, importul de
legume si produse din legume a fost mai mare cu 12,48 % decat exportul.
cantitatea de legume si produse din legume (in echivalent legume proaspete)
destinata consumului intern, a fost mai mare cu 247 mii to in anul 2018 fata de
anul 2015. in anul 2018, disponibilul pentru consumul uman a crescut cu 237,72
mii tone, comparativ cu anul 2015, respectiv 314,07 mii tone.
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Tabel nr.1.20. Evolutia bilantului alimentar pentru tomate (in echivalent legume
proaspete) in Romania pe perioada 2015-2018

2015 | 2016 2017 2018 2016 | 2017 | 2018 | Ritm

Specificatie /2015 | /2016 | /2017 | anual
miito | miito | miito | miito % % % %
A. RESURSE 943,3 904,8 917,2 | 1012,2 95,9 101,4 | 1104 2,4
1. Productia utilizabila 695,2 627,2 679,8 7429 90,2 108,4 | 109,3 2,2
2. Import 248,1 277,6 237,4 269,3 111,9 85,5 113,4 2,8
B. UTILIZARI 943,3 904,8 917,2 | 1012,2 95,9 101,4 | 1104 2,4
3. Export 4,4 3,3 4,0 4,7 74,4 121,2 | 117,3 1,9

4. Disponibilitati interne pentru consum | 938,9 901,5 913,3 | 1007,5| 96,0 101,3 | 110,3 2,4

5. Consum intermediar - - - - - - R -

6. Pierderi total 176,8 | 161,6 172,7 189,1 91,4 106,8 | 109,5 2,3
7. Variatia de stoc () -2,3 -15,4 3,5 13,1 - - - -
8. Disponibil pentru consumul uman 7644 | 7553 737,1 | 8054 | 988 97,6 | 109,3 1,8

Sursa : prelucrare dupd date INS- Bilanturi alimentare 2015-2018

Resursele de tomate, conform tabelului de mai sus, in perioada 2015-2018, au
inregistrat un trend crescator cu un ritm anual de 2,4%, cu exceptia anului 2016, fiind
cu 4,1% mai reduse compatativ cu anul precedent. in anul 2018 fati de anul 2017,
productia de tomate este mai mare cu 63,09 mii tone, aceasta tendinta de crestere fiind
determinate si de cresterea suprafetelor cultivate cu tomate si a sprijinului financiar.
Cantitatea de tomate importata a oscilat in perioada 2015-2018 intre un minim de
237,43 mii to Tn anul 2017 si un maxim de 277,57 mii to in anul 2016 , avand o tendinta
de crestere cu un ritm de 2,8%. In ceea ce priveste exportul de tomate, acestea cresc cu
un ritm anual de 1,9%, ajungand in anul 2018 la 4,7 mii to, cu 0,7 mii to mai mult fata de
anul precedent si cu 0,3 mii to comparativ cu anul 2015 reprezentand o crestere
de10,4% si respectiv 7,3%. Odata cu cresterea productiilor si a importurilor cresc si
diponibilitatile pentru consum.

In cazul bilantului alimentar la ceapa, s-a observat faptul cd resursele au crescut
in perioada analizata 2015-2018, inregistrand un ritm mediu anual de 3,3%.

Tabel nr.1.21. Evolutia bilantului alimentar de ceapa uscata (in echivalent legume
proaspete) in perioada 2015-2018, in Romania

2016 | 2017 | 2018 | Ritm
Specificatie 2015 | 2016 | 2017 | 2018 /2015 | /2016 | /2017 | anual
mii to | mii to | mii to | mii to % % % %
A. RESURSE 417,5 | 404,5 | 415,6 | 460,6 | 96,9 102,8 | 110,8 33
1. Productia utilizabila 353,6 | 3251 | 352,21 350,2 | 919 108,3 99,4 -0,3
2. Import 639 794 | 635 | 1104 | 124,3 79,9 174,0 | 20,0
B. UTILIZARI 417,5 | 404,5 | 415,6 | 460,6 | 969 102,8 | 110,8 33
3. Export 1,7 0,7 1,4 1,5 40,0 2054 | 111,1 | -3,0
4. Disponibilitati interne pentru consum 4158 | 403,8 | 414,3 | 459,1 | 97,1 102,6 | 1108 34
5. Consum intermediar 0,4 0,4 0,4 0,4 89,1 108,3 | 103,8 0,1
5.1 Consum samantd 0,4 0,4 0,4 0,4 89,1 108,3 | 103,8 0,1
6. Pierderi total 12,7 124 | 128 | 14,2 13,0 98,2 103,0 3,8
7. Variatia de stoc () -134 | -109 | 104 14 - - - -
8. Disponibil pentru consumul uman 416,1 | 401,9 | 390,7 | 443,0 | 4129 96,6 97,2 2,1

Sursa : prelucrare dupd date INS- Bilanturi alimentare 2015-2018

Cantitatile importate de ceapa au crescut in aceasta perioada cu un ritm anual
20% astfel ca in anul 2018 au detinut o pondere de 23,9% din total resurse. Romania
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exportad o cantitate mica de ceapa, media perioadei fiind de 1,3 mii tone, In scadere cu
un ritm anual de -3%.

Resursele de varza in perioada analizata au variat foarte putin, inregistrand un
ritm mediu anual de 0,3%. Importul de varza a crescut de la 20,2 mii to In anul 2015
pana la 31,7 mii to, in anul 2018, cu un ritm anual de 16,2%. Cantitatile de varza
exportate ajung la 2,1 mii to in ultimii ani ai perioadei, fiind o cantitate foarte mica
comparativ cu cantitatile importate.

Tabel nr.1.22. Evolutia bilantului alimentar de varza (in echivalent legume

proaspete) in perioada 2015-2018, in Romania
2016 | 2017 | 2018 | Ritm
Specificatie 2015 | 2016 | 2017 | 2018 /2015|/2016| /2017 | anual
miito | miito | miito | miito % % % %
A. RESURSE 1086,5/1018,8|1052,6| 1097,2 | 93,8 | 103,3 | 104,2 0,3
1. Productia utilizabila 1066,3| 992,4 |1026,6| 1065,5 93,1 | 103,4 | 103,8 -0,02
2. Import 20,2 26,4 26,0 31,7 131,0 | 984 | 1219 16,2
B. UTILIZARI 1086,5/1018,8|1052,6| 1097,2 | 93,8 | 103,3 | 104,2 0,3
3. Export 1,8 1,4 2,1 2,1 79,5 | 144,7 | 101,4 55
4. Disponibilitati interne pentru consum | 1084,7 |1017,4[1050,5| 1095,1 | 93,8 | 103,3 | 104,2 0,3
5. Consum intermediar 106,6 | 99,2 | 102,7 106,6 93,1 | 103,4 | 103,8 -0,02
5.2 Consum furaje 106,6 | 99,2 | 102,7 | 106,6 93,1 | 103,4 | 103,8 | -0,02
6. Pierderi total 34,7 | 3255 | 33,6 35,0 93,7 | 103,4 | 104,2 0,3
7. Variatia de stoc () 108,6 | 75,9 80,7 86,6 - - - -
8. Disponibil pentru consumul uman 834,8 | 809,7 | 833,6 | 866,9 97,0 | 103,0 | 104,0 1,3

Sursa : prelucrare dupd date INS- Bilanturi alimentare 2015-2018

Resursele totale de fructe si produse din fructe (in echivalent fructe
proaspete), in anul 2018, au inregistrat o crestere cu 847 mii to fata de anul 2017 si fata
de anul 2015 cu 1.180,64 mii to, ca urmare a cresterii productiei si a importului.
Productia de fructe, pe toata perioada analizata are o tendinta de crestere cu un ritm
anual de 14%, ajunand in anul 2018 sa depasesca nivelul anului precedent cu 39,1% si
pe cel al anului 2015 cu 48,3%.

Tabel nr. 1.23. Evolutia bilantului alimentar de fructe si produse din fructe (in
echivalent fructe proaspete) in perioada 2015-2018, in Romania

2016 2017 | 2018 | Ritm
Specificatie 2015 | 2016 | 2017 | 2018 /2015 | /2016 |/2017 |anual
miito | miito | miito | miito % % % %
A. RESURSE 3043,9 | 3214,9 |3377,0|4224,6| 105,6 105,0 | 1251 | 11,5
1. Productia utilizabila 1994,4 | 1978,5 | 2125,6 | 2957,8| 99,2 107,4 | 139,1 | 14,0
2. Import 1049,5 | 1236,5 |1251,4(1266,8| 117,8 101,2 | 1012 | 6,5
B. UTILIZARI 3043,9 | 3214,9 |3377,0|4224,6| 105,6 105,0 | 125,1 | 11,5
3. Export 115,1 | 100,3 | 88,9 98,3 87,2 88,6 110,6 | -5,1
4. Disponibilitati interne pentru consum 29289 | 3114,6 | 3288,1|4126,2| 106,3 105,6 | 1255 | 12,1
5. Consum intermediar 1140,4 |1 1111,8 |1362,3(1746,9| 97,5 122,5 | 128,2 | 15,3
5.3 Prelucrare industriala 1140,4 |1 1111,8 |1362,3(1746,9| 97,5 122,5 | 128,2 | 15,3
6. Pierderi total 88,2 97,5 88,4 | 120,7 | 110,6 90,6 136,6 | 11,0
7. Variatia de stoc () -40,4 12,3 -44,1 | 100,7 - - - -
8. Disponibil pentru consumul uman 1740,7 | 1893,0 | 1881,5|2157,8| 108,7 99,4 114,7 | 7,4

Sursa : prelucrare dupd date INS- Bilanturi alimentare 2015-2018

De asemenea, importul de fructe si produse din fructe (in echivalent fructe
proaspete) a crescut cu un ritm anual de 6,5%, depasind in anul 2018 cu 20,7% nivelul
anului 2015 si cu ,2% pe cel din 2017. In anul 2015, importul de fructe si produse din
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fructe a depasit exportul cu 934,42 mii to, iar in anul 2018 cu 1.168 mii to. Cantitatile de
fructe destinate consumului uman au crescut pana in anul 2018 cu 417,09 mii tone
comparativ cu primul an la perioadei, cu un ritm anual de crestere de 7,4%

In perioada analizati 2015-2018, resursele de mere (in echivalent fructe
proaspete) cunosc o crestere semnificativa, cu peste 50% in anul 2018 raportat la anul
precedent si cu 33,7% fata de anul 2015. Pentru Romania, anul 2017, a fost un an
nefavorabil din punct de vedere meteorologic ceea ce a condus la scaderea productiei in
acest an, dar creste considerabil in urmatorul an cu peste 84%.

Tabel nr.1.24. Evolutia bilantului alimentar de mere (in echivalent fructe
proaspete) in perioada 2015-2018, in Romania

2016 | 2017 | 2018 .
Specificatie 2015|2016 2017|2018 /2015 | /2016 | /2017 Ritm anual

mii to | mii to | mii to | miito| % % % %
A. RESURSE 607,1(659,7(538,8(811,7| 108,7 | 81,7 | 150,6 10,2
1. Productia utilizabila 469,4|467,3|348,7|643,9| 99,5 74,6 | 184,7 11,1
2. Import 137,71192,5|190,2|167,8| 139,8 | 98,8 | 88,2 6,8
B. UTILIZARI 607,1|659,7|538,8|811,7| 108,7 | 81,7 | 150,6 10,2
3. Export 53,4 | 328 | 202|379 | 614 | 61,6 | 188,0 -10,8
4. Disponibilitati interne pentru consum | 553,7 | 627,0 | 518,6 | 773,7 | 113,2 | 82,7 | 149,2 11,8
5. Consum intermediar 23,5 | 234|174 | 32,2 | 99,5 74,6 | 184,7 11,1
5.3 Prelucrare industriala 23,5 | 234|174 | 32,2 | 99,5 74,6 | 184,7 11,1
6. Pierderi total 34,1 | 37,0 | 29,8 | 459 | 108,3 | 80,5 | 154,2 10,4
7. Variatia de stoc (%) -171| 7,2 |-439| 784 - - - -
8. Disponibil pentru consumul uman 513,2(559,5|515,4|617,3| 109,0 | 92,1 | 119,8 6,4

Sursa : prelucrare dupd date INS- Bilanturi alimentare 2015-2018

Importul de mere in Romania a variat in perioada luata in studiu, cantitatea
maxima de mere importata a fost Inregistrata In anul 2016, de 192,45 mii tone, iar cea
minima a fost atinsa in anul 2015. In conditiile in care tara noastri este al doilea cel mai
mare producator de mere din Europa dupa suprafata cultivata, importurile au detinut o
pondere in total resurse de 22% in 2015, 29% in anul 2016, 35% in 2017 si scade la
20% in 2018(tabel nr. 1.24)

Analizand productia de prune din tara noastra, se constata ca in anul 2016 sunt

inregistrate cresteri fata de anul precedent cu 8,3%, in anul 2017 aceasta scade cu
aproximativ 13%, iar in anul urmator creste cu 87%.

Tabel nr.1.25. Evolutia bilantului alimentar de prune (in echivalent fructe
proaspete) in perioada 2015-2018, in Romania

2016 | 2017 | 2018 Ritm
Specificatie 20152016 2017 | 2018 /2015| /2016 | /2017 | anual

mii to | mii to | mii to | mii to % % % %

A. RESURSE 488,1 |528,5|461,1|862,4| 108,3 | 87,2 187,0 20,9
1. Productia utilizabila 477,8|513,0|444,9|842,1| 107,4 | 86,7 | 189,3 20,8
2. Import 10,3 | 15,5 | 16,2 | 20,3 | 150,7 | 104,1 | 125,4 25,3
B. UTILIZARI 488,1 (528,5|461,1|862,4| 108,3 | 87,2 187,0 20,9
3. Export 0,6 0,9 1,2 04 | 1604 | 1275 | 364 -9,4
4. Disponibilitati interne pentru consum 487,6|527,6 |459,9 | 862,0 | 108,2 | 87,2 187,4 20,9
5. Consum intermediar 382,3|410,4|3559|673,7| 107,4 | 86,7 | 189,3 20,8
5.3 Prelucrare industriala 382,31410,4|355,9|673,7| 107,4 | 86,7 189,3 20,8
6. Pierderi total 14,6 | 159 | 13,8 | 25,9 | 108,3 | 87,2 187,0 20,9

7. Variatia de stoc () -1,3 2,2 -4,3 | 24,2 - - - -
8. Disponibil pentru consumul uman 92,0 | 99,2 | 94,4 |138,2| 107,8 | 95,2 146,4 14,5

Sursa : prelucrare dupd date INS- Bilanturi alimentare 2015-2018
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Importurile de prune au crescut in perioada analizata dar detin o pondere mica
in total resurse de cca. 2-3,5%. Din totalul disponibilitatilor interne cea mai mare parte
este prelucrata industrial(cca.78%) si doar 16-20% este pentru consumul uman .

Cantitatile exportate de prune sunt foarte mici de 600 to In 2015 iar in anul 2018
acestea reprezentau doar 36,4% din exporturile din 2017 (tabel nr. 1.25).

Productiile de cirese-visine (in echivalent fructe proaspete)(tabel nr 1.26), in
Romania in anul 2018, au inregistrat o crestere cu 16,6 mii to fata de anul 2015 si fata
de anul 2017 cu 32,4 mii to, reprezentand 26,8% si respectiv 50,2 %.

Tabel nr.1.26. Evolutia bilantului alimentar de cirese-visine (in echivalent fructe
proaspete) in perioada 2015-2018, in Romania

2016 | 2017 2018 Ritm

Specificatie 2015 | 2016 | 2017 2018 /2015| /2016 | /2017 | anual

mii to | miito | miito mii to % % % %
A. RESURSE 79,1 80,6 66,7 100,2 101,9 82,9 150,2 8,2
1. Productia utilizabila 74,2 73,8 58,5 90,8 99,5 79,2 155,4 7,0
2. Import 4,8 6,7 8,3 9,4 138,9 | 123,0 113,4 24,7
B. UTILIZARI 79,1 80,6 66,7 100,2 101,9 | 829 150,2 8,2
3. Export 49 3,9 4,4 4,4 78,6 | 1150 | 100,0 -3,3
4. Disponibilitati interne pentru consum | 74,2 76,7 62,3 95,8 103,4 | 81,2 153,7 8,9
5. Consum intermediar 0,7 0,7 0,6 0,9 99,5 79,3 155,2 7,0
5.3 Prelucrare industriala 0,7 0,7 0,6 0,9 99,5 79,3 155,2 7,0
6. Pierderi total 0,8 0,8 0,7 1,0 101,7 | 82,7 150,7 8,2
7. Variatia de stoc (%) -3,2 -0,2 0,1 0,0 - - - -
8. Disponibil pentru consumul uman 75,7 75,3 60,9 93,9 99,4 80,9 154,1 7,4

Sursa : prelucrare dupd date INS- Bilanturi alimentare 2015-2018

Exportul de cirese-visine a scazut de la 4,98 mii to in anul 2015 la 4,4 mii to in
anul 2018, iar importurile au crescut in aceasi perioada de timp cu un ritm de 24,7%

In privinta resurselor de piersici si nectarine in perioada analizati au avut o
tendintd de crestere pana in anul 2017, ca in urmatorul an sa scada cu 18,8%, fapt
datorat reducerii importurilor cu 25,2 %. Productiile de piersici si nectarine detine un
procent mic In total resurse (14-21%) comparativ cu cantitatile importate.

Cantitatile exportate de piersici si nectarine sunt destul de reduse si au un trend
de scddere in perioada analizata cu un ritm anual de 19,2%

Tabel nr.1.27. Evolutia bilantului alimentar de piersici-nectarine (in
echivalent fructe proaspete) in perioada 2015-2018, in Romania

Specificatie 2016 | 2017 | 2018 | .
P ’ 2015 | 2016 | 2017 | 2018 /2015 | /2016 | /2017 Ritm anual
mii to | miito | miito | miito % % % %
A. RESURSE 114,88(122,17[129,27104,90| 106,4 | 1058 | 81,2 -2,9
1. Productia utilizabila 21,43 | 23,65 | 19,34 | 22,63 | 110,3 | 81,8 | 117,0 1,8
2. Import 93,44 | 98,53 |109,93| 82,27 | 1054 | 111,6 | 74,8 -4,2
B. UTILIZARI 114,88(122,17 (129,27 |104,90| 106,4 | 105,83 | 81,2 -2,9
3. Export 0,55 0,08 | 0,22 0,29 | 14,5 | 280,0 | 1299 -19,2
4. Disponibilitati interne pentru consum | 114,33 |122,09|129,05[104,61| 106,8 | 105,7 | 81,1 -2,9
5. Consum intermediar - - - - - - - -
6. Pierderi total 0,02 0,02 0,02 0,03 | 105,3 | 85,0 | 194,1 20,2
7. Variatia de stoc () -3,13 | -0,16 | 0,13 | -0,05 - - - -
8. Disponibil pentru consumul uman 117,43]122,23|128,90|104,63| 104,1 | 105,5 | 81,2 -3,8

Sursa : prelucrare dupd date INS- Bilanturi alimentare 2015-2018
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Analizand datele tabelului nr.1.28 , se poate observa ca productia de struguri a
scazut in anul 2016 cu 6,2% comparativ cu anul anterior, dar in urmatorul an aceasta
creste cu peste 40%.

Pe perioada 2015-2018 productia de struguri a inregistrat un ritm de crestere de
12,7% 1n schimb cantitatile importate au scazut cu un ritm de- 0,05%si detin o pondere
de intre 6-10% din total resurse.

Exporturile au crescut in perioada analizata ajungand in anul 2018 la o cantitate

de 9,1 mii to fata de anul 2015 cand se exporta 1000 to, dar comparativ cu cantitatile
importate acestea sunt inca foarte reduse.

Tabel nr.1.28. Evolutia bilantului alimentar de struguri (in echivalent fructe
proaspete) in perioada 2015-2018, in Romania

Specificatie 2015 | 2016 | 2017 2018 /22001165 /22(:)1176 /22001187 :i:f::l
miito | miito | miito | miito % % % %

A. RESURSE 871,6 | 817,7 | 11489 | 1217,0 | 93,8 | 140,5 | 105,9 11,8
1. Productia utilizabild 798,8 | 736,9 | 1067,1 | 1144,3 | 92,3 | 144,8 | 107,2 12,7
2. Import 72,8 80,8 81,8 72,7 1109 | 101,3 88,9 -0,05
B. UTILIZARI 871,6 | 817,7 | 11489 | 1217,0 | 93,8 | 140,5 | 105,9 11,8
3. Export 1,0 3,3 5,0 9,1 332,1 | 1524 | 183,4 | 110,2
4. Disponibilitati interne pentru consum | 870,6 | 8144 | 11439 | 12079 | 93,5 | 140,5 | 105,6 11,5
5. Consum intermediar 7339 | 677,4 | 988,4 | 1040,1 | 92,3 | 1459 | 105,2 12,3
5.3 Prelucrare industriala 7339 | 677,4 | 988,4 | 1040,1 | 92,3 | 1459 | 105,2 12,3
6. Pierderi total 0,8 0,7 1,1 1,1 92,2 | 144,8 | 107,2 12,7
7. Variatia de stoc () 0,0 0,01 0,04 0,0 - - - -

8. Disponibil pentru consumul uman 135,9 | 136,3 154,5 166,7 | 100,3 | 113,3 | 107,9 7,03

Sursa : prelucrare dupd date INS- Bilanturi alimentare 2015-2018

Cu toate ca Romania este o tara agricold, productia internda nu acopera in
totalitate necesarul de consum al populatiei. In cazul legumelor in anul 2015 se importa
aproximativ 15% iar in anul 2018 acest procent creste la 19%. La anumite produse
precum toamtele , importurile depasesc 25% . Cantitatea de legume si produse din
legume importata In anul 2018 este de 12,5 ori mai mare fata de cantitatile exportate.

In cazul fructelor se observa cd importim peste 29% din resurse, in scidere fati de anii
anteriori cand acestea reprezentau peste 38%. Cantitdtile importate de fructe si
produse din fructe sunt de 13 ori mai mari decat cantitatile exportate.

Cantitati mari de fructe importate au fost observate in cazul merelor in anul
2017 cand detineau 35% din resurse dar scad la 20% in anul 2018. De asemenea se
importa cantitati semnificative de piersici si nectarine si prune ce detin in anul 2018
aproximativ 21% si respectiv 14% din total resurse, iar cantitati ceva mai mici se
importa de cirese si struguri cu ponderi de aproximativ 9% si respectiv 6%.

60




1.2.4. TEHNOLOGII DE PRODUCERE A LEGUMELOR SI A FRUCTELOR

1.2.4.1. TEHNOLOGIA DE PRODUCERE A LEGUMELOR

Tehnologia producerii legumelor cuprinde operatiunile specifice sistemelor de
cultivare, (Indrea D. si col., 2012)vizand:

- pregatirea terenului si a materialului necesar in vederea infiintarii culturilor;

- Infiintarea propriu-zisa;

- Intretinerea culturilor;

- recoltarea si valorificarea productiei obtinute.

Sistemele de cultivare a plantelor legumicole se pot diferentia dupa:

- locul de culturg;

- tehnologia aplicata;

- destinatia productiei;

- natura substratului.

Dupa locul de culturd se deosebesc:

- culturi In cAmp;

- culturi protejate.

Locul de cultura are un rol deosebit in producerea legumelor, riscuri mai mari
fiind prezente la culturile in cAmp, dar costurile de infiintare si intretinere sunt cele mai
mici. Un grad mai scazut al riscurilor prezinta culturile in sere, dar costurile de
infiintare si Intretinere sunt mult mai mari. O pozitie de mijloc o ocupa culturile in
solarii atat din punct de vedere al riscurilor cat si al costurilor.

Dupd metoda de cultivare se intdlnesc urmdtoarele sisteme:

- culturi prin semanat direct practicate la majoritatea speciilor cultivate in camp:
morcov, patrunjel, pastarnac, mazare, fasole si la anumite specii in sere si solarii:
spanac, ridichi, etc;

- culturi prin rasad practicate la tomate, ardei, vinete, varzoase precum si la
culturile in sere/solarii si cele timpurii cultivate in camp.

Dupa destinatia produselor, sistemele de cultivare a legumelor pot fi:

- culturi pentru consum in stare proaspata: cartof, rddacinoase, bulboase, etc.;

- culturi pentru industrializare, productiile obtinute sunt destinate fabricilor de
conserve: tomate, mazare, fasole, castraveti, etc.

In functie de perioada de vegetatie, sistemele de cultivare pot fi:

- extra-timpurii: la sfarsitul iernii sau inceputul primaverii;

- timpurii: de primavara;

- semi-timpurii: de vara;

- tarzii: de toamng;

- intarziate: toamna tarziu sau pentru post-maturare.

Dupd substratul de culturd se intdlnesc mai multe sisteme de cultura:

- In medii nutritive naturale: solul sau diferite amestecuri de pamanturi fertile
naturale;

- In medii nutritive artificiale:
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sistemul Wick;

sistemul de cultura pe ap3;

sistemul aeroponic;

sistemul de picurare (drip);

sistemul de inundare si drenare (ebb and flow);

sistemul pe film nutritiv (Nutrient Flow Technique, NFT).

YV VYV VYV

Pregatirea semintelor de legume pentru semanat

Semintele pentru a fi folosite pentru semanat trebuie sa treaca prin cateva lucrari
de pregatire in vederea scoaterii lor din repaus, stimularea sau inhibarea germinarii,
scurtarea perioadei de vegetatie, distribuirea uniformd, mentinerea sanatatii
fitosanitare si evitarea transmiterii prin seminte a unor agenti patogeni, etc. (Ciofu
Ruxandra, 2004).

a) Sortarea si calibrarea semintelor este o lucrare necesara in vederea separarii
semintelor, sdndtoase, intregi cu Insusiri calitative superioare, de alte impuritati.

b) Umectarea este o lucrare care se aplica la semintele care germineaza greu si pot
fi folosite atat pentru semanat cat si pentru umplerea golurilor aparute in cultura.

c) Cdlirea este o alta lucrare ce se practica la semintele destinate Infiintarii
culturilor timpurii cu scopul de a spori rezistenta la frig si precocitatea plantelor.

d) Stimularea are scopul de a scoate din repaus semintele in vederea grabirii
germinarii lor.

e) Dezinfectia este o lucrare cu caracter obligatoriu care are ca scop stoparea
transmiterii prin seminte a germenilor de boli si daunatori sau instalarea acestora in
perioada de la germinare la rasarire.

Producerea rasadului de plante legumicole

In tehnologia legumelor, producerea risadurilor reprezinti perioada parcursa de
la samanta la plantare. Pentru multe specii legumicole asigurarea rasadurilor atat
cantitativ (numadr) cat si calitativ reprezinta factorul determinant al nivelelor de
productie si precocitate (Dumitrescu M.si col.,1998).

Fluxul tehnologic al producerii rasadurilor se constituie din urmatoarele verigi
principale(Indrea D.si col,2012) :

- pregdtirea solarului: etanseizare, dezinfectarea spatiului, a solului;

- pregdtirea amestecurilor de pdmdnt;

- semdnatul: afanarea substratului, nivelarea, tasarea, marcarea randurilor,
semanatul, acoperirea semintelor cu substrat, udatul, acoperirea semanaturilor cu
folie foarte subtire pentru mentinerea umiditatii;

- controlul factorilor de mediu, dupa semanat: caldura, lumina, umiditatea din
substrat si aer, aerisirea, fertilizarea;

- efectuarea lucrdrilor specifice: repicatul, tratarea cu substante regulatoare de
crestere, tratarea impotriva bolilor si daunatorilor;

- pregdtirea rdsadurilor pentru plantare: calitul plantelor.
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Un rol foarte important in obtinerea unor rasaduri de buna calitate il joaca
substratul nutritiv .

Este necesar ca substratul nutritiv sa intruneasca urmatoarele caracteristici:

- sa aiba o structura corespunzatoare pentru a asigura schimbul de gaze cu
atmosfera;

- sa fie afanat, cu o porozitate mare, permeabil, cu o capacitate mare de retinere a
apei, bogat in elemente nutritive.

Astfel de substraturi se obtin prin amestecarea multor componente de natura
organica si anorganica, dintre care frecvent folosite in agricultura sunt: pamant de
telind (obtinut din stratul superficial al solului);pamant de gradind; mranita; pamant de
frunze; compost; nisipul de rau utilizat la pregatirea amestecurilor de pamant folosite
in rasadnite.

Semanatul se efectueaza cu seminte de calitate si dezinfectate, respectand norma
caracteristica fiecarei specii. Este important ca dupa repartizarea cat mai uniforma a
semintelor sa se facd acoperirea cu un amestec nutritiv in grosime de 0,8-1 cm, se
taseaza usor si se uda.

Tabel nr. 1.29. Amestecuri de pamant folosite la producerea rasadurilor

Destinatia amestecurilor si proportia componentelor
. Substrat pentru Substrat pt. .repicat sau Subst.rat pentru .
Denumirea < umplerea ghivecelor din confectionat cuburi
.. pH | Amestecul semdnat i . i
culturii material plastic nutritive
M TIT] N M T T N M|[T[T|NI|B
% % | % | % % % % % % | % | % | % | %
I 50 25| - 25 50 40 - 10 30 | 20 | 40 | 10
II 30 20 | 30 | 20 30 20 30 20 50|30 | - |15
111 - 25 | 50 | 25 30 30 - 20 30 | 40 | 20 | 10
Tomate | 6,5-7 v 40 |40| - | 20| 20 | 40 |30 10 |45|4a5| - |10]°
\ - - - - 40 40 10 10 50 40| - | 10
VI - - - - - - - - 60 |30 | - |10
I 40 50 | - 10 40 50 - 10 40 | 20 | 30 | 10
II 40 40 | - 20 30 20 40 10 30 | 20 | 40 | 10
Ardei si 6-6.5 111 - 30 | 60 | 10 10 30 50 10 - 120|605
vinete ’ v 30 20 | 30 | 20 40 10 40 10 10 | 20 | 65| 5 15
\ 50 25| - 35 50 30 - 20 20 | 20 | 50 | 10
VI - - - - - - - - 40 | 30 | 20 | 10
III 40 40 | - 20 20 30 50 1_0 50 |120(20| 5
Castraveti 7 1 50 25| - 25 40 40 10 20 301 20|40 |10 | 5
30 20 | 30 | 20 30 20 30 30 | 10 | 50 | 10
I 50 25| - 25 50 25 - 25 20120 (50| 5
Varza II 30 20 | 30 | 20 40 10 40 10 - | 20| 60|20
conopic‘ié 6,5-7 111 - 25 | 50 | 25 50 30 - 20 30 |30 (30|10 5
si salats v 40 40 | - 20 30 20 30 20 30 | 50 | 10 | 10
” \ - - - - 40 40 10 10 40 | 50 | - | 10
VI - - - - - - - - 20170 ] - |10

Sursa: dupd Ruxandra Ciofu si colab., 2004 M - mranitd; T - pdmdant de telind; T - turbd; N- nisip ; B- Bilegar

Rasadul se poate repica la inceputul formarii primelor frunze adevarate, dupa 10
- 20 zile de la rasarire. Aceasta este o lucrare de transplantare provizorie a rasadurilor
mici la distante mai mari, pentru a le asigura un spatiu mai mare de nutritie(Bruma S.,

2004).
Lucrarile de Ingrijire aplicate rasadurilor incep imediat dupa semanat si dureaza
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pani la plantarea la locul definitiv. In toatd aceasti perioada se fac lucrari ce urmiresc
in primul rand dirijarea factorilor de vegetatie, la care se adauga tratamentele
fitosanitare, cele cu substante regulatoare de crestere si calire. Aceste lucrari sunt
aplicate diferentiat in functie de spatiul de producere a rasadurilor, specia si faza de
vegetatie.

Reusita culturilor de legume este determinata in mare masura de vigoarea si
starea fitosanitara a rasadurilor folosite la plantare. Combaterea bolilor si daunatorilor
este o lucrare obligatorie, deoarece in spatiile in care se produc rasadurile se creeaza
conditii foarte prielnice pentru aparitia si dezvoltarea germenilor diferitilor agenti

patogeni(Bruma Sebastian , 2004).

Tabel nr. 1.30. Exemplu de schema de tratamente la rasaduri

Agentul patogen Tratamente Concentratia
Perioada aplicate (%) Observatii
1 2 3 4 6
Ciuperci de sol Previcur, 0,15% Se trateazd amestecul de sol cu 50-75
fnainte si dup Topsin ml suspensie cu 2-3 zile nainte de
z Dithane M 45 PU 0,05% semanat.
semadnat . “
Se va aplica Folpan pe sol, dupa
Putregaiul plantulelor Folpan 0,2% semadnat
Mana Primul tratament se efectueaza in
Mana de sol rasadnita, in intervalul semanat-rasarit,
Previcur Energy Al doilea tratament se efectueaza cu cel
0,1% mult o sdptdmanad Inainte de
transplantare
Se aplica un tratament la sol cu 250 ml
Caderea plantutelor solutie/planta.
Actara 25 WG 0,08% Se aplicd la prima sau la a doua irigare.

Faza de rasad

Musculite, tripsi
Acarieni
Musca miniera

(aplicare la sol)

Vertimec

0,075-0,12%
(In functie de

Aplicare la aparitia primilor acarieni.

gradul de De fiecare datd cand se constatd
infestare) aparitia daunatorilor
Mospilan 20 SG [0,025%
Fuzarioza Topsin 70WDG | 0,05-0,1% (0,5
1/plantd)
Topsin 500 SC 0,07 -0,14% Se aplica radicular prin sistemul de
Boli vasculare (0,5 litri irigare prin picurare.
solutie/plantd)
La plantare
Dithane M 45 PU 0,2%
. < . | Actara 25 WG 0,08% Se aplica radicular prin sistemul de
Musculita alba de sera . . P . .
(aplicare la sol) irigare, preventiv si curativ, la 4-5 zile
Tripsi de la plantarea rasadurilor.
K Mospilan 20 SG 0,025% Se utilizeaza 0,75 - 1,5 L/rasad.
o de fiecare datd cand se constata
Acarieni

aparitia ddunatorilor

Sursa: www.bursadelegume.ro

Calirea rasadurilor se aplica la cele produse pentru culturile timpurii. Lucrarea
incepe cu 6-10 zile Tnainte de plantare si consta in reducerea treptata a udarilor,
intreruperea fertilizarilor si cresterea numarului de aerisiri.
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Bazele tehnologice ale cultivarii plantelor legumicole in camp

Fluxul tehnologic incepe cu pregdtirea corespunzatoare a solului care impune
efectuarea unor lucrari dupa incheierea fiecarui ciclu de cultura(dupa Ceausescu I. si
col.,1984, Ciofu Ruxandra si col, 2004, Indrea D. si col, 2012, s.a. ).

Pregatirea terenului pentru cultura legumelor in
camp

Pentru culturi Tn ogor Pentru culturi Pentru culturi de
propriu succesive toamna

-desfiintarea culturii - desfiintarea culturilor -desfiintarea culturilor
anterioare anterioare anterioare
VRN B Sloeikre -irigarea terenurilor -nivelarea
:fsirggégji? de baza tasate si uscate -fervtilizareaA )
-aratura adanca fertlizaleeiy —ar?tura adz.anca
“maruntirea(graparea) fngrasaminte chimice -afvanar.ea Si
-combaterea chimica a -aratura la 18-22 cm maruntirea
buruienilor -erbicidarea -modelarea
-modelarea solului -afanarea si maruntirea -tavalugirea
-afanarea superficiald -modelarea -afanarea superficiala
-tavalugirea

Lucrari de pregatire a terenului pentru cultivarea legumelor in camp

Lucrdrile de pregatire a terenului sunt precedate de lucrarile pentru
desfiintarea culturii anterioare si a mijloacelor de sustinere a plantelor la culturile
care au necesitat acest lucru. Eliberarea terenului de resturile vegetale dupa fiecare
ciclu de productie, care, in functie de masa vegetativa rezultata dupa recoltare, se face
diferentiat:

» cand resturile vegetale se valorificd in hrana animalelor (varzoase, sfecla rosie,
mazare etc), acestea sunt stranse, Incarcate In remorci si transportate in sectorul
zootehnic;

» cand aceste resturi vegetale nu se pot valorifica in hrana animalelor, ele trebuie sa
fie incorporate in sol sub forma de ingrasamant organic, prin discuirea o data sau de
doua ori, in functie de cantitatea acestora, pentru a contribui la refacerea structurii
solului;
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» cand aceste resturi vegetale sunt infestate de boli sau contin un procent mare de
buruieni purtatoare de seminte, ele trebuie sa fie evacuate de pe camp si arse sau
supuse fermentarii in platforme de gunoi pentru a evita extinderea atacului.

Nivelarea de intretinere se executa dupa fiecare ciclu de cultura cu scopul
corectadrii denivelarilor In urma metodei de aplicare a udarilor prin brazde, a schemei de
modelare a terenului si lucrarilor de Ingrijire aplicate. Nivelarea de exploatare In camp
se executd toamna fnainte de aratura sau primavara inainte de modelare. Se executa cu
nivelatorul in sens invers al denivelarilor prin una sau mai multe treceri.

Afanarea solului se executd superficial cu grapele, cultivatoare sau freze, in
vederea evitarii evaporarii apei din sol.

Fertilizarea de baza este o lucrare executata in general toamna, folosind
ingrasaminte organice si cu Ingrasaminte chimice greu solubile, in raport de gradul de
aprovizionare a solului in elemente fertilizante, de specie si de productia ce se
urmdreste a se obtine, cantitatile aplicindu-se in functie de cultura si de planta
premergatoare. Gunoiul de grajd, fermentat sau semi-fermentat, se imprastie pe
suprafata solului numai atunci cand poate sa fie incorporat sub brazda, prin aratura, in
aceeasi zi, pentru a se evita pierderile de elemente nutritive. Lucrarea se executa
mecanizat folosind tractoarele si utilajele agricole din dotare. Dintre ingrasamintele
chimice, la fertilizarea de baza se folosesc cele cu fosfor si cu potasiu.

Aratura de baza (adanca) se executa cu tractorul in agregat cu plugul, In special
toamna pentru infiintarea culturilor, in toamna sau primavara la adancimea de 25-30
cm sau vara la adancimea de 20-25 cm pentru culturile care se infiinteaza vara. Se
executd dupa nivelare, incorporand ingrasamintele aplicate. Aratura de toamna nu se
grapeaza pentru ca solul sa acumuleze cat mai multa umezeala si pentru a se reface
structura.

Odata la 3-4 ani, se recomanda o lucrare de subsolaj, care asigura o afanare
adanca, pana la 50 cm sau cu masina de afanat solul la adancimea de 60 cm. Lucrarea se
aplica pe solurile grele, compactate, datorita udarilor si fertilizarilor intensive si a
trecerilor repetate, pentru efectuarea diferitelor lucrari de ingrijire. Solul, In vederea
credrii conditiilor prielnice de insamantare, trebuie sa fie cat mai bine maruntit, astfel ca
de la aratura adanca si pana la semanat solul se lucreaza astfel incat sa fie afanat numai
pana la adancimea de insamantare a semintelor.

Maruntirea se executa diferentiat in functie de epoca de infiintare a culturilor:

» pentru culturile care se infiinteaza primavara foarte devreme (Inceputul lunii
martie), terenul se grapeaza cu grapa cu colti reglabili cu bara de nivelare, prin doua
treceri sau se foloseste combinatorul echipat cu organe tip dalta (fara rasturnarea
brazdelor), in cazul in care terenul prezinta denivelari;

» pentru culturile care se infiinteaza ceva mai tarziu (sfecld, tomate, fasole),
terenul se pregateste folosind combinatorul cu organe de tip daltd, daca terenul nu
este prea imburuienat;

» pentru culturile care se infiinteaza la sfarsitul lunii aprilie, inceputul lunii mai,
terenul se mentine afanat si curat de buruieni, prin lucrari repetate de grapare,
folosind grapa cu colti cu bara de netezire sau combinatorul cu grapa elicoidala in
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locul rotilor, perpendicular pe graparea anterioara. Prima lucrare de maruntire a
solului se executa la 10-12 cm, a II-ala 8-10 cm, iar a IlI-a la 4-8 cm adancime.

Administrarea ingrasamintelor se executa concomitent cu maruntirea
terenului prin discuire sau grapare, pentru incorporarea ingrasamintelor in sol, sau
odata cu modelarea solului, folosind agregatul pentru modelat si fertilizat solul.
Cantitatile de ingrasaminte ce se aplica in cultura legumelor depind de consumul
plantei, starea de fertilitate al solului, asolamentul aplicat, intensitatea culturilor,
conditiile climatice locale, felul ingrasamantului etc. Fertilizarea de pornire se executa
in scopul asigurdrii nutritiei minerale a plantelor in conditii optime in primele 20-30 de
zile de la rasarire. Fertilizarea suplimentara consta in aprovizionarea cu elemente
nutritive a plantelor, in timpul vegetatiei. La plantele legumicole cu o perioada scurta de
vegetatie (salata, spanac) se aplica o singura ingrasare suplimentard, la cele cu o
perioada de vegetatie mai lungd, se aplica mai multe ingrasari.

Erbicidarea se face prin tratarea solului cu erbicide specifice. Se aplica inaintea
modelarii solului, daca erbicidul este volatil si necesita incorporarea imediata in sol, sau
dupa modelarea solului, daca nu necesita incorporarea acestuia. Se executa cu masina
de erbicidat si se Incorporeaza in sol cu combinatorul sau se monteaza pe tractor
echipamentul de erbicidat, care functioneaza concomitent cu combinatorul, pentru
prelucrarea solului.

Modelarea solului in camp consta in realizarea unor straturi Inaltate pe
coronamentul carora se realizeaza insamantarea sau se planteaza rasadurile de legume,
permite mecanizarea complexa a lucrdrilor. Modelarea solului faciliteaza trecerea
tractoarelor si a mijloacelor mecanice la executarea lucrarilor fara a vatama plantele,
infiltrare si evacuarea excesului de apa din precipitatii, usureaza la unele culturi
lucrarile de recoltare. Latimea la coronament a brazdelor inaltate se stabileste in functie
de tipul de sol, metoda de udare folositd, tehnologia de culturg, tipul utilajelor folosite
pentru intretinerea culturilor si este corelatd cu gama de masini utilizata in
legumicultura. Dupa pregatirea terenului, fluxul tehnologic In legumicultura se continua
cu Infiintarea culturilor, ce se poate face prin semanat direct in camp sau prin plantarea
rasadurilor si a materialului vegetativ (bulbi).

INFIINTAREA CULTURILOR LEGUMICOLE PRIN SEMANAT DIRECT

Prin semanat direct se cultiva o multime de specii: morcov, pastarnac, patrunjel,
sfecla rosie, fenicul, spanac, pepeni, dovlecei, cimbru, busuioc, leustean, etc.

Epoca de semanat, se stabileste in functie de cerintele plantelor fata de factorii de
mediu (in special fata de temperatura), de conditiile climatice ale anului respectiv si de
perioada cand trebuie realizata productia.

Se disting 3 epoci de semadnat si anume: de primavara, de vara si de toamna.
Nerespectarea epocii optime de semdnat poate avea repercusiuni serioase asupra
precocitatii, volumului si calitatii productiei.

Adancimea de semanat reprezinta un factor care conditioneaza uniformitatea
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densitatii plantelor la unitatea de suprafatd. Se stabileste in functie de: epoca de
semanat, felul si dimensiunea semintelor, natura si Insusirile fizice ale solului, calitatea
patului germinativ, umiditatea solului.

Adancimea de semanat difera in functie de marimea semintei:

- semintele mici de: salata, cimbru, patrunjel, busuioc, marar, ceapa, morcov se

seamana la 1-2 cm;

- cele mijlocii de: spanac, bame, castraveti, tomate la 2-3 cm;

- cele mari de: bob, dovleac, dovlecel, fasole, mazare, pepene verde, sfecla rosie la

4-5 cm.

Norma de samanta la hectar reprezinta cantitatea de seminte folosita care
trebuie sa asigure in cadrul fiecarei culturi un numar optim de plante la unitatea de
suprafata. Distantele de semanat depind de specie, de soi, de epoca de semanat, de
posibilititile de mecanizare a lucrarilor din culturi si de fertilitatea solului. In solurile
slab pregatite si la semanaturi de toamnd, norma de samanta se suplimenteaza cu 15-
20% pentru compensarea pierderilor. Norma de semdnat se poate calcula dupa
urmatoarea formula:

D/m2 x MMB

Q — e emessssssssse—————— ) kg/ha
Vc

Unde: Q- norma de samanta la hectar (kg);
D/m2 - densitatea (numarul de seminte) la 1m?;
MMB - masa a 1000 de seminte (g);
Vc - valoarea culturala a semintelor utilizate (%).
Samanta utila (Vc) se calculeaza pe baza puritatii fizice (P) si a facultatii
germinative (G) a semintelor si se exprima in %:

Vc=(PxG):100

Schema de semanat se face tinand cont de spatiul de nutritie al plantelor, schema
de modelare, metoda de irigare, caracteristicile tehnice ale masinilor si echipamentelor
din dotare, In vederea obtinerii unor productii ridicate si de buna calitate. Pe suprafete
mari semanatul se face mecanizat, iar pe suprafete mici se poate face manual sau cu
semanatori de dimensiuni mici, portabile.

Metoda de semanat se face de obicei in randuri, mai rar in cuiburi sau prin
impristiere. In alegerea metodei se tine cont de: specie, suprafata cultivati, modul de
intretinere a culturii.

Semanatul in randuri asigura: repartizarea uniforma a semintelor in sol,
economie de samanta de 20-40%, intretinere mai usoara a culturilor, mecanizarea
prasitului si a altor lucrari de intretinere si recoltare, irigarea pe brazde. Semanatul in
randuri se realizeaza in trei variante:

- in rdnduri echidistante la culturile ce necesita spatii mai mari intre randuri;
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- in benzi se practica la culturile cu desime mare care necesita distante mai
mici intre randuri (patrunjel, ceapa, ridichi);

- In fasii unde semintele sunt repartizate pe fasii de 5-6 cm latime marindu-se
distanta intre plante pe rand.

Semanatul prin imprastiere se practica pe suprafete restranse la unele specii
legumicole si anume la cele care au perioada scurta de vegetatie, nu se prasesc si nu se
raresc ca: spanac, ridichi de lund, arpagic, salatd, mdrar, pdtrunjel. Se urmareste sa se
asigure o distributie cat mai uniforma a semintelor pe Intreaga suprafata; cantitatea de
samanta este mai mare cu 20-30%, iar forta de munca consumata este foarte mult
redusa comparativ cu alte metode manuale de semanat.

Semanatul in cuiburi se face la acele culturi care se intind pe sol si care necesita
distante mai mari atat intre randuri, cat si intre plante pe rand (castravetii, pepenii
verzi, pepenii galbeni, dovlecelul). Are avantajul ca se face o economie mare de seminte.

INFIINTAREA CULTURILOR LEGUMICOLE PRIN RASAD

Culturile legumicole care se cultiva prin plantarea rasadurilor sunt: varza,
conopida, tomatele, ardeii, patlagelele, vinetele, castravetii, etc. in cazul plantarii
rasadurilor trebuie avute in vedere elemente precum: calitatea rasadului, epoca de
plantare, distantele de plantare si metodele de plantare. Un rasad bun de plantat trebuie
sa fie sanatos, cu radacini bine dezvoltate, tulpina groasa, sa aiba un numar de frunze de
culoare verde inchis corespunzator speciei (5-6 frunze la varza, 4-5 frunze la vinete, 10-
12 la ardei etc.).

Pentru plantare, rasadurile se pregatesc, astfel:

» cu 24 de ore se scoate din spatiul unde a fost produs si se uda;

> se sorteazad pe categorii de calitate si se indeparteaza cele bolnave, firave, slab
dezvoltate;

» se face dezinfectia rasadurilor in momentul scoaterii pentru a evita transmiterea
agentilor patogeni;

» se face fasonarea si mulcirea pentru rasadurile nerepicate, folosite pentru
infiintarea culturilor de varza si conopida de toamna etc.

» rasadurile se transporta la locul de plantare, asezate cu grija in ladite astfel Incat sa
nu se rupa.

Epoca de plantare in camp se stabileste in functie de cerintele biologice ale
speciei fata de temperatura, durata perioadei de vegetatie a soiului cultivat si perioada
de livrare a productiei (perioada de recoltare). Nerespectarea epocii de plantare
determina scaderea sau compromiterea productiei.

Pentru culturile in cAmp se disting perioadele:
» epoca de primdvara: se planteaza primdvara devreme, 10-15 martie, culturile

nepretentioase la caldura precum: varza, conopida, salata, gulii; In perioada 20-

25 aprilie se cultiva tomatele timpurii, fiind mai pretentioase la caldur3; iar la

inceputul lunii mai (1-5 mai) se cultiva: ardeiul, vinetele, castravetii, dovleceii,
cand pericolul aparitiei ultimei brume de primadvara a trecut, aceste specii
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manifestand o sensibilitate foarte mare la temperaturi scazute.
» epoca de varda se infiinteaza culturile la sfdrsitul lunii iunie-inceputul lunii iulie
pentru consumul de toamna precum cultura de varza si conopida.

Metoda de plantare. Plantarea rasadurilor se poate face, manual, mecanizat si
semi-mecanizat, dupa schema de plantare recomandata pentru fiecare specie sau soi.
» plantarea manuald se efectueaza cu plantatorul, cu lingura de plantat sau cu sapa

in cazul celor produse In cuburi sau ghivece nutritive;

» plantarea mecanizatd a rasadului se face cu diverse tipuri de masini de plantat
rasaduri. Este necesar ca terenul sa fie nivelat, afanat si fara resturi vegetale sau
bulgari de pamant. La plantarea mecanizatad a rasadului produs nerepicat, acesta
trebuie sa fie viguros si se distribuie la 10-12cm intre plante pe rand.
Concomitent cu plantarea rasadului este necesar sa se faca si udarea cu apa
pentru asigurarea prinderii.

» plantarea semi-mecanizatd se face prin deschiderea mecanizata a rigolelor in
care se planteaza manual. Aceasta metoda se foloseste mai ales la rasadurile

produse in cuburi sau ghivece nutritive. Rigolele se fac de-a lungul randurilor,

conform schemei de plantare recomandata de tehnologia culturii respective.

Adancimea la care se planteaza rasadurile difera in functie de specie sau soi,

astfel ca:

- pentru cele care au capacitatea de a emite radacini pe tulpini in contact cu
solul (tomate), adancimea este mai mare.

- La speciile cu ritm mai lent de crestere (ardei, vinete), plantarea se face cu 1-
2 cm mai adanc decat au fost in ghivece sau in cuburile nutritive,

- iar la alte specii (salata, gulioarele, telina) se planteaza la aceeasi adancime la
care au fost in ghivece, pentru a evita acoperirea mugurelui principal cu
pamant si putrezirea acestuia.

Lucrarile de ingrijire si intretinere aplicate culturilor legumicole din camp
Lucrarile de Ingrijire sau de intretinere vizeaza, In egala masura, atat solul, cat si

plantele cultivate. In legumiculturd se deosebesc doui grupe de lucrari:
» Lucrdri cu caracter general- care se aplica la toate culturile legumicole si cuprinde:

afanarea solului si combaterea crustei, combaterea buruienilor, irigarea culturilor,
fertilizarea in perioada de vegetatie, prevenirea si combaterea bolilor si ddunatorilor
» Lucrdri cu caracter special care se aplicd numai la unele culturile: completarea
golurilor, raritul plantelor, balonatul si musuroitul, sustinerea si palisarea plantelor,
copilitul, ciupitul, carnitul, mulcirea solului inalbirea (etiolarea) organelor de

consum, protejarea Impotriva brumelor, combaterea grindinei.

Lucrari cu caracter general:

e Afdnarea solului si distrugerea crustei se face cu scopul asigurarii celor mai bune
conditii pentru cresterea si dezvoltarea plantelor prin mentinerea umiditatii,
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imbunatatirea regimului de gaze, incalzirea solului, intensificarea activitatii
microbiologice, combaterea buruienilor etc. Prasilele se pot executa in mod repetat inca
dinaintea rasaririi plantelor (prasile oarbe), cand randurile sunt marcate de plante
indicator sau dupa rasarirea culturii, prin prasile normale pe rand si intre randuri. Se
executa la adancime mica 8-10 cm si cu grijd, pentru a nu tdia sau deranja radacinile
plantelor ori de cate ori este nevoie. Crusta trebuie distrusa imediat dupa formare
avand un efect negativ asupra rasaririi plantelor, chiar poate strangula sau disloca
plantele rasdrite si inrautdteste regimul de: umiditate, gaze, nutritie si temperatura in
sol.

e Combaterea buruienilor. Este o lucrare ce trebuie executata in permanenta intrucat
buruienile concureaza plantele din cultura prin consumul de apa si substante nutritive,
umbresc plantele de cultura, favorizeaza raspandirea bolilor si daunatorilor. Masurile
preventive constau in: folosirea de samanta cu puritate fizica ridicata, conducerea
corecta a fermentatiei gunoiului de grajd pentru a distruge capacitatea de germinare a
semintelor de buruieni, lucrarea rationala a solului in vederea reducerii rezervei de
seminte de buruieni din sol, rotatia culturilor, distrugerea buruienilor inainte de a
forma seminte. Masurile curative grupeaza: erbicidarea, mulcirea, prasitul si plivitul
solului.

Combaterea chimica se realizeaza prin folosirea erbicidelor si prezinta avantaje
precum:

reducerea costurilor lucrarilor de combatere a buruienilor;

posibilitatea de combatere a buruienilor in perioadele si zonele cu exces de
precipitatii cind nu se poate efectua prasitul;

persistenta erbicidului in sol impiedica aparitia buruienilor o anumita perioada
de timp;

buruienile se pot fi combate inainte ca plantele cultivate sa rasara.

Deoarece in legumicultura se gasesc simultan buruieni mono si dicotiledonate, se

folosesc simultan erbicide cu actiune diferita pentru un spectru mai larg de combatere.

Eficienta aplicarii erbicidelor in legumicultura este conditionata de: alegerea

erbicidului, stabilirea dozelor optime in functie de specie si conditiile pedo-climatice,
stabilirea momentului de aplicare a erbicidului, cunoasterea gradului de remanenta
pentru evitarea poluarii solului si a produselor legumicole.

e Mulcirea este o lucrare care consta In acoperirea solului cu diferite materiale, cu
efecte multiple asupra solului si a culturilor:

- conserva umiditatea in mod direct prin prevenirea si reducerea evaporatiei
si indirect prin controlul buruienilor;

- creste temperatura solului cu mai multe grade;

- creste dezvoltarea si fructificarea plantelor uniform;

- maturizare mai timpurie si productii mai mari la culturile termofile si
timpurii de primavara, calitatea recoltelor se imbunatateste sub influenta
mulciului.

Materialele folosite pentru mulcire sunt: gunoiul de grajd paios, mranita, paiele, pleava,
frunzele, compostul din ciupercarie, hartia, folia de polietilena de culoare fumurie sau

71



alba etc. Dupa incheierea ciclului de culturd, materiile organice folosite ca mulci se pot
incorpora in sol odata cu lucrarile de pregatire a terenului, constituind astfel un
ingrasamant. Momentul aplicarii mulciului este:

» Tnaintea infiintarii culturilor, cand mulcirea se face cu polietilena, care se
aseaza pe sol cu instalatii speciale sau manual pe suprafete mici;

» concomitent cu insamantarea, cand pentru mulcire se foloseste hartie
perforata;

» dupa infiintarea culturilor, cand plantele sunt intr-un stadiu mai avansat de
crestere, cand mulcirea se face cu pleava, paie, frunze, compost de diferite
tipuri, iarba uscata sau proaspat cosita, dar tocata.

e Irigarea trebuie sa se faca diferentiat in functie de specie, faza de vegetatie, starea
de aprovizionare a solului cu ap4d, In scopul asigurarii unui nivel optim de umiditate
necesar cresterii si dezvoltarii normale a plantelor. Apa folosita pentru udat trebuie sa
fie curatd, nepoluati. in legumiculturs se utilizeazi irigarea prin rigole, prin aspersiune
si prin picurare. Pentru majoritatea speciilor legumicole se recomanda irigarea pe rigole
(tomate, ardei, vinete etc.). Irigarea prin aspersiune se practica la speciile iubitoare de
umiditate atmosferica ridicata (castraveti, varza, salata). Tot mai frecvent se utilizeaza
irigarea prin picurare, cu toate ca sunt costuri mai mari fata de alte metode de irigare,
datorita avantajelor pe care le ofera:

- economie mai mare de apa;

- udarea se poate face si pe suprafete denivelate, pe soluri nisipoase sau
argiloase;

- este redusa aparitia buruienilor;

- sereduce volumul de munc3;

- se pot aplica solutii nutritive prin fertirigare.

La aplicarea udarilor trebuie sa se tina cont de cateva restrictii:

- dupa rasdrire sau prinderea rasadurilor nu se uda 2-3 saptamani pentru a
favoriza dezvoltarea radacinilor in profunzime;

- seevita udarea cu apa rece;

- nu se uda cand sunt temperaturi ridicate;

- nu se uda Inainte de recoltarea la tomate sau cand s-au format radacinile la
morcovi, ridichi, deoarece se pot crapa usor si se depreciaza calitativ
productia.

e Fertilizarea faziala se executa in timpul vegetatiei plantelor cu scopul de a asigura
un nivel optim de elemente nutritive fiecarei specii legumicole. Numarul fertilizarilor
faziale variaza in functie de perioada de vegetatie a plantei, starea de aprovizionare a
solului (tinand cont de fertilizarea de baza), specificul si destinatia productiei. Se
executd prin imprastierea ingrasamintelor solide la suprafata solului (mecanizat pe
suprafete mari si manual pe suprafete mici), fazial o data cu apa de irigat sau foliar.

e  Prevenirea si combaterea bolilor si daunatorilor sunt lucrari foarte importante
in culturile de legume, intrucat bolile si daunatorii produc pagube mari, uneori pot
compromite culturile. Se realizeaza printr-un complex de masuri preventive si curative,
cu respectarea normelor tehnologice.
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Masurile preventive constau in: respectarea rotatiei culturilor, care contribuie la
limitarea atacului de boli si daunatori, precum si la distrugerea buruienilor care
sunt gazde pentru diferiti agenti patogeni si daunatori; folosirea de soiuri si hibrizi
cu rezistenta genetica la diferiti agenti patogeni; dezinfectarea termica si chimica a
semintelor Tnainte de semanat.

Masurile curative constau in: folosirea diferitelor produse de combatere, fara
toxicitate sau cu toxicitate redusa pentru fauna utila, in mod alternativ (pentru a
nu crea rezistentad la un anumit produs) si In doze optime pentru agentul patogen
respectiv. Se va tine cont de concentratia si cantitatea de solutie la unitatea de
suprafata, modul de actiune si spectrul de actiune al produsului si intervalul de
pauza pana la recoltare.

In grupa lucrdrilor cu caracter special sunt cuprinse:
e Asigurarea densitdtilor se poate realiza prin rarit pentru culturile semanate direct
si prin completarea golurilor.

- Rdritul este o lucrare ce se executa manual, de obicei o singura data cand plantele
au 1-2 frunze adevarate, in vederea asigurarii unui spatiu de vegetatie optim
pentru fiecare planta.

- Completarea golurilor se executa obligatoriu, atat in culturile infiintate prin
rasad, cat si la cele semanate direct. La culturile infiintate prin plantarea
rasadurilor, completarea golurilor se face cu rasad din acelasi soi sau hibrid, de
aceeasi varsta si calitate, din rezerva de rasad, In primele 2-3 saptamani de la
infiintarea culturilor. La culturile semanate direct, completarea golurilor se face

cu samanta umectatd sau Iincoltita, imediat dupa rasarirea plantelor si
identificarea golurilor.

e Musuroitul si bilonatul sunt lucrdri care constau in acoperirea bazei plantelor cu
pamant, prin inaltarea nivelului solului fata de coletul plantei prin adunarea pamantului
de pe intervale si deplasarea catre planta. Se practica in zonele si perioadele in care se
inregistreaza exces de umiditate In sol, prin musuroire marind suprafata de evaporare a
apei. In functie de specie, musuroitul de efectueaza pentru:

- stimularea aparitiei radacinilor adventive, cand plantele sunt tinere (la

castraveti, tomate);

- sustinerea tulpinilor la plantele semincere;

- favorizarea formarii tuberculilor de cartofi mai la suprafata si sustinerea vrejilor;

- indlbirea partilor comestibile la telina de petiol, praz etc,;

- crearea conditiilor de crestere a lastarilor in conditii de etiolare, la sparanghel;

- protejarea de inghetul de peste iarna a semincerilor plantati in toamna,

- obtinerea unor organe comestibile mai fragede si suculente .
e Indlbirea sau etiolarea plantelor consti in acoperirea partii comestibile cu pamant
sau diferite materiale, pentru imbunatatirea calitatii (partile comestibile sa fie fragede,
lipsite de amareald). Se aplica la sparanghel (prin bilonare), fenicul, praz (prin
musuroire), cicoare (prin acoperirea plantelor cu diferite materiale), telina pentru
petioli (prin legarea rozetei de frunze deasupra coletului si la varf, cu rafie). Inilbirea se
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face treptat, pe masura valorificarii, intrucat plantele etiolate au perioada scurta de
pastrare.

e Sustinerea plantelor se practica la speciile legumicole cu port fnalt (tomate,
castraveti, fasole urcatoare) care nu se pot sustine in pozitie verticala. Pe suprafete mici
se folosesc araci la fiecare planta de care se leaga periodic plantele. Pe suprafete mari
sustinerea plantelor se face pe spaliere care se amplaseaza la 3-4 m distanta unul de
altul, pe care se intinde o sirma la partea superioara de care se vor lega plantele.

e Copilitul consta in Indepdrtarea lastarilor care apar din mugurii situati la subsuoara
frunzelor (copili) cu scopul obtinerii fructelor timpurii si de calitate superioara. Copilii
determina intarzierea cresterii si maturarii fructelor. Copilirea executa manual de la
punctul de insertie sau deasupra a 2 frunze, Inca de la aparitia si pana cand coliplii au 10
cm. Este o lucrare ce se executa saptamanal. Copilitul se face diferentiat in functie de
specie si sistemul de culturd, astfel:

- la tomate timpurii din cdmp se Tnlatura toti copilii (copilit total);

- la cele semi-timpurii si cele tarzii, se face partial, lasdndu-se pe planta 2-3 copili
care vor deveni tulpini (copilit partial);

- soiurile cu crestere pitica si cele pentru industrializare nu se copilesc.

e Inliturarea varfului de crestere se face prin cdrnit si ciupit. Prin cdrnit se
indeparteaza varful de crestere a tulpinii principale cu scopul limitarii cresterii in
inaltime si grabirea maturarii fructelor, iar prin ciupit, 1a plantele la care nu s-a efectuat
copilitul, se indeparteaza varfurile ramificatiilor tulpinii cu scopul dirijarii fructificarii.

e Defoliatul consta In indepartarea frunzelor ingdlbenite si bolnave de la baza
plantelor cu scopul de a reduce sau elimina focarele de infectie. Se asigura o mai buna
aerisire a plantelor in partea lor inferioara eliminand treptat frunzele de la baza acestea
fiind si o sursa continua de mang, iar la cultura de tomate se grabeste maturarea
fructelor. Momentul optim de a executa aceasta lucrare este inainte de aplicarea unui
tratament astfel se poate evita aparitia infectiilor.

e Tratamente cu substante bioactive se executa in scopul reglarii proceselor de
crestere si fructificare a plantelor legumicole. Se folosesc diferite produse cu actiune
asupra cresterii procentului de legare a fructelor si imbunatatirii calitatii acestora, de
dezvoltarea rapida a sistemului radicular si cresterea masei foliare, precum: Razormin,
Tomatostim, Atonik, Cropmax, Sedbor, etc.

e Protejarea culturilor contra brumelor. Culturile sensibile la frig pot fi vatamate sau
chiar distruse de brumele tarzii de primavara sau cele timpurii de toamna. Masurile de
prevenire a efectului daunator al brumelor constau in:

- perdele de fum realizate prin arderea unor materiale organice sau brichete
fumigene. Materialele organice se aseaza in gramezi, la distanta de 40-50 m si
se aprind Tnainte de miezul noptii, cind temperatura incepe sa scada;

- acoperirea plantelor cu folie de polietilend, prin efectuarea de tunele joase,
temporare, pana la trecerea pericolului brumelor sau folosirea foliei de tip agil
care se aseaza peste culturi si se fixeaza sa nu fie luata de vant.

e Protejarea culturilor contra grindinei se poate executa:
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- prin intinderea plase sintetice deasupra culturilor care, pe langa protejarea fata
de grinding, asigura protectie si impotriva insolatiei;

- prin spargerea norilor cu rachete incarcate cu diferite substante chimice
explozibile;

- prin protejarea cu tunele temporare;

Lucrarile de ingrijire si intretinere aplicate culturilor legumicole
din sere si solarii

I —,

LUCRARILE SOLULUI SI PREGATIREA SOLARIILOR
Lucarile solului si pregatirea solariilor constau in lucrari executate toamna si primavara.

Lucrarile executate toamna:
¢ curatirea riguroasa a resturilor culturii anterioare;
+» fertilizarea de baza cu doze de Ingrasamant organic intre 60-80 t/ha, iar dozele
de Ingrasamant chimic se stabilesc in functie de gradul de aprovizionare a
solului cu fiecare element;
+ afanarea superficiala a solului pentru distrugerea buruienilor si a resturilor
vegetale;
nivelarea care se realizeaza manual sau cu grapa cu discuri la adancimea de 10-
12 cm
aratura adanca la adancimea de 28-30 cm folosind masini de sapat solul in sere si
solarii.

K/
°e

X/
L X4
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In cazul In care semanatul sau plantarea se face din toamna, cu este cazul

culturilor de spanac si ceapa verde, se vor executa mdruntirea si modelarea solului, altfel

incat
maru

terenul ramane nemaruntit peste iarna, ingheturile si dezgheturile contribuind la
ntirea si restructurarea solului.

Lucrdri executate primavara:

R/
A X4

R/
L X4

X/ /7
L X X4

e

*

7
L X4

graparea solului imediat ce solul este zvantat;

dezinsectia solului si a scheletului se face inainte de plantare cu 10-15 zile,
folosind produse specifice, precum: Nemasol, Basamid, Nemathorin 10 G, etc.;
fertilizarea cu azotat de amoniu;

erbicidarea cu 8-10 zile Tnainte de plantare;

invelirea solarului se face cu folie de polietilend, cu cel putin 2-3 saptamani
inaintea infiintarii culturii, pentru a se acumula caldura suficienta speciei care
urmeaza a fi cultivata. Se foloseste folie de polietilena transparentd, de calitate
superioara, de preferat tratata UV, anti condens, cu durata de folosire de cativa
ani, cu grad de elasticitate ridicat, care influenteaza durata de folosire a acesteia,
chiar daca pretul este mai mare. Se poate folosi si folia obisnuita cu durata de
folosire de un ciclu de productie, maxim doua.

mobilizarea solului cu freza la adancimea de 15-18 cm imediat dupa invelirea
solarului, deoarece prin executarea lucrarilor anterioare acesta se batatoreste;
Modelarea solului se face in straturi Indltate, manual sau cu utilaje de dimensiuni.

LUCRARILE SOLULUI SI PREGATIREA SERELOR

Cartarea gradului de infectie cu boli si ddunatori. Cand se fac tratamentele se va
insista pe suprafetele cu focare de infectie.
Dupa terminarea fiecarui ciclu de productie se face evacuarea integralda a
plantelor, prin smulgerea si desprinderea lor de pe sistemul de sustinere.
Fertilizarea de baza se face cu doze mari de ingrasaminte organice de 80-100 t/ha,
iar dozele de Ingrasamant chimic se stabilesc numai pe baza analizelor de sol in
functie de gradul de aprovizionare a solului cu fiecare element.
Mobilizarea solului prin: subsolaj la adancimea de 40-50 cm odata la 3-4 ani
pentru a mari permeabilitatea pentru apa si aer a solului si pentru a-i asigura un
drenaj mai bun sau mobilizarea de baza la adancimea de 28-30 cm, incorporand
ingrasamintele aplicate.
Maruntirea solului este o lucrare ce se executa cu freza in agregat cu tractorul la
adancimea de 12-18 cm pentru obtinerea unui strat bine pregatit pentru plantare.
Dezinfectia solului si a serei este lucrare obligatorie dupa fiecare ciclu de cultura si
se realizeaza prin stropiri cu insecticide in amestec cu fungicide. Dezinfectia este
cea mai eficienta metoda de prevenire a bolilor si daunatorilor, putandu-se
executa pe cale termica sau chimica:

- dezinfectia termica constd in tratamentul cu aburi supraincalziti la

temperatura de 135-140°C pentru Incalzirea solului la o temperatura de 80°C
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pe o adancime de 30cm, care se realizeaza in 5-6 ore. Din considerente
economice, dezinfectia termica se efectueaza vara intre ciclul I si ciclul I
Dupa tratamentul termic, se recomanda o pauza de 10-15 zile pentru
refacerea florei microbiene;

- dezinfectia chimica se poate face, de exemplu, cu:

» NEMASOL 510 este un dezinfectant al solului in sere si solarii care se
aplica iIntre ciclurile de cultura, atunci cand terenul s-a eliberat de
resturile vegetale cu spectru multiplu de combatere: nematozi,
daunatori si agenti patogeni de sol, buruieni

» BASAMID GRANULE este un produs nematocid pentru sterilizarea
solului sub forma de granule albe, are efect insecticid, fungicid, erbicid.
Produsul se aplica la suprafata solului sau se incorporeaza in sol. Dupa
disiparea gazului se poate semdna sau planta. Produsul nu lasa
reziduuri toxice in sol, iar produsii de descompunere sunt nutrienti
pentru plante.

» NEMATHORIN 10G pentru dezinsectia solului, avand ca efect
exterminarea nematozilor si viermilor sarma. Produsele sub forma de
pulbere sau granule se imprastie la suprafata solului si apoi se
incorporeaza prin frezare la 25-30 cm adancime. Dupa aplicarea
produselor, pentru raspandirea lor in sol, se iriga prin aspersiune cu 5-
6 1 apa/m2, In 2-3 reprize. Dupa parcurgerea timpului de actiune,
specific fiecarui produs pentru dezinfectie, pentru grabirea eliminarii
gazelor din sol, terenul se frezeaza.

» FORMALINA. Pentru dezinfectarea unei suprafete se dilueaza formol
comercial si apa, iar cu solutia obtinuta se uda solul dupa o afanare
prealabild, dupa care se acopera cu o folie de polietilena si se mentine
acoperit 2-3 zile. Dupa aceasta perioada, se aeriseste solul de mai
multe ori prin lucrari de afanare. Eficienta tratamentului creste o data
cu temperatura. Solul astfel dezinfectat se poate folosi pentru semanat
sau plantat numai dupa o perioada de 12-14 zile.

- Pregatirea terenului pentru Infiintarea culturii, respectiv modelarea acestuia se
efectueaza, diferentiat in functie de cultura care urmeaza a fi plantata. Modelarea
se face 1n straturi inaltate, manual sau cu utilaje de dimensiuni mici, asigurandu-
se 0 zona de scurgere si de colectare a excesului de apa.

INFIINTAREA CULTURILOR LEGUMICOLE IN SERE SI SOLARII

Infiintarea culturilor in sere si solarii se face prin plantarea rasadului (tomate,
ardei, vinete, castraveti, salatd, gulioare etc.) si foarte putin prin semanat direct (marar,
patrunjel, spanac etc.)

Epocile de infiintare a culturilor legumicole in solarii:

- Epoca de primadvara este dependenta de gradul de acumulare a temperaturii in
sol si mentinerea acesteia constanta timp de 4-5 zile.
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- Epoca de vara se desfasoara in a II-a parte a lunii iulie. Vara se Infiinteaza culturi
de castraveti, fasole pentru recoltare in toamna si tomate ciclul II.

- Epoca de toamna se desfasoara in cursul lunii octombrie. Se preteaza la cultura
de toamna, speciile legumicole nepretentioase fata de temperatura: salata,
spanac, ceapa si usturoi verde.

Epoca de infiintare a culturilor in sere este determinatd de necesitatea
realizarii a doua cicluri de cultura in cursul unui an, in conditiile reducerii consumului
de energie. Astfel, la culturile de baza (tomate, ardei, castraveti), ciclul I se infiinteaza
incepand cu ultima decada a lunii ianuarie si continud in luna februarie, iar ciclul al II-
lea se infiinteaza in lunile iulie-august.

infiintarea culturilor in sere si solarii presupune o serie de lucrari precum:

- pregatirea rasadului,

- transportul rasadurilor,
- distribuirea rasadului si
- plantarea acestuia.

Epoca de plantare depinde de specie soi si ciclu de cultura. Se urmareste o buna
fixare a plantelor in sol, realizarea unor randuri drepte si respectarea distantelor
uniforme intre plante pe rand. Distantele de plantare, intre randuri si plante pe rand,
sunt diferite, In functie de specia cultivata, si ciclul de productie. Dupa plantare se uda
abundent, cu furtunul, la fiecare planta.

LUCRARILE DE INGRIJIRE APLICATE CULTURILOR DIN SERE SI SOLARII

Lucrarile de Intretinere la culturile legumicole in sere si solarii sunt deosebit de
complexe si pot fi cu caracter general sau cu caracter special.

e Completarea golurilor in cazul serelor si solariilor se recomanda a se efectua in
decursul unei perioade de pana la 30 zile de la plantare. Se face cu rasad din acelasi
soi sau hibrid, de aceeasi varstd, viguros si sanatos, din rezerva de rasad, iar la
culturile semanate direct, completarea golurilor se face cu samanta umectata sau
incoltitd, imediat dupa rasarirea plantelor si identificarea golurilor.

e Conducerea plantelor si palisarea se efectueaza folosindu-se sistemul de sustinere
special amenajat in sera/solar.

e Afanarea solului, acolo unde este cazul, se face ori de cate ori este nevoie, manual
si mecanizat, inainte de mulcire.

e Mulcirea se efectueaza cu materiale specifice (paie, turba, diferite amestecuri
organice, folie de polietilend, agrotextile etc.). In sere si solarii mulcirea se face pe
toata suprafata prin acoperirea cu folii de polietilend, caz in care irigarea se face
prin picurare.

e Copilitul se efectueaza saptamanal, concomitent cu dirijarea plantelor pe sfoara de
sustinere.

e Defoliatul consta in eliminarea frunzelor imbatranite, aflate sub etajul de fructe,
care au Inceput sa se matureze.

e Carnitul are rolul de a opri cresterea plantelor prin suprimarea varfului tulpinii
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dupa 2-3 frunze de la ultima inflorescentd, cu scopul de a limita perioada de
recoltare, de a grabi cresterea si maturarea fructelor si de a Imbunatati calitatea
acestora. Lucrarea se executd cu circa doud luni inainte de data ultimei recoltarti.
Polenizarea suplimentarad se efectueaza mai ales in perioada cand lumina este
deficitara si umiditatea relativa a aerului este prea ridicata. La cultura de tomate in
sere, polenizarea suplimentara se realizeaza cu ajutorul bondarilor, care se introduc
in sere 1n perioada infloritului.

Cizelarea inflorescentelor este o lucrare ce se practicd la tomatele cultivate in sere
si solarii si consta in indepartarea fructelor mici slab dezvoltate din varful
inflorescentelor.

Tratamente cu biostimulatori se aplica in perioada cu lumina insuficienta si in
perioadele cu temperaturi peste 28-30°C. Se folosesc diferite produse cu actiune
asupra cresterii procentului de legare a fructelor si Imbunatatirii calitatii acestora.
Pe flori nu trebuie sa ramana prea multa solutie deoarece apar goluri in fructe,
scazand in acest fel productia si calitatea comerciala a fructelor.

Fertilizarea faziala are rolul de a asigura necesarul de hrana pe intreaga perioada
de vegetatie. Se aplica printre randurile de plante, apoi se incorporeaza in sol prin
prasit. Se pot aplica si fertilizari faziale cu ingrasaminte foliare cu efect rapid asupra
plantelor si in doze diferite, in functie de produsul folosit, specie si fenofaza.
Erbicidarea are drept scop distrugerea numarului de buruieni si reducerea
numarului de prasile care necesita multa forta de muncg, tinand seama de faptul ca,
in solarii, nu se poate face dezinfectia termica a solului. Se aplica in perioada de
vegetatie a culturilor cand buruienile au 4-5 frunze. Solutia de erbicid se aplica
mecanizat cu utilaje specifice in agregat cu tractorul legumicol sau manual folosind
pompe de stropit portabile de capacitati diferite.

Combaterea bolilor si daundtorilor in spatii protejate presupune aplicarea
tratamentelor cu produse fitosanitare, mai ales preventiv.

Dintre agentii patogeni mai frecventi In solarii se intdlnesc: putregaiul cenusiu,
mana, fuzarioza, alternarioza, fainarea, patarile, etc. Fungicidele recomandate sunt :
Alcupral 50 PU, Captan 80 WDG, Ortiva TOP, Merpan 80 WDG sau Captadin 80
WDG, Dithane Neotec 75 WG, Topsin 70 WDG, etc.

Daunatorii din culturile din sere si solarii sunt: afidele, musculita alba de sera,
acarienii, gandacul din Colorado (vinete). Insecticidele/acaricidele utilizate sunt:
Mospilan 20 SP, Laser 240 SC, Vertimec 1,8% EC, Nissorun 10 WP.

Combaterea daunatorilor se poate face si pe cale biologica, culturile fiind aparate de
daunatori utilizand insecte pradatoare. De exemplu:

- ORIUS LAEVIGATUS este un pradator polifag care se hraneste cu tripsi, afide,
padianjen rosu. Introducerea in cultura trebuie sa se efectueze la aparitia
florilor pentru a anticipa cat mai mult posibil dezvoltarea daunatorului in
cultura. O singura larva se hraneste cu peste 300 de tripsi/cicluy, iar un adult
cu 20 tripsi/zi.
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AMBLYSEIUS ANDERSONI este un pradator polifag din familia Phytoseiidae,
care se hraneste cu paianjen rosu, tripsi si polen si care poate fi utilizat
pentru controlul daunatorilor la o gama larga de culturi din spatii protejate.

e Dirijarea factorilor de mediu este o lucrare care se efectueaza permanent, de la
infiintarea culturii pana la ultima recoltare si are ca scop aducerea la nivelul
valorilor optime a factorilor: lumina, temperatura, umiditate si aer.

Temperatura este principalul factor de mediu determinant care contribuie la
obtinerea unor sporuri de productie timpurie la culturile protejate.
Temperatura se mentine la valori diferite In functie de specie, de faza de
vegetatie si de intensitatea luminii.

Sursa de caldura in solarii este radiatia solara care, uneori poate fi in exces
sau In deficit, producand dezechilibre ale metabolismului plantelor, fiind
necesare masuri de dirijare a temperaturii. Dirijarea temperaturii se face
diferentiat pe specie In functie de perioada de vegetatie In care se afla
plantele. Cand temperatura depdseste limita optima pentru fenofaza de
dezvoltare a plantelor, solariile se aerisesc pe o durata de timp variabila in
functie de temperatura exterioard. In perioadele cu temperaturi ridicate,
reducerea temperaturii se poate efectua si prin antrenarea unui flux de aer
umezit. Cand temperatura este sub limita optima, se iau masuri de mentinere
a caldurii in interiorul spatiului de culturd prin etanseitatea constructiei. in
cazul serelor reglarea temperaturii se face cu ajutorul instalatiei de incalzire,
iar in perioadele calduroase folosind sistemul de aerisire si umbrire.
Temperatura solului trebuie mentinuta la valori minime de 12°C pentru
tomate si de 16°C pentru castraveti.

Lumina este importanta in procesul de fotosinteza, dar si in asigurarea
temperaturii. Cu cat intensitatea luminoasa este mai ridicata, cu atat creste
temperatura si invers. Patrunderea unei cantitati cat mai mari de luming, se
realizeaza prin pastrarea geamurilor sau a foliei cat mai curate, cu un grad
ridicat de transparenta, asigurarea unei desimi optime pentru ca plantele sa
nu se umbreasca reciproc, dirijarea cresterii plantelor.

Reducerea intensitatii luminoase se practica la cultura protejata a legumelor
cand intensitatea si durata radiatiei solare provoaca o crestere exagerata a
temperaturii. Se folosesc diferite metode de umbrire, precum: cretizarea,
sisteme cu plasa de umbrire si ecran termic sau sisteme simple cu plasa de
umbrire in solar.

Tabel nr.1. 31. Temperaturi in cursul perioadei de vegetatie

Temperatura (°C)
lsgj;fri;icolé La plantat Plantat-ir;ceeclz)lll;c:il formarii Perioad;ae Sglizirmare a
In aer in sol In aer in sol In aer in sol
Tomate 18-22 12-14 20-22 14-16 22-25 18-22
Ardei, vinete 18-22 14-16 22-24 16-18 24-28 20-25
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Castraveti, fasole 20-22 16 22-25 18-20 25-30 22-25

Varzi, conopidi 10-12 8 10-15 10-12 10-15 10-12
Salatd,  spanac, | 14 45 8 10 10-12 10-15 10-12
ceapi

Sursa: dupa Indrea D., 2012

- Umiditatea relativa a aerului In solarii este mai ridicata decat In atmosfera si in
sere. Dirijarea umiditatii relative a aerului se face prin aerisire si evitarea
udarilor prin aspersiune, recurgandu-se la udarea pe rigole sau prin picurare.
Umiditatea din sol se asigura prin udari repetate, numarul acestora si cantitatea
de apa fiind diferita in functie de specie, dar si de evolutia celorlalti factori de
mediu din perioada de vegetatie.

- Aerisirea reprezinta o masura de reglare a temperaturii, a regimului de oxigen si
umiditatii relative. Durata aerisirii depinde de temperatura exterioara.

- In spatii protejate aerisirile se efectueaza pe timp linistit, mai intai pe la us3, iar
mai tarziu se poate ridica treptat folia de pe peretii laterali sau se poate aerisi
prin ferestrele de pe acoperis sau cele laterale actionate mecanic prin comanda
automata sau manuala.

RECOLTAREA PRODUCTIEI LEGUMICOLE

Recoltarea, pentru toate speciile legumicole, reprezinta un complex de operatii
care pot influenta mentinerea calitatii produselor.

Recoltarea are o importanta deosebita la speciile mai perisabile, vatamarile care
se produc nu se mai cicatrizeaza ulterior.

Recoltarea se programeaza din timp, asigurand mijloacele de transport,
ambalajele si forta de munca necesare.

Momentul optim de recoltare se stabileste in functie de maturitatea de consum
sau tehnica, cand intrunesc parametrii privind insusirile de marime, culoare si gust, cu
un aspect comercial corespunzator, sunt fragede, suculente, cu un continut ridicat de
vitamine si substante nutritive.

Se deosebesc mai multe grade de maturitate:

e Maturitate de recoltare (fiziologicd) - momentul in care partile comestibile au
insusirile caracteristice speciei si soiului, iar semintele sunt mature din punct de
vedere fiziologic. In acest moment se recolteazi: ardeiul lung, gogosarul, pepenii,
tomatele pentru industrializare;

e Maturitate de consum (comerciala) - momentul cand legumele Intrunesc
insusirile organoleptice, biometrice si biochimice cerute de beneficiar. Se
recolteaza: ardeiul gras, vinetele, castravetii, bamele, mazarea, dovleceii,
verdeturile;

e Maturitate tehnicd (industriald) - momentul in care legumele ating parametrii
necesari procesului de prelucrare a acestora sub forma de conserve si
semiconserve (murare, deshidratare, congelare, obtinerea pastei si sucului de
tomate etc.). La maturitatea tehnica se recolteaza: varza, ceapa, tomatele, ardeiul,
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conopida.
La recoltarea produselor se au in vedere mai multe conditii:

- recoltarea in camp se face pe vreme uscata si rdacoroasa pentru a preveni
deprecierea calitativa a produselor;

- nuserecolteaza dupa ploaie si nici cand sunt temperaturi ridicate;

- 1In sere si solarii recoltarea se face cand scade intensitatea radiatiei solare:
dimineata, pe timp racoros sau spre seara;

- Produsele se feresc de actiunea radiatiei solare.

Recoltarea legumelor se executad:

- manual - se practica la speciile legumicole destinate consumului proaspat
(tomate, ardei, vinete, castraveti, varzoase, ridichi). Se recolteaza prin
desprinderea de pe plantd cu mana, prin tdiere cu cutitul sau prin smulgere.

- semimecanizat - se practica la bulboase, radacinoase si cartof si consta in
dislocarea partilor subterane mecanizat si apoi strangerea productiei manual. Se
aplica si la verdeturi, prin taiere mecanizata la nivelul solului.

- mecanizat - consta in executarea mecanizata a tuturor lucrarilor de recoltare. Se
executd la speciile destinate industrializarii, pe suprafete mari, folosind masini
specifice.

1.2.4.2 INFIINTAREA PLANTATIILOR POMICOLE

Sisteme tehnologice pomicole

Notiunea de sistem tehnologic cuprinde toate verigile tehnologice de productie
(Cireasa V.1995, Marcus S. 1980 citati de Istrate M.,2009)

Sistemul de cultura are un rol esential in deciziile cultivatorului la proiectarea
unei plantatii, chiar si pe suprafete mici.

Se disting doua grupe mari de sistemele de cultura care includ complexul de
lucrari ce privesc infiintarea si intretinerea plantatiilor pomicole: culturi pure - in care
pomii fructiferi constituie unica cultura pe terenul respectiv si culturi asociate - pe
terenul plantat cu pomi, alaturi de productia de fructe, se urmareste si obtinerea unei
productii complementare: agricola, furajera sau legumicol.

Fiecare sistem de cultura este caracterizat de o serie parametri, (Istrate M.,2009)
precum:

egradul de utilizare a terenului, exprimat prin numarul de pomi/ha (densitate);

prin m2/pom sau prin distantele de plantare;

e randamentul si calitatea productiei de fructe la unitatea de suprafata;

e materialul biologic folosit (specii, soiuri, portaltoi, asociatii soi/ portaltoi);

emodul de grupare a pomilor, forma coroanei, Indltimea si grosimea coroanei

pomilor (randurilor);

82



e gradul de mecanizare, consumul de munca manuala;

e durata perioadei de exploatare;

e valoarea investitiei si costurile de productie.

Dupa densitatea pomilor la hectar, (Ghena N., 1977, Baciu A., 2005) sistemele de
cultura se clasifica astfel:

1. Sistemul extensiv (clasic) este caracterizat printr-un numadar redus de pomi la
unitatea de suprafata - pana la 350 pomi/ha, cu distante mari Intre randuri si pe rand,
(6-12 m), coroane voluminoase care fac anevoioase lucrarile agrotehnice si cu costuri
ridicate. Are o durata de viata de 40-50 de ani .

2. Sistemul intensiv se caracterizeaza printr-o micsorare a distantei intre randuri la
4-5 m si a pomilor pe rand intre 2-4 m ceea ce conduce la o desime mai mare a pomilor
pe unitatea de suprafata de 500-1250 pomi/ha.Pomii au inaltimea de 3-3,5 m si sunt
condusi sub forma de coroane aplatizate. Gradul de utilizare a terenului, este mult mai
mare decat in sistemul clasic, iar densitatile si formele de coroana permit efectuarea
corecta si la timp a lucrarilor agrotehnice. Durata de viata a plantatiilor dureaza 20-30
de ani, intrarea pe rod in al IlI-lea an de la plantare cu productii de 20-30to/ha.

3. Sistemul super intensiv, se caracterizeaza prin pomi de vigoare mica de 1,5-2 m
inaltime, distante mici de plantare de 2,5-4 m Intre randuri si I-1,5 m pe rand, rezultand
densitati de 1250-4000 pomi/ha. Coroanele sunt aplatizate sau globuloase cu volum
mic. Plantatiile intra pe rod incepand cu anul al III- lea, au o durata de viata de 10-15
ani, cu productii de 30-45 t/h.

Avantajele acestui tip de sistem de cultura sunt gradul mare de utilizare a terenului si
de mecanizare care contribuie la cresterea productivitatii muncii prin reducerea
consumului de forta de munca si a cheltuielilor materiale rezultand costuri reduse pe
unitatea de produs.

De asemenea are si o serie de dezavantaje care limiteaza zonele unde se poate aplica:

- necesita soluri cu fertilitate ridicata, cu permeabilitate buna;

- datorita densitatii mari lumina este deficitara afectand productia si calitatea

fructelor;

- cheltuielile mari pentru infiintare.

Pregatirea terenului pentru infiintarea plantatiilor pomicole

Pentru infiintarea unei plantatii pomicole este necesara alegerea unui teren care sa
satisfaca exigentele speciilor fata de factorii ecologici.

Este necesara, in primul rand, cartarea pedologica si agrochimica datorita
variatiilor mari a insusirii solului, facand improprii culturii solurile mlastinoase,
calcaroase, saruroase. Favorabile pentru cultura pomilor sunt solurile adanci (0,8-1 m.),
fertile, lutoase, luto-nisipoase, nisipo-lutoase si chiar cele nisipoase. (M. Iancu s.a. 1983
citat de Baciu A., 2005).

Factorii climatici (Istrate M,2009, Baciu A, 2005) influenteaza alegerea zonei
pentru infiintarea plantatiilor pomicole.
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Pentru iInfiintarea plantatiilor sunt recomandate zone unde temperatura medie
anuala corespunde cerintelor pomilor, cu minime si maxime suportabile, evitand zonele
in care se inregistreaza frecvent brume si Ingheturi tarzii de primavara. De asemenea, se
vor evita zonele in care se Inregistreaza frecvent grindina.

Luminozitatea este analizata sub aspectul duratei de stralucire a soarelui in
perioada de vegetatie activa.

Altitudinea influenteaza temperatura si luminozitatea. Speciile iubitoare de
caldura (piersic, cais, migdal etc.) trebuie amplasate la altitudini mici, iar cele iubitoare
de umiditate si cu pretentii mai modeste fata de temperatura, se pot amplasa la
altitudini mai mari (mar, prun, arbusti).

Sunt recomandate pentru amplasare plantatiilor terenurile plane sau usor
inclinate, dar rezultate bune si foarte bune se pot obtine si pe terenuri cu panta mai
mare de 10-15%, cu conditia amenajarii antierozionale si care sa permita mecanizarea
lucrarilor.

Expozitia terenului, de asemenea influenteaza amplasarea plantatiilor de pomi,
astfel ca:

- expozitiile vestice, estice, sud-vestice si chiar nordice sunt recomandate in zonele
calduroase ale tarii, unde insolatia este foarte puternica si evaporarea apei din sol foarte
intensa,

- expozitie sudica, sud-vestica si sud-estica sunt recomandate in zona dealurilor
inalte cu altitudinea intre 500-700 m (pana la 800-900 m), unde clima este racoroasa.

In reusita plantatiei sunt importate adiposturile naturale sau se vor infiinta
perdele de protectie. Se vor lua 1n calcul si factorii socio-economici, dintre care amintim:
existenta fortei de munca, a cadilor de acces, apa pentru irigatii, departarea de zonele
poluate intens, apropierea de piete de desfacere si de prelucrarea fructelor.

Pregatirea terenului in vederea plantarii (Baciu A., 2005, Istrate N., 2009)

Pentru a crea conditii bune de prindere si crestere a pomilor tineri se vor executa
lucrari agrotehnice, precum: defrisarea vegetatiei lemnoase, nivelarea, desfundatul si
scarificarea terenului, corectarea regimului aerohidric si a reactiei chimice a solului,
bilonarea, fertilizarea de baza, dezinfectia terenului, asigurarea unei surse de apa.

Defrisarea vegetatiei lemnoase este o lucrare care se executa cu utilaje specializate
care permit Indepartarea vegetatiei ramase prin smulgerea radacinilor. Se aduna
resturile de pe spaliere si sarme si daca solul a fost infestat puternic cu pir se
recomanda erbicidarea.

Nivelarea, este o lucrare ce se realizeaza cu cativa ani fnaintea infiintarii
plantatiilor cu scopul nivelarii terenurilor cu usoare denivelari, umplerea golurilor in
urma defrisarilor, influentand dispunerea mai uniforma a factorilor de vegetatie si o mai
buna desfasurare a lucrarilor de infiintare si intretinere a plantatiilor.

Pe langa nivelarea de baza se face o nivelare de detaliu dupa lucrarile de afanare,
prin scarificare sau aratura adanca.
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Lucrarea care poate influenta foarte mult viitorul plantatiei este desfundatul cu
rolul de aerisire si afanare a solului pentru cresterea radacinii pomului.

Perioada optima pentru desfundarea terenului este mai-august pentru terenurile
libere si iulie-septembrie pentru cele ocupate cu diverse culturi. Se executa pe solurile
grele si pe cele superficiale la adancimea de 60-70 cm.

Dupa desfundat, se face fertilizarea de baza cu 40-60 t/ha gunoi de grajd
compostat, 600-800 kg/ha superfosfat si 200-250 kg/ha sare potasici. Ingrasaminte se
administreaza prin Imprastiere pe terenul desfundat si se incorporeaza in sol printr-o
aratura adanca de 25-30 cm.

Dezinfectia terenului este o lucrare necesara Inainte de infiintarea plantatiilor
pentru distrugerea, in special a nematozilor, dar si a celorlalti ddunatori existenti in sol.
Produse recomandate: Nemasol 510, Basamid granule, Formalina, etc.

Atunci cand noile plantatii se infiinteaza dupa o alta plantatie de pomi este
recomandata odihna biologicd a solului de 3-4 ani, timp in care terenul respectiv sa fie
cultivat cu plante furajere (graminee si leguminoase perene)(MADR,2014).

Organizarea teritoriului in vederea infiintarii plantatiei de pomi (Istrate N.,2009,
Ceapoiu N., Ghena N, 1977)

In vederea infiintarii unei plantatii pomicole trebuie si se urmareasci anumite
obiective cum ar fi:

-asigurarea conditiilor optime pentru desfasurarea procesului de productie;

-crearea conditiilor optime de mecanizare;

-diminuarea sau chiar combaterea totald a eroziunii solului etc.

In vederea usuririi efectudrii lucririlor de intretinere a solului si a plantatiei
terenul se parceleaza. Parcelarea terenului consta in Impartirea terenului in parcele, in
general de forma dreptunghiulara. Pentru cresterea productivitatii muncii se
recomanda o lungime cat mai mare a parcelei.

Tabel nr 1.32. Dimensiunile si suprafata parcelelor in plantatiile de pomi in
functie de panta terenului recomandate de Istrate N, 2009

. Dimensiuni
Panta terenului - — Suprafata
Lungime Latime

% m m ha
sub 5 400-500 200-300 8-15
6-14 300-400 150-200 4,5-8
15-25 200-300 100-150 2-4,5
peste 25 100-150 80-100 0,8-1,5

Concomitent cu parcelarea terenului se realizeaza trasarea si amenajarea
drumurilor.

Pentru reusita plantatiei este foarte importanta alegerea soiurilor si speciilor ce
urmeaza a fi plantate tinand cont de: cerintele acestora fata de factorii de vegetatie, de
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specializarea plantatiei pentru productia de fructe pentru consum in stare proaspata,
industrializare sau export si de posibilitatile de valorificare.

Pentru asigurarea fecundarii si obtinerii de recolte mari, se recomanda plantarea
intr-o parcela a 2-3 soiuri bune polenizatoare care trebuie sa infloreasca in acelasi timp
cu soiul pe care-l1 polenizeaza, sa produca polen viabil si in cantitate mare si sa se
asigure recolte bogate si de buna calitate.

Distantele de plantare se stabilesc functie de vigoarea soiului si a port-altoiului,
conditiile ecologice si tehnologice. In functie de specie, distantele de plantare se
stabilesc functie de zona de cultur3, starea de fertilitate a terenului, vigoarea soiului si
portaltoiului (N. Cepoiu).

Pichetatul terenului este o lucrare speciala prin care se stabileste prin picheti,
pozitia fiecarui pom. Sistemul de pichetat se realizeaza pe teren cu ajutorul a 3-4 picheti
si care poate fi: un patrat (sistem clasic pe teren plan), un dreptunghi (terenuri plane
sau cu panta usoara)sau un triunghi (terenurile in panta), forme geometrice ce definesc
sistemul de pichetaj.

Pentru efectuarea pichetarii se urmaresc urmatoarele etape(Istrate M, 2009):

a) marcarea curbelor de nivel cu tarusi, la distanta dintre randuri de pomi;

b) stabilirea locului fiecarui pom de-a lungul curbelor, adica pichetajul propriu-zis.

infiintarea plantatiilor pomicole si lucririle de ingrijire a plantatiei in anul I
(Ceapoiu, N)

Plantarea pomilor se face toamna incepand cu jumatatea lunii octombrie pana in
20 noiembrie. Se poate face plantarea si iarna cand temperaturile din sol si aer sunt
pozitive sau primavara devreme cand solul este zvantat.

In vederea plantirii se vor sdpa gropi executate manual cu sapa pe terenurile
nedesfundate si mecanizat pe cele pe care s-a executat lucrarea de desfundat.

Pomii folositi la plantare trebuie sa aiba o tulpina dreapta si sandtoasa. Se elimina
de la plantat pomii lipsiti de vigoare, strambi, cu rani deschise, atacati de boli sau
daunatori sau cu radacini putine si scurte.

Imediat dupa plantare, precum si in primul an, plantatiei nou infiintata i se aplica o
serie de lucrari printre care cele mai importante sunt:

completarea golurilor cu pomi din acelasi soi si portaltoi in toamna;
inceperea proiectarii formei de coroana dorite;
combaterea buruienilor si afanarea solului;
protectia fitosanitara;
protectia impotriva animalelor care pot vatama pomul;
protejarea trunchiului pomilor prin diferite metode, in zilele calduroase pentru a

preveni arsurile scoartei;

imprejmuirea plantatiilor;

instalarea spalierului acolo unde tehnologia o impune.
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Tehnologia intretinerii plantatiilor pomicole

Lucrarile de intretinere si dirijarea a proceselor de crestere si fructificare a
pomilor se realizeaza prin operatii de tdieri, schimbarea pozitiei ramurilor si lastarilor,
si alte perecum: crestarea, strangularea, decorticarea, torsionare, etc(Istrate M.,2009).

Taierile reprezinta operatii cu ajutorul carora se schimba pozitia relativa a
ramurilor in coroand, a mugurilor pe ramura si raportul dintre radacina si tulping, in
vederea dirijarii cresterii si rodirii. Practic, taierea consta din scurtarea sau suprimarea
de la baza a unor ramuri sau lastari.

Obiectivele generale ale taierilor pot fi rezumate astfel:

- sa stanjeneasca cat mai putin cresterea pomilor tineri prin diversele lucrari

aplicate, pentru a grabi intrarea pe rod a acestora;

- sa modeleze partea aeriana si dimensiunile acesteia in functie de aplicarea celor

mai economice lucrari de intretinere;

- sa structureze o coroana simpla, echilibrata si suficient de rezistenta pentru a

sustine greutatea recoltei;

- sd regleze fructificarea de-a lungul anilor, incat sa elimine alternanta rodirii;

- sa favorizeze calitatea productiei;

-sa mentind un raport favorabil intre crestere si fructificare timp cat mai

indelungat.
Operatiile de tdiere se aplica dupa intrarea pomilor pe rod si pana la defrisarea
plantatiilor si au urmatoarele obiective:

- normarea productiei de fructe;

- prevenirea indesirii si de garnisirii coroanei;

- mentinerea formei si volumului initial al coroanei;

- eliminarea sau diminuarea pe cat posibil a entropiei.

Clasificarea taierilor:

- tdieri de formare, care au rolul de a imprima pomului o forma cat mai precisa, iar
coroana acestuia sa ofere o expozitie si o hranire optima a fructelor. Se realizeaza in
primii 3-4 ani de la plantare, prin operatii de schimbare a pozitiei ramurilor, se incep
uneori inca din pepiniera si se continua si In perioada de inceput a rodirii pana la
realizarea completa a scheletului.

- tdieri de fructificare, au scopul de a pastra forma initiala a coroanei si de a
mentine un echilibru intre crestere, rodire si entropie in echilibru fiziologic. Aceste
operatii de taiere ajuta in obtinerea productiilor mari, constante si de calitate. La pomii
fructiferi aflati in plind rodire se urmareste normarea incarcaturii cu muguri floriferi in
raport cu potentialul pomilor.

- tdieri de corectare, sunt cazuri speciale ale tdierilor de fructificare. Acestea au
rolul de a aduce pomul la o forma echilibrata cu limitarea inaltimii si cresterilor laterale.
Se efectueaza tdieri de rarire, care vor permite luminii sa patrunda in interiorul
coroanei, astfel Incat fructele se vor coace uniform si vor acumula vitamine mult mai
bine.
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- tdieri de regenerare, se aplica pomilor intrati in declin (batrani). Regenerarea se
face In decursul a 2-3 ani, 1n fiecare an cite o treime din coroana fiind afectata de taieri
drastice.

Influenta taierilor asupra cresterii pomilor.Taierile exercita asupra cresterii
pomilor un efect general si un efect local, imediat.

Efectul general al taierilor asupra cresterii constd in micsorarea volumului
coroanei, reducerea cresterii totale a pomilor. Totodata tdierea este o operatie negativa
care inlatura o parte din ,munca” pomului; tdierea folosita independent (fara ingrasare,
irigare) este incapabild sa sporeasca cresterea totala a unei plante. Din aceasta cauza,
tdierea trebuie utilizata numai in cazuri obligate, ca 0 masura complementara.

Efectul local, imediat pe care 1l exercita tdierile asupra pomului se pot observa cu
usurintd. La scurtarea unei ramuri, pe portiunea ramasa imediat sub punctul de tdiere
cresc lastari de dimensiuni mult mai mari decat cei care ar fi crescut pe ramura intreaga.
Acest lucru se datoreaza schimbarii raportului dintre radadcina si tulpina. Rezultatul
obtinut In urma acestor tdieri este c3, lastarii sunt mult mai vigurosi decat lastarii care
cresc in coroana unui pom cdruia nu i s-au aplicat taieri. S-a putut stabili chiar o
corelatie stransa intre vigoarea lastarilor si intensitatea taierilor: cu cat taierile sunt mai
severe, cu atat se obtin lastari mai vigurosi.

Influenta taierilor asupra fructificdrii. Suprimarea unei parti din ramuri are
efecte negative asupra hranirii pomului, cauza fiind Inrautdtirea conditiilor pentru
formarea mugurilor de rod. Rezultatul acestei lucrari este obtinerea unor recoltele mai
mici, comparativ cu pomii netaiati.

In perioada de rodire maxima pomii cirora nu li s-au aplicat tidieri manifesti din
timp fenomenul de imbétranire iar recoltele sunt mici. In aceasta perioada tdierea unei
parti din ramuri conduce la o mai buna hranire a fructelor ramase in coroana si intarzie
imbatranirea prin provocarea de noi cresteri.

Din influenta generala si locald a tdierilor, se poate trage concluzia cd, atunci
cand pomii au cresteri naturale mari si n-au intrat pe rod, tdierile trebuie evitate pe cat
este posibil. Cand pomii sunt in perioada de rodire deplind, In mod natural, cresterile lor
sunt mici ceea ce este nevoie de stimularea cresterilor prin utilizarea ingrasamintelor
sau prin aplicarea unor taieri.

Tipurile de taieri

» Dupa sezonul in care se aplica, exista taieri ,in uscat” si tdieri ,,in verde”.

Tdierile in uscat se aplica in intervalul cuprins intre caderea frunzelor si
umflarea mugurilor in primivara urmitoare. In general, tiierile ficute spre primavara
se cicatrizeaza mai bine, in urma taierii in uscat ramurile ramase in coroana vegeteaza
viguros, mai ales la pomii tineri si se acumuleaza mult lemn.

Taierile in verde se aplica in timpul vegetatiei pomilor, evitand pierderile mari
de substante sintetizate, deoarece nu permit formarea unor ramuri in pozitii nedorite
care, ulterior, ar trebui eliminate prin tiierile in uscat. In plus, reduc suprafata de
fotosinteza, au un efect de temperare a cresterii organelor hipogee care vor absorbi mai
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putin si cresterea pomului intreg va fi redusa. Taierea In verde este de preferat mai ales
in culturile intensive si super intensive in care se urmareste limitarea dimensiunilor
pomilor.

» Dupa perioada de varsta in care se aplica taierile, acestea se clasifica in:

Taieri de formare care se refera la pomii si arbustii tineri si cuprind toate
lucrarile efectuate asupra partii aeriene, de la plantare (uneori chiar din pepiniera)
pana la completa formare a scheletului coroanelor. Are rolul de a structura elementele
de baza - sarpante, sub sarpante - precum si o garnisire corespunzatoare cu formatiuni
de semi schelet si de rod. Taierile de formare In pomicultura trebuie sa se realizeze
astfel incat sa scurteze cat mai mult posibil perioada de tinerete neproductiva.

Taieri de productie (de Intretinere si fructificare) sunt lucrarile care se fac asupra
plantelor pe tot parcursul perioadei de rodire, si au scopul de a mentine echilibrul
fiziologic - crestere, fructificare, diferentiere; calitatea recoltelor; regenerarea
elementelor coroanei in curs de epuizare; limitarea extinderii In Tnaltime si largime a
pomilor etc. La inceputul fructificarii, cand coroanele nu au fost inca complet
structurate, tdierile de productie se intrepatrund pe o perioada de timp cu taierile de
formare.

Tdieri de corectare sunt lucrarile aplicate pomilor crescuti fara taieri de formare
sau gresit executate. Efectuarea tdierilor de corectare se face in functie de situatia
concretad, atat la taierile de formare, cat si la cele de productie, urmarindu-se corectarea
coroanei si restabilirea echilibrului fiziologic.

Taieri de reintinerire sunt taieri foarte severe aplicate pomilor aflati la sfarsitul
perioadei de productie sau in declin, cu scopul reinviorarii cresterii vegetative si
prelungirii cu cativa ani a fructificarii. Astfel de tdieri nu prezinta interes pentru
plantatiile industriale, ci numai pentru gradinile familiale.

» Dupa modul cum se intervine asupra ramurilor, taierea se realizeaza prin
scurtari si suprimari

Scurtarea se e aplica ramurilor multianuale (de semi schelet) si poate fi:

- slabd - indepartarea a 1/4-1/3 din lungime; favorizeaza garnisirea cu ramuri
de rod de vigoare slaba si medie, precum si o diferentiere mai activa a
mugurilor de rod pe lastarii nou formati;

- moderatd (mijlocie), se elimina cca 1/2 din lungime;

- puternicd, atunci cand se suprima 2/3-3/4 din lungime si repetata conduce la
aparitia fenomenului denumit ,,oboseala in urma taierilor".

Suprimarea ramurilor (rarire) consta in eliminarea completd a unei ramuri
(indiferent de varsta acesteia). Aceasta operatie se executa tangent pe inelul de crestere,
unde exista multe substante de rezerva, inainte ca lastarii sa ajunga la 10-15 cm
lungime. Efectul suprimdrii este stimularea dezvoltarii ramurilor invecinate,
imbunatatirea regimului de lumina din coroand, si patrunderea solutiilor la
tratamentele fitosanitare in interiorul coroanelor. Totodata se elimina ramurile crescute
necorespunzatoare, cele bolnave sau rupte.

Taierile din timpul perioadei de repaus se executa cu 1-2 saptamani dupa
caderea frunzelor si se incheie cu 1-2 siptidmani inainte de umflarea mugurilor. In zilele
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geroase se vor evita taierile, in special la speciile drupaceea, unde apar scurgerile
gomoase.

Taierile din timpul perioadei de vegetatie evita pierderile mari de substante
sintetizate, deoarece, nu permit formarea unor ramuri in pozitii nedorite, care se vor
elimina prin tdieri; tempereaza cresterea organelor hipogee si a pomului In general
(Allen). In culturile intensive si super intensive tiierile ,in verde" sunt de preferat celor
de iarna. O mare atentie trebuie acordatda momentului efectuarii acestor operatii, mai
ales, la speciile se mintoase (G. Gradinarii, 1992).

Taierile in verde se bazeaza, de asemenea, tot pe scurtare sau suprimare.

Scurtarea ldstarilor (ciupirea) consta in eliminarea varfului erbacee al lastarilor in
crestere, de regulda de deasupra ultimei frunze mature, cu ajutorul unghiilor (sau cu
foarfeca). Operatia de ciupire a lastarilor este de o mare importanta in tdierile de
formare a pomilor, deoarece ofera posibilitatea conducerii cresterii fara pierderi mari
de energie cum se intampla in cazul suprimarii si scurtarii ramurilor. Se foloseste
pentru urmatoarele scopuri:

- mentinerea cresterii echilibrate intre lastarii de aceeasi importanta in

structurarea coroanelor;

- ramificarea la distantele dorite; lastarii ciupiti emit lastari anticipati si se

evita scurtarea ramurilor in sezonul urmator;

- Intarzierea sau oprirea cresterii in lungime a unor lastari oarecare.

Suprimarea ldstarilor (plivirea) consta in indepartarea de la baza a lastarilor de
prisos, cand acestia au ajuns la 5-10 cm lungime, in scopul stimularii cresterii celorlalti
lastari ramasi in coroana. Lucrarea se utilizeaza In pomicultura intensiva, la formarea
coroanelor, eliminarea lastarilor de pe cep in pepiniere sau chiar pentru dirijarea
formarii ramurilor de rod pentru anul urmator (la piersic). Aceasta operatie
influenteaza pozitiv regimul de lumina si de aer din coroana pomilor, diferentierea
mugurilor de rod, colorarea si insusirile organoleptice ale fructelor. Prin lucrarea de
plivit nu trebuie sa se reduca mai mult de 20-30% din frunzisul pomului, pentru a evita
aparitia unui dezechilibru in procesele de nutritie.

Suprimarea sau orbirea mugurilor inlocuieste cu mai multa eficienta plivitul
lastarilor in cursul tdierilor de formare. Se executa cu mana cand mugurii s-au umflat si
se desprind usor.

Schimbarea pozitiei ramurilor influenteaza in mod deosebit cresterea si
rodirea pomilor prin operatiile de: dresare, inclinare si arcuire.

Aceste operatii prezinta avantajul ca nu risipesc nici o cantitate de bioenergie
acumulata in pomi, contribuie la echilibrarea cresterii si structurii scheletului,
stimuleaza formarea ramurilor de rod si grabesc fructificarea.

Dresarea ramurilor si ldstarilor consta in schimbarea pozitiei naturale
provocand fortificarea ramurii si formarea scheletului.

Inclinarea ramurilor si ldstarilor este operatia cere se bazeazi pe modificirile
produse asupra ramificarii ca urmare a schimbarii pozitiei in plan vertical a ramurilor.

Arcuirea ramurilor este o operatie prin care baza ramurilor sau lastarilor
ramane ascendentd, iar varful acestora capata o pozitie descendenta. Aceasta metoda se
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foloseste pentru temperarea cresterii la soiurile viguroase si are efecte favorabile
asupra garnisirii sarpantelor si sub sarpantelor cu ramuri de rod, favorizeaza
diferentierea si grabeste fructificarea.

Clasificarea coroanelor.

Coroanele naturale si dirijate ale pomilor folosite frecvent in pomicultura se
clasifica dupa:

e gradul de interventie al omului in constructia si intretinerea coroanelor:

- coroane naturale;

- coroane artificiale;

e marimea volumului:

- coroane cu volum mare;

- coroane cu volum mediu;

- coroane cu volum redus

e prezenta sau absenta axului.

- cu ax (piramida mixta, piramida etajata, palmeta cu brate oblice, fusul zvelt,
Pillat, Spindelbusch, etc.);

- fara ax (vasul clasic, vasul ameliorat, vasul aplatizat, vasul intarziat, tufa,
Tatura Trellis, V-Gutingen Mikado-Drilling, etc.).

e forma conturului proiectat pe sol

- coroane globuloase - (piramida mixtd, vasul clasic, vasul ameliorat, tui
Spindelbusch, etc

- coroane aplatizate - palmeta cu brate oblice, palmeta neetajatd, grad
Bouche-Thomas, gardul belgian, palmeta Ruzyna, gardul cu schelet arcuit,
etc.).

e capacitatea pomilor de a se sustine in pozitie verticala distingem:

- coroane cu sustinere (cu spalier, tutori), ca in cazul tipurilor de palmeta,
Tatura Trellis, gardul belgian, etc,;

- coroane fara sustinere, cele care nu au nevoie de sistem de sustinere
(piramidele de toate tipurile, vasul clasic, vasul ameliorat, Spindelbusch,
etc.).

Tipuri de coroane:

e Coroane cu volum mare - acestea cuprind coroane globuloase cu ax (piramida
etajatd rarita modificata, piramida neetajata modificatd, piramida mixta intrerupta, tufa)
si coroane globuloase fara ax (vasul clasic, vasul ameliorat, vasul intarziat, vasul
aplatizat, vasul californian). Dintre cele aplatizate cu ax enumeram: palmeta etajata cu
brate oblice, palmeta neetajata, palmeta anticipata, palmeta libera.

¢ Piramida etajata rdrita modificatd- are un trunchi de 70-80 cm cu ax central
dezvoltat; 2-3 etaje cu cate 3-4 sarpante dispuse in spirala si inclinate la 50-55°,
formand unghiuri de divergenta de 90-120°. Are o inaltime de 3,5-5m si se recomanda
pentru plantatiile extensive la majoritatea speciilor si soiurilor cu crestere viguroasa.

¢ Piramida neetajata modificata (leaderul modificat)- are o inaltime de 3-4,5 m
cu un trunchi de 60 cm si ax central de 120-160 cm, 5- 6 sarpante dispuse in spirala la
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35-40 cm una de alta. Are o macrostructura solida, bine luminata si se recomanda la
soiurile viguroase de mar, par, prun, cires si visin.

e Piramida mixta este o combinatie Intre piramida etajatd si cea neetajat3,
inaltimea totala este de 3-4,5m; trunchiul are 0,8-1m iar primele trei sarpante formeaza
un etaj, urmatoarele 3-4 sunt inserate uniform in jurul axului la 35-40 cm una de alta.

e Coroana fus-tufa (Spindelbusch) este folosita in pomicultura intensiva pentru
soiurile de mar si par altoite pe portaltoi de vigoare mai mica, alcatuita dintr-un ax
central pe care sunt inserate 16 pana la 20 de sarpante dese asezate in spirald (nu in
etaje), initial conduse orizontal.

e Coroane globuloase fara ax central

-Vasul intarziat (piramida intreruptd) se utilizeaza pentru plantatii clasice la
speciile mar, par, prun si cais, soiuri viguroase altoite pe portaltoi vigurosi.
Are trunchiul de 60 cm cu inaltimea totala a pomului 2,5-4 m, coroana are 4-5
sarpante distantate la 25-35 cm, inserate in spirala, pe un ax de 60-90 cm.

- Vasul ameliorat se utilizeaza pentru specii si soiuri de vigoare mica sau
mijlocie: piersic, prun, cais. Se caracterizeaza printr-un trunchi de 60 cm cu
inaltimea totala a pomului 2,5-3 m si coroana are un singur etaj format din
trei sarpante distantate la 12-15 cm, si sub un unghi de 50-60

-Vasul aplatizat prezinta avantajele palmetei si ale vasului, are o inaltime de
2,5-3 m
trunchiul de 40-60 cm si coroana este alcatuita din 3-4 sarpante distantate la
25-30 cm. Se preteaza pentru speciile prun, cires, visin, nuc, mar si par.

e Coroane aplatizate sunt utilizate pentru plantatii intensive la specii si soiuri cu
vigoare mijlocie si mica si necesita sistem de sustinere.

- Palmeta etajatd cu brate oblice- se caracterizeaza prin existenta unui trunchi
scurt si a unui ax central, pe care sunt inserate aproape opus 3-5 perechi de
sarpante Se utilizeaza pentru plantatiile intensive de mar, par, piersic, prun,
cais si visin.

- Palmeta neetajatd cu brate oblice este formata dintr-un trunchi de 30-50 cm
cu indltimea totala 2,5-3 m si ax central cu 8 -10 sarpante neramificate.

- Palmeta simpla (Pal spindel) se utilizeaza in culturi intensive, in principal la
piersic. Are un trunchi de 60 cm, inaltime totalda 2,5-3,5 m; macrostructura
este formata dintr-un ax si doua sarpante bazale conduse pe directia randului
siinclinate la 45-55°.

- Palmeta liberd nu necesita sistem de sustinere. Aplatizarea se realizeaza din
taieri. Este caracterizata printr-un trunchi de 40-50 cm cu ax si 9-10 sarpante
solitare sau etajate natural orientate pe directia randului.

e Coroane cu volum mediu si redus

- Fusul tufd ameliorat este utilizat pentru plantatii intensive la speciile mar si
par altoite pe portaltoi de vigoare slaba. Are un trunchi de 60 cm, inaltimea
totala de 2,5-3,5 m; coroana are 10-16 ramuri principale, care au mai multe
ramificatii de schelet; ramurile principale sunt inserate la 10-30 cm distanta
unele de altele, In spirala si conduse oblic la 65-70°.
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Fusul subtire (Slender Splindle) se utilizeaza pentru plantatiile super
intensive, pentru pomii de vigoare mica si mijlocie. Prezinta un ax condus in
zig-zag, obtinut prin transferul cresterii sale anuale pe o ramura lateral3;
trunchiul are 40 cm; inaltimea totala 2,5-3 m. Pe ax sunt inserate 4-5 ramuri
de schelet la baza si 15-20 ramuri de semi schelet catre partea mediana si la
varf.

Cordonul vertical este un sistem de conducere cu sustinere, caracteristic
pentru plantatiile pomicole super intensive de mar, par, etc. Se conduc sub
aceastd formd soiurile care au predispozitie de a forma ax. Iniltimea
plantelor este de 2,0-2,5 m, iar diametrul coroanei de 80-100 cm. Sistemul de
conducere este format din spalier cu 3 sarme.

Lucrdri de formare a coroanelor.
Formarea coroanelor se realizeaza in perioada de tinerete a pomilor prin operatii de
schimbare a pozitiei ramurilor si tdieri, urmarindu-se in acelasi timp realizarea
completa a scheletului cat si intrarea cat mai timpurie a pomilor pe rod.
Pentru realizarea acestor doua obiective, in aplicarea lucrarilor de formare este
necesar sa se tina seama de urmatoarele principii generale.

Stimularea rodirii si temperarea cresterii la pomii tineri. Pentru formarea
coroanei se evita pe cat posibil taierile si se utilizeazda, cu precadere,
schimbarea pozitiei ramurilor. Practic se fac tdieri numai daca sunt strict
necesare si nu pot fi suplinite prin schimbarea pozitiei ramurilor, in acest caz
taierile trebuie sa se rezume la suprimari si foarte putine scurtari.

Utilizarea cu precadere a operatiilor in verde comparativ cu cele efectuate in
perioada de repaus, care constituie intotdeauna o pierdere de substanta
sintetizata.

Nu trebuie aplicat ,sablonul” coroanei la toate speciile si soiurile, formarea
coroanei se va face in mod diferentiat, In functie de particularitatile de
crestere a acestora. in primii ani se pot tolera chiar ramuri supranumerare
(iesite din ,sablon") care vor fi suprimate apoi, graduat, in decursul timpului.
Scheletul coroanelor trebuie sa fie format cat mai repede si numai de
dimensiunile strict necesare, pentru a ocupa spatiul destinat pomului si
pentru a sustine recolta. In prezent se preferi reducerea scheletului
permanent si inlocuirea lui cu schelet Inlocuibil (ramuri de semi schelet).
Toate elementele scheletului trebuie sa fie garnisite cu ramuri de semi
schelet si de rod, indiferent de forma de coroand, astfel incat sa capteze
maximum de lumina.

Realizarea echilibrului vertical si orizontal al pomului, urmarind sa se
stimuleze acele parti ale coroanei care cresc mai slab si sa se tempereze
cresterea ramurilor cu vigoare exagerata.

Formarea coroanei se realizeaza prin succesiune an de an si pentru fiecare

organ ce completeaza scheletul, a urmatoarelor etape:

provocarea ramificarii se poate obtine prin operatiuni tehnice
(decorticarea inelara, crestarea, ciupirea lastarilor etc.), dar si scurtarea ,in
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uscat “care este contraindicata in perioada de tinerete, In cazul concret ea
constituie ,,un rdau indispensabil”.

e stabilirea destinatiei ramificatiilor aparute presupune alegerea, dintre cele
aparute in urma scurtdrii, a celor ce vor completa scheletul. Alegerea incepe
in momentul provocarii ramificarii, In sensul ca se extirpa mugurii care ar
putea forma ramificatii nedorite sau se poate face mai tarziu prin ,plivirea”
lastarilor aparuti in pozitii neconvenabile.

e conducerea ramificatiilor aparute In urma scurtdrii depinde de destinatie
ce formeaza un echilibru intre ele.

Lucrari de intretinere a coroanelor.

Aceste lucrari se refera In principal la tdieri si la schimbarea pozitiei ramurilor.

Ele se aplica dupa intrarea pomilor pe rod si pana la defrisarea plantatiilor si au ca
obiective principale urmatoarele: normarea productiei de fructe, prevenirea indesirii si
de garnisirii coroanei, mentinerea formei si volumului initial al coroanei, eliminarea sau
diminuarea pe cat posibil a entropiei etc.

Toate aceste obiective precum si altele se realizeaza prin:

- reechilibrarea tuturor elementelor macrostructurii vegetative prin
schimbari de pozitie, suprimari, scurtdri si reductii, astfel incat sa se realizeze
o rarire si chiar o reintinerire a pomilor;

- limitarea inaltimii pomilor si evitarea indesiri, prin suprimarea sau scurtarea
axului si a tuturor ramurilor cu pozitie verticala aparute pe sarpante;

- eliminarea ramificatiilor suplimentare aparute pe sarpante, mai ales in
apropierea insertiei ramurilor de prelungire, precum si acelor de pe ax intre
etaje;

- suprimarea ramurilor lacome si concurente, a celor bolnave, dezbinate,
atarnand.

Toate aceste operatiuni se realizeaza intr-o anumita ordine logica: limitarea
inaltimii si largimii coroanei; limitarea grosimii coroanei; pastrarea echilibrului intre
partea superioara si cea inferioara a coroanelor etc.

Mecanizarea tdierii pomilor necesita un volum mare de forta de munca (25-30 %
din totalul cheltuielilor), precum si o calificare corespunzitoare a muncitorilor. In acest
sens s-au folosit masini cu bare cositoare (unice si multiple) sau masini de taiat cu
discuri, prin care se limiteaza inaltimea si grosimea gardurilor fructifere

Taierea mecanizata provoaca de regulda o ramificare puternica la exteriorul
coroanei. De aceea este absolut necesar ca aceste lucrari sa se completeze si sa se
corecteze prin taieri manuale. Tdierea mecanizata a pomilor s-au obtinut prin folosirea
foarfecilor pneumatice sau hidraulice manuite de muncitori. Astfel productivitatea
muncii creste cu 15-20 % (M. Cotorobai, 1985 citat de Istrate N., 2009).

Perioadele optime de efectuare a tdierilor mecanizate depind de specie: la
drupaceae se recomanda tdierile ,in verde” dupa recoltarea fructelor iar la pomaceae in
timpul perioadei de repaus dupa depasirea temperaturilor scazute.
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Sisteme de intretinere a solului in plantatiile pomicole

Lucrdrile de intretinere a solului din livezi alaturi de celelalte verigi agrotehnice
concura la obtinerea unor productii ridicate de fructe si la o eficienta economica ridicata
in pomicultura.

Oricare ar fi sistemul ales aceasta trebuie sa urmareasca in principal:

- prevenirea si combaterea eroziunii solului;

- mentinerea si imbunatdtirea proprietatilor fizica-chimice si biologice ale

solului;

- Incorporarea uniforma a ingrasamintelor chimice si organice cat mai aproape

de zona de raspandire a sistemului radicular fara vatamarea acestuia;

- distrugerea buruienilor care constituie principalii concurenti pentru apa si

substante nutritive ale pomilor.

Alegerea sistemului de intretinere si de lucrare a solului se face in functie de o
serie de elemente printre care de prima importanta sunt: sistemul de cultura, orografia
terenului, conditiile climatice, insusirile fizice ale solului si dotarea tehnica cu masini si
utilaje.

Sistemul de Intretinere a solului influenteaza regimul hidric din sol, porozitatea
stratului superior al solului, dezvoltarea microorganismelor din sol etc. si prin aceasta
are un efect direct asupra dezvoltarii pomilor, productiei si calitatii acesteia.

Solul in plantatiile pomicole poate fi intretinut in mai multe moduri: ogor lucrat,
ogor lucrat combinat cu erbicidare, culturi intercalate, culturi cu ingrasaminte verzi,
ogor Tnierbat si mulcirea solului etc.

Solul lucrat este un sistem folosit mult in plantatiile intensive si super intensive
aflate pe rod, amplasate pe terenuri mijlocii sau usoare, plane sau cu panta sub 6%, in
zone In care precipitatiile sunt sub 650 mm si nu au caracter torential, care sa
declanseze eroziunea solului. In plantatiile cu randurile orientate din deal in vale, acest
sistem de intretinere a solului contribuie la eliminarea excesului de umiditate, fenomen
intalnit frecvent pe asemenea terenuri. Elimina in totalitate concurenta buruienilor si
amelioreaza regimul de caldura si aer din sol. Ca dezavantaje precizam ca acest sistem
degradeaza structura solului, favorizeaza tasarea in profunzime, prelungeste vegetatia,
slabind prin aceasta rezistenta la ger a pomilor; totodata necesita un consum ridicat de
energie si manoperd. Dezavantajele de ordin tehnologic, bio-pedologic si fizico-
mecanice recomanda acest sistem numai in zone aride, neirigate etc. (G. Gradinariu,
1994 citat de Istrate M.,2009).Tn vederea utilizarii acestui sistem se executa aratura de
toamna la adancimi variabile functie de specie, soi, portaltoi si natura solului. Pe solurile
mai grele, umede si reci, caracteristice zonelor mai inalte, pentru a evita vatamarea
radacinilor, adancimea araturilor va fi de 10-15 cm, in plantatiile pe rod, cu portaltoi cu
inradacinare superficiala si de 15-20 cm in cazul port-altoilor cu inradacinare mai
adanca. In perioada de vegetatie, se executi pe intervale 3-4 lucrari cu grapa cu discuri
in alternanta cu cultivatorul. Pe randul de pomi se executd 3-4 prasile manuale sau
mecanice cu ajutorul utilajelor dezaxabile (frezd, cultivator, disc). in zonele colinar-
montane dezavantajele acestui sistem se amplifica si In consecintd, ogorul lucrat trebuie
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folosit cu multa prudenta si numai combinat cu alte sisteme de Intretinere.Totodata mai
precizam, ca ogorul lucrat imprima fructelor anumite caractere calitative negative,
sensibilitate la bolile fiziologice si o perioada de pastrare mai scurta etc.

Erbicidarea - scopul folosirii erbicidelor in pomicultura constituie eficacitatea pe
care o au asupra buruienilor. In anii cu precipitatii abundente pe terenuri cu
imburuiendri secundare, aplicarea erbicidelor protejeaza cultura de concurenta
buruienilor, in perioadele critice, in care o combatere cu mijloace mecanice nu este
posibila.

In pomiculturd se folosesc cantititi insemnate de ingrisiminte organice,
incepand cu lucrarile de pregatire a terenului si infiintarea plantatiilor, precum si in anii
de rodire a pomilor, ceea ce conduce la un grad de imburuienare crescut cu specii greu
de combatut: Pir tarator(Agropyron repens), Palamida (Cirsium arvense), Volbura

(Convolvulus arvensis).
Efectele directe ale folosirii erbicidelor sunt urmatoarele: eficienta in timp,

economie de forta de munca mecanica si manuald, cresterea productivitatii muncii pe
unitatea de produs efectiv recoltat, sporul de productie realizat, cantitatea de produs
real recoltat, manipulat, conditionat si valorificat, maturarea uniforma si mai timpurie a
fructelor etc.

Acest sistem consta in lucrarea solului numai in prima parte a perioadei de
vegetatie. In a doua parte a verii, incepand din luna iulie, cdnd regimul torential al
ploilor declanseaza cele mai mari procese de eroziune, lucrarile se Intrerup, iar solul se
lasa sa se inierbeze natural. Pe langa protectia solului impotriva eroziunii se asigura
accesul relativ usor al agregatelor in plantatie, pentru efectuarea lucrarilor tehnologice.
Acest sistem este indicat in plantatiile intensive situate pe versanti cu panta de pana la
14-15 %.Pe randul de pomi solul se lucreaza primavara si se erbicideaza. Administrarea
erbicidelor in plantatiile intensive de pomi si arbusti fructiferi se executa in general pe
randul de pomi, pe o fasie lata de 1-2 m, functie de varsta pomilor si latimea gardului
fructifer, fasie care se lucreaza greu mecanizat. Aplicarea erbicidelor se poate face
manual (pe suprafete mici) sau mecanic .

Conceptul de combatere integrata consta in elaborarea unor energii care sa
cuprinda toate mijloacele preventive si de combatere, cu rezultate reale, mai economice
si mai sanatoase. Aceste strategii nu exclud folosirea produselor chimice (erbicide), dar
acestea sunt utilizate rational si numai in dozele strict impuse de normele de mediu al
ecosistemului.

Pe plan mondial cea mai utilizata in combaterea buruienilor este metoda chimica
alaturi de care o Insemnatate deosebita o au combaterea mecanica si prin metode
biologice.

Pentru combaterea buruienilor in sistem integrat se foloseste Imbinarea
armonioasa a metodelor agrotehnice, chimice, preventive si organizatorice (Adina
Perianu, 2003, citata de Istrate M., 2009).

Erbicidarea In pomicultura trebuie sa se efectueze cu restrictii mai ales in primii
3- 4 ani de la plantare la toate speciile si mai ales la drupaceae (prun, cais).
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In zonele colinar-montane, unde nu se pune problema concurentei pentru ap3,
culturile intercalate contribuie la folosirea rationala a pamantului si la obtinerea unor
produse agroalimentare suplimentare, avantaje care se realizeaza numai cu respectarea

urmatoarelor reguli:

cultivarea alternanta a intervalelor, pentru a permite efectuarea tratamentelor
fitosanitare la momentele optime;

aplicarea unor cantitati de ingrasaminte suplimentare pentru productia
culturilor intercalate;

cultivarea cu precadere a plantelor agroalimentare cu talie mica si a caror
parte comestibila se dezvolta in pamant (cartofi, morcov, teling, ceapa, usturoi
etc), in felul acesta evitandu-se contactul direct al produselor cu pesticidele
utilizate;

executarea lucrarilor de Ingrijire la timp si In conditii optime, atat pomilor cat
si culturilor intercalate.
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CAPITOLUL 2

POST RECOLTARE

2.1. PREPRELUCRARE

2.1.1. COLECTAREA LEGUMELOR $I FRUCTELOR DE LA MICII PRODUCATORI

Prima faza a filierei legume-fructe este operatiunea de colectare. Aceasta se
realizeaza imediat dupa recoltarea acestora si se analizeaza impreuna cu operatiile de
transport si depozitare.

Pentru a avea o imagine cdt mai exacta a operatiunilor pre prelucrare se
analizeaza si operatiunile ce se desfasoara in depozite: sortarea, conditionarea si
ambalarea legumelor si fructelor. Toate acestea sunt operatiuni ce conduc la buna
functionare a filierei legumelor si fructelor.

Pana acum 30 de ani, in Romania existau centre de colectare, prelucrare,
conditionare si valorificare a produselor in stare proaspatd, de prelucrare si depozitare
pentru consum in extrasezon. Acestea erau in numar de 42 la nivelul tarii si erau
denumite generic “Intreprinderi pentru legume si fructe - LL.F.”. Spatiile de depozitare
detinute de ILF-uri aveau o capacitate de peste 700 mii tone. Reteaua de ILF-uri avea in
subordine o retea de magazine proprii pentru desfacerea legumelor si fructelor.

Situatia s-a schimbat incepand cu anul 1989, cand colectarea legumelor si
fructelor s-a descentralizat. Legumele si fructele se produc in proportie de 90% in
sectorul privat, fapt ce a generat o serie de probleme, sincope la nivelul operatiunilor de
colectare-transport-depozitate, o parte dintre producatori ocupandu-se in paralel de
transportul si valorificarea lor in piete.

Pentru a analiza operatiunea de colectare este necesara identificarea
posibilitatilor de valorificare a legumelor si fructelor de catre producatorii agricoli.
Astfel, principalele canale de distributie a legumelor si fructelor sunt:

1. CANALUL DIRECT - prin care producatorii vand productia de legume si fructe direct
consumatorilor, tranzactiile avand loc la piata taraneasca, sau “la poarta fermei”,
care, de cele mai multe ori coincide cu gospodaria taraneasca. Operatiunea de
transport in acest caz se realizeaza de catre fermieri, cu mijloacele de transport
proprii sau cu mijloacele de transport In comun. Ambalarea este rudimentara si se
realizeaza in ladite de lemn sau de plastic si saci de plastic. Pietele taranesti se
organizeaza in locuri special amenajate, in orase si sunt in curs de modernizare in
ceea ce priveste amenajarea, administrarea si controlul. Principalul neajuns al
utilizarii acestui canal provine din interventia intermediarilor speculanti care se
autodeclara producatori, operatori care nu ar trebui sa existe In canalul direct. Acest
fenomen este greu de controlat de citre autorititile publice. In cazul canalului direct,
nu se poate vorbi despre colectarea legumelor si fructelor, deoarece producatorii
agricoli desfac productie direct la piata.
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Unul din principalele avantaje ale desfacerii legumelor si fructelor prin canalul
direct este acela ca ofera posibilitatea reducerii costurilor, adaugarii unui adaos
comercial consistent si de aici obtinerea unei rate ridicate a profitului
producatorilor. Importanta in cazul vanzarii directe este fidelizara clientelei.
Vanzarea la poarta fermei poate aduce producatorilor agricoli clienti in masura in
care amplasarea acesteia se afla pe drumuri circulate intens. Acest tip de comert
poate fi asociat si cu agroturismul, caz in care turistii imbina serviciile recreative cu
achizitionarea produselor autentice din zonele de productie aflate pe traseele de
vizitare.

A doua modalitate de vanzare a legumelor si fructelor este vdnzarea in stradd si este
caracteristica tarilor slab dezvoltate, printre care si Romania care autorizeaza
aceasta tehnica in special In cazul pepenilor. La nivel mondial, aceasta practica este
pe cale de eradicare datorita conditiilor de igiena precare ce pun in pericol sandtatea
populatiei. Numerosi consumatori prefera acest sistem traditional de vanzare,
deoarece ofera un contact direct cu vanzatorul sau producatorul, acest fapt crescand
increderea cumparatorului in calitatea si prospetimea produselor.

O a treia modalitate de vanzare directa a legumelor si fructelor este vanzarea
ambulantd, care se face direct din mijloacele de transport, conditiile de igiena
nefiind respectate. Cantarirea marfurilor se face de cele mai multe ori de o maniera
incorectd. Nu existd nici o garantie in ceea ce priveste prospetimea si calitatea
produselor.

2. CANALUL SCURT - prin care producatorii isi valorifica productia catre intermediari
in scopul revanzarii acesteia catre consumatorii finali. Intermediarii pot fi magazine
de desfacere cu amanuntul sau speculantii din pietele taranesti. Prin aceasta
modalitate de valorificare operatiunea de colectare se realizeaza de catre
intermediari. In practici, comerciantii cu aminuntul (detailistii) se clasifici in
urmatoarele categorii:

- hipermarketuri: Kaufland (102 magazine), Auchan (32 magazine), Carrefour
(27 magazine), Cora (12 magazine), Real (4 magazine);
- cash and carry: Metro (31 magazine) si Selgros (19 magazine)
- supermarketuri: Megalmage, inclusiv Shop and Go (409 magazine), Profi
(279 magazine), Carrefour Market si Carrefour Express (147 magazine), Billa
(85 magazine);
- magazine tip discount: Lidl (183 magazine) si Penny (171 magazine).
In Romania existd hypermarketuri (Carrefour) si magazine de tip cash and carry
(Metro) care au organizat in bazinele legumicole si pomicole centre de colectare,
pentru a se aproviziona cu legume si fructe direct de la producatori. Acest demers
este consecinta schimbarilor de pe piata agroalimentara, in ceea ce priveste
preferintele consumatorilor care cer produse romanesti, in locul celor din import.

3. CANALUL LUNG - pentru valorificarea legumelor si fructelor implica existenta mai
multor operatori: vanzatorii, intermediarii si consumatorii. Vanzatorii sunt
producatorii agricoli individuali si societatile comerciale de legume si fructe.
Intermediarii pot fi: angrosistii, fabricile de conserve de legume si fructe, detailistii,
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in functie de destinatia productiei: consum in stare proaspata sau consumul
produselor conservate. Colectarea se organizeaza de catre intermediari, care
asigura, de cele mai multe ori, transportul produselor, depozitarea si ambalarea lor.
Aceasta se realizeaza In doua modalitati: in vrac (in ladite din lemn sau din plastic
sau carton, saci de plastic sau iutd) si In ambalaje mai mici, in alveole din plastic.

4. PIATA DE GROS este o forma organizata de comert, realizata in puncte de desfacere
special amenajate In marile orase din tard, specificul acesteia fiind vanzarea-
cumpadrarea unei cantitati mari de fructe si legume. La piata de gros, cumparatorii
sunt detailistii, iar vanzatorii sunt angrosistii. Acestia negociaza liber, in prezenta
marfurilor, pretul. Se realizeaza controlul calitatii produselor si se impun anumite
standarde de calitate.

Avantajele folosirii acestui sistem sunt:

- piata de gros este o sursa de informatii privind cererea, oferta de produse
(volum, structura, calitate) si preturile practicate;

- piata de gros permite identificarea si contactul direct intre vanzatori si
cumparatori, precum si negocierea pretului;

- piata de gros pune la dispozitie standuri pentru expunere, spatii de
depozitare si pastrare la rece a produselor, servicii de parcare, servicii de
incarcare-descarcare, servicii de transport, servicii de consultanta de
specialitate, servicii bancare, servicii vamale si servicii postale, servicii ale
laboratorului de merceologie.

Pentru comertul en gros, slab dezvoltat in Romania, principalul neajuns consta in
dificultatea de a colecta legume si fructe in loturi mari si omogene de la numerosii
producatori agricoli, care livreaza cantitati reduse, din diferite soiuri, si loturi
neomogene.

Dupa operatiunea de colectare a legumelor si fructelor, acestea se transporta la

depozite, sau alte spatii special amenajate pentru pastrare si/sau vanzare.

2.1.2. CONDITIONAREA PRODUSELOR LEGUMICOLE

In vederea valorificirii legumelor proaspete, sunt supuse unor operatii de
conditionare, precum : curatire, sortare, calibrare, ambalare, etc.

Operatiunea de conditionare incepe imediat dupa recoltare, la locul de productie
sau in spatii special amenajate, prin-o curatire care consta in indepartarea partilor
necomestibile sau care depreciaza aspectul comercial (salatd, morcov, pastarnac, sfecla
rosie). Concomitent se face si o pre-sortare a lor.

Sortarea legumelor si fructelor este o operatiune ce se desfasoara dupa
recoltarea acestora, inainte de depozitare si/sau ambalare, In functie de caracteristicile
produselor (greutate, dimensiune, culoare, forma, greutate specifica, aspect si gradul de
sanatate). Rolul acestei operatiuni este extrem de important in stabilirea destinatiei
finale a legumelor si fructelor: consum in stare proaspata, depozitare, procesare.
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Literatura de specialitate identificA TREI CLASE DE CALITATE pentru legume si
fructe:

1. CLASA EXTRA - legumele si fructele au formele si culoarea soiului, fara
defecte ce pot afecta textura si aroma. Este permisa o toleranta de 5%. Aceasta
trebuie sa fie prezentate cu grija, avand In vedere uniformitatea produselor in
ceea ce priveste dimensiunea, culoarea, aspectul.

2. CLASA I - legumele si fructele de aproape aceeasi calitate cu cele din clasa
extra, cu diferenta ca este permisa o toleranta de 10% sau pentru fructe
individuale, usoare defecte In ceea ce priveste forma, culoarea si defecte
specifice cojii, dar care nu afecteaza aspectul general al lotului.

3. CLASA A II-A - legumele si fructele prezinta defecte interne si externe si nu
sunt apte de consum in stare proaspata. Aceste produse se preteaza desfacerii
pe piete aflate la distante scurte si vor satisface nevoile clientilor pentru
calitatea nu este la fel de importanta precum pretul.

In functie de mdrime legumele si fructele pot fi clasificate in urmatoarele clase:
mici, medii, mari, foarte mari.

In functie de maturitate legumele si fructele pot fi clasificate in urmitoarele
clase: imature, la maturitate, supra maturitate. in functie de acest ultim criteriu, se
decide termenul de valabilitate al legumelor si fructelor.

Sortarea se poate realiza manual, mecanizat si automatizat. Sortarea legumelor si
fructelor cu ajutorul masinilor si utilajelor confera eficienta economica ridicata si
asigura un flux tehnologic rapid, atat de necesar acestor produse perisabile.

Sortarea este o operatiune importantd, ea prezentand urmatoarele AVANTAJE:

- Evita pierderile de pret datorate prezenteo produselor aflate sub standardul
de calitate

- Crestere a eficientei procesului de vanzare-cumparare

- Faciliteaza stabilirea unui pretcorect pentru produsele clasificate pe clase de
calitate

- Evita costurile de ambalare si tranport cu produsele neconforme

- Evita contactul produselor care prezinta urme de boli cu produsele
sanatoase

- Asigura corectitudinea, atat pentru consumatori, cat si pentru vanzatori

- Legumele si fructele corect clasificate sunt achizitionate de catre consumator
cu usurinta, fara a pierde timpul pentru controlul marfurilor .

2.1.3. TRANSPORTUL LEGUMELOR $I FRUCTELOR LA DEPOZIT

In functie de mirimea producitorului si de destinatia productiei de legume si
fructe, transportul acesteia se face diferit:
e cu tractoare si/sau camioane cu remorci legumele si fructele fiind ambalate in
ladite din lemn, plastic sau carton, ambalaje din plastic (tomate, castraveti,
verdeturi), cosulete acoperite cu plastic (ciuperci) sau sunt transportate in vrac
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(pentru produsele mai putin perisabile, cartofi, mere) de la producatori la

intermediari (fabrici, detailisti, Piata de Gros);

e cu autoturisme personale si mijloace de transport in comun - mijloace de transport
improprii, nedestinate acestui scop, dar care sunt la indemana producatorilor,
legumele si fructele sunt asezate in ladite (lemn sau plastic) si in saci (din plastic
sau rafie), de la locul de productie direct la consumator (piata taraneasca);

e cu mijloace auto cu agregate frigorifice cu compresor pentru transportul
legumelor si fructelor perisabile.

Transportul legumelor si fructelor ocupa un loc important in filiera, costul
acestuia avand o pondere insemnata in pretul platit de consumator. Costul transportului
poate fi majorat cu valoarea pierderilor Inregistrate in timpul acestuia, pierderi
datorate:

e nerespectarea procedurilor de manevrare in timpul incarcarii/descarcarii;

e vibratiile vehiculului, mai ales pe drumuri necorespunzatoare;

e viteza excesiva si starea defectuoasa a autovehiculului,

e factorii de mediu, in special caldura, afecteaza starea produselor transportate.
Reducerea pierderilor se poate realiza prin:

o utilizarea celui mai adecvat mijloc de transport care sa asigure o ventilatie buna;

o protejarea produselor ambalate de soare si de ploaie;

o supravegherea Incdrcarii/descarcarii, astfel incat sa se evite manuirea
necorespunzatoare a produselor ambalate.

2.1.4. DEPOZITAREA LEGUMELOR $I FRUCTELOR

Urmatoarea etapa sau faza a filierei este depozitarea. Aceasta este definita de
specialisti ca fiind operatiunea ce se realizeaza imediat dupa colectarea si transportul
acestora. Ea se analizeaza impreuna cu alte operatii de care este strans legata si care se
desfasoara in depozit, cum ar fi sortarea, conditionarea si ambalarea legumelor si
fructelor.

Cererea continud a consumatorilor pentru produse proaspete 1i confera acestei
operatiuni o importanta deosebita pe flux. Spre deosebire de alte produse
agroalimentare, legumele si fructele au un caracter sezonier in concordanta cu ciclurile
biologice ale plantelor. De aceea este necesara depozitarea, produsele sezoniere fiind
pastrate in depozite si comercializate progresiv pe piata. Activitatea de depozitare este
mai putin pretabila pentru legume si fructe, deoarece acestea, in cele mai multe cazuri
sunt perisabile, ceea ce face ca imediat dupa recoltare ele sa fie destinate consumului
sau proceselor de pastrare (conservare).

Depozitarea este influentata in primul rand de temperatura, cresterea acesteia
accelerand descompunerea legumelor si fructelor si/sau deshidratarea acestora.
Scaderea temperaturii prelungeste durata de depozitare prin intarzierea
descompunerii.

Un al doilea factor care influenteaza depozitarea este reprezentat de daunele
mecanice suferite de legume si fructe in timpul recoltarii si, ulterior, in timpul
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manipularii si transportului, favorizand accelerarea atacurilor micro-organismelor in

locurile lezate.
Depozitarea se poate face In vrac pentru legumele cu grad redus de

perisabilitate: cartofi, ceapa, morcovi, sfecla rosie, varza alba si rosie, ridichi negre sau
in ambalaje cu doua variante - paletizat sau ne-paletizat pentru restul legumelor si

pentru fructe.
Depozitarea In ambalaje se practica la pastrarea legumelor si fructelor in
depozite cu ventilatie naturald, frigorifice, depozite cu atmosfera controlata si depozite

cu ventilatie mecanica.
Inainte de depozitare, legumele si fructele sunt supuse unor operatiuni de
conservare a proprietatilor fizica-chimice, operatiuni care difera in functie de specie.
Astfel, principalele operatiuni post-recoltare sunt: uscarea, inhibarea germinarii,
aplicarea de substante anti-fungice (Manole, 2005).
La depozitarea legumelor si fructelor se recomanda respectarea unor reguli:
1. ceapa si citricele trebuie depozitate fiecare separat;
2. merele, perele, piersicile, prunele, tomatele si alte produse care produc
etilena nu trebuie transportate si depozitate Impreuna cu salata verde, varza,
morcovi, castraveti, ardei grasi, dovleac;
3. perele si merele se transporta si se depoziteaza separat de varzd, ceapa,
teling, iar aceasta separat de ceapa sau morcov.
4. ardeiul gras, citricele se depoziteaza separat de orice legume sau fructe cu

miros puternic.

Din punct de vedere constructiv, spatiile utilizate pentru a depozita legumele si

fructele pot fi grupate in functie de doua criterii:

Tabel nr. 2.1. Criterii de depozitare a legumelor si fructelor

Nr o . . . s
crt Criteriu Tip depozit Subtip Destinatia
- < . Ingropate
Pozitia fata de nivelul gA -
1 g T Semi-ingropate
solului -
De suprafata
siloz
pivnite L. .
poduri radac1noase,lyarza, praz,
: . = ulii
simple/neutilate patule &
bordeie
depozite cu radacinoase, dovleac, varza,
ventilatie naturala ceapd, mere
Posibilitatea de realizare si ] ] radicinoase, cartofi,
2 mentinere a parametrilor macro silozuri

de pastrare

dovleac, varza, ceapd, mere

depozite cu
ventilatie mecanica

cartofi, radacinoase, varza,
praz, gulii

utilate

depozite frigorifice
cu atmosfera
normala

tomate, ardei, castraveti,
ceapad, mere

depozite frigorifice
cu atmosfera
controlata

tomate, ardei, castraveti,
ceapa, mere
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anumiti parametrii de temperatura, umiditate etc.
Conditiile optime de depozitare difera de la specie la specie, astfel:

In tara noastrd, depozitarea legumelor si fructelor in regim controlat se
realizeaza pentru o mica parte a productiei, principalele cauze fiind lipsa infrastructurii
si a personalului calificat, costurile ridicate cu Intretinerea acestora in depozite la

Tabel nr.2.2. Conditii de depozitare pentru legume

NR CONDITII DE PASTRARE
CR | PRODUS |TIP DEPOZIT < - |UMIDITATE CERINTE VALORIFICARE
DURATA [TEMPERATURA SPECIAL
T AER
E
dl:w;lzlffe sclu 1azi, saculete textili
1 |[Ceapa vEntilatie 3-8 luni 0°C 65-75% nu sau material
naturald plastic
2 |Morcov Silozuri,
P ol pivnite,
3 ua(;r:up](“a ) depozite cu
radacina ventilatie absenta vrac, saculete
Pastarnac naturalg, 8 luni 0-19C 90-95% luminii textili sau material
5 |Sfecla rosie .dep.o-21te plastic
— frigorifice cu
6 Rldlfhe de atmosfera
larna normala
Varza Silozuri,
Gulie .deplolmte regim de
— frigorifice cu ventilare
Conopida atmosfera 4 luni 0-19C 90-95% | de 100- vrac
normala, 120
10 [Broccoli spatii m3/t/h
improvizate
11 |Tomate rosii 4-5 sapt. 0-1°C 85-90% nu vrac, ladite,
casolete
12 |Patlagele 1 sapt. 7-10 °C 85-95% nu vrac
13 |Ardei grasi 14-15 zile 8-109C 95% nu vrac
14 |Capia 14-15 zile 8-10eC 95% nu vrac
15 |Gogosari 14-15 zile 8-10 2C 95% nu vrac
. Depozite . o pungi de material
16 |Mazare frigorifice cu 2-3 sdpt. 2-4°C 85% nu plastic, vrac
atmosfera d 1
17 |Fasole verde | Normala sau | 2.3 sipt.i 1-29C 85% nu pungi de materia
atmosfers plastic, vrac
controlatd sensibili R
la transport in
variatiile conditii de pre
18 |Castraveti 2-3 sipt. 6-10 °C 80-90% de ricire la
’ temperat temperaturi de 7
urg i oC si umiditate de
? 0
umiditate 95%
19 |Salatd verde 2-4 sapt. 12°C 95% nu bucata
20 |Spanac 2-4 sapt. 2°C 95% nu vrac




‘ 21 ‘Usturoi -2-3°C ‘ 75-85% ‘ nu ‘ vrac
Sursa: dupd ManoleV., 2005

Tabel nr.2.3. Conditii de depozitare pentru fructe (Sursa: dupd ManoleV., 2005)

CONDITII DE DEPOZITARE FRUCTE

NR PRODUS TIP S DEI?I\‘L}IISIP;‘II}I‘?L\BI‘E}:E: CERINTE VALORIFICARE
CRT DEPOZIT | DURATA | TEMPERATURA AER SPECIALE
viteza de <
. . vrac, saculete
1 |Mere 5-7 luni 0-1¢C 86-92% c1rcu.la‘,c1e 2 de material
aerului de 0,25 .
plastic
m/s
vrac, saculete
2 |Pere 4-6 luni -1-0°C 90-95% nu de material
plastic
3 | Gutui 3-4 luni -0,5-0 °C 90% nu vrac
4 | Struguri Dlepo.zi.te 3-5 luni -0,5-1,5C 80-85% gi}t{?;ng:tssllf vrac, casolete
frigorifice camer3 a cirei
cu atmosfera < .
atmosferi . vrac, saculeti
5 |[Citrice | normali | 2-6luni 0°C - 4°C, 85-90% 1‘:/0513(1)%‘"_ textili sau
sau ) 120000 (in material plastic
atmosferavl volum) etilena
6 | Piersici controlata 3 sapt. 0-19C 83-85% nu vrac, casolete
7 | Caise 15-20 zile 0-1°C 90% nu vrac, casolete
8 |Cirese 14-21 zile -0,5-1°C 90% nu vrac, casolete
9 |Visine 5-7 zile -0,5-1°C 90% nu vrac, casolete
10 |Prune 3-4 sapt. 0°C - 5°C 90-95% ceruire vrac, casolete
11 |Capsune 7 zile 0°C 90% nu vrac, casolete
12 |Coacaze 2-3 zile 0°C 90% nu vrac, casolete
13 |Zmeura 2-3 zile 0eC 85-90% nu vrac, casolete

(Sursa: dupd ManoleV., 2005)

In concluzie, colectarea, transportul, depozitarea si sortarea sunt operatiuni ale
filierei legumelor si fructelor care se desfasoara dupa recoltarea acestora.

Fiind vorba despre produse perisabile, se recomanda efectuarea colectarii,
transportului si sortarii imediat dupa recoltare si depozitarea acestora in conditii de
microclimat, unele legume si fructe avand cerinte speciale fata de temperatura,
umiditate si lumina.

Din cercetarile efectuate, rezulta ca veriga cea mai slaba a lantului de valorificare
a legumelor si fructelor este colectarea lor de la producatorii mici si mijlocii.

Principalul obstacol il reprezinta lipsa asocierii acestora, deoarece cantitatile
produse de acestia, insuficiente pentru a asigura constanta In aprovizionare si calitate
uniforma produselor, nu le permit sa negocieze pretul de valorificare catre
supermarket-uri sau hypermarket-uri.

Cererea consumatorilor pentru produse romanesti i forteaza atat pe producatori
cat si pe detailisti sa ia masuri in sensul aprovizionarii pietelor cu legume si fructe
romanesti.
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2.1.5. TEHNOLOGII DE PROCESARE A LEGUMELOR $I FRUCTELOR

Viata de zi cu zi din ce in ce mai agitata, a impus cererea, respectiv consumarea
de legume si fructe din ce In ce mai preparate care sa atraga vizual consumatorul, dar si
sa 1i economiseasca timpul alocat prepararii hranei. Alimentul, in acceptiunea lui Banu
si colab. (2005), reprezinta ,orice produs ... sub forma elaborata sau dupa pregatire
culinara, care prezinta calitati senzoriale si nutritive si care asigura nutritia
organismului uman, fara riscul unei imbolnaviri”. Obtinerea unui aliment presupune o
serie de transformari fizice si chimice dupa tehnologii specifice, cu respectarea
anumitor retete si cantitati.

Climatul temperat-continental din tara noastra ofera productiei agricole un
caracter sezonier. Astfel, consumul legumelor si fructelor in stare proaspatd, pe tot
parcursul anului, este imposibil de realizat. De aceea, pentru prelungirea "vietii”
produselor horticole dar si pentru diversificarea sortimentala a alimentelor, se recurge
curent la procesarea legumelor si fructelor. Prin procesarea legumelor si fructelor se
realizeaza transformarea acestora In conserve, semiconserve, produse congelate,
produse deshidratate etc. Acestea au o valoare energetica mai mare decat a legumelor si
fructelor proaspete din care au provenit.

Un alt termen ce trebuie definit este "fluxul tehnologic”. Acesta reprezinta
succesiunea operatiilor prin care trec materiile prime, materialele, semifabricatele in
procesul de fabricatie a unui produs sau de executie a unei lucrari. Fluxul tehnologic de
procesare a legumelor si fructelor cuprinde etape comune tuturor tehnologiilor, la care
se adauga etapele specifice fiecarei tehnologii de prelucrare.

Succesiunea ordonata a tuturor operatiilor de natura mecanica, fizica, chimica,
biochimica sau combinate prin care se realizeaza fabricarea produselor finite poarta
numele de "proces tehnologic” (Tabel nr.2.4). Prelucrarea legumelor si fructelor are
drept scop conferirea unor proprietati suplimentare acestora (digestibilitate crescuts,
modificarea favorabila a proprietatilor senzoriale, inactivarea unor agenti patogeni) si
include operatii mecanice si tratamente termice.

Legumele si fructele sunt surse de vitamine, minerale, polifenoli si carbohidrati,
ce contribuie la reglarea functiilor metabolice. Ele sunt produse alimentare de origine
vegetala cu rol extrem de important in alimentatie, datoritd insusirilor senzoriale
deosebite si substantelor nutritive pretioase pe care le contin. Partea comestibila a
legumelor, diferita de la o specie la alta, si este reprezentata de bulbi, fructe, frunze,
inflorescente, muguri, radacini, tuberculi sau tulpini.

Legumele si fructele se caracterizeaza prin proprietati fizice cu aport
semnificativ In tehnologia recoltarii, transportului, ambalarii, depozitarii si procesarii
acestora. Se pot enumera: masa specificd, masa volumica, caldura specifica,
conductivitatea termica etc.

forma - insusire caracteristica pentru diferite specii si soiuri de legume;

mdrimea — redata prin masa, dimensiuni sau volum. Introducerea in procedeul
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tehnologic a unor materii prime uniforme ca marime, permite prelucrarea mecanizata
si obtinerea unor produse finite de calitate buna si constanta;

masa — se exprima in grame, kilograme sau prin numarul de bucati, care intra intr-un
kilogram;

volumul - se exprima in centimetri cubi si se masoara prin cantitatea de apa
dislocata;

masa specifica - se exprima in grame/centimetri cubi. Depinde de gradul de coacere si
conditioneaza direct rezistenta mecanica la transport si prelucrare;

masa volumetrica — variaza in functie de forma, marime si masa specifica. Prezinta
importanta pentru stabilirea spatiului necesar depozitarii si se exprima in
kilograme/metru cub;

cdaldura specifica — caldura necesara pentru modificarea temperaturii cu un grad
Celsius a unitatii de masa de leguma;

temperatura de inghet — punctul de la care apa libera din legume trece in stare solida
(variaza intre -0,5 si -0,4°C);

fermitatea structurd-texturald — rezistenta pe care o opun legumele la exercitarea
unei presiuni exterioare. Fermitatea legumelor se datoreaza caracteristicilor
structurale, texturale, compozitiei chimice, precum si gradului de maturitate.

Sursa: Marin A. si col, 2017
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Tabelul nr.2.5. Materii prime auxiliare pentru procesarea legumelor si fructelor

Auxiliara Exemple / utilizare / rol

Apa trebuie sa corespunda e se utilizeaza la majoritatea operatiilor
parametrilor de  calitate tehnologice: spalare, oparire, fierbere,
prevazuti pentru apa potabila. racire, la prepararea lichidelor de

acoperire, producerea aburului etc.

Sarea de | contine minim 97-99% NaCl, | ¢ se utilizeazd ca substantd antiseptica,

bucatarie diferenta de 1-3% fiind conservantd si pentru formarea gustului
reprezentatd de alte substante in special la produsele conservate din
chimice legume;

e se foloseste, de exemplu, ca adaos de 1-
2% 1n acidul acetic, marind capacitatea de
conservare a legumelor conservate prin
acidifiere artificial3;

e nu trebuie sa contina clorurd de magneziu
deoarece ar provoca coroziunea tablei din
care sunt confectionate recipientele
metalice si pentru a evita aparitia gustului
amar la produsele in care se foloseste

Substantele naturale: zaharoza, glucoza, fructoza, xiloza si sorbitolul
indulcitoare sintetice: zaharina, ciclamatii, acidul acetic, acidul citric, acidul tartric,
acidul lactic, acidul ascorbic si acidul ortofosforic
Acizii se utilizeaza pentru corectarea gustului si valorii nutritive, a pH-ului in
alimentari scopul facilitarii termosterilizarii, pentru formarea gelului pectic sau ca
substante antiseptice si antioxidante
Condimentele sunt produse de origine vegetald, folosite pentru Iimbunatatirea insusirilor
organoleptice ale conservelor si semiconservelor de legume in special,
unele avand si o usoara actiune conservantd, datorita substantelor fitoncide
pe care le contin
Colorantii se folosesc pentru a da |e se utilizeaza la colorarea sucurilor
alimentari produselor alimentare o naturale, a dulcetii, a gemului, a bauturilor
culoare mai atragatoare si etc.
a stimula apetitul
cu rol de coloranti naturali se utilizeaza sucurile de afine, cirese amare,
mure, clorofila, sofranul, oenocianina, betanina etc.
colorantii sintetici alimentari, mai utilizati, sunt: eritrozina si amaranthul
(rosu), tartrozina si galben oranj (galben) si indigotina (albastru)
Conservantii ex.. bioxidul de sulf (din el se | e 1Incetinesc sau blocheaza
alimentari prepara acidul sulfuros cu 6% SO activitatea microorganismelor
(antiseptici) si metabisulfitul de potasiu cu 50% care produc alterarea acestora

SO,, utilizati la
marcurilor, pulpelor si sucurilor de
obtin

conservarea

fructe din care se
marmeladele)

se mai utilizeaza: acidul formic si
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benzoatul de sodiu pentru
conservarea pulpelor, marcurilor si
pentru
pentru
marmeladei, sucurilor de fructe si a

produselor fermentate lactic.

sucurilor sirop; acidul

sorbic conservarea

Vitaminele e la fabricarea conservelor de se utilizeaza pentru cresterea
legume se adauga vitaminele C, Bl valorii alimentare a produselor
si B2 iar la produsele gelificate, finite, operatie denumita
vitaminele din complexul B vitaminizarea alimentelor

Uleiurile e ex.: uleiul de floarea soarelui si de se folosesc pentru prepararea

vegetale soia conservelor de legume 1n ulei

Substantele e ex. clorura de calciu, bisulfitul de se utilizeaza pentru mentinerea

intaritoare de calciu si fosfatul mono calcic, care consistentei, la produsele

textura in combinatie cu pectinele din perisabile: zmeurd, caise coapte,
fructe formeaza pectati de calciu capsune, care trebuie sa-si
insolubili, care confera o mai buna pastreze forma in produsul finit;
consistenta  fragmentelor sau se mai pot folosi si la prepararea
fructelor Intregi din produsul finit legumelor Lacto-fermentate
(castraveti, patlagele verzi etc.)

Preparatele e se folosesc sub forma de extract se utilizeaza la  fabricarea

pectice lichid sau ca pulbere, care contine produselor gelificate (marmelade,
de aproximativ 10 ori mai multa gemuri, jeleuri) avand
pectina decat extractele. proprietatea de a forma geluri in

ex.: pectina, caragenanii si gelatina. prezenta zaharului si a acizilor

Substantele e ex. acizii ascorbic, citric, malic, se utilizeaza pentru a preveni

antioxidante tocoferolii, SO; etc. (in aceste oxidarea legumelor si fructelor

substante, legumele si fructele se
mentin pana in momentul intrarii
lor la prelucrare)

decojite, divizate, de catre
oxigenul atmosferic cat si a celor
ce contin grasimi (nuci, alune etc.)

Agentii de | o ex.: gelatina, albusul de ou, taninul se utilizeaza la fabricarea
limpezire si enzimele pectolitice, celulolitice sucurilor de legume si fructe in
si amilolitice, care se prezinta sub vederea limpezirii
forma unor preparate enzimatice
Substantele e ex. acetatul de etil, aldehida au rolul de imbunatatire a calitatii
aromatizante benzoica, vanilia, aldehida organoleptice a legumelor si

cinamica, ionona si valerianatul de
etil etc.

fructelor

Sursa: Marin A. si col, 2017
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2.1.6. METODE DE CONSERVARE A LEGUMELOR SI FRUCTELOR
Congelarea

Mentinerea pe o perioadd indelungata a insusirilor organoleptici a valorii
nutritive legumelor si fructelor usor perisabile, prin blocarea activitatii bacteriilor,
mucegaiurilor, drojdiilor si enzimelor se realizeaza prin utilizarea temperaturilor
scazute, sub punctul de inghet al sucului celular. Primele produse congelate au parut in
Statele Unite ale Americii inaintea celui de-al doilea razboi mondial.

Cresterea cererii si a consumului de legume si fructe congelate au condus la
crearea unei piete a produselor congelate dupa anii ‘60 datorita numeroaselor avantaje
pe care le prezentau:

- isi mentin aproape aceleasi proprietati ca si legumele si fructele proaspete;

- ofera posibilitatea consumarii lor pe tot parcursul anului;

- sunt oferite spre cumparare in ambalaje de capacitati diferite sau In amestecuri
necesare pentru anumite preparate etc.

Conservarea prin congelare se preteaza cel mai bine la ardeii grasi, bame,
dovlecei, fasole, mazare, rosii, vinete, salata, spanac, spanacul pireu, capsuni, caise,
piersici, prune, visine, zmeura. Calitatea legumelor si fructelor supuse congelarii este
influentata de recoltarea lor la maturitatea optima.

Procesul tehnologic de congelare cuprinde pentru legume, ca faza distinct3,
opdrirea (prin fierbere sau aburire), iar la fructe adaugarea zaharului sau a siropului de
zahar, celelalte faze pregatitoare fiind identice (tabelul nr.2.6.).

Tabel nr.2.6. Etape componente ale tehnicii de congelare

Nr. Operatii tehnologice pentru obtinerea produselor congelate
crt. Legume Fructe
1 sortare sortare
2 calibrare calibrare
3 spalare spalare
4 curatare curatare
5 divizare divizare (la unele specii)
6 OPARIRE ADAUGAREA ZAHARULUI
7 rdcire
Prin:

» oparire se realizeaza inactivarea enzimelor, eliminarea aerului, reducerea numarului
de microorganisme, fixarea pigmentilor - procese importante in pregatirea
legumelor pentru congelare,

» adadugarea zaharului si a siropului de zahar, sunt ferite tesuturile de contactul cu
aerul, si se inlocuieste aerul in spatiile intracelulare, se extrage sucul celular, se
impiedica difuzia aerului in interior, se influenteaza pozitiv gustul si aroma fructelor
congelate.

Congelarea legumelor si fructelor se face in aparate cu placi, prin procedee
rapide, la temperaturi de -35...-402C, In cca. doua-trei ore. Legumele si fructele
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congelate se pastreaza la temperatura de -202C + 29C si la umiditatea relativa a aerului
de 90%. Durata de pastrare, in aceste conditii, este cuprinsa intre 10 si 12 luni. Pentru
desfacerea unor produse congelate de calitate este important a se asigura lantul
frigorific, de la producator si pana la unitdtile de desfacere, astfel incat produsele
congelate sa nu fie expuse temperaturilor mai mari de -152C.

Principalele defecte care apar la legumele si fructele congelate sunt: arsurile de
congelare, schimbarea structurii cristalelor, consistenta necorespunzatoare,
modificarea culorii, gustului, aromei, cristalizarea zaharului in sirop etc., datorate, in
general, depasirii temperaturii de pastrare, oxigenului ramas sau enzimelor.

Deshidratarea

Deshidratarea legumelor si fructelor este un proces tehnologic complex, prin care
se reduce continutul natural in apa pana la un nivel care sa impiedice activitatea
microorganismelor, fara a se distruge tesuturile sau a se deprecia valoarea alimentara a
produselor care se deshidrateaza.

Evaporarea apei din legume si fructe este un proces complex in care sunt implicate
atat structura anatomica a acestora, cat si permeabilitatea membranelor celulare.
Deshidratarea legumelor si fructelor se realizeaza fie cu ajutorul energiei solare -
uscare naturald, fie cu ajutorul caldurii produse pe cale artificiala - deshidratare
artificiala.

Modul de prezentare a legumelor si fructelor deshidratate poate fi sub forma de
produse intregi, bucdti, bine maruntite sau pulverizate. Se supun procesului de
deshidratare legumele si fructele care, de obicei, se consuma in stare proaspata:

- dintre legume ceapa, tomatele, ciupercile, usturoiul, cartofii, radacinoasele,
ardeii, varza, mazarea, fasolea,
- dintre fructe merele, perele, prunele, caisele.

In vederea deshidratirii legumele si fructele sunt supuse operatiilor tehnologice
ca in cazul congelarii la care se adauga divizarea.

Deshidratarea, ca procedeu de conservare a legumelor si fructelor, se recomanda
pentru:

- legume si fructe din soiuri cu randament maxim la curatare,

- legume si fructe din soiuri cu continut maxim de substante nutritive si cu raport
optim Intre principalii componenti ai partii comestibile.

- legume si fructe din soiuri cu continut ridicat in substanta uscata solubila, pentru

a reduce cantitatea de apa care trebuie eliminatda in timpul procesului de

deshidratare.

Stabilitatea conservarii in timp a legumelor si fructelor deshidratate ofera
posibilitatea comercializarii In orice moment si In tot timpul anului, astfel incat
deshidratarea constituie o necesitate obiectiva pentru prelungirea si diversificarea
consumului de legume si fructe (INCDBA - Conservarea produselor agroalimentare prin
metode traditionale - 2012).
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In ceea ce priveste exigentele pietei, de obicei utilizatorul final are propriile sale
specificatii, pe care furnizorul se obliga sa le respecte. Cele mai importante criterii de
calitate mentionate sunt: dimensiunile bucatilor, modul de obtinere, calibrul, culoarea,
umiditatea, incarcatura microbiana, continutul de impuritati, continutul remanent de
pesticide si alte substante de poluare. Produsele deshidratate se ambaleaza in ambalaje
confectionate din materiale impermeabile la apa si vapori de apa.

Transportul, manipularea si depozitarea legumelor si fructelor deshidratate se
pot face pe orice anotimp, cu cheltuieli si pierderi mult mai mici decat ale celor in stare
proaspata. Prin deshidratare, volumul unitatii de greutate a legumelor si fructelor se
micsoreaza, in medie, de 5 - 10 ori, fata de cel al starii proaspete si, deci, necesita un
spatiu de pastrare mult mai mic. Pastrarea si depozitarea legumelor si fructelor
deshidratate se face in spatii igienizate, la o umiditate relativ mica a aerului (sub 70%),
la temperaturi moderate (sub 202C).

Defectele legumelor si fructelor deshidratate antreneaza refuzul, reducerea
pretului sau retransformarea produselor. Cele mai importante defecte sunt:
imbrunarea, mucegairea, capacitatea redusa de rehidratare, infestarea etc.

Fierberea - concentrarea

Fierberea - concentrarea fara adaos de zahar se aplicd, in special, pentru
obtinerea urmatoarelor sortimente de conserve termosterilizate: ciorbe concentrate,
supe concentrate, creme de legume, tocana de legume, zacusca de legume, bulion de
tomate, pasta de tomate (conform INCDBA- Conservarea produselor agroalimentare prin
metode traditionale - 2012).

Pentru obtinerea acestor produse, fierberea si concentrarea se realizeaza in
cazane duplicate. De asemenea, aceasta metoda de conservare se aplica si in cazul
magiunului de prune, produs obtinut prin fierberea - concentrarea prunelor in cazane
duplicate.

Fierbere - concentrare cu adaos de zahdr. Aceasta metoda de conservare se aplica
si In cazul conservelor de fructe pasteurizate: dulceata, gem, pasta, marmelada, jeleu.
Pentru obtinerea acestor produse, fierberea si concentrarea fructelor cu zahar se
realizeaza in cazane duplicate sau in concentratoare sub vid (aparate vacuum).

Tratamentul termic

A. Pasteurizarea este procesul prin care temperatura produsului creste rapid,
apoi coboara. Procesul este in intregime sigur si sanatos. Datorita solutiilor avansate,
pasteurizarea minimizeaza pierderea de vitamine sensibile la temperaturd, saruri
minerale sau macronutrienti. Rolul procesului este acela de a pastra valoarea nutritiva,
distrugand, in acelasi timp, microorganismele si enzimele, care, pastrate in suc, ar
conduce spre procesul natural de fermentatie.

B. Sterilizarea este procesul prin care se oferad siguranta mai mare si durata mai
lunga de pastrare a legumelor si fructelor, asigurand, totodata, o gama sortimentala
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variatd, ce pdastreaza, in mare masurd, valoarea nutritiva si calitatile gustative ale

produsului.

Procesul de sterilizare se verificd prin supunerea lotului conservat unei operatii
de termostat are la 40°C, timp de 7-10 zile, dupa care se examineaza bombajul
recipientelor. In cazul in care apare bombajul, indiferent de cauzele care l-au generat,
produsele devin improprii pentru consum ele trebuie sa dispara din raft.

Defectele conservelor sterilizate pot aparea sau pot fi amplificate si de alte cauze:
» alterarea produsului cu sau fara bombarea recipientelor (datorata nerespectarii

regimului termic);

» Inmuierea excesiva a texturii legumelor si fructelor (datorata depasirii temperaturii
si duratei de sterilizare);

» deformarea cutiilor (presiune mare in interiorul recipientelor, necompensata cu
aceea din autoclava);

» existenta de legume si fructe cu stadii diferite de maturitate;

» existenta de resturi provenite de la curatirea legumelor si fructelor (pastai, cozi,
resturi florale la bame si dovlecei, pielite, seminte etc.);

» existenta de legume si fructe cu defecte mecanice (patate, lovite, zgariate, zbarcite);

» legume si fructe destramate, crapate, terciuite rezultate datorita supra sterilizarii
sau manipularii si umplerii neingrijite a recipientelor;

» existenta de impuritatilor (insuficienta spalare);

» lichid tulbure, gelatinos, cu sediment (ex.: la conservele de mazare, datorita
fenomenului de amidonare);

» lipsalichidului sau consistenta prea densa a acestuia;

» existenta unor bucati de legume arse (prajire defectuoasa);

» modificarea culorii initiale a legumelor si fructelor (din cauza unor procese fizico-
chimice produse in recipient in timpul sterilizarii sau in timpul pastrarii);

» aparitia gustului si mirosului de ars (nu s-a respectat operatia de prdjire, s-au
descompus grasimile In acizi grasi si glicering, s-au rancezit grasimile, s-au format si
alti compusi de degradare);

» existenta gustului acru sau de produs fermentat (fermentare inainte de prelucrare
sau datorita activitatii microorganismelor termofile ramase In conserva; ex.
conserve de mazare, legume in bulion, compoturi).

2.2. DISTRIBUTIA

2.2.1. PARTICULARITATILE PIETEI DE LEGUME $I FRUCTE

Piata legumelor si fructelor se caracterizeaza printr-un comportament specific,
diferit de al altor piete agroalimentare, datorat numeroaselor sale particularitati, dintre
care cele mai importante sunt:

1. Atomicitatea cererii si a ofertei este specifica PIETE] MONOPOLISTICE si se
datoreaza numarului mare de producatori cu putere economica scazutd, legumele
obtindndu-se in gospodariile producatorilor, pe suprafete reduse (max.5000 m?).
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2.

Omogenitatea produselor. Aceasta particularitate este specifica pietei legumelor si
fructelor, deoarece intr-un anumit moment (functie de sezonalitate) pe piata exista
produse de aceeasi calitate, chiar daca sunt obtinute de producatori numerosi.
Consumatorului 1i este indiferent dacd cumpara legumele si fructele de la un
producator sau altul. Diferenta o face pretul.

Sezonalitatea produselor legumicole si a fructelor induce modificari in consumul
populatiei, oferta de legume si fructe, in special pentru cele perisabile, este rigida si
este reprezentata de intreaga cantitate de produse recoltate intr-o perioada care, de
reguld, corespunde cu tipul de maturare al acestora.

Nivelul ridicat de autoconsum se datoreaza zonalitatii legumelor si fructelor si
existentei unui sistem de colectare slab dezvoltat. Acest fenomen are loc din cauza
lipsei de transparenta a pietei, consecintad a inexistentei unui sistem informational,
ceea ce accentueaza discrepantele dintre cerere si oferta la nivel zonal. Acestea
genereazad fie excedente, fie deficite cantitative, care, amplificate de fluctuatiile
ciclice ale produselor, creeaza puternice distorsiuni la nivelul pietei. Pentru
produsele mai putin perisabile (radacinoase, cartofi, ceapa uscata, mere) acest
dezechilibru se poate diminua in timp prin activitati de stocare si vanzarea lor
esalonata in cursul anului agricol. Pentru produsele perisabile, depozitarea in stare
proaspatad este imposibila pe perioade lungi de timp, de aceea, de multe ori, oferta
depaseste cererea, lucru care afecteaza piata in sensul dezechilibrarii sale si scaderii
preturilor.

Prin perisabilitate se inteleg scazamintele care se produc in timpul transportului,
manipularii, depozitarii si desfacerii legumelor si fructelor, determinate de procese
naturale cum sunt: uscare, evaporare, volatilizare, pulverizare, hidroliza, racire,
inghetare, topire, oxidare, aderare la peretii vaselor in care sunt transportate,
descompunere, scurgere, iImbibare, ingrosare, iImprastiere, faramitare, spargere,
inclusiv procese de fermentare sau alte procese biofizice, in procesul de
comercializare in reteaua de distributie (depozite cu ridicata, unitati comerciale cu
amanuntul si de alimentatie publicd). Pentru aceasta, este necesar sa se recurga la
diferite interventii de ordin managerial de elaborare a unor programe operative
privind esalonarea si ritmicitatea ofertei de legume si fructe pe piatd, in functie de
cererea consumatorilor. Oferta va trebui sa corespunda cerintelor atat din punct de
vedere cantitativ, cat, mai ales, calitativ pentru a satisface gusturile cumparatorilor,
ca participanti activi pe piata si ca reprezentanti unici ai cererii solvabile. Pentru
legumele si fructele care au aceasta particularitate si care se afla in cantitati mari la
producator se apeleaza la practicarea unor preturi elastice, functie de sezon, zona
geografica si segment de piata.

Cererea pentru legume si fructe are un caracter continuu, in timp ce oferta este
sezonierd.

Pentru satisfacerea nevoilor de consum pe tot parcursul anului se apeleaza la
productiile realizate in sere si solarii sau depozitate/conservate.

Consumul ridicat de forta de munca induce preturi de vanzare mari care sa le
acopere producatorilor cheltuielile efectuate. Cand raportul venituri/cheltuieli este
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supraunitar, producatorii vand legumele si fructele la piatd. Cand acesta este
subunitar producatorii de legume si fructe prefera sa-si retraga produsele de pe
piata, si sa le utilizeze pentru propriul consum.

8. Gama sortimentald de legume si fructe existente pe piatd este variatd, ceea ce
asigura un consum diversificat. Structura culturilor de legume si fructe in Romania
este reprezentata de 48 de specii, dintre care cele mai consumate sunt: ceapa,
morcovii, ardeii, tomatele, castravetii, usturoiul, merele, prunele, perele, capsunele,
caisele, nucile, etc.

9. Corelarea ofertei cu cererea. Alegerea la intamplare a plantelor cultivate poate sa
duca la neajunsuri importante in momentul confruntarii cu cererea, daca pe piata se
va Inregistra o ofertd mare din aceleasi produse, din productia interna sau din
import pretul de valorificare este mic si apar pierderi cantitative importante.

10. Destinatii diverse: pentru consum proaspat, procesare si export ceea ce necesita
organizarea unor canale de distributie catre consumatori.

Cunoasterea particularitatilor pietei legumelor si fructelor are rolul de a orienta
producatorii si pe ceilalti agenti economici aflati pe filiera in realizarea unor activitati
eficiente si cat mai putin incerte. Pentru producatorii organizati sub diferite forme
(asociatii cu personalitate juridica, ferme ale societatilor comerciale agricole pe actiuni)
piata este elementul fundamental al functionarii si existentei lor in mediul concurential.

2.2.2.. CEREREA $1 OFERTA DE LEGUME $I FRUCTE

Economistii definesc studiul pietei ca fiind efortul de observare, colectare,
analiza si sinteza ocazionala sau permanentd, atat din punct de vedere cantitativ, cat si
calitativ, a elementelor constitutive ale pietei: cerere, oferta, concurentd, preturi,
demers ce permite identificarea oportunitatilor si a directiilor viitoare de dezvoltare a
afacerilor pe pietele cercetate.

Cererea este cantitatea de bunuri sau servicii pe care persoanele fizice sau
juridice sunt dispuse sa le cumpere la un anumit pret, oricare ar fi el la un moment
dat(Marin A. 2014)

Grafic cererea se reprezinta astfel:

Pret

500 Cerere

10 20 30 40 50 Cantitate ceruta
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Factorii care determinad cererea de bunuri si/sau servicii sunt atat de natura

obiectiva cat si de natura subiectiva. Dintre acestia enumeram cativa:

¢ de natura obiectiva:
= veniturile populatiei,
= nivelul preturilor pe piata,
= abundenta, raritatea sau absenta bunurilor de pe piata,
= previziunile de pret

% de natura subiectiva:
= vointa de cumparare,
= numarul de cumparatori,
= preferintele cumparatorilor.

In functie de factorii care o influenteazs, cererea de bunuri si servicii poate si

imbrace mai multe forme:

1. 1n functie de produs, cererea poate fi:
a) cerere individuala a unui produs sau serviciu;
b) cerere pentru intreaga productie a unei firme;
c) cerere pentru o gama de produse;
d) cerere totala sau globala.
2. in functie de veniturile cumparatorilor si de puterea de cumparare, cererea
poate fi:
a) cerere solvabila;
b) cerere insolvabila.
3. 1In functie de nevoile cumpardatorilor cererea poate fi:
a) cerere saturata sau satisfacuta;
b) cerere nesaturata.
Cererea de produse agroalimentare este caracterizata prin invariabilitate.

Cererea de produse agroalimentare este putin elastica, deoarece orice crestere a
veniturilor populatiei nu implica automat cresterea cererii de produse agroalimentare
(consumul acestora fiind relativ constant), ea orientandu-se spre bunuri de origine
nealimentara.

a)

b)

Cererea poate fi studiata in doua modalitati :

in sectiune transversala (instantaneu), datele vizand cererea doar a unui
moment din evolutia pietei - Metodele cele mai frecvente pentru culegerea acestui
gen de date sunt panelul si ancheta periodica. Pentru prezenta cercetare, se
realizeaza o ancheta pe baza de chestionar: Studiu privind preferintele
consumatorilor fata de consumul de legume si fructe.

in sectiune longitudinala (in timp), cdnd se au in vedere mai multe momente,
aflate la distante egale de timp (de regula de doua ori pe an), pentru a se estima
tendinta cererii - Aceasta modalitate rezida dintr-o observare indelungata a
fenomenelor de piata din care s-a desprins faptul c3, in timp, cererea are anumite
tendinte, In functie de care se poate previziona evolutia viitoare a acesteia. Spre
deosebire de studierea cererii In sectiune transversala, la care se utilizeaza date
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empirice, studierea cererii in sectiune longitudinala utilizeaza datele secundare,
culese In prealabil.

Oferta este cantitatea de bunuri sau servicii care poate fi vanduta la un moment
dat pe piata, la oricare din preturile aflate pe curba ofertei (Marin A., 2014).

Oferta se studiaza ca volum si structurd, iar, pentru legume si fructe, ea este
formata din productia internd si din importuri. Oferta de legume si fructe este
influentata de suprafata cultivata, ca factor cantitativ, si de productiile medii la hectar,
ca factor calitativ.

Factorii care determina oferta de bunuri si/sau servicii sunt atat de natura
obiectiva cat si de natura subiectiva. Dintre acestia enumeram cativa:

¢ de natura obiectiva:
- costul produsului sau serviciului,
- nivelul preturilor produsului sau serviciului pe piat3,
- nivelul preturilor produselor sau serviciilor similare sau substituibile
pe piata,
- nivelul taxelor si subventiilor
- previziunile de pret
% de natura subiectiva:
- numarul de producatori,
- tipul de concurenta.

Grafic, oferta este reprezentata astfel:
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Informatiile utilizate pentru studierea pietei sunt culese din bazele de date si
publicatiile Institutului National de Statistica din Romania, EUROSTAT si FAOSTAT:

» Bilanturi alimentare, din care s-au colectat date privind resursele, cu
componentele sale (productia interna si importul) si utilizarile, cu componentele
sale (exportul, disponibilitati interne pentru consum, consum intermediar,
pierderile, stocurile si disponibilul pentru consum uman);
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» Buletin Statistic de Preturi, Bilanturi de aprovizionare, Coordonate ale nivelului
de trai in Romania. Veniturile si consumul populatiei, din care au fost colectate
date privind preturile, cumpararea si consumul de legume si fructe.

De asemenea, au fost consultate studiile anterioare. Principalele rezultate ale
acestora arata ca pe piata legumelor si fructelor productia interna nu acopera consumul,
principalele cauze tindnd de specificul cererii si ofertei de produse agricole si de
pierderile mari inregistrate in acest sector. In ceea ce priveste primul aspect, avand in
vedere ca piata legumelor si fructelor se caracterizeaza prin sezonalitatea ofertei, pe de
o0 parte, si continuitatea consumului, pe de alta parte, importurile completeaza oferta in
extrasezon.

Astfel, in prezent, odata cu dezvoltarea comertului de detail, s-au diversificat
oportunitdtile de desfacere a productiei de legume si fructe pentru producatori. Se
analizeaza, in cele ce urmeaza, cererea, oferta si preturile legumelor si fructelor.

2.2.3. CONSUMUL DE LEGUME SI FRUCTE

Legumele si fructele detin un loc important in consumul populatiei, fiind o sursa
de vitamine si minerale. Ele reprezintd, din acest punct de vedere, produse care intra in
alimentatia zilnica si rationala a omului.

Comparandu-le cu alte alimente, se constata ca multe specii de legume sunt
neintrecute in ceea ce priveste continutul in substante proteice. Majoritatea legumelor
si fructelor pot fi consumate in stare proaspata fara prelucrare termica si trebuie sa
acopere aproximativ 15% din necesarul energetic zilnic al omului. Desi legumele si
fructele in stare proaspata au un continut de apa ridicat, aceasta determinand starea de
fragezime si prospetime pe durata circulatiei lor tehnico-economice, au o compozitie
chimica care le confera o valoare nutritiva specifica (tabel nr.2.5).

Tabelul nr.2.7. Principalele componente organice ale legumelor si fructelor

LEGUME / APA GLUCIDE PROTIDE LIPIDE CELULOZA CENUSA
FRUCTE
Castraveti 96-97 1,0-2,0 0,5-0,8 0,5-0,3 0,3-0,6 0,4-0,8
Fasole verde 89-91 2,9-6,4 2,0-3,0 0,2-0,4 0,8-2,0 0,7-0,8
Tomate 93-95 1,9-4,0 0,6-1,0 0,2-0,3 0,6-0,8 0,6
Varzi albd 91-93 3,5-4,3 1,2-1,5 0,1-0,2 1,0-1,7 0,3-0,8
Vinete 92-93 2,2-5,4 0,7-2,3 0,1-0,3 0,8-0,9 0,5
Ceapi 86-89 9,4-10,0 1,0-1,4 0,1-0,4 0,7-0,8 0,5-0,6
Ardei 87-93 3,3-8,0 0,7-1,9 0,2-0,6 2,2 0,5-0,7
Caise 78-93 3-16 0,8-1,10 0,006-0,1 0,96-1,12 0,42-1,12
Piersici 80-89 6,0-16,0 0,5-1,0 0,14 0,46-0,62 0,3-0,6
Capsuni 83-93 3-10 (0,06-0,12) 0,4-0,6 0,20-0,80
Cirese 78-86 10-17 (0,54-1,16) 0,5-0,8 0,32-0,46 (0,30-0,60)
Mere 78-93 3,0-15,0 0,1-0,4 0,1-0,7 0,8-1,0 0,2-0,5
Pere 78-88 6,0-14,0 0,4-0,7 0,1-0,5 1,5-2,6 0,2-0,4
Prune 76-92 3,0-15,0 0,5-1,0 0,1-0,2 0,30-0,87 0,3-0,7
Visine 78-88 7,0-15,0 0,8-1,1 0,5 0,36-0,48 0,3-0,6

Sursa: lleana Rdducanu si Roxana Procopie citdnd pe LF. Radu
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Pentru a fi sanatosi, oamenii au nevoie de aminoacizi esentiali, glucide, acizi
grasi esentiali si numai putin de 28 devitamine si minerale. Totusi, nevoile
nutritionale diferd de la o etapi de viati la alta. In tipul dezvoltirii intrauterine, in
copilarie si adolescenta, de exemplu, aportul de macro-nutrienti recomandati si
majoritatea micro-elementelor sunt mai mari, comparativ cu cele de la varsta adulta. De
asemenea, la persoanele in varsta unele dintre nevoile nutritive (de exemplu, vitamina
D) cresc in timp ce altele, scad.

Specialistii recomanda un aport alimentar dietetic specific pentru diferite etape
ale vietii. Ar trebui remarcat, totusi ca aceste recomandari nutritionale nu sunt
concepute pentru persoanele care suferd de boli cronice sau care au un risc crescut de a
dezvolta boli din cauza varstei, genetice sau ca urmare a unor factori de viata (de
exemplu, fumatul, consumul de alcool, efortul fizic intens). Portiile zilnice de hrana
trebuie adaptate in functie de: necesitatile energetice ale fiecaruia, varsta, sex, tipul de
activitate pe care o depune o persoana (de la sedentar, la sportiv), gradul de stres si
greutatea fiecarui individ.

Astfel: zilnic, o persoang, ideal ar fi sa consume urmatoarele cantitati:

= lipide - grasimi (1g/kilogram corp),
= glucide - carbohidrati ti zaharuri (4 - 7g/kilogram corp),
= proteine (1,5 g/kilogram corp).

Tabel nr.2.8. Necesarul zilnic pe sexe in functie de greutatea corporala

Specificare Femeie Barbat
50 kg 60 kg 80 kg 90 kg
Lipide - grasimi 50 gr 60 gr 80 gr 90 gr
Glucide, carbohidrati, zaharuri | 200-350 gr 240-420 gr 320-560 gr 360-630gr
Proteine 75 gr 90 gr 120 gr 135gr

Sursa: https://bonduelle.ro/articol/

Legumele alcatuiesc centrul piramidei alimentare. Cat mai variate si mai divers
colorate, ele sugereaza marea varietate de vitamine si minerale pe care vegetalele ni le
furnizeaza.

Fructele sunt puse tot in aceasta grupa, alaturi de legume, desi ele sunt o sursa
mai importanta de zaharuri. Importante in cadrul acestei grupe mai sunt fibrele, care
ajuta la digestie si au continutul caloric extrem de scazut, ceea ce permite consumarea
lor in cantitati cat mai mari.
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Aproape toate legumele si fructele contin cantitati Insemnate de provitamina A,
vitamina C, vitaminele B1 si Bz, vitamina P si acid patogenic. Sunt specii ce contin
provitamina D, vitamina E, vitamina K, vitamina B6, biotina si, chiar, acid folic. De
asemenea, prezinta importanta alimentara si prin elementele minerale (K, Na, Ca, Mg)
care mentin echilibrului acido-bazic In organismul omului. Legumele acopera, in
proportie de 10%, necesarul de 1.440 kcal/zi pentru un om.

Tabel nr. 2.9. Continutul de substante al legumelor

Vitamine » vitamina A - 60-80% din necesarul organismului: morcov, tomate, salat3,
spanac, ardei, sfecla rosie, tomate
» vitamina C - 90-95% din necesarul organismului: varza, ardei, ceapa verde,
spanac (si alte frunze), tomate
» vitamina B - 20-30%
» vitamina P - 90-100% - tomate
Minerale » calciu, magneziu, fier, potasiu, zinc, sulf sunt continute de: varza,
conopida, salata, ceapa, tomate
» fier si cupru sunt continute de: spanac, patrunjelul de frunze, salata, fasolea
verde, mazarea verde, tomate
Zaharuri » Ceapa7,8-11,6%
» Mazarea 20%
» Morcovul 20%
» Sfeclarosie 20%
» Tomate 20%
Substante proteice » Mazare 7%
» Fasole 2,9%
» Ciuperci 2-8%
» Usturoi 2-8%
» Patrunjel frunze 2-8%
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Conopida 2-8%
Spanac 2-8%

Fasole 5,8%
Mazare 18%
Morcov 6-9%
Telina 5%

Sfecla rosie 6,8%
Pastarnac 14,7%
Dovlecei 10%
Varza 5%
Conopida 5%
Spanac 2,9%

Hidrati de carbon
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Sursa: https://bonduelle.ro/articol/

Totodata, poli glucidele favorizeaza digestia si asimilarea, stimuleaza functiile
motorii si secretorii ale intestinului. Proteinele, desi in cantitati reduse, acopera 5-10%
din necesarul zilnic. Semnificativ, din punct de vedere cantitativ, sunt acizii citric si
malic. Nu trebuie lasati pe ultima linie a importantei pigmentii sau uleiurile eterice sau
glicozitii, acizi organici, taninurile si celelalte componente cu efecte gustative, inclusiv
actiuni bactericide.

Pe langa sursa bogata de vitamine, legumele au un continut ridicat in saruri
minerale, cu rol important in buna functionare a organismului, cum ar fi: calciu,
magneziu, fier, potasiu, zinc, sulf etc. Varza, conopida, salata, ceapa, au un continut
ridicat in fosfor care neutralizeaza aciditatea provocata de consumul altor alimente
(carne, peste, faind), iar altele se remarca prin continutul de fier si cupru cu rol anti
anemic (spanacul, patrunjelul de frunze, salata, fasolea verde, mazarea verde etc.).
Necesarul de 600 mg calciu/corp omenesc/zi (10 mg/kg corp) se acopera usor prin
consumul de spanac, varza, fasole. Prin consumul legumelor bogate in fier (sfecla rosie,
spanac, conopida) se acopera, in masura mare, necesarul de 12-15 mg/corp omenesc/zi
din acest element. Pentru asigurarea necesarului de 600 mg/corp/zi fosfor, se
recomanda consumul de mazare fasole si spanac.

Legumele acoperd, in proportie de 10%, necesarul de 1440 kcal/zi pentru un om.
Aportul energetic ridicat la 100 gr s.p. al multor legume, este dat de: 100 cal. - hreanul,
70-75 cal. morcovul si mazirea si 137 cal. ceapa. In proportie de 5-10% se recomandi
acoperirea, cu proteine din legume, necesarului pentru acest principiu nutritiv de 60-70
gr/zi (1 gr./kg corp/zi). La cele amintite, se adauga continutul In glucide, ca si
componenta de baza in alimentatia omului. Sintetic, valoarea energetica exprimata in
calorii pe 100 gr s.p. la unele legume proaspete este urmatoarea:

Tabel nr.2.10. Valoarea energetica la unele legume proaspete
-calorii/100 gr. s.a.-

‘ Specia H Valoarea energetica ‘
‘ Tomate H 20-35 ’
| Ardei | 25-43 |
| Varz alba I 25-35 |
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‘ Specia H Valoarea energetica |
‘ Morcov H 53-70 |
‘ Conopida H 25-36 |
‘ Patrunjel radacina H 35-46 |
‘ Ceapa bulbi H 35-48 |
| Usturoi I 80-137 |
‘ Castravete ‘ ‘ 8-15 |
‘ Pepene verde H 30-35 |

Sursa: Popescu V., 1996

Cu valoarea alimentara pe care o au, legumele si fructele se situeaza in randul
produselor agroalimentare cu importanta prioritara. Pentru un stil de viata echilibrat
este necesara o alimentatie sanadtoasa, iar In acest caz importanta fructelor si legumelor
este majora.

Atat fructele cat si legumele sunt esentiale pentru diet3, fiind necesar ca cel putin
70% din componenta unei mese, sa fie constituita din hrana vegetala pentru a mentine
un stil de viata sanatos, acestea detinand un continut ridicat de vitamine, carbohidrati,
minerale si fibre.

Analizand la nivel national consumul mediu de fructe cat si cel de legume, per
cap de locuitor, se poate observa faptul ca pe perioada luata in studiu 2007-2018, acesta
a fost in continua crestere, aceasta datorandu-se orientdrii oamenilor catre o
alimentatie sandtoasa bazata pe fructe si legume proaspete, dar si cresterii nivelului de
trai.
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Figura nr.2.1. Consumul mediu de fructe si legume in perioada 2007-2018 in
Romania (kg/loc) Sursa: date INSSE

Consumul mediu anual de fructe si produse din fructe cel mai ridicat s-a
inregistrat in anul 2018, cu 110,8 kg/cap locuitor, aceasta fiind cu 58,51 % mai mare
decat cel din anul de referinta 2007 (69,9 kg/cap loc.), perioada ce a Inregistrat un ritm
anual de crestere de 4,28%.
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Tabel nr.2.11. Evolutia consumului mediu anual de fructe pe o persoana in

Romania, in perioada 2007-2018

2007 2018 Ritm anual 2018/2007
Produse
kg/cap loc. | kg/cap loc. % %
Fructe si produse din fructe 69,9 110,8 4,28 58,51
Mere 23,6 31,7 2,72 34,32
Prune 3,1 7,1 7,82 129,03
Caise - zarzare 1,5 2,3 3,96 53,33
Cirese - visine 4.2 4.8 1,22 14,29
Piersici - nectarine 2,3 5,4 8,07 134,78
Struguri 55 8,5 4,04 54,55
Fructe meridionale si exotice 22,8 38,6 4,90 69,30
Alte fructe 6,9 12,4 5,47 79,71

Sursa: date prelucrate INSSE

Printre cele mai consumate fructe la nivel national se regasesc merele, acestea
detinand un procent majoritar de 28,8 % (31,7 kg/cap locuitor) din consumul mediu
anual de fructe pe cap de locuitor In 2018, datorita preturilor per kg mult mai accesibile.

Ritmul anual de crestere a consumului mediu per cap de locuitor in cazul
merelor, pe perioada luata in studiu este de 2,72 %.

Printre fructele preferate ale romanilor se afla si fructele meridionale si exotice
ce au un parcurs crescator al consumului mediu anual inregistrand in anul 2007- 22,8
Kg/cap de locuitor, iar in anul 2018 un consum de 38,6 kg/cap locuitor, cresterea
consumului mediu anual din 2018 fata de 2007 fiind de 44,35 %.

Cel mai mic consum mediu anual pe cap de locuitor pentru anul 2018 este
inregistrat la caise si zarzare de 2,3 kg, urmate de consumul de cirese si visine cu doar
4,8 kg/cap locuitor. Ritmul mediu anual cel mai ridicat pe perioada analizatd a fost
inregistrat In cazul fructelor precum prunele si piersici-nectarinele cu 7,82 % si
respectiv 8,07 %.

Consumul zilnic de fructe difera foarte mult intre statele membre ale UE, raportat
la persoanele cu varsta de peste 15 ani.

Astfel in anul 2017, aproximativ unul din 4 europeni mancau cel putin de doua
ori pe zi fructe, iar 36,7% o data pe zi.

Analizand ponderea populatiei ce consuma zilnic fructe, la nivelul anului 2017,
media UE este de 64 %.
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Figura 2.2. Ponderea populatiei din UE care consuma zilnic fructe la nivelul anului
2017 (procent din populatie , -%-) Sursa: EUROSTAT

Dintre statele membre UE, In anul 2017, cea mai mica pondere a populatiei cu
varste de 15 ani sau peste ce consuma zilnic fructe a fost Inregistrata In Letonia
(35,1%), Bulgaria (36,6 %), Ungaria (39,7 %), Romania (41,7 %), Croatia (45,7 %) si
Serbia (49,7%).

Tarile cu ponderile cele mai ridicate ale populatiei ce consuma zilnic fructe sunt
Italia (84,6%), Portugalia (80,7%), Spania (77,4 %), Irlanda (74,2%) si Luxemburg (72,1
%).

In ceea ce priveste consumul mediu anual de legume pe o persoani la nivel
national, se poate observa faptul ca, pe perioada luata in analiza, acesta a inregistrat o
tendinta de crestere cu 15,74 %, de la 149,9kg/pers in anul 2007, la 173,5 kg/pers. in
2018, cu un ritm anual de 1,34%, aceasta crestere poate fi pusa pe seama cresterii
nivelului de trai.

Pe sortimente se observa ca, consumul de tomate prezinta evolutie descendenta,
astfel cd, daca in anul 2007 se consuma pe an 46,4 kg/locuitor, in anul 2018 a fost de
41,4 kg/cap locuitor, o scadere cu 10,78%.

In ceea ce priveste consumul mediu de ceapd, prezintd o evolutie oscilanti. Cu
toate acestea In anul 2018 a inregistrat o crestere cu 26,11% fata de consumul
inregistrat in anul 2007 situat la valoarea de 18 kg/cap locuitor .

Consumul de radacinoase comestibile prezinta un trend oscilant, insa in anul
2018 a Inregistrat un consum de 15,5 kg/cap locuitor, in crestere fatd de consumul
inregistrat in anul 2007 cand a fost de 9,5 kg/cap locuitor, lucru care fi pus pe seama
scaderii pretului de vanzare.
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Evolutia consumului de castraveti prezinta un trend ascendent, astfel ca, in anul
2007 a fost de 5,9 kg/cap de locuitor, in timp ce, in anul 2018 a inregistrat o crestere de
84,75% ajungand la un consum de 10,9 kg/cap locuitor, ritmul anual inregistrat fiind de
5,74%.
Tabel nr. 2.12. Evolutia consumului mediu anual de legume pe o persoana in
Romania, in perioada 2007-2018

Produse 2007 2018 Ritm anual 2018/2007
kg/cap loc. | kg/cap loc. % %
Legume si produse din legume 149,9 173,5 1,34 15,74
Tomate 46,4 41,4 -1,03 -10,78
Ceapa uscata 18 22,7 2,13 26,11
Varza 40,8 44,5 0,79 9,07

Radacinoase comestibile 11,6 15,5 2,67 33,62
Ardei 9,2 13,4 3,48 45,65
Mazare verde 1,2 1,5 2,05 25,00
Fasole verde 2,3 3,3 3,34 43,48
Castraveti 5,9 10,9 5,74 84,75
Alte legume 14,5 20,3 3,11 40,00

Sursa: date prelucrate INSSE

La nivel european, in anul 2017, un procent de 63,5% din populatie U.E. consuma
zilnic legume, un procent de 27,3% din populatie consuma cel putin de doua ori pe zi,
iar 5,4% consuma legume cel putin o data pe saptamana.

Conform statisticilor Eurostat, la nivelul anului 2017, Romania, Bulgaria,
Lituania, Letonia si Ungaria sunt singurele cinci state membre UE 1n care mai putin de
jumatate din populatie consuma zilnic legume. Astfel cd, in Romania 41,2% din
populatie consuma zilnic legume, fata de 30,3% in Ungaria, 44,4% in Letonia si 44,8% in
Lituania si Bulgaria.

Potrivit statisticilor Eurostat, 28,6% din populatie consuma o data pe zi legume
si mai mult de o portie 12,6%.
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Figura nr. 2.3. Ponderea populatiei din UE care consuma zilnic legume la nivelul
anului 2017 (procent din populatie , -%-) Sursa: EUROSTAT

Dintre statele Uniunii Europene, cei mai mari amatori de legume sunt in Irlanda,
Belgia, Italia si Portugalia ponderi ale populatiei de 84%, 83,8%, 80,4% si respectiv
78%, majoritatea tarilor osciland intre 50% si 80% in privinta procentului de persoane
care consuma cel putin o data pe zi legume.

2.2.4. PRETURILE LEGUMELOR $I FRUCTELOR

Pretul legumelor si fructelor este stabilit de piata, ca rezultat al cererii si ofertei.
Cresterea ofertei de legume si fructe induce scaderea pretului acestor produse. De
asemenea, cererea de legume si fructe este limitata de consumul fiziologic normal.

Cererea este relativ constanta in timpul anului fata de oferta, care este sezoniera.
Prin urmare, pretul este diferit, pe luni calendaristice si pe sezoane. In lunile de var3 si
toamna, pretul este redus, iar in extrasezon, acesta creste.

O piata este in echilibru atunci cand cantitatea oferita si cantitatea ceruta sunt
egale. Pretul rezultat se numeste pret de echilibru, iar cantitatea se numeste cantitate de
echilibru. Grafic, echilibrul pietei se realizeaza la intersectia curbelor cererii si ofertei
(Marin A., 2014).
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Din grafic rezulta ca avem trei situatii:
% oferta > cererea => piata este bogata
¢ oferta < cererea => piata este saraca
% oferta = cererea => piata se afla in echilibru, cererea fiind satisfacuta.

Zona aflata deasupra intersectiei curbei cererii cu cea a ofertei este cea de
excedent al ofertei. Zona aflata dedesubtul intersectiei curbei cererii cu cea a ofertei este
cea de excedent al cererii. Preturile se formeaza pe piata in raport de conditiile ofertei
de productie, dar mai ales in raport de utilizarea si satisfacerea consumatorilor.
Diversitatea cererii de produse agroalimentare este o componentd importanta a politicii
preturilor agricole, fiind determinata de nevoile consumatorilor.

Factorii care determina politica preturilor produselor agroalimentare pot fi
grupati in:

a) factori exogeni:

- consumul alimentar actual;

- nevoile alimentate;

- veniturile pululatiei;

- structura demografica;

- preferintele consumatorilor;

- concurenta;

- factori economici si politici;

- modernizarea mijloacelor de distributie;

- cauze medicale care au condus la scdaderea numarului de

calorii/persoana ca urmare a cresterii accentuate a sedentarismului.

b) factori endogeni:

- elemente care conditioneaza productia;

- elemente care conditioneaza nivelul costurilor si al preturilor;

- distributia fizica a produselor;

- publicitatea.
Pretul produselor agricole prezinta o serie de particularitati ce rezulta din

caracterul sezonier al productiei si din raportul cerere/oferta pe piata.
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Variatia pretului produselor agricole este determinata de:
a) perioada in care se gdseste piata: daca este Inceput de sezon pretul este mai mare,
scade pe masura ce Tnaintam In sezon si creste iar la sfarsitul sezonului.

b) abundenta sau raritatea produselor: cu cat produsul este mai abundent cu atat
pretul scade, In timp ce raritatea acestuia atrage dupa sine un pret ridicat.

c) posibilitdtile de stocare: cu cat un produs este mai perisabil sau are un termen de
stocare mai mic, cu atat pretul este mai mare. Amplitudinea oscilatiilor preturilor
produselor sezoniere este cu atit mai mare cu cat produsul este mai perisabil.
Comparand pretul bunurilor comerciale cu preturile produselor agroalimentare,

rezulta ca acestea din urma nu au particularitati fata de caracteristicile si modul de
formare a preturilor, ele comportandu-se ca niste bunuri de consum, fiind prelucrate si
avand termen de valabilitate.

Preturile produselor agroalimentare au doud limite: una inferioard determinata
de costurile de productie si una superioard determinata de puterea de cumparare a
populatiei.

La nivelul pietelor en-gros preturile pot fi:

» preturi de contractare: rezultate In urma negocierii dintre producdtorii
agricoli si procesatorii din industria alimentara in perioada premergdtoare
insdmadntdrilor;

» preturi libere: rezultate in urma negocierii dintre producdtorii agricoli si
procesatorii din industria alimentara in perioada premergdtoare sau
imediat dupd recoltare;

Principiile de baza ale Politicii Agrare Comunitare presupun protectia fata de
importurile la preturi mai mici sau fata de fluctuatiile preturilor pe piata mondiala si
stimularea exporturilor prin acordarea de subventii si alte facilitati.

Indiferent de marimea sau de gradul de dezvoltare economica, statele intervin in
formarea preturilor produselor agricole si agroalimentare prin urmatoarele tehnici si
parghii economice:

1. blocarea preturilor: este o tehnica utilizata pe perioade limitate de timp, care
presupune mentinerea constanta a nivelului atins la o anumita data;

2. regimul preturilor maximale: este o tehnica productiei agroalimentare de baza
sau achizitionarii de produse agricole de interes national (pentru rezerva
strategica, de exemplu), care presupune stabilirea unei limite maxime, cu scopul
de a combate cresterile abuzive sau speculative de pret;

3. plafonarea nivelului valorii adaugate: are ca scop scaderea decalajelor dintre
veniturile agricultorilor si cele ale procesatorilor sau distribuitorilor, si
presupune exprimarea in marime absoluta sau relativa a nivelului maxim al
valorii adaugate practicate de agentii participanti la fluxurile produselor agricole
si agroalimentare;

4. regimul preturilor negociate intre producatorii agricoli si puterea publica:
vizeaza adaptarea preturilor in functie de evolutia inflatiei pentru combaterea
concurentei neloiale;
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regimul preturilor supravegheate: presupune fixarea preturilor in mod liber,
insda inainte de aplicarea lor, producatorii si distribuitorii au obligatia
comunicarii nivelului acestora forurilor superioare;

subventiile: sunt practicate de toate tarile indiferent de marimea sau de gradul
de dezvoltare economicg, fiind orientate catre producatorii agricoli si mai putin
catre procesatori; au ca scop scaderea costurilor de productie ale producatorilor
agricoli comunitari;

ajutoarele rambursabile sau creditele cu dobanda redusa: sunt orientate
strict catre producatorii agricoli;

taxele vamale aferente produselor agroalimentare din import: urmaresc
protejarea producatorilor agricoli comunitari; In acest scop a fost adoptat de
catre tarile membre ale Uniunii Europene ,Tariful Vamal”; acesta este un
document ce stabileste taxele vamale practicate la importul, exportul si tranzitul
produselor ce se tranzactioneaza cu producatorii non comunitari, avand drept
scop protejarea agricultorilor comunitari;

alte metode: prime de achizitie si diminuarea TVA si/sau impozite pentru
produsele agricole si agroindustriale (exemplu TVA la paine).

In tabelul nr.12 sunt prezentate preturile medii la principalele legume si fructe in

pietele si targurile din municipiile resedinta de judet ale regiunilor de dezvoltare din

Romania, 1n luna ianuarie 2020.

Tabelul nr.2.13. Preturile de vanzare cu amanuntul ale principalelor legume si

fructe din piete si targuri - ianuarie 2020

. . Cartofi Ceapa Morcovi Mere
Resedinta de judet (Reg. de Dezv.) - - - -
lei / kg lei / kg lei / kg lei / kg
Alba lulia (Centru) 2,73 4,88 5,00 4,48
Brdila (S-E) 1,95 2,00 1,50 2,98
Bucuresti (Buc-Ilfov) 2,85 4,38 3,81 3,67
Calarasi (S Muntenia) 2,83 3,00 3,75 3,50
Cluj Napoca (N-V) 2,75 5,00 5,00 3,83
Craiova (SV Oltenia) 2,66 2,78 2,75 2,90
Piatra Neamt (N-E) 2,25 3,00 2,25 3,35
Timisoara (Vest) 3,00 5,00 5,00 4,38

Sursa: Buletin Statistic de Preturi 1/2020, INS

In concluzie, apreciem importanta deosebitd a legumelor si fructelor pentru
asigurarea alimentatiei rationale, mai ales prin faptul ca unul si acelasi produs contine
mai multe vitamine, si ca prin ingerarea unui sortiment de legume, cuprins intre 250-
300 grame, care constituie ratia zilnica, este asigurat necesarul de vitamine pentru

organismul uman.

Trebuie retinut ca volumul cantitatilor de legume si fructe achizitionate de pe
piata este diferit de cel al consumului. Explicatia rezida in faptul ca statistica nu
evidentiaza autoconsumul, adica ceea ce se produce in interiorul gospodariilor. Acest

lucru este specific populatiei rurale unde exploatatiile asigura cea mai mare parte a

consumului intern al familiei. Mai mult, ceea ce ramane, respectiv surplusul de produse,

se comercializeaza pe pietele urbane, sub forma de produse proaspete si conservate.
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2.2.5. IMPORTUL, EXPORTUL SI BALANTA COMERCIALA DE LEGUME

Romania, cu scopul asigurarii necesarului de produse legumicole pe piata, este
nevoita sa apeleze la importuri semnificative.

In graficul de mai jos, se poate observa evolutia ascendenti a valorii importurilor
de legume in Romania. Astfel, daca in anul 2007 valoarea importurilor de legume a fost
de aproximativ 141,2 mil. euro, in anul 2018 valoarea a depasit 424,5 mil. euro, fiind de
3 ori mai mare decat anul de referinta. Ritmul de crestere anual al importurilor de
legume pe perioada luata in studiu a fost de 10,53%.
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Figura nr. 2.4. Evolutia valorii importurilor de legume in Romania in perioada
2007-2018(mii euro) Sursa: date Trade Map

La nivelul anului 2018, printre principalele tari din care Romania a importat
legume se numara Turcia (79,9 mil. de euro) si Polonia (48,5 mil. de euro), Olanda (46,3
mil. de euro).

Tabel nr.2.14. Evolutia valorii importurilor de legume in Romania pe perioada

2007-2018

Tara 2007 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
’ mii € mii € mii € mii € % %
Total 141182 424514 236001 114898 48,7 10,5
Turcia 46394 79929 40388 20798 51,5 5,1
Polonia 8696 48553 22051 14906 67,6 16,9
Olanda 11818 46376 28818 13300 46,2 13,2
Germania 5256 45863 20162 14503 71,9 21,8
Ungaria 6677 31858 18720 9804 52,4 15,3
Italia 12328 28847 19446 7392 38,0 8,0
Spania 3912 28059 15240 10319 67,7 19,6
Alte tari 46101 115029 71177 29109 40,9 20,6

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Cresterea cea mai accelerata se constata la valoarea importurilor de legume din
Germania , de la 5,3 mil euro in anul 2007 la 45,9 mil euro 1n anul 2018, cu un ritm
anual de 21,8%(tabel nr. 2.14)

In cazul valorii exporturilor de legume se observd din figura nr.2.5, ci pe
perioada 2007-2018 a avut un trend oscilant, atingand un maxim in anul 2017, cu o
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valoare a exportului de 139,7 mil. euro. Ritmul de crestere anual inregistrat al valorii
exportate a fost de 7,8%.
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Figura nr. 2.5. Evolutia valorii exporturilor de legume, in Romania pe perioada
2007-2018(mii euro) Sursa: date Trade Map

La nivelul anului 2007, Romania exporta legume cu preponderenta in Italia cu
peste 70% din valoarea totala a exporturilor de legume. Aceasta scade pana in 2018 la
46,8%. In aceeasi perioads, au crescut considerabil exporturile citre Spania, care in
2007 detineau o pondere de 1,3% din valoarea totala a exporturilor si ajung la nivelul
anului 2018 la 16,3%. In anul 2018, principalele tiri citre care Romania a exportat

legume sunt Italia (45,5 mil. euro), Spania (15,8 mil. euro) si Germania (11,5 mil. de
euro).

Tabel nr.2.15. Evolutia valorii exporturilor de legume in Romania pe perioada

2007-2018
Tara 2007 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
: mii € mii € mii € mii € % %
Total 42573 97240 74584 30661 41,1 7,8
Italia 30354 45497 34326 10905 31,8 3,8
Spania 564 15882 4395 4888 111,2 35,5
Germania 5264 11538 8140 3349 41,1 7,4
Franta 1191 4938 2517 1395 55,4 13,8
Ungaria 552 4209 3695 1958 53,0 20,3
Polonia 37 3086 1302 919 70,6 49,5
Austria 2281 3013 3227 754 23,4 2,6
Alte tari 2330 9077 16983 14747 86,8 13,2

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map 17.02.2020

Exporturile nu au crescut la fel de mult ca si importurile si chiar daca valoarea
acestuia s-a dublat din 2007 pana in 2018, importurile sunt de 4 ori mai mari.
In Romania deficitul comercial s-a adancit in perioada analizata , atingadnd un

maxim de -327,27 mil. euro 1n anul 2018. Ritmul anual inregistrat pe perioada analizata
afostde 11,52% (Figura nr.2.6).
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Figura nr.2.6. Evolutia balantei comerciale cu legume in Romania pe perioada
2007-2018 (mii euro) Sursa: date prelucrate TradeMap

In continuare se va analiza valoarea totald a importurilor si a exporturilor pe
sortimente de legume.

Astfel ca, valoarea totala a importurilor de tomate a oscilat pe toata perioada
analizata, iar la nivelul anului 2018 ajunge cu 65% mai mare comparativ cu primul an al
perioadei, 2007, Inregistrand un ritm anual de crestere de 4,7%(tabelul nr.2.16).

Romania importa legume cu preponderenta din Turcia in valoare de 35,6 mil
euro n anul 2007, scade la 9,2 mil.euro in 2013 ,dar in anul 2018 creste la aproape 40
mil.euro cu un ritm anual de 1,1%.

Un ritm anual accelerat de 58,8% se constata in cazul valorii importurilor de
tomate din Germania, care in anul 2007 era de 72 mii euro, iar in 2018 ajunge la 11,7
mil.euro.

Tabel nr. 2.16. Evolutia valorii importurilor de tomate in Romania pe perioada

2007-2018

Tara 2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
’ mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %
Total 55137 33489 91036 50957 21220 41,6 mare 4,7
Turcia 35619 9165 39986 24987 10733 43,0 mare 1,1
Germania 72 929 11657 3300 4179 126,7 mare 58,8
Olanda 853 4023 10478 4115 3231 78,5 mare 25,6
Spain 1604 8263 8038 5239 3428 65,4 mare 15,8
Italia 3710 6183 7109 4712 2393 50,8 mare 6,1

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Valoarea totala a exporturilor de tomate au variat foarte mult pe perioada analizata
2007-2018, atingand un minim in anul 2016 de 250 mii euro (376 tone) si un maxim in
anul 2012 de 2251 mii euro(2990 tone)(Tabel nr 2.17). In perioada analizati
exporturile au crescut cu un ritm anual de 2,4%.

Romania la nivelul anului 2018 exporta tomate in special In Republica Moldova,

Spania si Ungaria in valoare de 135 mii euro, 77 mii euro si 47 mii euro.
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Tabel nr.2.17. Evolutia valorii exporturilor de tomate in Romania pe perioada

2007-2018
Tara 2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual

’ mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %

Total 430 2076 555 1018 684 67,1 mare 2,4

Republica Moldova 160 78 135 92 46 50,6 mare -1,5
Spania 0 0 77 56 135 241,0 mare -
Ungaria 0 1138 47 248 363 146,2 mare -
Olanda 0 0 35 3 10 317,8 mare -

Cehia 1 126 24 52 97 185,5 mare 33,5

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

In figura nr. 2.7 este ilustrati evolutia balantei comerciale cu tomate in perioada
2007-2018 unde se observa cu usurinta deficitul in crestere in special dupa anul 2012
cand atingea o valoare de -27,mil euro si ajunge in anul 2018 la 90,5 mil euro.
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Figura 2.7. Evolutia balantei comerciale cu tomate in Romania pe perioada 2007-
2018 (mii euro) Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Printre legumele pe care Romania le importa in cantitati mari se afla ceapa(tabel
nr. 2.18). In anul 2007 se importi o cantitate de 37,5 mii tone in valoare de aproape 7
mil. euro iar in anul 2018 Romania importa o cantitate de 86 mii tone in valoare de 25
mil euro.

Tabel nr. 2.18. Evolutia valorii importurilor de ceapa in Romania pe perioada

2007-2018

Tara 2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
’ mii € mii € mii € mii € mii € % Semf mii €
Total 6967 8617 25220 10225 5837 57,1 mare 12,4
Olanda 2496 3523 6875 3650 1588 43,5 mare 9,7
Polonia 365 868 4659 1108 1310 118,2 mare 26,1
Austria 495 1497 3533 1485 802 54,0 mare 19,6
Germania 306 827 2677 759 664 87,4 mare 21,8

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

In perioada analizati s-a inregistrat un ritm anual de crestere a valorii
importului de tomate de 12,4%.

Se importi ceapa in anul 2018, in special din Olanda in valoare de 6,9 mil euro. In
perioada analizata au crescut foarte mult importurile de ceapa din Polonia cu un ritm
anual de 26,1%. In anul 2007 se importa ceapi in valoare de 365 mii euro, in anul 2013
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ajunge la 868 mii euro iar in anul 2018 ajunge la 4,7 mil euro. De asemenea au crescut si
importurile din Austria si Germania cu un ritm anual de 19,6% si respectiv 21,8%.

Conform datelor din tabelul nr. 2.19 valoarea exportului de ceapa romaneasca
creste in perioada 2007-2018 cu un ritm anual de 11,2%, inregistrand un maxim de
1,1mil. euro in anul 2011 si un minim de 57 mii euro in 2016.

Tabel nr.2.19. Evolutia valorii exporturilor de ceapa in Romania pe perioada

2007-2018
Tara 2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
’ mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %
Total 88 819 282 379 314 82,7 mare 11,2
Bulgaria 0 349 64 14 49 344,2 mare -1,6
Italia 0 1 22 168 188 111,9 mare -
Republica Moldova 17 26 17 26 32 121,9 mare -

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

In anul 2018 Romania a exportat 163 tone de ceapi in valoare de 282 mii euro.
Principalele tari importatoare de ceapa romaneasca sunt Bulgaria, Italia si Moldova.
Romania exporta o cantitate foarte mica de ceapa comparativ cu cantitatile importate
astfel ca in anul 2018 deficitul a atins o valoare maxima de aproape -25 mil. euro.
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Figura nr. 2.7. Evolutia balantei comerciale cu ceapa in Romania pe perioada
2007-2018 (mii euro) Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

In ceea ce priveste importurile de usturoi acestea prezintd un trend ascendent in
perioada 2007-2018. Astfel, daca in 2007 s-a importat usturoi o cantitate de 4669 tone in
valoare de 2,4 mil. euro, in anul 2018 s-a importat o cantitatede 6272 tone in valoare de
peste 8,7 mil. de euro, inregistrandu-se o crestere de peste 72 %. Principalii furnizori de
usturoi in 2018 sunt Olanda, Spania, Ungaria si Cehia.

Tabel nr.2.20. Evolutia valorii importurilor de usturoi in Romania pe perioada

2007-2018
Tara 2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
’ mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %
Total 2372 3355 8703 5203 4409 84,8 mare 12,5
Olanda 597 1844 4572 2572 2424 94,2 mare 20,3
Spania 2 78 1109 355 478 134,5 mare 77,6
Ungaria 80 45 804 460 609 132,2 mare 23,3
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Cehia 10 468 771 637 548 86,0 mare 48,4

Italia 15 65 575 99 159 160,4 mare 39,3

Sursa: date prelucrate conf. TradeMap

Valoarea cantitatii de usturoi importata din Spania a crescut foarte mult in
perioada de timp analizata dupa cum arata datele tabelului 2.20, cu un ritm anual de
77,6%. In anul 2007 Romania importa din Spania o cantitate de 2 tone de usturoi in
valoare de 2000 euro si ajunge In anul 2018 la o cantitate de 800 tone cu o valoare de
1,1 mi.l euro.

S-a constat ca Romania importa cantitati importante de usturoi dar asa cum se
poate observa din tabelul 2.21. valoarea exportului este destul de redusi. In perioada
analizata valoarea maxima a exporturilor a fost de 1,1 mil.euro In anul 2009. La nivelul
anului 2018 s-a exportat usturoi in valoare de 82 mii euro.

Tabel nr.2.21. Evolutia valorii exporturilor de usturoi in Romania pe perioada

2007-2018
Tara 2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %
Total 49 124 82 276,83 392,28 141,70 mare 4,79
Ungaria 0 4 74 49,58 113,74 229,38 mare 28,56
Italia 35 20 5 5,58 10,83 194,03 mare -16,21

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Din analiza balantei comerciale cu usturoi ilustrata in figura 2.8 se observa ca in
anul 2009 s-a inregistrat cel mai mic deficit de -11 mii euro si cel mai mare in anul 2016
de 14 mil.euro. in anul 2018 deficitul a fost de -8,5 mil eur cu 23% mai redus fata de
anul precedent dar de 3 ori mai mare fata de anul 2007.
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Figura nr. 2.8. Evolutia balantei comerciale cu usturoi in Romania pe perioada
2007-2018 (mii euro) Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Romania a importat pe toata perioada analizata cantitati semnificative de cartofi,
inregistrand o valoare maxima in anul 2016 de 33 mil.euro pentru o cantitate de 167
mii tone si o valoare minima in anul 2009 de 9,54 mil. euro pentru o cantitate de 51mii
tone. La sfarsitul perioadei analizate Roméania a importat cartofi in valoare de 28,9
mil.euro. Cea mai mare crestere s-a constat la valoarea cantitatii importate de cartofi
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din Polonia de la 61 mii euro in 2007 la 7,1 mil euro in anul 2018 cu un ritm anual de
54,2%, fiind in prezent si principalul furnizor de cartofi.

Tabel nr.2.22. Evolutia valorii importurilor de cartofi in Romania pe perioada

2007-2018
2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual

fara mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %
Total 12099 19464 28904 19380,83 7893,41 40,73 mare 8,24
Polonia 61 5462 7137 3086,00 3153,66 102,19 mare 54,18
Grecia 2154 882 4915 2047,17 2082,72 101,74 mare 7,79
Olanda 2056 2173 4378 3275,50 1236,48 37,75 mare 7,11
Germania 2141 4481 4148 3733,33 1345,43 36,04 mare 6,20
Franta 1366 1165 3289 2466,17 1646,50 66,76 mare 8,32

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Productia de cartofi pleaca in principal in tari precum Republica Moldova si
Polonia. Pe perioada analizata cea mai mare valoarea a cantitatii exportate de cartofi s-a
inregistrat in anul 2012 de 2,8 mil.euro.

Tabel nr.2.23. Evolutia valorii exporturilor de cartofi in Romania pe perioada

2007-2018
Tara 2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
’ mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %
Total 548 1077 1276 1379 854 62,0 mare 8,0
Republica Moldova 393 177 740 542 536 98,8 mare 5,9
Polonia 8 1168 308 214 336 157,1 mare 39,4

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Se remarca intensificarea deficitului balantei comerciale cu cartofi in special in
ultimii ani ai perioadei analizate atingand un maxim in anul 2016 de - 30,6 mil.euro, iar
1n anul 2018 a fost de 28,9 mil euro.
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Figura nr.2.9. Evolutia balantei comerciale cu cartofi in Romania pe perioada
2007-2018 (mii euro) Sursa: date prelucrate conf. Trade Map
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2.2.6 IMPORTUL, EXPORTUL SI BALANTA COMERCIALA DE FRUCTE

Romania a importat cantitati semnificative de fructe pentru a acoperi necesarul
de consum al populatiei, cea mai mare inregistrandu-se in 2018 in valoare de 639 mil
euro, depasind cu mult nivelul anului 2007 cand s-a importat in valoare de 241 mil.euro.
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Figura nr. 2.10. Evolutia valorii importurilor de fructe in Romania pe perioada
2007-2018 (mii euro) Sursa: date Trade Map

La inceputul perioadei principalul furnizor era Turcia (40,5 mil.euro) si apoi
Grecia(37,5 mil.euro) , clasament ce s-a schimbat cu anul 2011 cand Romania a Inceput
sa importe fructe majoritar din Grecia(41,9 mil.euro) .

Pe piata romaneasca in anul 2018 se consuma fructe aduse din Grecia in valoare
de 117 mil euro, Turcia de 75 mil. euro, Olanda de 74 mil euro.

Tabel nr.2.24. Evolutia valorii importurilor de fructe in Romania pe perioada

2007-2018
2007 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
Tara = >
’ mii € mii € mii € mii € % %
Total 241063 639428 358303 187732 52,4 9,3
Grecia 37525 117215 63655 32066 50,4 10,9
Turcia 40491 75237 45112 15876 35,2 5,8
Olanda 12671 74438 36585 26473 72,4 17,5
Germania 8879 70418 22943 22932 100,0 20,7
Polonia 4735 65796 24160 23397 96,8 27,0
[talia 26826 43973 36839 15691 42,6 4,6
Belgia 1452 34589 14155 13548 95,7 33,4
Alte tari 108484 157762 114855 44993 39,2 3,5

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map 17.02.2020

Exporturile de fructe in perioada 2007-2018 (figura 2.11) au crescut cu un ritm
anual de 5,1%. Au inregistrat o valoare maxima in anul 2014 de 95,5 mil.euro si un
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minim in anul 2008 de 29,6 mil. euro. In anul 2018 s-a exportat fructe in valoare de 66,3
mil.euro.
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Figura nr. 2.11. Evolutia valorii exporturilor de fructe in Romania pe perioada
2007-2018 (mii euro) Sursa: date Trade Map

In anul 2018 principalele destinatii au fost Italia, ce importa fructe in valoare de
14,8 mil euro, Germania de 11,5 mil. euro, Franta si Olanda in valoare de 5,9mil. euro si
respectiv 5,4 mil.euro. (tabel nr 2.25).

Se observa o crestere a exporturilor de fructe catre Marea Britanie care in anul
2007 importa o cantitate In valoare de 62 mii euro si ajunge la o valoare de 3,3 mil.euro
in anul 2018, cu un ritm anual de 43,5%. Aceeasi situatie se intalneste si In Franta.
Singura tara din cele studiate care a redus importurile de fructe din Romania este
Ungaria, care in anul 2007 importa in valoare de 6,3 mil.euro iar la nivelul anului 2018
acestea scad o valoare de aproape 2,8 mil.euro cu un ritm anual de -7,2%.

Tabel nr.2.25. Evolutia valorii exporturilor de fructe, in Romania pe perioada

2007-2018
Tara 2007 2018 Media StDev Cvar Ritm anual

’ mii € mii € mii € mii € % %
Total 38349 66342 64268 19716 30,7 51
Italia 4984 14805 9864 3147 31,9 10,4
Germania 7037 11478 8906 1906 21,4 4,6
Franta 333 5911 4637 2885 62,2 29,9
Olanda 1188 5429 1789 1463 81,7 14,8
Marea Britanie 62 3284 1944 1747 89,8 43,5
Ungaria 6326 2775 5283 3991 75,5 -7,2
Austria 1340 2330 3151 1749 55,5 5.2
Alte tari 17079 20330 28692 9866 34,4 1,6

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map 17.02.2020

Importam cantitati mari de fructe si exportam de 10 ori mai putin. Deficitul
balantei comerciale cu fructe in perioada analizata se adinceste cu un ritm anual de
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9,9%. Valoarea importurilor depasesc exporturile cu 573,1 mil euro in anul 2018, fiind
de aproape 2 ori mai mare fatd de valoare din anul 2007 (figura nr. 2.12).

-202,72 -206,88

Ritm anual 9,91 %
-509,58
-572,93 -573,09

Figura nr. 2.12. Evolutia balantei comerciale cu fructe in Romania pe perioada
2007-2018 (mil. euro) Sursa: Trade Map accesat 17.02.2020

Cu toate ca Romania este al doilea producdtor de mere din Europa importa
cantitati mari de mere pentru ca productia interna nu acopera necesarul de consum,
fapt datorat plantatiilor imbatranite de meri cu o rentabilitate scazuta la hectar.

Datele statistice arata ca importurile au crescut in perioada analizata 2007-2018
cu un ritm anual de 7,5% de la o cantitate de 53,9 mii tone 1n valoare de 22 mil.euro la
86 mii tone in valoare de 48,8 mil euro. Principale tari din care se importa mere in anul
2007 erau Italia cu o cantitate in valoare de 6,1 mil euro, Polonia si Ungaria cu valori de
cca.3,2 mil euro. La nivelul anului 2018 se importa cantitati foarte mari din Polonia cu o
valoare de 32,4 mil euro reprezentand peste 66% din totalul valorii importurilor de
mere.

Scade foarte mult valoarea importurilor din tari precum Austria, Ungaria si Italia
cu ritmuri anuale de -8,2%, -6,7” si respectiv -1,7%.

Tabel nr.2.26. Evolutia valorii importurilor de mere in Romania pe perioada

2007-2018

Tara 2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual

’ mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %

Total 22122 22578 48810 26890 12654 47,1 mare 7,5
Polonia 3248 10591 32399 11041 10457 94,7 mare 23,3
Germania 525 2337 5128 2141 1620 75,7 mare 23,0

Italia 6078 4884 5053 6895 2435 353 mare -1,7
Ungaria 3244 1117 1516 1576 744 47,2 mare -6,7
Austria 2240 1047 877 1382 535 38,7 mare -8,2

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

In ceea ce priveste evolutia valorii exporturilor de mere se observi din datele
tabelului nr.2.27 ca acestea au scazut in perioada analizata cu un ritm anual de -7,9% ,
de la o cantitate de 19,2 mii tone 1n valoare de 4,8 mil euro la o cantitate de 7,5 mii tone
1n valoare de 1,9 mil euro.
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Tabel nr.2.27. Evolutia valorii exporturilor de mere, in Romania pe perioada

2007-2018
2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
Jara mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %
Total 4786 4324 1935 3142,08 2383,05 75,84 mare -7,90
Germania 742 2027 930 684,17 548,26 80,14 mare 2,07
Ungaria 2998 1802 902 1680,83 1701,70 101,24 mare -10,34
Bulgaria 0 157 25 252,67 467,36 184,97 mare -14,87
R.Moldova 70 14 14 38,08 30,36 79,71 mare -13,61

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Principala tara in care Romania exporta mere in anul 2007 era Ungaria cu o
cantitate de 14,4 mii tone in valoare de aproape 3 mil.euro, dar scade foarte mult pana
in anul 2018 la o cantitate de 3,4 mii tone 1n valoare de 902 mii euro, cu un ritm anual
de -10,3 %. In aceastd perioada au crescut exporturile citre Germania cu un ritm de
2,1%.

Analiza balantei comerciale cu mere arata faptul ca pe toata perioada analizata
2007-2018, inregistram un deficit care s-a accentuat dupa anul 2010 cand importurile
erau de 2 ori mai mari decat exporturile ajungand la finalul perioadei de 25 de ori mai
mari . Deficitul atinge un maxim in anul 2018 de -45,9mil.euro.
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Figura nr. 2.13. Evolutia balantei comerciale cu mere in Romania pe perioada
2007-2018 (mii euro) Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Alte fructe pe care Romania le importa in cantitati mari sunt piersicile si
nectarinele.

In perioada analizati cantititile importate de nectarine si piersici au oscilat
foarte mult (tabel nr 2.28) de la 30,3 mii tone in 2007 in valoare de 17,5 mil euro, scade
la 12 mii tone In 2009 cu o valoare de 7,5 mil euro si creste la 40 mii tone in 2012 in
valoare de 14, mil euro.

In anul 2018 s-a importat o cantitate de 44,5 mii tone cu o valoare de 32 mil
euro, fiind cu 27,5% mai scazuta fata de anul precedent.
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Tabel nr. 2.28. Evolutia valorii importurilor de piersici si nectarine in Romania pe

perioada 2007-2018

2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
Jara mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %
Total 17488 14195 32136 18482 9570 51,8 mare 5,69
Grecia 9851 7968 18292 10146 5690 56,1 mare 5,79
Turcia 697 903 4036 1092 1103 100,9 mare 17,31
Germania 387 90 3230 867 1183 136,4 mare 21,28
Italia 3101 4034 2434 3681 1547 42,0 mare -2,18
Spania 1912 230 1525 1199 961 80,1 mare -2,03

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Din datele statistice din tabelul 2.29 se remarca faptul ca valoarea exporturilor
de piersici si nectarine este una scazutd, in comparatie cu valoarea importurilor, cu o

medie a perioadei analizate de 303 mii euro.
In anul 2007 s-a exportat o cantitate de piersici si nectarine in valoare de 77 mii

euro , iar in anul 2018 s-a exportat in valoare de 107 mii euro, inregistrandu-se un ritm
anual de crestere de 3%. Maximul valorii exporturilor de piersici si nectarine s-a
inregistrat in anul 2012, cand Romania a exportat o cantitate in valoare de 1,1 mil.euro.
Dintre tdrile studiate cea mai mare cantitate de piersici si nectarine pleaca catre Ungaria

Tabel nr. 2.29. Evolutia valorii exporturilor de piersici si nectarine, in Romania pe
perioada 2007-2018

2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
Jara mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %
Total 77 995 107 303 374 123,3 mare 3,0
Ungaria 818 50 141 270 191,1 mare 3,1
[talia 18 21 51 107 214,5 mare -25,1
Grecia 0 19 10 18 178,3 mare 63,4
R.Moldova 12 4 12 11 10 92,8 mare 0,0

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Si In cazul acestei categorii de produse, se inregistreaza un deficit comercial ce s-

a diminuat pana in anul 2010 la -6,6 mil euro, reprezentand o scadere de 62%
comparativ cu anul 2007. Incepand cu anul 2011 deficitul creste ajungand in anul 2018
la -32 mil euro, fiind cu 87% mai mare comparativ cu anul 2007 si de aproape 4 ori mai
mare decat in anul 2010 (figura 2.14).
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Figura nr.2.14. Evolutia balantei comerciale cu piersici si nectarine in Romania pe
perioada 2007-2018 (mii euro) Sursa: date prelucrate conf. Trade Map
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Si In cazul valorii importurilor de pere se observa un trend crescator in perioada
analizata 2012-2018, cu un ritm anual de 27,8%. La nivelul anului 2018 s-a inregistrat
cea mai ridicata valoare a importurilor de pere depasind valoarea de 21 de mil.euro,
fiind de 3 ori mai mare decat valoarea importurilor din anul 2012.

In topul tarilor furnizoare de pere se afli Italia cu o cantitate in valoare de 8,9 mil
euro in anul 2018, de 3 ori mai mult fata de primul an al perioadei. Cantitatile furnizate
de Olanda si Turcia au crescut foarte mult in aceasta perioada ajungand in anul 2018 de
5 ori mai mari comparativ cu anul 2012.

Cel mai mare ritm anual de crestere se observa in cazul valorii importurilor din
Cehia, de 95,8% in perioada analizat3, astfel ca in anul 2007 se importa in valoare de 18
mii euro, in anul 2018 si a ajuns la o valoare ce depaseste 1 mil.euro.

Tabel nr. 2.30. Evolutia valorii importurilor de pere in Romania pe perioada

2012-2018
Tara 2012 2015 2018 Media StDev Cvar Ritm anual

mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %

Total 4839 13532 21050 13176 7108 53,9 mare 27,8
Italia 2147 6764 8946 5944 3192 53,7 mare 26,9
Olanda 953 3930 5117 3699 2178 58,9 mare 32,3
Turcia 417 243 2161 670 720 107,5 mare 31,5
Germania 311 371 1892 661 677 102,3 mare 35,1
Cehia 18 63 1014 300 394 131,6 mare 95,8

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

In ceea ce priveste exportul de pere(tabel nr. 2.31), valoarea acestuia a variat de
la 483 mii euro In anul 2012 la 46 mii euro in anul 2018, inregistrand o scadere in
aceasta perioada cu un ritm anual de -32,4%.

Se exporta 1n principal in Ungaria, cu o valoare de 25 mii euro in anul 2018, comparativ
cu anul 2007 cand se exporta in valoare de 91 mii euro.
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Tabel nr.2.31. Evolutia valorii exporturilor de pere, in Romania pe perioada

2007-2018
Tara 2012 2015 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
: mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %
Total 483 132 46 193,7 199,9 103,2 mare -32,4
Ungaria 91 46 25 68,6 85,4 124,5 mare -19,4

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Chiar daca exporturile s-au diminuat destul de mult, necesarul de consum nu se
poate acoperi din productie proprie, astfel ca in perioada analizata s-a recurs la
importul unor mari cantitati de pere, determinand un deficit comercial ce atinge o
valoare maxima in anul 2018 de -21 mil euro.
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Figura nr. 2.15. Evolutia balantei comerciale cu pere in Romania pe perioada
2007-2018 (mii euro) Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Analizand valoarea importurilor de caise in perioada 2007 - 2018 se observa o
crestere de la o cantitate de 2,4 mii tone in valoare de 1,5 mil.euro in anul 2007 se
ajunge la o cantitate de 7,2 mii tone In valoare de 6,5 mil euro in anul 2018 cu un ritm
anual de crestere de 14,3%.

Principalii tari din care importam caise in, perioada analizatd, au fost Turcia si
Grecia care la nivelul anului 2018 ne furnizau caise in valoare de cca 2,3 mil euro
fiecare. Au crescut foarte mult si importurile din tari precum Serbia si Germania,
inregistrand in perioada analizatd un ritm anual de crestere de peste 38%.

Tabel nr. 2.32. Evolutia valorii importurilor de caise in Romania pe perioada

2007-2018
Tara 2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %

Total 1485 1656 6457 2625,50 2069,40 78,82 mare 14,30

Turcia 423 300 2370 639,25 687,79 107,59 mare 16,96

Grecia 854 836 2247 1086,25 641,41 59,05 mare 9,19

Italia 107 242 522 397,25 351,80 88,56 mare 15,50

Serbia 9 39 325 137,58 170,87 124,20 mare 38,55
Germania 9 2 318 75,33 120,94 160,54 mare 38,28

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map
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In cazul exportului de caise romanesti se poate observa in tabelul de mai jos
faptul ca valoarea acestora a fost in scadere In perioada 2007-2018, inregistrand un
ritm anual de -15,27%. Astfel ca , daca la nivelul anului 2007 se exporta o cantitate de
caise in valoare de 266 mii euro se ajuge in anul 2018 la o valoare de 43 mii euro,
reprezentand o scadere de 83,8%.

Tabel nr.2.33. Evolutia valorii exporturilor de caise, in Romania pe perioada

2007-2018
2007 2013 2018 Media StDev Cvar Ritm anual
Jara mii € mii € mii € mii € mii € % Semf %
Total 266 566 43 324.00 184.47 56.93 mare -15.27
Olanda 0 0 25 78.00 57.93 74.27 mare -39,87
Ungaria 0 102 7 26.63 37.88 142.27 mare -24,57
Polonia 0 14 7 5.17 6.08 117.68 mare -12,94

Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Balanta comerciala cu caise a urmat un trend descrescator, accentuandu-se in
anul 2017, caAnd valoarea acestuia a atins un deficit maxim de -6,5 mil. euro, acesta
datorandu-se importurilor ridicate. O usoara scadere se constata in urmatorul an de
2,4%.
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Figura nr. 2.16. Evolutia balantei comerciale cu caise in Romania pe perioada

2007-2018 (mii euro) Sursa: date prelucrate conf. Trade Map

Romania este o tara cu traditie agricold, dar producatorii nu reusesc sa acopere
necesarul de consum. In anul 2018, productia interna de fructe a contribuit cu 70% la
formarea resurselor, diferenta provenind din import. Din totalul importurilor de fructe
cea mai mare pondere o detin importurile de fructe meridionale, peste 63%, dar se
importa si cantitati mari de fructe indigene.

Din analiza balantei comerciale s-a observat deficit atat in cazul fructelor cat si a
legumelor, iar MADR are ca obiectiv strategii si politici pentru monitorizarea si
informarea fermierilor privind accesarea de fonduri europene destinate reconversiei
pomicole cat si pentru sectorul legumicol.
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CAPITOLUL 3
CALITATEA LEGUMELOR SI FRUCTELOR

3.1 CONSIDERATII GENERALE

1. Definitia calitatii

La inceputul secolului al XX-lea, preocupadrile ce vizeaza calitatea produselor au
cunoscut o dezvoltare accentuata. Astfel, abordarea si analiza calitdtii au evoluat de la
controlul calitatii in anii ‘60, la asigurarea calitatii in anii ‘70, ajungand la notiunea de
calitate totala in anii ‘80 si '90.

Etimologic, termenul de calitate provine din cuvantul latin ,qualitas”, care se
traduce: fel de a fi. La originea notiunii exista mai multe puncte de vedere exprimate de
organisme nationale si internationale.

Calitatea reprezinta un ansamblu de proprietati si caracteristici ale unui produs
sau serviciu, care 1i confera acestuia aptitudinea de a satisface cerintele exprimate sau
implicite ale clientului.

Calitatea este definita de masura si gradul in care un produs, prin toate insusirile
sale precum tehnice, economice, sociale si de exploatare, satisface nevoia pentru care a
fost creat.

Calitatea nu poate fi analizatd in afara cantitatii. Corelatia dintre calitate si
cantitate se poate exprima prin notiunea de masura. Masura reprezinta limita
cantitativa dincolo de care se schimba calitatea. Calitatea influenteaza productivitatea
muncii, nivelul preturilor si, In general, performantele economice ale firmelor. Calitatea
se gaseste Intr-un anumit raport fatd de valoarea de intrebuintare, individualizeaza
produsele intre ele In functie de numarul caracteristicilor utile pe care le au si dupa
masura in care corespund domeniului de utilizare caruia i-au fost destinate.

In ceea ce priveste abordarea problemei calititii produselor, este unanim
acceptat faptul ca aceasta trebuie sa se faca de-a lungul ,filierei” produsului, pornind de
la faza de conceptie a produsului si ajungand pana la faza de reciclare a deseurilor
rezultate In urma consumului produsului respectiv.

2. Functiile calitatii

Calitatea se caracterizeaza in general prin intermediul celor trei functii ale sale:
functia tehnica, functia economica si functia sociala.

Functia tehnica este exprimata cu ajutorul caracteristicilor tehnico-functionale ale
produsului.

Functia economica utilizeaza urmatorii indicatori: venitul, pretul etc., acesti
indicatori vizeaza aspectele de ordin economic ale procesului de realizare a produselor
si asigurarea eficientei economice.

Functia sociala reliefeaza modul in care calitatea produselor se rasfrange asupra
calitatii vietii oamenilor si a calitatii mediului inconjurator.
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Scara calitatii reprezinta unul din instrumentele utilizate in analiza calitatii
produselor. Utilizarea acestui instrument presupune incadrarea produselor in anumite
zone, cum ar fi:

4 zona rosie - produs acceptabil

4 zona de indiferenta - produs bun

4 zona de fidelizare - produs foarte bun

4 zona de calitate totala - produs excelent

Aparitia standardului 1SO 8402 reprezinta un moment de referintd in evolutia
conceptului de calitate, astfel se ajunge la un consens in ceea ce priveste termenii, definitiile
si conceptele aplicabile calitatii la nivel international.

Conform Standardul ISO 8402 calitatea este definita ca fiind ,ansamblul
caracteristicilor unei entitati, care 1i confera aptitudinea de a satisface nevoile exprimate
sau implicite”. In urma acestei definitii se pot desprinde o serie de elemente extrem de
importante referitoare la modul concret de analiza a calitatii, cum ar fi:

e calitatea este exprimata prin intermediul unui ansamblu de caracteristici;

e calitatea se defineste numai in relatie cu nevoile clientilor;

e calitatea este o variabila de tip continuu;

e calitatea satisface atat nevoile exprimate, cat si pe cele implicite ale

utilizatorului.

O noua viziune asupra calitatii este introdusa prin intermediul Standardul ISO
9000:2001 Calitatea este definita ca: masura in care un ansamblu de caracteristici
implicite satisface cerintele. Prin cerinta intelegem nevoia sau asteptarea care este
declarata, implicita sau obligatorie, iar caracteristica este o trasatura distinctiva de
natura: fizica, senzoriald, comportamentald, temporala sau functionala.

3.2. CALITATEA PRODUSELOR AGROALIMENTARE

Calitatea unui produs reprezinta expresia finala a calitatii conceptiei, productiei,
desfacerii si utilizarii unui produs, ingloband calitatea productiei.

Calitatea nu doar se controleaza, ci ea se “fabrica” in cazul produselor finite
rezultate din diferite procedee casnice sau industriale. Fiecare producator de bunuri
alimentare poate influenta in sens pozitiv obtinerea acestora.

Calitatea unui produs alimentar este mult mai complexa decat calitatea unui
produs industrial si presupune proprietdti precum: valoare nutritiva, salubritate, calitati
senzoriale si aspect comercial.

Valoare nutritiva poate fi:

evaloarea nutritiva intrinsecd - este exprimata prin cantitatea si calitatea
principalelor nutrimente;

evaloarea nutritiva bio-disponibild - se cuantificA dupa nivelul de substante

nutritive si biologic active, viteza de absorbtie, cantitatea de substante retinute in

organism.
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Biodisponibilitatea este influentata de doua categorii de factori: factori care
caracterizeaza produsul si procesarea lui in vederea transformarii in produs finit, actori
care tin de organismul uman.

Salubritatea reprezinta calitatea unui produs de a nu pune in pericol organismul
uman. Calitatea igienica (inocuitatea) este parte integranta a calitati globale si este
influentata de: substantele cu caracter toxic, substantele cu caracter anti nutritiv din
materiile prime agroalimentare.

Calitatea organoleptica reprezinta aptitudinea alimentului de a produce placere
celor care-1 consuma.

Calitatea comerciala este data de capacitatea produsului de a se vinde.

In raport cu natura si efectul pe care il au in procesul de utilizare, caracteristicile
de calitate pot fi grupate(Manole V., Stoian Mirela, 2000) astfel:

e caracteristici tehnice, ce se concretizeaza printr-o suma de proprietati fizice,

chimice, biologice etc. intrinseci structurii materiale a produsului;

e caracteristici psiho-senzoriale, ce fac referire la ordinul estetic, organoleptic si

ergonomic (prin forma, culoarea, gradul de confort etc. ale acestora) pe care le au

produsele asupra consumatorilor;

e caracteristici de disponibilitate, ce reflecta aptitudinea produselor de a-si

realiza functiile utile de-a lungul duratei lor de viata;

e caracteristici economice si tehnico-economice, exprimate prin indicatori

precum: costul de productie, pretul, randamentul, cheltuielile de transport etc.;

e caracteristici de ordin social, ce au in vedere efectele sistemelor tehnologice de

realizare a produselor, precum si ale utilizarii produselor respective asupra

mediului natural, asupra sigurantei si sanatatii fizice si psihice a oamenilor.

In raport cu importanta pe care o au in asigurarea utilititii produselor,
caracteristicile se pot grupa in doua mari categorii:

e caracteristici de baza (principale), absolut necesare;

e caracteristici secundare, care pot sa lipseasca sau sa fie realizate la niveluri

inferioare, reducandu-se astfel costurile inutile, fara ca gradul de utilitate al

produselor sa fie semnificativ afectat.

In opinia lui Moraru Gh., caracteristicile de calitate ale produselor agricole pot fi
clasificate astfel:

e caracteristici atributive exprimate printr-un indice calitativ, cum ar fi:

culoarea, consistenta, elasticitatea, rigiditatea, gustul, mirosul, zgomotul;

e caracteristici cantitative determinate prin marimi concrete masurabile, cum ar

fi: dimensiunea, greutatea, forma, continutul chimic, parametri mecanici,

bioelectrici, parametri termici, greutatea hectolitrica, greutatea a 1000 de boabe,
sticlozitatea, continutul cantitativ al anumitor substante (grasimi, amidon,
gluten, zahar, aminoacizi etc.), lungimea firului, porozitatea etc.
Analizand calitatea unui aliment prin prisma unui consumator, aceasta reprezinta
sinteza asa-ziselor calitati partiale ale acestuia:

e calitatea igienica (sanitara) si bacteriologica (lipsa microorganisme

periculoase);
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« calitatea nutritionala si dietetica, care reprezinta acea aptitudine a unui aliment
de a satisface nevoile fiziologice necesare existentei oamenilor. Acesta este
madsurata prin continutul in proteine, glucide, lipide, vitamine, saruri minerale.
Aspectul calitativ este dat de compozitia alimentelor, si in special de echilibrul
dintre proteine, lipide, glucide si de originea lor (animald, vegetala, biologica
etc.), acest aspect calitativ identificat si prin cunoasterea valorii energetice a unui
produc alimentar, fiind exprimat in kilocalorii sau in kilojouli.
« calitatea organoleptica, care este aptitudinea alimentului de a produce placere
celor care-1 consuma. Aceasta rezulta din senzatiile vizuale, tactile, gustative si
olfactive care variaza de la individ la individ in functie de obiceiurile alimentare;
e calitatea de folosire, este data de usurinta de preparare si de conservare. Ea
este foarte importanta pentru ,alimentele service”, specifice restaurantelor de
tipul , fast-food” si cateringului;
e calitatea reglementatd, data de obligatia produsului alimentar de a respecta
normele in vigoare, impuse de statul roman sau de tarile importatoare, in
materie de igiena, de pret, de ambalare, de etichetare etc. Cei 4 S (Sanatate,
Securitate, Service, Satisfactiei) trebuie sa-i satisfaca orice aliment consumat
» calitatea comercialg, care este data de capacitatea produsului de a se vinde.
Calitatea alimentelor are o dimensiune obiectivd, care este caracteristica fizico-
chimica masurabila inerentd unui produs alimentar si o dimensiune subiectiva
incadrata de asteptarile, perceptiile si acceptarea consumatorilor (,fitness pentru
consum”) (figura 3.1.).

Obiective

Calitate

Figura 3. 1. Dimensiunea calitatii alimentelor

Asteptdrile consumatorului se bazeaza pe indicii de calitate (stimuli
informationali) care sunt fie intrinseci (de exemplu, deducand maturitatea fructelor de
la culoarea sa), fie extrinsece la produs (de exemplu, publicitate, imaginea marcii). Cu
cat este mai buna o potrivire intre asteptarile pe care consumatorii le au Tnainte de a
cumpadra (calitatea preconizatd) si experienta pe care o obtin in utilizarea produselor
(calitate experimentata), cu atat nivelul de satisfactie al consumatorului este mai mare.

S-a demonstrat ca experienta pozitiva cu o marca reduce riscul de nemultumire
si este frecvent utilizata pentru a deduce calitatea produsului(Klaus G. Grunert,2005).

In consecints, consumatorii se bazeazi adesea pe nume de mairci cunoscute ca
indicatori de calitate(VraneSevic T., Stancec, R., 2003).
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3.3. METODELE DE ANALIZA A CALITATII

Metodele de analiza ale calitatii pot fi clasificate in doua mari grupe:
organoleptice si de laborator.

Aceste metode se folosesc mai ales pentru aprecierea calitatii legumelor si
fructelor, carora li se cerceteaza caracteristici ca: marime, forma, culoare, consistenta,
starea de curdtenie, luciul, mirosul, prospetimea, gustul, suculenta, caracteristicile
pulpei, autenticitatea soiului, starea de sanatate, atacul de boli si daunatori etc.

Metodele organoleptice se bazeaza pe utilizarea unor organe senzoriale ale
omului, cum ar fi cel olfactiv, tactil, gustativ etc. in aprecierea calitatii.

Metodele de laborator pot fi:

o metode fizice - folosite pentru determinarea unor indicatori calitativi ai
materiilor prime agricole ca: umiditatea si greutatea hectolitrica la cereale si
leguminoase boabe, structura masei si omogenitatea produselor, microstructura
acestora etc.;

. metode chimice - sunt utilizate pentru cunoasterea compozitiei
aminoacide a albuminelor, a vitaminelor si a altor compusi ai produselor. Aceste metode
sunt utilizate pentru determinarea calitatii produselor de origine animala: carne, lapte,
oua, miere etc.;

o metode fizico-chimice -permit determinarea unor caracteristici ale
alimentelor, cum sunt: vascozitatea, capacitatea de absorbtie a apei etc, sau a
continutului In substante uscate, zahar, substante minerale si a aciditatii legumelor si
fructelor, continutul in amidon al cartofilor etc.;

o metode tehnologice- presupun mai intai prelucrarea produselor a caror
calitate urmeazi a se determina. In urma prelucririi se fac aprecieri cu privire la
insusirile calitative globale ale produselor si asupra continutului in substante utile al
acestora. Se folosesc mai ales in cazul materiilor prime agricole;

o metode biologice- sunt utilizate pentru determinarea energiei si a
facultatii germinative a semintelor, pentru stabilirea compozitiei microflorei si
evidentierea micozelor si bacteriozelor diferitelor loturi de produse etc.

Cuantificarea calitatii produselor alimentare se poate face prin metoda
punctajului, care se bazeaza pe acordarea unui numar de puncte pentru fiecare Insusire
calitativa a produsului. Punctajul se acorda in baza unor grile prestabilite. Marimea
grilei variaza de la o insusire calitativa la alta, in functie de importanta acesteia. Prin
insumarea punctelor acordate pentru fiecare din caracteristicile ce definesc (potrivit
standardelor) calitatea produsului respectiv, rezulta un punctaj total, pe baza caruia -
folosindu-se tot o grila prestabilitd - se determina categoria de incadrare calitativa a
acestuia. Metoda se foloseste in mod predilect la cuantificarea calitatii fructelor si

legumelor.
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3.4. CALITATEA LEGUMELOR SI FRUCTELOR

Conceptul de calitate pentru legume si fructe este o notiune complexa ce poate fi
analizata sub urmatoarele aspecte: agronomic, comercial, organoleptic, nutritional si
sanitar.

In cadrul standardelor de calitate a legumelor si fructelor proaspete, conceptul
de calitate este determinat de aspectul comercial al produselor proaspete prezentate la
vanzare, prin caracteristicile vizuale (prospetime, calibru, forma si culoare) si de
conditionare (sortare, ambalare, etichetare si prezentare) ale acestora.

Prevederile acestor standarde de calitate (standarde de comercializare) asigura
uniformitatea clasificarii legumelor si fructelor proaspete, in functie de caracteristicile
comerciale ale acestor produse, printr-un sistem unic de evaluare, facand abstractie de
tehnologiile de cultura si zonele de productie.

Organizarea comuna de piata a sectorului de legume si fructe proaspete, asigura
un cadru de referintd reprezentativ prin clasificarile realizate pe baza standardelor de
comercializare, care permite:

» realizarea unui echilibru intre cererea si oferta de legume si fructe proaspete;

» asigurarea unei transparente a pietei de legume si fructe proaspete si stabilirea
unor relatii comerciale bazate pe o concurenta loiala;

» eliminarea de pe piatd a produselor de calitate nesatisfacatoare;

» orientarea producatorilor catre realizarea de legume si fructe proaspete care sa
satisfaca exigentele consumatorilor si sa asigure in acelasi timp un raport
echilibrat intre calitate si pret;

» patrunderea producdtorilor cu legume si fructe proaspete de calitate pe piata
externa;

» cresterea profitabilitatii productiei de legume si fructe proaspete;

» acordarea de compensatii comunitare in cadrul politicii de interventie al
retragerilor de pe piata a productiei de legume si fructe proaspete excedentare.

Dupa prevederile acestor standarde se realizeaza controlul de conformitate ce

asigura respectarea parametrilor comerciali pe care trebuie sa le indeplineasca
legumele si fructele proaspete pe intreaga filiera de comercializare, pana la
consumatorul final.

Controlul de conformitate cu standardele de calitate se efectueaza in toate fazele de

comercializare a legumelor si fructelor respectand prevederile comunitare, dupa
metodologia de lucru stabilita prin intermediul regulamentelor: Regulamentul de punere
in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 7 iunie 2011 de stabilire a normelor de
aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul
fructelor si legumelor si sectorul fructelor si legumelor, Regulamentului (CE) 1580/2007
de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr.
2201/96 si (CE) nr.1182/2007 ale Consiliului In sectorul fructelor si legumelor privind
standardele de comercializare, completat de Regulamentul nr. 1221/2008, dupa cum
urmeaza:
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> pentru mere, citrice, kiwi, piersici si nectarine, pere, capsuni, struguri de
masa, salata, cicoare creata de gradina, cicoare de gradina cu frunze Intregi, ardei si
tomate, conform prevederilor standardelor specifice de comercializare prevazute in
Anexa 1, Partea B din Regulamentul 1221/2008, respectiv Regulamentul 543/2011
(UE);

> pentru castraveti, ceapd, ciuperci de cultura, fasole pastdi, morcovi,
patlagele vinete, pepene galben, pepene verde, usturoi, varza, caise, cirese si visine, nuci
si prune, conform prevederilor standardelor CCE/ONU (Comisia Economica pentru
Europa a Natiunilor Unite);
> pentru restul speciilor de fructe si legume conform prevederilor

Regulamentul 1234/2007 al Consiliului de instituire a unei organizari comune a
pietelor agricole si privind dispozitii specifice referitoare la anumite produse agricole
(,Regulamentul unic OCP”) Anexa 1, Partea IX, conform prevederilor standardului
general de comercializare din Regulamentul nr. 1221/2008 - Anexa 1, Partea A.

Standardul general de comercializare se regaseste In Anexa 1, partea A, pagina 11 a
Regulamentului (CE) 1221/2008, cuprinde ca prevederi principale urmatoarele:
1. Cerinte minime de calitate. In limita tolerantelor admise, produsele sunt: intregi;
sanatoase, curate; fara boli; fara deteriorari cauzate de boli care afecteaza pulpa; fara
umezeala externd anormald; fara miros si/sau gust strain. Starea produselor trebuie sa
le permita sa reziste la transport si la manipulare si sa ajunga in stare satisfacatoare la
locul de destinatie.
2. Caracteristici minime de maturitate. Dezvoltarea si stadiul de maturitate a produselor
trebuie sa le permita continuarea procesului de maturatie si atingerea gradului de
maturitate adecvat.
3. Toleranta. Prezenta in fiecare lot a produselor care nu indeplinesc cerintele minime
de calitate este permisa In limita unei tolerante de 10% din numarul sau greutatea
produselor, cu exceptia fructelor atinse de putregai sau cu alterari din cauza carora
devin improprii pentru consum.
4. Marcarea originii produselor. Trebuie mentionat numele complet al tarii de origine.
In cazul produselor originare dintr-un stat membru, aceasti mentiune este ficuti in
limba tarii de origine sau In orice alta limba inteleasa de consumatorii din tara de
destinatie. In cazul altor produse, aceastd mentiune este ficuti in orice limb inteleasi
de consumatorii din tara de destinatie.

Standarde Specifice de Comercializare. Cele 10 standarde specifice de comercializare a
legumelor si fructelor se regasesc in Regulamentul nr. 1221/2008, Anexa 1, partea B,
pagina 12.

Standarde de calitate privind comercializarea merelor.

Prezentul standard reglementeaza merele din soiurile (cultivarile) provenite din
Malus domestica Borkh., destinate livrarii in stare proaspata catre consumatori, merele

pentru prelucrarea industriala fiind excluse. Standardul are ca obiect definirea
calitatilor pe care trebuie sa le prezinte merele dupa conditionare si ambalare.
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La toate categoriile, tinand seama de dispozitiile speciale prevazute pentru
fiecare categorie si de tolerantele admise, merele trebuie sa indeplineasca urmatoarele
cerinte minime de calitate: sa fie intregi, sanatoase, curate, fara boli, fara deteriorari
cauzate de boli, faira umezeala externa anormald, fara miros si gust strain. De asemenea,
fructele trebuie sa fie culese cu grija.

Merele sunt clasificate in trei categorii:

»  Categoria «extra» - merele din aceasta categorie trebuie sa fie de calitate
superioara. Ele trebuie sa prezinte forma, calibrul si coloratia caracteristice soiului
respectiv si sa aiba atasat un peduncul intact. Pulpa trebuie sa fie lipsita de orice
deteriorare. Merele nu trebuie sa prezinte defecte, cu exceptia unor foarte mici alterari
superficiale la nivelul epidermei, cu conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul general
al produsului, calitatea, pastrarea si prezentarea sa in ambalaj.

»  Categoria I - merele din aceasta categorie trebuie sa fie de buna calitate.

Ele trebuie sa prezinte forma, calibrul si coloratia caracteristice soiului respectiv.
Pulpa trebuie sa fie lipsita de orice deteriorare.

Sunt permise cateva defecte, cu conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul
general al produsului, calitatea, calitatea de pastrare si prezentarea in ambalaj: un usor
defect de forma; un usor defect de dezvoltare; un usor defect de coloratie; usoare
defecte la nivelul epidermei, care nu pot depasi: lungimea de 2 cm, in cazul defectelor de
forma alungitd; 1 cm? din suprafata totald in cazul altor defecte, cu exceptia ruginii
(Venturia inaequalis), a carei suprafata totala nu poate depasi 0,25 cm?; 1 cm? din
suprafata totald in cazul loviturilor usoare, caz in care epiderma nu trebuie sa fie
decolorata.

»  Categoria II - aceasta categorie cuprinde merele care nu se incadreaza in
categoriile superioare, dar corespund caracteristicilor minime de calitate. Pulpa nu
trebuie sa prezinte defecte esentiale.

Standard de comercializare pentru tomate

Prezentul standard reglementeaza tomatele din soiurile provenite din
Lycopersicon lycopersicum (L.) Karsten ex Farw./Lycopersicon esculentum Mill,
destinate livrarii in stare proaspata catre consumatori, tomatele pentru prelucrarea
industriala fiind excluse.

Se disting patru tipuri comerciale de tomate : cu dungi, rotunde, prelungiri
(alungite), tomate cirese (inclusiv cocktail).

Standardul are ca obiect definirea calitatilor pe care trebuie sa le prezinte
tomatele dupa conditionare si ambalare

Tindnd seama de dispozitiile speciale prevazute pentru fiecare categorie si de
tolerantele admise, tomatele trebuie sa fie: intregi; sanatoase (se exclud produsele
atinse de putregai sau cu alterari din cauza carora devin improprii pentru consum);
curate, practic fara materii strdine vizibile; proaspete ca aspect; fara boli; fara
deteriorari cauzate de boli; fara umezeala externa anormald; fara miros si/sau gust
strain.

In ceea ce priveste tomatele in ciorchine, coditele trebuie si fie proaspete,
sanatoase, curate si lipsite de frunze si de orice materii straine vizibile.
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Dezvoltarea si starea tomatelor trebuie sa le permita sa reziste la transport si
manipulare si sa ajunga in stare satisfacatoare la locul de destinatie

Clasificarea tomatelor:

> Categoria «Extra»- Tomatele clasificate In aceasta categorie trebuie sa fie
de calitate superioara.

Acestea trebuie sa aiba pulpa tare si sa prezinte forma, aspectul si dezvoltarea
caracteristice soiului. Acestea nu trebuie sa prezinte pete verzi sau alte deficiente, cu
exceptia unor alterari foarte usoare, superficiale ale epidermei, cu conditia ca acestea
sa nu afecteze aspectul general al produsului, calitatea sa, pastrarea si prezentarea in
ambalaj.

> Categoria I- Tomatele clasificate in aceasta categorie trebuie sa fie de buna
calitate. Ele trebuie sa fie suficient de tari si sa prezinte caracteristicile soiului. Trebuie
sa fie lipsite de crapaturi si de pete verzi vizibile.

Cu toate acestea, ele pot sa prezinte defecte usoare, cu conditia ca acestea sa nu
afecteze aspectul general al produsului, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj
acestuia: un usor defect de forma si de dezvoltare; un usor defect de coloratie; usoare
defecte ale epidermei; urme foarte usoare de lovituri. In plus, tomatele «cu dungi» pot
prezenta: crapaturi cicatrizate de 1 cm lungime maxima; protuberante, dar nu in numar
excesiv; un mic ombilic care nu prezinta o formatiune lemnoasa; cicatrice lemnoase de
forma ombilicala cu punct pistilar a caror suprafata totala nu trebuie sa depaseasca
1cm?; fina cicatrice a pistilului de forma alungita (asemanatoare unei cusaturi), a carei
lungime nu trebuie sa depaseasca doua treimi din diametrul maxim al fructului.

> Categoria II - Aceasta categorie cuprinde tomatele care nu pot fi clasificate
in categoriile superioare, dar corespund caracteristicilor minime definite anterior.

Ele trebuie sa fie suficient de tari (dar pot fi mai putin tari decat cele clasificate in
categoria I) si nu trebuie sa prezinte crapaturi necicatrizate.

Pot prezenta urmatoarele defecte, cu conditia sa isi pastreze caracteristicile
esentiale de calitate, pastrare si prezentare: defecte de forma, de dezvoltare si de
culoare; defecte ale epidermei sau lovituri, cu conditia sa nu afecteze serios fructul;
crapaturi cicatrizate cu o lungime de cel mult 3 cm pentru tomatele rotunde, striate sau
alungite. In plus, tomatele «cu dungi» pot prezenta: protuberante mai mari in
comparatie cu categoria I, fara sa aiba defecte; un ombilic; cicatrice lemnoase de forma
ombilicald cu punct pistilar a caror suprafata totala nu trebuie sa depaseasca 2 cm?;
cicatrice fina a pistilului de forma alungita (asemanatoare unei cusaturi).

In cadrul Standardelor specifice de comercializare a legumelor si fructelor din
Regulament se regasesc si dispozitii privind calibrarea, tolerantele, dispozitii privind
prezentarea (omogenizarea, ambalarea, prezentarea), dispozitii cu privire la marcaj
(identificarea, natura produsului, originea produsului, caracteristici comerciale).

Autoritatea responsabilda cu coordonarea activitatii privind controlul de
conformitate cu standardele de calitate este Inspectia de Stat pentru Controlul Tehnic in
Producerea si Valorificarea Legumelor si Fructelor (I.S.C.T.P.V.L.F.), in conformitate cu
prevederile art. 42 alin. (1) din Legea pomiculturii nr. 348/2003, ale art. 16 din Legea
nr. 312/2003 privind producerea si valorificarea legumelor de camp si a Ordinului
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ministrului agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale nr. 591/2006. 1.S.C.T.P.V.L.F. este
un compartiment distinct in cadrul Directiei Generale de Politici Agricole a Ministerului
Agriculturii si Dezvoltarii Rurale.

Desfdsurarea activitdtii de control a calitdtii produselor alimentare are loc in

urmatoarele momente:

in faza de pregatire a fabricatiei (alegerea instalatiilor tehnologice, a
dispozitivelor de verificare, a aparaturii de masura si control, instruirea
personalului asupra cerintelor calitative ale produsului finit s.a.);

la receptia materiei prime;

pe toata durata fluxului tehnologic de fabricatie pana la obtinerea produsului
finit;

la depozitarea, ambalarea si transportul produsului finit;

la beneficiar - urmarirea comportirii produsului alimentar finit. in cazul
industrializarii produselor agricole si horticole, controlul calitatii are ca scop:
de a opri introducerea unor materii prime necorespunzatoare in fluxul
tehnologic;

de a preveni deprecierea semifabricatelor pe durata procesului de fabricatie;
de a opri introducerea in consum a acelor produse alimentare finite care nu
corespund calitativ normelor in vigoare;

de a gasi cauzele si locurile in care apar defectiuni in vederea remedierii cat mai
rapide. Indiferent de metodele si mijloacele folosite, la controlul calitatii
produselor alimentare trebuie sa se respecte:

recoltarea corectd a probelor din loturile de produse si efectuarea
madsuratorilor necesare in timp util, culegerea unui numar cat mai mare de date
si elemente informationale.

Metode de control folosite. Marea diversitate a metodelor de control, utilizate in

industria alimentara este datorata materiilor prime utilizate, a materialelor auxiliare, a
produselor finite obtinute in diferite procese tehnologice. Principalele metode de
control pot fi grupate astfel:

senzoriale (pentru stabilirea gustului, aromei, culorii s.a.);

fizice (densitatea, masa s.a.);

chimice (utilizate pentru stabilirea tuturor indicatorilor chimici);
fizico-chimice (refractometrie, colorimetrie);

biologice (prezenta insectelor si a microorganismelor);

biochimice (determinari enzimatice). Dupa modul cum se executa controlul
calitatii, se disting:

metoda de control integrald sau bucata cu bucata, impune un consum mare
de timp;

metoda controlului prin sondaj, cand se extrag probe (mostre) si din analiza
acestora se desprind concluzii asupra lotului de produse supus controlului =
proba, poate reprezenta o proportie de 5-10-15 % din cantitatea totala de
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controlat, in functie de marimea lotului si ea trebuie sa reprezinte cat mai
fidel realitatea calitatii lotului.

Metoda de control prin sondaj :

— nu constituie o metoda matematica si atrage un anumit risc, atat pentru
furnizor cat si pentru beneficiar

— nu ofera suficiente informatii asupra calitatii unui produs in baza carora sa
se poata elimina eventualele defectiuni,

— nu se poate aprecia riscul la care este supus furnizorul caruia i se poate
respinge un anumit produs necorespunzator cat si beneficiarul care poate
primi un produs necorespunzator;

. metoda de control statistic care are la baza procedee stiintifice,
fundamentate pe legile statistice — controlul statistic necesita efectuarea
unei analize si a unui studiu prealabil, pe baza evidentei statistice si a
experientelor concludente — face posibil controlul metodelor de fabricatie
(care urmadreste descoperirea cauzelor unor defecte, alegerea tehnologiei
optime si a materiei prime corespunzatoare pentru un anumit produs finit
etc.) si controlul productiei (care urmareste obtinerea unei calitati constante,
cu variatii in limite acceptate dinainte). — abateri de la valorile caracteristice
ale calitatii, se produc datoritd unor cauze sistematice (ce actioneaza
intotdeauna in aceeasi directie) sau a unor cauze intampldtoare (care
actioneaza si dupa inlaturarea celor sistematice) — controlul statistic face
posibil si controlul calitatii produsului finit (mentinerea indicatorilor de
calitate urmariti)

3.5. STANDARDIZARE

Dupa Organizatia Internationald de Standardizare (I.S.0.), un standard (norma)
este o specificare tehnica sau alt document accesibil publicului, stabilit cu cooperarea,
consensul sau aprobarea generald a tuturor partilor interesate, fondat pe rezultatele
conjugate ale stiintei, tehnologiei si experientei, vizand avantajul optional al comunitatii
in ansamblul sau, si aprobat de catre un organism calificat pe plan national, regional sau
international.

Standardele definesc un nivel minim de calitate si permit alegerea obiectivelor si
“transparenta” produselor

Potrivit standardelor internationale, de exemplu, fructele sunt clasate pe
categorii in functie de forma, calibrul si culoarea lor, dar si dupa prezenta unor defecte
exterioare minore pe care le au. in Franta, culoarea etichetei de pe ambalajul fructelor
atesta categoria lor de incadrare: rosu pentru categoria “Extra”, verde pentru categoria
[-a, galben pentru categoria a II-a si gri pentru categoria a Ill-a.

Clasificarea standardelor
In Comunitatea Europeani sistemele de asigurare a calititii disting 4 tipuri de
standarde (norme) pentru produsele alimentare:
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standarde de specificare, ce definesc compozitia si caracteristicile organice, fizico-
chimice si bacteriologice ale produselor, terminologia si regulile de fabricatie;

standarde privind “mediul” produselor, care definesc modalitatile de etichetare, de
ambalare, de stocare si de transport ale produselor;

standarde privind metodele de analiza si incercare a produselor, care definesc
metodele de esantionare si de executare a diverselor analize, inclusiv a celor senzoriale;
standarde cu rol de directiva, care definesc cerintele practice privind igiena fabricarii
produselor si recomandari In materie de procedee de fabricatie, de stocare si de
distributie.

De standardizarea internationald in domeniul produselor alimentare se ocupa
Organizatia Internationala de Standardizare (I.S.0.) si Comisia Codex Alimentarius
(organism comun al OMS si FAO) care au ca obiect de activitate elaborarea de standarde
si norme unitare asupra alimentelor, care sa faciliteze comertul international si sa
protejeze sanatatea consumatorilor.

Organizatia pentru Cooperare si Dezvoltare Economica (0.E.C.D.) desfasoara o
importantd activitate de standardizare, dar numai in domeniul legumelor si fructelor
proaspete. Standardele elaborate de acest organism: denumirea produsului;
caracteristicile de calitate; continutul minim fn suc in raport cu greutatea totalda a
fructului; culoarea; conditiile de incadrare pe clase de calitate; calibrarea; ambalarea si
prezentarea (conditionare, omogenitate); marcarea (elementele de identificare).

Daca standardele internationale au caracter de recomandare si sunt destinate
armonizarii si unificarii standardelor nationale, In masura in care sunt acceptate de
guverne, standardele Uniunii Europene au caracter obligatoriu pentru tarile membre si
negociabil pentru tarile asociate

3.6. DUBLA CALITATE A PRODUSELOR

Dublu standard de calitate a produselor sau serviciilor pentru consumatori se
intelege o practica comerciala care implica introducerea pe piata a unui produs ca fiind
identic cu acelasi produs vandut in mai multe state membre in cazul in care aceste
produse au In mod semnificativ o compozitie diferita sau caracteristici care cauzeaza
sau pot determina consumatorului mediu sa ia o decizie comercialad pe care nu ar fi luat-
o in caz contrar(Bursa, 2019).

"Dublul standard este de fapt o falsificare la scard mare a produselor alimentare si
nealimentare. S-a vorbit mai mult despre alimente. De fapt, avem de a face cu o falsificare
a alimentelor la scard mare, iar legislatia, pe care o are Romdnia in acest moment , OUG
21/1992 privind protectia consumatorilor pedepseste falsificarea alimentelor. Existd o
sanctiune complementard, care prevede inchiderea definitivd a unitdtii comerciale care
practicd, comercializarea de alimente falsificate. De fapt asta reprezintd dublul standard
.Mare cantitate din mdrfurile ce intrd in categoria dublului standard se comercializeazd in
mari structuri comerciale.” explica Presedintele Asociatiei Pro Consumatori, Costel Stanciu
ntr-un interviu(Cornaciu Robina, 2019).
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Autoritatile pentru protectia consumatorilor si asociatiile de consumatori din
mai multe state membre ale UE au raportat, in perioada 2016-2018, diferente in
compozitia si / sau proprietatile senzoriale ale anumitor produse alimentare oferite pe
pietele lor in comparatie cu aceleasi produse oferite in alte state membre.

In discursul siu de stat septembrie 2017, presedintele Comisiei Europene, Jean-
Claude Juncker, a solicitat serviciilor Comisiei sa elaboreze o metodologie pentru
imbunatatirea testelor comparative ale produselor alimentare, astfel incat statele
membre sa poata discuta aceasta problema pe o baza stiintifica solida si care sa fie la fel
pentru toti.

Existenta unor produse alimentare comercializate sub aceeasi marca si ambalaj
identic in mai multe state membre ale Uniunii Europene, insa care prezinta diferente la
nivel de compozitie, ar putea influenta decizia comparatorului de a achizitiona produsul
respectiv.

Centrul comun de cercetare (JRC) impreuna cu alte servicii ale Comisiei si In
colaborare cu reprezentantii autoritatilor competente ale statelor membre ale Uniunii
Europene au dezvoltat un astfel de cadru armonizat(European Commission, 2018)
pentru testarea comparativa a produselor.

Elementele relevante ale metodologiei au fost utilizate pentru executarea unei
campanii la nivelul intregii UE, organizata si supravegheata de JRC, pentru a crea dovezi
in ce masura exista diferente de compozitie a alimentelor de marca statele membre ale
UE (European Commission,2019).

Obiectivele specifice ale campaniei de testare la nivelul UE au fost:

intocmirea unei liste de produse de marca si etichete private pentru care
trebuie colectate informatii despre compozitie in UE;

colectarea de informatii compozitionale ale produselor selectate cu ajutorul
autoritatilor competente din statele membre;

compararea compozitiei lor (cantitatea de nutrienti si ingrediente), precum si
caracteristicile de ambalare ale acestora;

evaluarea produselor comercializate sub aceeasi marca si cu ambalajul identic
sau foarte similar difera prin compozitie.

Toate statele membre UE au fost invitate de Centrul Comun de Cercetare (JRC) sa
participe la aceasta campanie derulata la nivelul intregii Uniuni pentru colectarea de
informatii privind compozitia unor produse alimentare selectate ce se vand pe
respectivele piete.

Principalele elemente ale cadrului sunt prezentate in figura 3.2.
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6. Corectitudine

- Selectia marcii pentru
testare ludnd in
considerare cotele de
piata
- Respecta cerintele de
confidentialitate

1. Transparenta
- O mzi buna cooperare si
comunicare intre toate
partile
- Mai putin potentizl al
disputelor

2. Trepte de
evaluare

- Selectia produselor: -
plan de esantionare -
examinar=a probelor

pentru 2 determina
rezuitatul testului - decizia
pentru actiunea de

CELE 6 \ urmarire
PRINCIPII DE A
SELECTA SIA

TESTA
PRODUSELE
5. Incluzivitate ~ ALIMENTARE

- Angajament echitabil si
egal al partilor implicate:
operatori din sectorul
zlimentar, autoritati,
reprezentanti ai
consumatorilor

s 3. Comparabilitate

T = = é - Acordati atentia cuvenits in
B el selectarea, prelevarea de
probe si testarea produsslor
pentru 3 va asigura c3
rezultatele sunt comparabile
si fizabile
4. Afirmarea criteriilor

- Bazate stiintific si aplicate in
mod constant

- Metode practice si rentabile
concepute pentru testarea
anumitor produse

- Laboratoare de testare
acreditate si metode de testare
de validare

Figura nr. 3.2. Metodologia pentru evaluarea caracteristicilor legate de calitatea
alimentelor

La sondaj au participat 19 tari membre: Bulgaria, Croatia, Cipru, Republica Ceha,
Danemarca, Estonia, Franta, Germania, Grecia, Ungaria, Italia, Letonia, Lituania, Malta,
Polonia, Slovacia, Slovenia, Spania si Tarile de Jos.

In cadrul studiului au fost incluse 128 de produse (113 marci si 15 marca privata
a distribuitorilor), reprezentand 1380 de esantioane individuale.

Urmadtoarea schema a fost utilizata pentru clasificarea produselor in functie de
diferentele de asemanare.

COMPOZITIE AMBALAIJ
- Motiv, culori, sigle,
fonturi, imagini, aspect,
forma — sunt aceleasi

- Declaratiile de nutritie si

IDENTIC ingredientele sunt aceleasi

- Mici diferente ale
caracteristicilor dar avand
acelasi aspect

- Mici diferente in lista
SIMILAR ingredientelor sau
declaratiile de nutritie

Figura nr. 3.3. Clasificarea produselor in functie de diferentele de asemanare.
Sursa: Report -Results of an EU wide coparation of quality related characteristics of food product, june 2019
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In graficul de mai jos, este reprezentati clasificarea produselor incluse in
sondajul la nivelul UE in functie de similaritatea variantelor oferite pe mai multe piete.

Front-of-Pack

Composition

Figura 3.4. Clasificarea produselor in functie de similaritatea compozitiei

Sursa: Report -Results of an EU wide coparation of quality related characteristics of food product, june
2019

In urma analizei amanuntite a esantioanelor a rezultat urmitoarele aspecte:
Compozitie identica
- 33% dintre produsele de la marca examinata au avut aceeasi compozitie;
- 23% din produsele au avut aceleasi caracteristici pe ambalaj cat si compozitie;
- 8% din produse prezentau diferente de aspect insa cu compozitie identica
- 2% din produse aveau compozitie identica insa caracteristicile de pe ambalaj
diferite.
Compozitie diferita
- 31% din produse, diferentele de compozitie nu au fost indicate printr-o aparitie
diferita pe fata ambalajului;
- 9% au prezentat un pachet frontal identic, In timp ce compozitia a fost diferita;
- 22% caracteristicile de pe ambalaj au fost similare;
- 27% din produsele care difera In compozitie aveau, de asemenea, un aspect
diferit de ambalaj, indicand clar consumatorilor ca produsele sunt diferentiate.
Compozitie similara
- 9% din produse (produsele de marca), au Inregistrat valori diferite fata de
valorile declarate pentru anumiti nutrienti desi lista ingredientelor este identica.

Produse supuse investigatiei:

- branza tartinabila Almete cu verdeturi (esantioane provenite din Cehia,
Danemarca, Lituania, Polonia, Slovacia,

- lapte de soia Alpro. (esantioane provenite din 11 tari UE)

- biscuiti Belvita (esantioane provenite din 7 tari UE)

- ulei de masline Bertolli (esantioane provenite din 5 tari UE)
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- porumb dulce Bonduelle (esantioane provenite din 13 tari UE)

- mazare si morcovi Bonduelle (esantioane provenite din 10 tari UE)
- iaurt Danone Activia (esantioane provenite din 11 tari UE)

- salam Dulano (esantioane provenite din 5 tari UE)

- rosii pasate Freshona (esantioane provenite din 11 tari UE) s.a.

Studiul indica faptul ca ,Utilizarea aceluiasi ambalaj sau a unui ambalaj similar
pentru produse cu compozitie diferita nu urmareste un model geografic consecvent. De
asemenea, diferenta de compozitie a produselor testate nu constituie neapdrat o
diferentd in ceea ce priveste calitatea produsului”(European Commission, 2019).

Raportul publicat ofera o baza solida de plecare a discutiilor ce vor fi purtate,
avand ca tema principala standardele de dubla calitate in U.E.

Romania nu a participat la studiul european privind dublu standard alimentar.

La nivel national, Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor a
publicat in septembrie 2019 un raport ce prezinta existenta unor diferente intre
produsele prezentate ca fiind identice. Din cele 128 de produse analizate in studiul
european, au fost gasite in Romania produse identice de acelasi producator, 79 de
produse(ANPC,2019).

Din cele 79 de produse, s-a constatat diferente la un numar de 18, cu nepotriviri
legate de compozitie, proportiile anumitor ingrediente si diferente privind parametri
rezultati din declaratiile nutritionale(Zaim Diana, 2019) (Comisia Europeana, 2019).

Exemple de aceste diferente:

¢ Freeway - Orangeade- suc de portocale concentrat
In cazul produsului comercializat in Romania si Bulgaria procentul de suc de
portocale obtinut din concentrat este de 3%, fata de tari precum: Italia 20%, Franta
10%, Olanda 8%, Spania 8%.
e D’arbo - gem de capsuni
Produsul din Romania prezinta valoarea cea mai mica in ceea ce priveste continutul
de glucide, respectiv de zaharuri de 37%, fata de 55 % in Germania si Finlanda.
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CONCLUZII

in ciuda potentialului considerabil, randamentele din agricultura romaneasca,
inclusiv in sectorul legume-fructe, sunt modeste, indicand o utilizare a factorilor de
productie cu mult sub valorile optime. Exploatat in mod corespunzator, potentialul
existent permite angajarea fortei de munca intr-un mod mult mai productiv,
contribuind, astfel, la inregistrarea unor progrese reale pe calea reducerii saraciei rurale
si a eliminarii diferentelor de venit fata de cele din zonele urbane. Ca urmare, se creeaza
premisele cresterii economice, gestionarii eficiente a resurselor financiare precum si
instituirii unei balante comerciale pozitive. Competitivitatea produselor sectorului
legume-fructe trebuie asociata cu durabilitatea obtinerii lor.

Sectorul legume-fructe contribuie la asigurarea securitatii si sigurantei
alimentare a populatiei, de aceea este nevoie de existenta unui sistem consolidat, care sa
functioneze indiferent de fluctuatiile diversilor factori care il influenteaza. Rolul sau mai
include contributia la crearea PIB, aportul la realizarea unor resurse umane,
participarea tdrii la schimburile internationale de produse agroalimentare.

Romania se afld in prezent in urma tarilor din Uniunea Europeana in privinta
dezvoltarii sectorului asociativ in domeniul sectorului legume-fructe, atat din punct de
vedere al diversititii, cit si al prezentei pe piatd. In acest context, este necesara
sublinierea rolului grupurilor de producatori de a-i conecta pe fermieri la piata, prin
asigurarea unor facilitati pentru depozitare, furnizare de inputuri agricole, precum si
stabilirea unor contracte intre fermieri si retelele moderne de comercializare.

O importanta parte a productiei de legume si fructe realizatda de micii
producatori agricoli in gospodaria proprie ajunge sa fie valorificata prin intermediari, In
conditii improprii, pe canale comerciale necontrolabile, care ocolesc legislatia fiscala si
creeazi concurentd neloiald. In ultima perioadid de timp (in ultimii doi ani),
consumatorii romani au reinceput sa caute si sa cumpere produsele autohtone, in
detrimentul celor importate din afara tarii. Prin aparitia operatorilor de anvergura
internationala (hipermarketuri, fabrici de procesare) producatorii romani, prin
formarea unor asociatii pot vinde cantitati mai mari, uniforme si tot timpul anului
(conditii de baza pentru a vinde produsele catre astfel de operatori) catre acesti, ne mai
fiind nevoiti sa vanda produsele intermediarilor, astfel ca pretul obtinut pentru produse
este unul mai bun.

Producatorii mici si mijlocii au o profitabilitate scazuta prin comparatie cu
producatorii mari, ale caror productii sporite cantitativ le asigura posibilitatea
comercializarii produselor in marile lanturi alimentare (hypermarket-uri). Acesta este
si unul dintre motivele pentru care producatorilor mici si mijlocii nu li se permite
vanzarea produselor obtinute in cadrul acestor magazine, datorita incapacitatii de a
oferi o cantitate mare tot timpul anului.

Sursele de finantare joaca un rol foarte important in sprijinirea dezvoltarii
sectorului legume-fructe, astfel ca acestea sunt constituite atat din scheme de plati
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directe (schema de plata unica pe suprafata, plata redistributiva, plata pentru practici
agricole benefice pentru clima si mediu, plata pentru tinerii fermieri, schema de sprijin
cuplat, schema simplificata pentru micii fermieri), cat si din fonduri nerambursabile,
menite sa contribuie la dezvoltarea sau infiintarea de astfel de afaceri in acest sector.
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