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INTRODUCERE

In spatele unei vieti active si solicitante trebuie si existe
intotdeauna un corp §i 0 minte sandtoasa. Fie cd esti un om care 1isi
dedica viata carierei, unul care se concentreaza asupra vietii personale
sau incerci sa imbini cele doud lumi, fiecare zi vine cu vechi sau noi
provocari si sarcini. Toate acestea ifi afecteaza alimentatia, atat din
punct de vedere al timpului disponibil si a orarelor meselor cit si a
continutului acestora.

Alimentatia joaca un rol extrem de important in dezvoltarea si
mentinerea unui corp sanatos. Niciodatd o dietd sandtoasa nu trebuie
sa cadd pe locul doi, in favoarea meselor rapide si haotice si a
mancarurilor nesanatoase, specifice vietii agitate a omului de azi.

Pentru a fi sanatosi, oamenii au nevoie de aminoacizi esentiali,
glucide, acizi grasi esentiali si numai putin de 28 de vitamine si
minerale. Totusi, nevoile nutritionale difera de la o etapa de viata la
alta. Tn tipul dezvoltarii intrauterine, in copilarie si adolescentd, de
exemplu, aportul de macronutrienti recomandati si majoritatea
microelementelor sunt mai mari, comparativ cu cele de la varsta
adulta. De asemenea, la persoanele Tn varsta unele dintre nevoile
nutritive cresc (de exemplu, vitamina D), Tn timp ce altele, scad.

Specialistii recomanda un aport alimentar dietetic specific
pentru diferite etape ale vietii. Ar trebuie remarcat, totusi ca aceste
recomandari nutritionale nu sunt concepute pentru persoanele care

sufera de boli cronice sau care au un risc crescut de a dezvolta boli din



cauza varstei, boli genetice sau ca urmare a unor factori de viata (de
exemplu, fumatul, consumul de alcool, efortul fizic intens).

Portiile zilnice de hrana trebuie adaptate in functie de
necesitatile energetice ale fiecaruia, de véarsta, de sex, de tipul de
activitate pe care o depune o persoana (de la sedentar, la sportiv), de
gradul de stres si de greutate.

Siguranta alimentara inseamna angrenarea tuturor factorilor si
aplicarea tuturor normelor care sprijina si asigura realizarea unor
produse alimentare al caror valoare nutritiva si consum stau la baza
unei alimentatii sdndtoase. Scopul principal al sigurantei alimentare
este asigurarea protectiei sanatatii umane la cel mai inalt nivel, iar
obiectivul este reprezentarea intereselor consumatorilor vizavii de
alimente.

Siguranta alimentara ca si concept ocupd un loc important in
directivele Uniunii Europene. Politica UE privind siguranta produselor
alimentare are la baza conceptul “de la ferma pdna pe masa
consumatorului”, o abordare holistica care integreaza fiecare faza din
procesul de aprovizinare a produsului pe o axa verticala incepand cu
productia furajelor, la sanatatea plantelor si bundstarea animalelor,
productia si prelucrarea primard, prelucrare secundara, ambalare,
depozitare si livrare pana la vanzarea cu amanuntul in import sau
export.

Prin siguranta alimentara orice firma §i companie realizeaza pe
langa produse alimentare de calitate si o valoare adaugata sociald, care
se traduce prin increderea clientilor si consumatorilor in producator si

produsele alimenatre ale acestuia si se reintoarce sub forma cresterii



vanzarilor. Siguranta alimentelor asigurd rulajul de marfa, profitul si
continuitatea firmei si justifica existenta acesteia.

Aplicarea unui sistem de siguranta alimentara creeaza o serie
de alte avantaje:

1. Alinierea industriei alimentare din Romaéania la cerintele

Uniunii Europene referitor la productia de alimente.

2. Prevenirea unor focare de toxiinfectii alimentare, care ar afecta
starea de sanatate a consumatorilor.

3. Favorizeaza dialogul constructiv intre producatori si
consumatori, intre producatori si organele de control.

Studierea sistemului agroalimentar prezinta un interes deo-
sebit, datorita preocuparilor jucatorilor din industriile incluse, dar si a
cumparatorilor de a cunoaste ce se intampla cu produsele de la fermier
pana la consumator, cine sunt intermediarii si ce rol au, ce
transformari sufera produsele, etc. Produsele agricole ajung din ce in
ce mai rar n stare naturala la consumator.

Astfel, producatorii agricoli nu mai sunt priviti doar ca
furnizori de materii prime, ci ca 0 veriga a unui lant, ca 0 componenta
a unui circuit complex denumit filiera agroalimentard. Pana nu
demult, piata aparea ca un element strategic de care depindea pretul.
In prezent, o asemenea analizi nu mai este considerati oportuni,
deoarece nu ia n calcul diferitele interventii ce au loc inainte ca
produsul sa fie pus la dispozitia consumatorului. Daca studierea pietei
privilegiaza schimbul, analiza filierei pune accentul pe operatiile
materiale care antreneaza transformarile produselor, dar si pe agentii

care realizeaza aceste transformari.



Printre reglementarile si mecanismele de coordonare ale
filierelor agroalimentare se numara:
- sistemele de stimulatori si stabilizatori,
- politica de preturi,
- sustinerea producatorilor agricoli si a consumatorilor
(subventiile),
- impozitarea agricola,
- taxele vamale in domeniul agricol etc.

Prin reglarea filierelor se urmareste reducerea decalajelor
dintre cerere si ofertd, dintre cererea potentiala si cea reals,
stabilizarea productiei si a ofertei, realizarea unei tendinte de
stabilitate a preturilor, eliminarea caracterului de dualitate pe care 1l
prezinta pietele agricole din Romania.

Partenerii nu au aceeasi importanta in cadrul filierei s1 aceleasi

posibilit

ati de actiune in procesul de reglare. Tn acest context, este
important sa fie evidentiate punctele forte - ,,nodurile” privilegiate ale
filierei. Aceste ,,noduri” privilegiate ale filierelor se afla la ,,locul” de
intalnire (sau negociere), la confluenta dintre partenerii cei mai
puternici aflati pe filiera, din a caror confruntare rezulta politica ce va
actiona asupra ansamblului fiecarei filiere si a tuturor participantilor.
Filiera este un sistem complex sinergic, fiecare componenta
depinzdnd de cea precedenta si influentand, la randul ei, pe
urmatoarea. Intre componentele filierei produsului agroalimentar se
creeaza interdependente care mentin coeziunea filierei si determina
eficienta activitatilor economice ale acesteia. De exemplu, decizia

unui producator agricol de a stoca o parte din productia obtinuta va
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influenta pretul produsului pe piata, in diferite momente ale anului.
Astfel, devine importanta anticiparea masurii in care deciziile si

aptae "

problemele aparute intr-o faza pot afecta disponibilitatile, calitatea si
costurile intr-o etapa ulterioara.

Abordarea de marketing a filierei agroalimentare constd in
studierea acesteia pornind de la piata, la cererea consumatorilor finali.
Sunt analizate:

e operatiunile si agentii economici care actioneaza in diferite
faze,
e pierderile ce pot aparea de-a lungul filierei,
e cauzele acestor pierderi,
e serviciile prestate,
e politicile ce reglementeaza activitatile specifice fiecarei etape
si cu ajutorul cdrora se evita sau se reduc pierderile filierei.
Trasabilitatea pe filiera agroalimentara reprezinta ,,posibilitatea
de a reconstrui parcursul unui aliment, al unui furaj, al unui animal
destinat productiei/ utilizarii in scop alimentar sau al unei substante
destinate sa faca parte dintr-un aliment sau dintr-un furaj, de-a lungul
tuturor fazelor prelucrarii si productiei” (articolul 3, aliniatul 15, din
Regulamentul CE 178/2002).

Roménia implementeaza acest regulament prin Legea
nr.150/14.05.2004 privind siguranta alimentului si a hranei pentru
animale. Conform acestei legi, trasabilitatea alimentelor, a materiilor

prime, a materiilor auxiliare si a materialelor “trebuie sa fie stabilita in

toate etapele producerii, prelucrarii si distributiei”.
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Principiile sigurantei alimentare si trasabilitatii sunt: principiul
precautiei,  principiul  protectiei ~ consumatorilor,  principiul
transparentei (consultarea publicului, informarea publicului).

1. Principiul precautiei. Se refera la faptul ca, in conditii specifice Tn
care Tn urma evaluarii informatiilor disponibile, se identifica
posibilitatea existentei unor efecte daunatoare asupra sanatatii, dar
persista incertitudinea stiintifica, astfel pot fi adoptate masuri
provizorii de gestiune a riscului. Aceste masuri sunt necesare
pentru asigurarea nivelului ridicat de protectie a sanatatii stabilit in
Comunitate, pana la aparitia unor noi informatii stiintifice pentru o
evaluare mai cuprinzatoare a riscului. Masurile adoptate nu trebuie
sa impuna restrictii comerciale mai mari decat este necesar pentru
realizarea nivelului ridicat de protectie a sanatatii stabilit in
Comunitate, acordandu-se atentie fezabilitatii tehnice si
economice, precum si altor factori considerati legitimi pentru
problema respectiva.

2. Principiul protectiei consumatorilor. Se refera la faptul ca
legislatia alimentara are ca scop prevenirea practicilor frauduloase
sau Tnselatoare, contrafacerii produselor alimentare si oricaror
altor practici care pot induce n eroare consumatorul.

3. Principiul transparentei. Publicul este consultat in mod deschis si
transparent, direct sau prin organismele reprezentative, in timpul
pregatirii, evaluarii si revizuirii legislatiei alimentare.

Pietele agroalimentare de consum final au drept caracteristici
distincte comertul deschis publicului larg si utilizarea metodelor de

sortimentare si ambalare a produselor. Altfel spus, pe aceste piete
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comertul este deschis tuturor, iar produsele vandute sunt sortimentate
si ambalate in momentul vanzarii.

Pretul pe aceste piete se stabileste prin negociere intre
reprezentantii cererii — consumatorii finali — si ai ofertei — producatorii
agricoli. Deseori, acest pret reprezinta un punct esential pentru
stabilirea termenilor de referinta in contractele de vanzare-cumparare
pe pietele reglementate.

Pietele taranesti, cum mai sunt denumite pietele
agroalimentare organizate n diferite localitati, au rolul de coordonare
a filierei, prin volumul mare al tranzactiilor efectuate prin acest canal.
Ele prezinta avantaje, care vizeaza atdt producatorii, cat si
consumatorii, si dezavantaje.

Producatorii agricoli, care obtin productii mici si neomogene,
gasesc pe aceasta piatda oportunitati de desfacere a productiei ce
depasesc nevoile proprii ale familiei (autoconsumul). De asemenea, eli
incaseaza pe loc contravaloarea produselor, asigurand finantarea
urmatoarelor procese de productie. Consumatorii finali au posibilitatea
de a achizitiona produse proaspete, direct de la producatori, pretul
fiind, in general, mai redus decat cel practicat de marile magazine.
Printre dezavantaje se numara comertul impropriu, desfasurat n
conditii de igiena redusa, neorganizat, uneori speculativ. Producatorii
agricoli sunt ocupati o mare parte a timpului cu desfasurarea actelor
de comert, In defavoarea celor de productie.

Avantajele integrarii  agroalimentare sunt: garantarea
valorificarii produselor, a securitatii si stabilitatii veniturilor,

£

adancirea specializarii, simplificarea sistemului tehnologic si
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institutional al circuitului produselor de la producatorul agricol la
consumator, reducerea costurilor, asigurarea unui sistem eficient de
creditare etc. In cazul asocierii orizontale, reprezentantii asociatiilor
sau cooperativelor pot detine controlul in amonte, intarind pozitia
producatorilor agricoli fata de producatorii de resurse materiale care
controleaza agricultura.

Dezavantajele integrarii sunt: dependenta producatorilor
agricoli fata de integrator, reducerea liberei initiative si a spiritului
intreprinzator, reducerea flexibilitatii exploatatiei agricole familiale si
a puterii ei de adaptare la situatii de criza etc.

Cu toate aceste dezavantaje, proiectarea unei filiere
agroalimentare performante nu se poate realiza fara cooperarea
producatorilor agricoli pentru obtinerea unor conditii mai bune de
valorificare a produselor si contrabalansarea puterii de-a lungul
lantului alimentar. Tn tarile Uniunii Europene si in Statele Unite ale
Americii, cooperarea este o forma organizatorica larg raspandita.
Fermele familiale sunt integrate in sisteme agroalimentare complexe,
ceea ce le permite supravietuirea si intrarea pe piata si induce
performanta pe filiera, aceasta constituindu-se Tintr-o entitate
organizata si eficienta.

Modelul integrarii agroindustriale in tarile dezvoltate se
caracterizeaza prin impactul crescut al industrializarii pe filierele
agroalimentare, dezvoltarea activitatilor secundare si tertiare,
generalizarea metodelor de productie moderne, productia si distributia
de masa, cresterea consumurilor energetice, a consumurilor

intermediare si de capital pe unitatea de munca. Pe aceasta baza, se
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realizeaza o Tnalta productivitate a muncii cat si reducerea numarului
de agricultori.

Siguranta produselor alimentare se poate obtine cu
introducerea unui sistem de lucru prin care se identifica si se
evalueaza gradul de risc al punctelor cauzatoare de greseli pentru a le
elimina. Sunt sisteme acreditate international si agreate de Uniunea
Europeana cum ar fi metoda HACCP sau Implementarea unui sistem
IT de control a productiei si de trasabilitate a produselor alimentare
pentru a putea monitoriza si interveni n cazuri in care apar sincope in
procesul de productie.

Sistemul H.A.C.C.P. (Hazard Analisys and Critical Control
Point), in traducere Analiza Riscului prin Punctele Critice de Control,
este o abordare stiintificd a procesului de control in general si a
procesului de autocontrol, in particular. Sistemul H.A.C.C.P. a fost
conceput in 1960 pentru prevenirea problemelelor privind
contaminarea biologicd, chimica sau fizicd a carnii $i produselor din
carne.

Serviciul de Inspectie si Siguranta Alimentelor (FSIS) a
publicat regulamentul final in iulie 1996, mandatand ca H.A.C.C.P. sa
fie implementat ca si sistem al procesului de control in toate
intreprinderile inspectate de prelucrare a carnii de porc. De asemenea,
FSIS a elaborat Modele Generice pentru fiecare proces, care pot fi
folosite pe baza de voluntariat de catre intreprinderile inspectate.

Abordarea unui plan H.A.C.C.P. in unitatile de industrializare
a carnii si preparatelor din carne va reprezenta o metodd moderna de

autocontrol si analizd, care are ca obiectiv pastrarea inocuitatii
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alimentelor (insusire a unui agent fizic, chimic, biologic de a nu fi un
pericol pentru organism) si eliminarea efectelor nefavorabile asupra
starii de sanatate a consumatorului, determinate de alimentele
neconforme.

Tn general, produsele din carne, prin compozitia lor (proteine,
lipide, vitamine, sdruri minerale si umiditate), cat si prin intregul lang
de procesare, depozitare si desfacere, indeplinesc conditii favorabile
microorganisme patogene cu efecte nefavorabile asupra starii de
sanatate a consumatorului.

Conditiile preliminare de implementare a autocontrolului bazat
pe sistemul H.A.C.C.P. in unitatile de acest tip, se impun Incéd de la
proiectarea si constructia unitatii, de la materialele din care aceasta
este contruitd, de la amplasarea si buna aprovizionare cu apa, de la
amplasarea conductelor de canalizare si a instalatiilor sanitare, incét,
din proiectare, acestea sa evite incrucisdrile intre portiunile salubre si
insalubre ale acestor instalatii. Pentru evitarea unor evenimente legate
de riscul fizic, componentele din sticla necesita protectie (corpuri de
iluminat, ferestre etc.). Dupd cum se stie, existenta unor vestiare tip
filtru este obligatorie in industria carnii, ele fiind destinate separarii
efectelor personale, de strada, de echipamentul de protectie al
alimentului (de lucru). Echiparea cu echipamentul de protectie se va
realiza numai dupd o igienizare corporald corespunzdtoare a
personalului (dus obligatoriu).

In spatiile de trecere, la iesirea/intrarea in spatiile de lucru

(sectii) vor exista fie covorage imbibate cu solutie dezinfectanta, fie
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bai dezinfectante pentru cizmele de cauciuc, prevazute cu jeturi de apa
de spalare a incaltamintei de protectie. Vor exista chiuvete echipate
adecvat, pentru spalarea si dezinfectia mainilor.

Starea de sandtate a personalului va fi supravegheata la
intrarea in sectie, de catre un responsabil (seful de sectie). Nu se vor
accepta la lucru operatori cu leziuni si plagi infectate pe maini
(neprotejate) sau purtdtori de boli contagioase (diaree, In special).
Starea de sandtate va fi controlata si probata prin acte doveditoare ale
controlului medical periodic. Operatiile de curitenie, spalare si
dezinfectie vor fi efectuate dupa un program bine stabilit si ori de cate
ori este necesar. Atat calitatea microbiologica a apei, cat si in eficienta
masurilor de spalare si dezinfectie a suprafetelor de lucru, a utilajelor
si a ustensilelor, vor fi verificate periodic prin examene de laborator
(teste igienico-sanitare de salubritate, teste de alcalinitate).

Personalul va fi instruit si format in vederea respectarii bunelor
practici de lucru si a conditiilor igienico-sanitare in activitatea zilnica,
legate atat de starea echipamentului de protectie, cat si a regulilor de
manipulare corecta a alimentelor.

Metodele de supraveghere se vor extinde si la vecinatatile
imediate ale unitatii, fiind controlatd starea de curatenie a zonei
inmultire a rozatoarelor. Supravegherea se va referi si la rampele de
deseuri si reziduuri menajere, pentru care va exista un program ferm
de evacuare periodica. Se vor avea in vedere masurile de combatere a
insectelor si rozatoarelor, tot conform unor programe stabilite, iar

eficienta lor va fi controlata.
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Pentru controlul si supravegherea tuturor conditiilor igienico-
sanitare va fi desemnat un responsabil, care va putea urmari
respectarea normelor de igiend din companie, acesta fiind de regula
si membru in echipa HACCP. Toate masurile intreprinse de acesta vor
avea ca principal scop evitarea contaminarii produselor sau
recontamindrii acestora. Tot el va raspunde de operatiile de spalare si
dezinfectie a mijloacelor de transport si livrare a produselor. Se va
urmdri ca apa folositd la spalare, sd aibd, pentru mijloacele auto,
temperaturi de peste 80°C, instalatia frigorificd a acestora sa fie
verificatd periodic, iar mijloacele de transport auto sa fie autorizate
sanitar de catre organele abilitate.

In vederea preintdmpinarii pericolelor de contaminare un rol
important il are studierea documentatiei legate de evaluarea calitatil
sanitar-veterinare a carnii de porc si a produselor obtinute din carne.
Cea mai frecventd posibilitate de contaminare a carnii de porc este
asociatd riscului bacterian, ce are ca sursd animalul bolnav 1in
momentul sacrificarii sau contaminarea ulterioara sacrificarii. Pentru a
preintampina contaminarea de la purtitori umani de germeni, de la
rozatoare, de la insecte, de la apa folositd sau din praf, aspectul
privind sandtatea animalului in momentul sacrificarii cade in sarcina
medicului veterinar, in timp ce verificarea carnii si a produselor din
carne cade in sarcina A.N.S.V.S.A.

Echipei de control H.A.C.C.P. 1i va reveni sarcina realizarii
diagramei de flux tehnologic (schematic), care va schita in mod clar
fiecare etapa tehnologicad prin care va trece un anumit produs, de la

receptia materiei prime si pana la livrarea produsului finit.
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CAPITOLUL 1
CONCEPTE SI PRINCIPII GENERALE DESPRE FILIERA
PRODUSELOR AGROALIMENTARE
1.1. Filiera agroalimentara — concept, componente, particularitati si
tipologie

1.1.1. Abordari conceptuale privind filiera agroalimentara

Produsul agricol, pentru a deveni aliment si a satisface
cerintele nutritionale ale consumatorilor, trece prin numeroase
transformari, realizate de diferiti agenti economici, plasati Intre
producatorul agricol si consumator. Drumul parcurs de produs, de la
fermier la consumator, operatiile de transformare la care este supuse
produsele, agentii care desfasoard aceste operatii si relatiile dintre
acestia compun filiera produsului agroalimentar.

In multe lucriri si rapoarte de cercetare, analiza in termeni de
Hfilierd a produsului” a nlocuit studiul pietelor agricole. Pand nu
demult, piata aparea ca un element strategic de care depindea pretul.

In prezent, o asemenea analizi nu este consideratd complet,
deoarece nu ia in calcul diferitele interventii ce au loc inainte ca
produsul si fie pus la dispozitia consumatorului. In timp ce studierea
pietei are in vedere, cu prioritate schimbul, analiza filierei pune
accentul pe operatiile materiale care antreneaza transformarile
produselor, pe agentii care realizeaza aceste transformari, pe relatiile
dintre acestia si pe mecanismele de coordonare.

Filiera este studiatd in numeroase lucrari, primele definitii

fiind elaborate de Malassis (1992). In viziunea lui, filiera reprezinta
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itinerariul parcurs de un produs (sau un grup de produse) in interiorul
sistemului agroalimentar. Filiera cuprinde ansamblul agentilor
(intreprinderi si administratii) si operatiilor (productie, repartitie si
finantare) care participa la formarea si la transferul produselor pana in
stadiul final de utilizare, si mecanismele de ajustare a fluxurilor
factorilor si produselor de-a lungul filierei pana in faza finala.

Din definitia elaboratd de Malassis, Se observa ca filiera se
raporteaza la drumul parcurs de un produs sau un grup de produse in
interiorul sistemului agroalimentar si vizeaza, in ansamblu, trei
componente principale: produsele, agentii si operatiunile care
contribuie la formarea, transformarea si distributia produsului. Tn plus,
Se studiazd si mecanismele de ajustare a fluxurilor de produse si
factorii de productie alocati de-a lungul filierei, pana la stadiul final.

Analiza filierei se realizeaza sub doua aspecte: functional si
socio-economic. Identificarea agentilor si operatiunilor de-a lungul
filierei permite caracterizarea structurii i functiilor acestora.

Prima etapa in analiza unei filiere este identificarea produselor.
Se porneste de la un produs final si se reproiecteaza toate etapele prin
care acesta a trecut pand la materia prima din care este alcatuit.
Dimensiunile filierei sunt astfel proiectate in plan vertical, ca lungime
a filierei, si in plan orizontal, ca largime a acesteia (Ion, 2005).
Lungimea filierei difera in functie de natura produsului analizat si de
starea proceselor de integrare verticala. Astfel, anumite produse
agricole, cum sunt legumele si fructele sunt consumate, in cea mai
mare parte in stare naturald, iar analiza filierei se va opri la

comercializarea acestora in stare proaspata. Alte produse, cum ar fi
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cerealele, imposibil de consumat in starea lor naturald, necesitd una
sau mai multe transformari succesive si, deci, analiza filierei cuprinde
depozitarea, transformarea in produse din cereale, transformarea in
produse de panificatie si distributia catre consumatorii finali.

Agentii care opereaza de-a lungul unei filiere pot fi: organizatii
agricole, organizatii de industrie alimentara, organizatii care
aprovizioneaza lantul agroalimentar cu bunuri intermediare si
echipamente cu care se exercitd diferite operatii (intreprinderi de
stocare, de transport, de conditionare si de ambalare, de publicitate si
de promovare a vanzarilor). De asemenea, alti agenti care opereaza pe
filierd includ institutiile de credit, Intreprinderile de asigurari,
administratiile publice si private. Administratiile publice genereaza si
organizeaza pietele nationale sau intervin pe piete pentru a le orienta
si regulariza (cu ajutorul fondurilor de orientare, reglare a pietelor
agricole, de finantare a investitiilor agricole si fondurilor de
garantare). In plus, pe filierd pot opera si grupuri private care exercita
functii de organizare si reglare (grupuri de producatori, asociafii
profesionale si interprofesionale).

In ceea ce priveste agentii unei filiere, Malassis (1992)
considera ca acestia se grupeaza in:

e furnizorii agriculturii, adica cei care produc masini, utilaje,
seminte sau hrana pentru animale;

e producatorii agricoli care obtin produse agricole vegetale sau
animale. Producatorii agricoli nu sunt priviti doar ca
furnizori de materii prime, ci ca o veriga a unui lant, ca o

componentd a unui circuit complex — filiera agroalimentara,
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e industriile alimentare, care asigura transformarea materiilor
prime agricole in alimente;

e transportatorii si comerciantii, care pun produsele la dispozitia
consumatorilor prin prestarea unor servicii specifice;

e restaurantele si  cantinele, care incorporeaza servicii
suplimentare;

e consumatorii.

Operatiile sau activitatile unei filiere se grupeaza in doua
categorii: activitati asupra bunurilor si serviciilor si activitati
financiare.

Activitatile asupra bunurilor si serviciilor de-a lungul unei
filiere sunt cele care contribuie la formarea produsului si cuprind:
achizitii de echipamente, tranzactii comerciale, precum si operatiunile
legate de acestea: modernizarea sau diferentierea produselor, stocarea,
transportul, publicitatea, promovarea vanzarilor. Ansamblul acestor
operatiuni, prin jocul valorilor adaugate si al marjelor comerciale au
rol in formarea valorii de piatd a produsului.

Operatiunile financiare se raporteaza la activitatea de creditare,
la rolul bancilor si gradul lor de interventie pe filiera, la gradul de
control si cotele de participare ale organizatiilor, la asigurarea
devizelor necesare importurilor, la exportul de produse intermediare

sau finite, la transferul de capital si de venituri.
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1.1.2. Relatiile dintre filiera si alte notiuni economice

A. Filiera versus canal si circuit de distributie. Termenul de
filiera se confunda, in mod gresit, cu termenii de canal sau circuit de
distributie. In raport cu notiunea de canal, lant sau circuit, conceptul
de filiera deschide calea unei analize globale, care permite urmarirea
intregului parcurs al unui produs, inclusiv canalele si circuitele de
distributie a acestuia. De aceea, ca sfera de cuprindere, conceptul de
filiera agroalimentard este mai larg decat conceptul de canal si de
circuit de distributie. Canalul reprezinta un subansamblu al circuitului
comercial pe care un producator poate sa-1 utilizeze si gestioneze in
vederea vanzarii produsului (lor) sdu (sale), iar circuitul (sau
totalitatea  canalelor)  cuprinde  ansamblul  producitorilor,
procesatorilor, distribuitorilor si consumatorilor aflati pe traseul
parcurs de un produs sau grupa de produse (Manole, 2003).

B. Filiera versus sistem agroalimentar.  Sistemul
agroalimentar cuprinde activitatile si sectoarele (agentil) care isi
desfagoara activitatea in domeniul agroalimentar si legaturile dintre
acestea. Avand In vedere ca filiera cuprinde activitatile si relatiile
dintre agentii care intervin intre obtinerea produsului si destinatia sa,
inseamna ca sistemul agroalimentar, in ansamblul sau, este cumulul
filierelor produselor agroalimentare.

C. Filiera versus sector si ramurd. Se face distinctie intre
notiunile de filiera, sector si ramura agricold. Sectorul regrupeaza
intreprinderile care exercitd aceeasi activitate principald, adica acea

activitate care participa cu cea mai mare pondere la formarea cifrei de
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afaceri. Ramura se defineste in raport cu o categorie de produs,
regrupand totalitatea activitatilor care participa la producerea unui bun
sau serviciu (lon, 2005). Astfel, un bun sau serviciu nu poate fi produs
decat de o singura ramurd, asa cum o ramura nu poate produce decat
un bun sau un serviciu, in comparatie cu sectorul care poate produce
mai multe bunuri $i servicii, asa cum un bun sau serviciu poate fi
produs de mai multe sectoare.

De altfel, ramura de productie reprezinta un ansamblu de
activitati omogene, legate logic intre ele, ceea ce creeaza structura
fundamentala Tn formarea filierei agroalimentare. Este cunoscut faptul
ca filiera agroalimentara are ca suport produsul, respectiv momentul in
care acesta urmeaza sa fie obtinut. Cu referire la acest lucru, productia
vegetala si cea animald, ca cele doud parti ale agriculturii din care
rezulta produsul agroalimentar, cuprinde un anumit numar de ramuri
(activitdti). Ceea ce influenteaza nivelul calitativ si cantitativ pentru
atingerea unei situatii optimale, in diferite stari, o dau factorii de
productie.

Din acest punct de vedere, se remarca mai multe tipuri de
ramuri, respectiv concurente (solicitd aceeasi fatori de productie),
complementare (nu solicitd aceeasi factori de productie sau nu
presupun acest lucru in acelasi timp), de conditionare (existenta unora
depinde de produsele obtinute in altele). La acestea se adauga
activitdti quasicontinue, atdt in productia vegetald, cat si in cea
animala, activitati finale (in cresterea animalelor), activitati insotitoare

(cultivarea furajelor) si activitati de utilizare (neagricole).
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Dintre cele mai semnificative ramuri sunt cele economice, de
prelucrare si servicii. Dupa importanta economicd, ramurile au 0
contributie esentiald la formarea veniturilor sau a cifrei de afaceri,
dupa caz. Ramura de baza, respectiv cea care asigura, fie la nivel de
produs agricol sau alimentar, fie la nivel de unitate de productie sau de
procesare, are rol preponderent si reflectd gradul de specializare. Insa,
filiera agroalimentard nu poate fi completd fard activitdtile de
prelucrare si servicii, care au scopul de a satisface cererile pentru
anumite produse. De fapt, este vorba despre activitdti de integrare,
manifestate la nivel de unitate economica, in sensul prelucrarii pentru
a obtine produse agroalimentare si de a creste valoarea addugata.

Economia unei tari cuprinde trei sectoare: sectorul primar
(agricultura, silvicultura, pescuitul si mineritul), secundar (industria) si
tertiar (transportul si serviciile). Filiera cuprinde toate activitatile
enumerate anterior §i parcurge, astfel, transversal, toate sectoarele
economiei. Malassis (1992) considera ca economia agroalimentara, ca
parte componentd a economiei nationale, este formatd din sapte
sectoare: agricultura, industriile agricole si alimentare, distributia
agricola si alimentara, restaurantele, industriile si serviciile care
furnizeaza filierelor agroalimentare consumurile interne directe si
echipamentele necesare functionarii acesteia, comertul international si

menajele.
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1.1.3. Componentele filierelor agroalimentare

Filiera agroalimentara este reprezentata sub forma de activitati,
jar pentru fiecare sunt identificati agentii economici, respectand
principiile de studiere a filierei elaborate de Louis Malassis, adica sunt
analizate atat operatiile si agentii economici care actioneaza in diferite
faze, cét si serviciile prestate si politicile ce reglementeaza activitatile
specifice fiecarei etape.

Reprezentarea filierei se face sub forma unui cerc, care incepe
cu studierea preferintelor consumatorilor, a pietei, si se finalizeaza tot
cu piata, urmarind distributia produsului catre consumatori si modul Tn
care acesta este perceput. Reprezentarea filierei sub forma unui cerc
exprimd ideea de reluare a ciclului, studierea filierei pornind de la
piatd, de la cerintele si nevoile nesatisfacute ale consumatorilor si
terminand tot cu piata, cu actul final de vanzare-cumpdrare, pentru
corectarea punctelor slabe si luarea deciziilor in concordanta cu
cerintele pietei si conjunctura acesteia.

Filiera este un sistem complex si sinergetic. Fiecare
componentd depinde de cea precedenta si influenteaza, la randul el, pe
urmitoarea. Intre componentele filierei produsului agroalimentar se
creeaza interdependente care mentin coeziunea filierei si determina
eficienta activitatilor economice ale acesteia. De exemplu, decizia
unui producator agricol de a stoca o parte din productia de cereale va
influenta pretul acestora pe piata, in diferite momente ale anului.

Astfel, devine importantad anticiparea masurii in care deciziile si
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eqe v,

costurile intr-o etapa ulterioara.

Activitatile sunt grupate in patru categorii: preproductie (sau
planificarea productiei), productie, prelucrare si distributie, din care
rezultd patru faze principale.

Prima grupad, preproductie, cuprinde:

1. Importanta produsului — importanta economica: suprafetele
cultivate, efectivele de animale; importanta nutritionala: continutul
in substante nutritive etc.;

2. Politicile sectorului public — principalele reglementari, finantarea
publica a sectorului, politica de subventii etc.;

3. Institutiile importante — publice si private, organizatii profesionale
si interprofesionale, agentii economici care intervin in fiecare faza
a filierei;

4. Servicille —  finantarea, informarea  producatorilor  si
consumatorilor, suportarea riscului, asistenta tehnica, facilitatile
post - recoltare etc.;

5. Mediul inconjurator — descrierea principalelor cerinte ale plantelor
fatd de mediul inconjurator, conditii care permit obtinerea unor
productii mari si conditii restrictive, care pun in pericol productia.
Se descriu inclusiv limitele parametrilor de temperatura, lumina,
precipitatii, suma gradelor etc.;

6. Materialul saditor — seminte, material de plantat, parametrii

calitativi ai acestora, facultatea germinativa a semintelor.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

Cea de-a doua grupd, productie, cuprinde:
Tehnologia de productie — principalele faze ale tehnologiei de
productie, de la pregatirea terenului pana la recoltare, inclusiv
perioadele optime, utilajele si materialele necesare realizarii
operatiilor;
Combaterea bolilor si a daunatorilor/mentinerea sanatatii
animalelor — descrierea operatiilor de ingrijire a culturilor si,
respectiv, a animalelor, materialele folosite, perioadele de realizare
si frecventa;
Tratamente prerecoltare — alte operatiuni realizate pentru ingrijirea
plantelor si animalelor, inainte de recoltare/sacrificare (ex.ciupitul,
copilitul, rarirea inflorescentelor);
Costuri de productie — se estimeaza valoarea tuturor operatiilor si
materialelor utilizate pand in momentul recoltarii produselor;
Recoltare — modalitati de realizare, materiale si utilaje folosite,
perioada optima, randamente la hectar si pe cap de animal.

Cea de-a treia grupa, prelucrarea, cuprinde:
Transportul — mijloacele de transport utilizate, costuri de transport;
Controlul cantitativ si calitativ — parametrii  calitativi
corespunzatori diferitelor trepte de calitate;
Tratamente postrecoltare — interventii asupra produselor prin
realizarea unor operatii ce prelungesc durata de viata a acestora,
fnainte de a fi depozitate sau prelucrate (ex.administrarea de
dioxid de sulf la struguri);
Depozitare — conditiile optime de depozitare, perioadele de

depozitare, pierderile rezultate Th urma depozitarii;
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Prelucrare — descrierea procesului tehnologic de transformare a
produselor agricole in alimente, randamentele tehnologice,
retetele;

Stabilizare/conservare — descrierea operatiilor de conservare a
produselor, materialele folosite etc.;

Ambalare — materialele si metodele utilizate.

Cea de-a patra componentd, distributia, cuprinde:
Intermediarii — identificarea tuturor intermediarilor si a functiilor
tehnice si economice pe care acestia le indeplinesc;

Oferta — productiile medii si totale, concurenta, descrierca
principalilor producatori;

Cererea — preferintele consumatorilor si obiceiurile de consum,
consumul mediu, profilul consumatorului;

Comertul exterior — exporturile si importurile, exprimate cantitativ
si valoric;

Costurile postrecoltare — estimarea valorica a tuturor operatiilor si
materialelor folosite de la recoltare pand la véanzarea catre
consumatorul final.

Studierea detaliatda a tuturor componentelor filierei permite

identificarea oportunitatilor, amenintarilor, punctelor forte si slabe si

elaborarea de solutii pentru rezolvarea acestora care se realizeaza cu

ajutorul analizei SWOT.

Punctele forte ale unei filiere pot face referire la costurile

reduse de obtinere a produselor agricole, forta de munca ieftina,

specializarea productiei si altele.
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Punctele slabe pot fi de ordin financiar, aparute datorita
comportamentului unuia sau mai multora dintre membrii filierei, care
practicd o politicd de preturi abuziva, ce determina cresterea preturilor
si tarifelor si reducerea veniturilor agricultorilor.

Oportunitatile unei filiere pot face referire la traditia si
experienta agricultorilor, potentialul natural al anumitor zone, piata
potentialda foarte mare si cresterea cererii pentru anumite produse,
investitii, etc.

Amenintarile unei filiere pot face referire la umiditatea
excesiva, inundatii, secetd, ingheturile tarzii de primavara si alti
factori restrictivi de mediu care determind reduceri cantitative si
calitative de productie, inflatia, blocajul financiar, importurile de

produse similare, concurenta, etc.

1.1.4. Particularitatile filierelor agroalimentare

Filierele agroalimentare se caracterizeaza prin trasaturi
specifice proceselor de productie si comercializare care au loc de-a
lungul etapelor si care sunt date de natura organica a materiilor prime,
gradul ridicat de perisabilitate, sezonalitatea produselor agricole,

Prezentam, in cele ce urmeaza, unele caracteristici generale ale
filierelor produselor agroalimentare, care se disting de cele ale altor
produse:

1. Prima si cea mai importantd particularitate tine de materiile

prime de bazd care sunt de naturd organicd. Avand o naturd
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organica, inseamna ca au un grad ridicat de perisabilitate care
presupune asigurarea unor conditii de microclimat pe tot parcursul
filierei in timpul pastrarii, procesarii si manipularii produselor.
Produsele agricole de origine vegetald sunt sezoniere, ceea ce
influenteaza  desfasurarea  proceselor de  prelucrare  si
comercializare aflate pe filiera in cursul unui an calendaristic.
Oferta fiind sezoniera, iar cererea continuda, devine necesara
operatia de depozitare sau cea de prelucrare partiald a produselor
agricole, astfel incat piata sa fie aprovizionata cu marfa o perioada
cat mai mare dintr-un an calendaristic. Este cazul cerealelor,
leguminoaselor si oleaginoaselor care pot fi depozitate pe termen
mai lung, dar si al legumelor si fructelor, care pot fi depozitate pe
termen mai scurt. In cazul unor produse, cum ar fi legumele si
fructele, se poate realiza procesarea partiala si obtinerea unor
produse intermediare, de tipul piureurilor de legume si fructe, care
apoi sunt prelucrate, pe tot parcursul anului, asigurand
continuitatea proceselor de productie in cadrul liniilor tehnologice
si continuitatea aprovizionarii pietei.

Produsele obtinute intr-0 faza a filierei devin materii prime
pentru altd faza, fiind posibila utilizarea lor integrald in procesele
tehnologice. De exemplu, multe dintre reziduurile din industria
alimentara sunt folosite in zootehnie ca hrand pentru animale. Este
posibil si procesul in care deseurile animale sunt folosite 1n
productia vegetala, ca ingrasamant.

Numdrul relativ redus al fazelor pe care le parcurg materiile

prime in procesul de prelucrare face posibila si necesard, de cele
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mai multe ori, integrarea fabricatiei la nivelul unei singure
verigi organizationale. De aceea, procesul de formare a valorii
adaugate este mai putin evident in filierele agroalimentare.

5. Calitatea comerciald a produselor alimentare este influentati de
continutul in elemente nutritionale §i durata de viata a
produsului, constand n capacitatea de conservare a acestuia pe
perioade cat mai lungi de timp.

6. Tn faza de procesare a produselor agricole, prin prelucrarea
industriala, unele produse isi schimba radical forma, structura
fizico-chimica, cum ar fi in cazul laptelui transformat in produse
lactate acidulate, iar altele nu se modifica aproape deloc,
procesarea insemnand, n acest caz, doar realizarea unei succesiuni
de operatii de separare, conditionare, portionare si ambalare, n
conditii igienico-sanitare prestabilite.

7. Fluxurile tehnologice specifice filierelor agroalimentare se
bazeazd pe instalatii complexe, cu un inalt grad de automatizare,
apropiindu-se sub acest aspect de cele din industrie. De
asemenea, din aceastd perspectiva, investitille pe filierele
agroalimentare sunt semnificative si au duratd de recuperare
prelungita.

8. O caracteristicd ce rezulta din cea anterioard este capitalizarea
in zona de centru a filierei (prelucrare — distributie) si existenta
unor forme artizanale la periferie (producatori, artizani, menaje).
Aceastd concentrare a capitalului in fazele de procesare si

distributie fac din procesatori si distribuitori polii de putere ai
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filierelor, astfel Tncat coordonarea acestora se realizeaza, in
principal, de catre acesti operatori.

9. Coexistenta formelor traditionale §i a sistemelor industriale,
chiar in interiorul aceleiasi filiere, diferentiazd agentii
economici in ceea ce priveste competitivitatea si, implicit,
performanta economicd.

10. Diversitatea Tn interiorul filierelor agroalimentare rezulti din
multitudinea de produse si particularitdtile acestora — cereale,
produse din cereale, produse de panificatie, oleaginoase si produse
oleaginoase, leguminoase, legume si fructe si produse din legume
si fructe, struguri si vin, sfecld de zahar si zahar, oua si produse
din oud, carne si produse din carne, lapte si produse lactate, miere
si produse din miere.

Luand in considerare aceste caracteristici, se poate aprecia ca
procesul de valorificare superioard a materiilor prime agricole in
cadrul filierelor depinde de ridicarea nivelului calitativ al produselor,
de portionarea, ambalarea si prezentarea produselor in concordanta cu
cerintele consumatorilor, de modernizarea proceselor de fabricatie, de
redistribuirea subproduselor Tn favoarea acelor filiere care asigura
utilizarea lor in conditii de eficientd economica maxima (Manole,

2005).

1.1.5. Tipologia filierelor agroalimentare

Avand in vedere complexitatea studierii filierelor

agroalimentare, care presupune identificarea produselor, activitatilor,

34



agentilor economici si a relatiilor dintre ei, acestea se clasifica in

functie de mai multe criterii.

1. Un prim criteriu este numdrul agentilor economici care intervin

pe filiera. Exista, astfel:

a)

b)

Filiere agroalimentare scurte (lant scurt). Lantul scurt este
definit in documentele Ministerului Agriculturii si
Dezvoltarii Rurale ca fiind acea configuratie a lantului
alimentar care nu implica mai mult de un intermediar intre
producator si consumator.

Filiere agroalimentare lungi, care presupun interventia

mai multor intermediari intre producator si consumator.

2. Un alt criteriu are in vedere activitatile filierei, In functie de care

filierele pot fi (Van der Vorst et al., 2007):

a)

b)

Filiere agroalimentare pentru produse agricole proaspete
(legume, fructe, oua, flori etc.), in cadrul carora se
desfagoara mai putine activitati. Aceste filiere cuprind
producdtorii  agricoli,  angrosistii, importatorii i
exportatorii, detailistii, prestatorii de servicii. n general,
aceste faze ale filierei sunt parcurse de produsele agricole
proaspete fard ca acestea sa-si modifice caracteristicile
initiale.  Principalele activitdti sunt: manipularea,
conditionarea, depozitarea, ambalarea, trasportul si
vanzarea.

Filiere agroalimentare pentru produse alimentare
procesate (cereale si produse de panificatie, carne si

produse din carne, lapte si produse lactate etc.), in cadrul
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carora se desfasoara mai multe activitati. Pe aceste filiere,
produsele agricole sunt utilizate ca materii prime pentru a
obtine produse cu valoare adiugati mai mare. In multe
cazuri, procesele de conservare si conditionare extind
perioada de garantie a produselor.

3. In functie de originea produselor agricole, filierele pot fi:

a) Filiere agroalimentare cu produse de origine vegetala
(legume, fructe, cereale, oleaginoase, zahar, miere)

b) Filiere agroalimentare cu produse de origine animala
(carne, lapte, oud)

c) Filiere mixte, in care produsele agricole de origine
vegetala, cum ar fi cerealele, intrd Tn procesele de
productie ale produselor de origine animala, iar filierele se
intrepatrund.

In literatura de specialitate, se apreciazi ca filierele
agroalimentare rareori exista fara sa apartina unor retele mai complexe
de parteneri comerciali (Van der Vorst et al.,, 2007). Figura 1.2
reprezintd o filiera genericd in contextul unei retele complexe de
filiere. Fiecare firma este pozitionatd pe un anumit nivel de retea si
apartine cel putin unei filiere. Tranzactiile dintre doud companii nu
depind doar de cei doi parteneri implicati, ci si de relatiile dintre alti
parteneri ai filierelor si retelelor. De aceea, analiza filierei
agroalimentare ar trebui realizata in contextul unei retele complexe de

filiere.
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Detailisti

Angrosisti

Procesatori

Alte institutii

Producatorii agricoli

Figura 1.2

Reprezentarea unei retelei de filiere agroalimentare

Sursa: adaptare dupa Van der Vorst et al., 2007

1.2. Managementul filierelor agroalimentare

Managementul filierei cuprinde planificarea, implementarea,
coordonarea si controlul tuturor activitatilor si proceselor necesare
pentru obtinerea si livrarea, intr-0 maniera cit mai eficientd, a

produselor cerute pe piata (Van der Vorst, 2007).

37



1.2.1. Coordonarea filierelor agroalimentare

Una dintre activitatile managementului filierei este
coordonarea acesteia. Conceptul de coordonare a filierei se refera la
modalitatea de armonizare a etapelor acesteia. Mijloacele de
coordonare sunt sistemul de preturi, integrarea verticala, contractarea
si cooperarea, considerate separat sau in combinatii diferite.

Coordonarea, caracterizdnd o stare idealda a filierei, este
similard notiunii de eficientd economica, incluzand dimensiunile
temporale si spatiale (lon, 2005).

Conceptul de mecanism de coordonare include setul de
institutii §i aranjamente utilizate in scopul armonizarii etapelor filierei
agroalimentare si se bazeaza pe instrumentul pret, dacad activitatile
filierei nu sunt integrate (Marion, 1986). Agentii economici care
actioneaza la un anumit nivel al filierei pot utiliza mai multe
mecanisme de coordonare, cel predominant variind de la o etapa la
alta.

Clasificarea mecanismelor de coordonare a filierei pe care o
propune Marion (1986) in cele ce urmeazd nu este exclusiva, ci
serveste la evidentierea diferentelor semnificative si furnizeaza o baza
de discutie pe tema relatiilor dintre metodele de coordonare si
performanta filierei.

Pietele agroalimentare au drept caracteristici distincte
comertul deschis publicului larg si metodele artizanale de asortare si
ambalare a produselor, altfel spus, pe aceste piete comertul este

deschis tuturor, iar produsele vandute sunt asortate si ambalate in
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momentul vanzarii. Ofertantii sunt producatorii agricoli, iar
cumparatorii, consumatorii finali. Pretul pe aceste piete se stabileste
prin negociere intre reprezentantii cererii si ai ofertei. Deseori, acest
pret reprezintd un punct de referintd pentru stabilirea termenilor de
referintd in contractele de vanzare-cumparare dintre alti agenti
economice de pe alte canale ale filierei.

Pietele taranesti, cum mai sunt denumite pietele
agroalimentare organizate n diferite localitati, au rolul de coordonare
a filierei, prin volumul mare al tranzactiilor efectuate prin acest canal.
Ele prezintd avantaje si dezavantaje. Principalul avantaj este acela ca
producatorii agricoli, care obtin productii mici si neomogene, gasesc
pe acestd piatd oportunitati de desfacere a productiei ce depaseste
nevoile proprii ale familiei (autoconsumul). De asemenea, un alt
avantaj il constituie faptul cd ei incaseazd pe loc contravaloarea
produselor, asigurand finantarea proceselor de productie urmatoare.
Consumatorii  finali au posibilitatea de a achizitiona produse
proaspete, direct de la producdtori. Printre dezavantaje se numard
comertul impropriu, desfasurat in conditii de igiend redusa,
neorganizat, uneori speculativ. In plus, producitorii agricoli sunt
ocupati o mare parte a timpului cu desfasurarea actelor de comert, in
defavoarea celor de productie.

Contractele economice. Coordonarea filierei pe baza de
contracte economice incheiate intre unitati independente din punct de
vedere juridic reprezinta o forma intermediara de coordonare, de
trecere de la piata liberd (tdraneascd), la integrarea agroalimentara.

Prin contract se stabilesc cantitatea si calitatea produselor, data si

39



locul livrarii/receptiei, pretul, pe piata spot, sau la o data ulterioara, pe
piata future. Avantajele contractelor constau in faptul ca acestea reduc
costurile de tranzactie si riscurile asociate cu imposibilitatea vanzarii
produselor. De asemenea, contractele contribuie la stabilitatea
afacerilor implicate si a veniturilor producatorilor, ceea ce le permite
asigurarea finantarii si continuarea proceselor de productie.

Programele guvernamentale au un impact direct asupra
coordonarii filierei prin subventiile acordate, politica comerciala si a
cursului de schimb, impunerea de cote de productie, acordarea de plati
compensatorii etc.

Integrarea. In timp ce pietele agroalimentare reprezinti
mijloace de coordonare a filierei prin pret, integrarea reprezinta
solutia opusd, 1n care doud sau trei activitati desfasurate in etape
diferite ale filierei, sunt coordonate de o singurd unitate economica
(integrarea verticald). Principalul motiv al integrarii activitatilor il
reprezintd reducerea fluctuatiilor de profit de-a lungul filierei, intre
diferiti agenti. De asemenea, combinarea activitatilor de productie si
de marketing reduce variatia de venit si costurile de tranzactie.
Avantajul principal al integrarii consta in insdsi motivul pentru care se
constituie: reducerea costurilor de tranzactie, ceea ce determina
cresterea performantei pe filiera. Integrarea se regdseste in toate
sectoarele sistemului agroalimentar. In sectorul carne, procesarea si
distributia sunt integrate; lanturile de magazine alimentare au integrat
functia de achizitionare si depozitare a produselor agricole prin
finantarea unor investitii in spatii de depozitare pe care le folosesc mai

multi producatori agricoli; centrele de vinificatie au integrat
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activitatile de producere a strugurilor, obtinere a vinului si distributia

acestuia, inclusiv exportul. O alta forma a integrarii este aceea de

joint-venture, adica asocierea a doud sau mai multe unitati economice
in scopul realizarii unui obiectiv economic comun, dar cu pastrarea
entitdtii juridice a participantilor. Acestia impart cheltuielile,
profiturile, pierderile si riscurile, uneori si controlul, in proportii
stabilite prin intelegeri contractuale.

Integrarea, ca proces de organizare a filierelor, se regaseste
sub doua forme fundamentale:

e verticala, care presupune fie cooperarea producatorilor agricoli cu
industriile si comertul, fie existenta mai multor cooperative care au
interese si obiective comune, dar efectucaza activitati diferite,
integratorul fiind o persoana, Intreprinderea sau cooperativa care
are putere decizionala,

e orizontala, care presupune asocierea intre agentii economici de la
aceeasi fazd a filierei, In scopul ameliorarii productiei si cresterii
eficientei economice a prelucrdrii 1 comercializarii produselor
agroalimentare. Se organizeaza fie prin separarea diverselor etape
ale realizarii produselor alimentare de catre grupuri diferite
(asociatii, societati, cooperative), fie prin utilizarea In comun a
maginilor si utilajelor. Orizontalitatea reuneste sub aceeasi
autoritate aceleasi activitagi.

Cooperarea. In timp ce integrarea se realizeaza prin cuprinderea
mai multor activitati aflate la diferite faze ale filierei, cooperarea se
realizeazd intre agenti economici aflati in aceeasi faza a filierei.

Comparativ cu integrarea, al carei scop principal este acela de a
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reduce costurile de tranzactie, motivul cooperarii intre participantii
aflati la aceeasi etapa a filierei este acela de a intdri puterea de
negociere cu agentii din amonte si aval. Cooperarea apare, in general,
intre producatorii agricoli si are ca fundament perceptia acestora
asupra procesului de Timpartire a puterii de-a lungul filierei,
reprezentand o forma de protectie a concentrarii puterii intr-un sigur
nod al filierei.

Avand in vedere faptul ca producatorii agricoli detin suprafete
mici de teren si un numar redus de animale, iar productia obtinuta este
oferiti in loturi mici §i neomogene, atomizarea eXcesiva a
producatorilor agricoli este motivul pentru care cooperarea intre
acestia este necesara, pentru a negocia mai bine conditiile de
cumparare a resurselor materiale si de vanzare a produselor cu
partenerii din amonte si din aval.

Un alt motiv al cooperarii este acela ca producatorii agricoli sunt
degrevati de grija vanzarii productiei, concentrdndu-se pe obtinerea
acesteia. Astfel, o cooperativd de marketing a agricultorilor dintr-0
zond se poate ocupa de vanzarea produselor agricole obtinute de
acestia si de achizitionarea de resurse materiale pentru desfasurarea
procesului de productie, producatorii concentrandu-se doar pe
activitatea agricola.

Cooperativa poate presta servicii diverse: asigurarea cu resurse
materiale, vanzarea produselor agricole, creditarea agricultorilor,
aplicarea de tratamente primare produselor, depozitarea acestora,
folosirea in comun a magsinilor si utilajelor etc. Obiectivele

cooperativelor sunt: cresterea veniturilor, stabilizarea preturilor,
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cucerirea si mentinerea pietelor, extinderea parteneriatului si a
pietelor, Tmbunatatirea procesului de obtinere a informatiilor despre
piata etc.

In functie de scopul pentru care au fost constituite,
cooperativele se clasifica in :

» cooperative de marketing, care desfasoara activitati de colectare,
prelucrare si comercializare a produselor agricole;

» cooperative de aprovizionare, care asigura producatorilor agricoli
factorii de productie necesari desfasurarii procesului de productie
— seminte, ingrasaminte chimice, furaje, carburanti, materiale de
constructii, tractoare, masini §i echipamente agricole;

» cooperative de prestari servicii, care inlesnesc accesul membrilor
la servicii pentru productia agricold — mecanizarea lucrarilor,
insamantarile artificiale, depozitarea produselor agricole,
refrigerarea sau conservarea acestora, comercializarea, cercetarea
stiintifica, consultanta agricold, imbunatatiri funciare etc.;

» cooperative de credit, care asigura finantarea activitatilor agricole.

Cooperativele, la randul lor, pot incheia contracte de integrare
sub forma de joint-venture cu alte cooperative sau unitati economice,
pentru realizarea In comun a stocdrii, transportului $i vanzarii
produselor.

Integrarea  verticala si  Orizontald (cooperarea) prezinta
numeroase avantaje, dar si dezavantaje. Avantajele integrarii sunt:
garantarea valorificarii produselor, a securitatii si stabilitatii
veniturilor, adancirea specializarii, simplificarea sistemului tehnologic

si institutional al circuitului produselor de la fermieri la consumatori,
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reducerea costurilor, asigurarea unui sistem eficient de creditare. Tn
cazul asocierii orizontale, reprezentantii asociatiilor sau cooperativelor
pot detine controlul in amonte, intarind pozitia producatorilor agricoli
fata de producatorii de resurse materiale care controleaza agricultura.
Dezavantajele integrarii sunt: dependenta producatorilor agricoli fata
de integrator, reducerea liberei initiative si a spiritului intreprinzator,
reducerea flexibilitatii exploatatiei agricole familiale si a puterii ei de
adaptare la situatii de criza etc.

Cu toate aceste dezavantaje, proiectarea unei filiere
agroalimentare performante nu se poate realiza fara cooperarea
producatorilor agricoli pentru obtinerea unor conditii mai bune de
valorificare a produselor si contrabalansarea puterii de-a lungul
lantului alimentar. In tirile Uniunii Europene si in Statele Unite ale
Americii, cooperarea este o formd organizatorica larg raspandita.
Fermele familiale sunt integrate in sisteme agroalimentare complexe,
ceea ce le permite penetrarea pietelor si atingerea unui nivel ridicat de
performanta pe filiera.

Prin coordonarea filierelor se urmareste: reducerea decalajelor
dintre cerere si oferta, reducerea decalajelor dintre cererea potentiala
si cea reald, stabilizarea productiei si a ofertei, realizarea unei tendinte
de stabilitate a preturilor, eliminarea caracterului de dualitate pe care il
prezinta filierele agroalimentare din Romania.

Un element definitoriu al filierei abordat n literatura de
specialitate este acela de coordonator (sau punct nodal/central) al
filierei. Coordonatorul este acel agent economic care detine cea mai

mare putere de negociere. Rolul de coordonator este din ce in ce mai
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mult atribuit distribuitorilor, datoritd pozitiei privilegiate, la
confluenta dintre consumator si producator. Distribuitorii cunosc
preferintele si asteptarile cumparatorilor, pot stabili preturile finale, pe
baza rezultatelor studiilor de piata, si preturile de achizitie de la
producatori.

Abordarea filierei dintr-un punct central evidentiaza faptul ca
agentii economici nu au aceeasi importantd in cadrul filierei si aceleasi
posibilititi de actiune in procesul de coordonare. Tn acest context, este
important sa fie identificate punctele forte sau nodurile privilegiate ale
filierei, care conditioneaza ansamblul componentelor acesteia, in aval
si in amonte. Aceste noduri privilegiate ale filierelor se afla, de regula,
la locul de intélnire sau negociere, la confluenta dintre agentii cei mai
puternici aflati pe filiera, din a caror confruntare rezulta politica ce va
actiona asupra ansamblului filierei si a tuturor participantilor acesteia.

De exemplu, un nod forte al filierei poate fi intalnit la confluenta
dintre procesatori si distribuitori, cand cei din urma sunt puternici si
practicd un comerf modern, putind impune celor din amonte conditii
de calitate, de pret si de prezentare a produselor.

Punctele centrale ale filierei agroalimentare prezentate anterior
vizeaza, de fapt, ansamblul relatiilor tehnico-socio-economice care se
stabilesc la locurile de intdlnire dintre parteneri, care implica —
ascendent sau descendent — procesarea, circulatia marfii
(aprovizionare-desfacere), servicii, fluxuri de plati si de informatii etc.
De fapt, punctele de confruntare cele mai importante existente pe
filiera isi pun amprenta Tn mod decisiv asupra comportamentului de

marketing al acesteia.
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1.2.2. Masurarea performantei filierelor agroalimentare

Functionarea unei filiere agroalimentare, incepand cu
producatorul de produse agricole, continudnd cu procesarea si
comercializarea acestora, are o anumitd finalitate. Fiecare dintre
agentii care participa pe filiera, fie ca este vorba despre manager sau
intreprinzator, doreste ca realizdrile activitatii pe care o coordoneaza
sa fie cat mai bune, ca satisfactie a eforturilor materiale, intelectuale si
de gestionare depuse intr-un ciclu de productie, un an, sau pe o
perioada lunga de timp.

Masurarea performantelor economice apartine functiei de
control-evaluare a managementului. Controlul constatd gradul de
intrepatrundere intre ceea ce s-a obtinut si obiectivele prestabilite. Pe
parcursul activitatii, controlul intervine prin decizii pentru a corecta
abaterile. De asemenea, o forma mai solicitatad a controlului este cea
activa care favorizeaza initierea de actiuni cu caracter de preventie a
efectelor negative care s-ar putea inregistra, ceea ce determina
reducerea pierderilor materiale, regasite, in final, la nivel de unitate.
Desigur ca un rol important este cel al controlului reactiv care se
manifesta atunci cand rezultatele sunt cunoscute si definitive, ceea ce
presupune, evident, initierea unui nou ciclu managerial.

O filiera performantd este aceea care furnizeaza
consumatorului cel mai bun produs, la cel mai bun pret, la momentul
dorit si la locul potrivit. Pentru a realiza si mentine un nivel ridicat de
performantd, activitatea economica pe filiera trebuie sa fie eficientd in

toate fazele: agricultura, procesare si distributie.
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La fiecare etapa, resursele trebuie utilizate eficient, cautand

optimul economic, pentru a obtine nivelul de eficienta dorit, pe

ansamblu. Performanta filierei este estimatd cu ajutorul urmatoarelor

caracteristici:

a)

b)

Eficienta imbraca doua forme: eficienta alocarii resurselor, legata
de posibilitatea atingerii optimului economic, si eficienta tehnica,
legata de posibilitatea atingerii maximului tehnic.

Echitatea inseamna tratamentul egal al tuturor agentilor
participanti pe filierd. In timp ce eficienta se refera la
recunoasterea diferentelor de valoare de catre utilizatorii finali,
datorate diferentelor calitative, temporale si spatiale, echitatea
inseamna ca aceste diferentieri sa fie atribuite agentilor economici
care controleaza atributele respective (lon, 2005). De exemplu,
contractele care plaseaza practicile de productie sau recoltarea sub
controlul cumpardtorului (comerciant sau procesator), dar
penalizeaza producdtorul agricol pentru problemele cauzate de
cumparator, sunt considerate inechitabile.

Costurile de tranzactie includ cheltuielile efectuate pentru
cautarea alternativelor de valorificare a produselor, distributia
fizicd a acestora si cele antrenate de incertitudinea asociata
schimbului. Aceste costuri sunt puternic influentate de
disponibilitatea informatiei. Daca toti participantii filierei ar fi
informati 1n legatura cu ofertele cumparatorilor si sistemul
agroalimentar ar fi caracterizat prin echitate, costurile de tranzactie
ar fi aproximativ egale cu cele antrenate doar de distributia fizica a

produselor.
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d) Accesul pe piefe este un criteriu principal de evaluare a
performantei filierei. Accesul cumparatorilor si vanzatorilor pe
piata este necesar pentru intrarea si mentinerea acestora intr-o faza
a filierei. Problemele apar atunci cand un agent economic este
restrictionat sa intre pe o piatd intr-o anumita faza a filierei, desi
este capabil sa ofere produsele la costuri mai reduse decat cele ale
concurentilor intrati deja pe piata respectivd. Este cazul
agricultorilor care patrund foarte greu pe pietele de consum final,
prin reteaua de desfacere a marilor magazine, desi calitatea
produselor poate fi mai bund in comparatie cu cele ale
angrosistilor, detailistilor sau importatorilor. Ca si In cazul
costurilor de tranzactie, accesul la piete depinde de accesul la
informatie. Pietele necunoscute de potentialul participant, sunt
inaccesibile acestuia.

e) Stabilitatea preturilor si a veniturilor se refera la aplatizarea
fluctuatiilor de pret si, implicit, ale veniturilor agentilor
participanti pe filiera.

Din perspectiva acestor caracteristici ale performantei, pietele
agroalimentare ofera producatorilor agricoli si consumatorilor echitate
si eficienta ridicate. Producatorul cere un pret care acopera costurile
de productic si tranzactie pentru produsele véndute direct
consumatorului, care considera, la randul lui, pretul ca fiind corect.
Costurile de tranzactie sunt ridicate, deoarece cautarea alternativelor
de valorificare a produselor este un proces laborios, iar intrarea pe
piati se face relativ greu. In plus, cheltuielile cu transportul,

depozitarea si efortul producatorului, care este si vanzator, sunt
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suportate tot de fermier. Accesul pe piata ar trebui sa fie liber, totusi,
speculantii din piete restrictioneaza intrarea producatorilor agricoli pe
pietele taranesti, detindind monopol la vanzarea unor produse.
Stabilitatea preturilor si, implicit a veniturilor agricultorilor, este
redusa, tocmai din cauza accesului restrictionat pe piata.

Cel de-al doilea instrument de coordonare a filierei, contractele
economice, ofera o echitate variabila, ce inclina in favoarea agentilor
economici din aval de agricultura, procesatori sau comercianti. Desi
stabilitatea veniturilor creste pentru fermieri, datoritd sigurantei in
vanzarea produselor, accesul pe piata este redus, pentru agricultori, si
mediu pentru alti participanti ai filierei. Costurile de tranzactie sunt
mai reduse, producatorul agricol fiind scutit de efectuarea acestor
costuri, care trec in responsabilitatea distribuitorului sau a
procesatorului.

Programele guvernamentale ofera stabilitate pretului si
venitului, acesta fiind §i scopul pentru care sunt elaborate. Eficienta
este, 1nsa, redusd, deoarece alocarea resurselor nu se realizeaza pe
criterii economice, Ci pe criterii impuse. Accesul pe piete este variabil,
iar costurile de tranzactie ridicate, nefiind vorba de incheierca de
intelegeri (contracte, integrare sau cooperare) intre participantii
filierei.

Integrarea verticala a activitatilor din diferite faze ale filierei
reduce costurile de tranzactie spre valoarea zero, eficienta alocarii
resurselor fiind ridicatd. Accesul pe piete se realizeazd cu usurinta,
puterea de negociere a agentilor integrati fiind mai mare. Stabilitatea

pretului si a venitului este medie si depinde de variatia echitatii n
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favoarea unuia sau altuia dintre polii integratori. Acesta poate fi
procesatorul sau distribuitorul.

Integrarea orizontala, sau cooperarea, ofera beneficii fara riscul
aparitiei de probleme privind pretul sau echitatea, intalnite deseori in
cazul contractelor economice sau integrarii verticale. Eficienta alocarii
resurselor este ridicatd, costurile de tranzactie fiind reduse. Prin
efectuarea activitatilor in comun, producatorii realizeaza economii
importante la cheltuielile de aprovizionare, depozitare si desfacere.

Accesul la piete se realizeazd usor, cooperativa prestand
servicii de informare asupra posibilitatilor de valorificare a
produselor. Stabilitatea veniturilor este mai ridicatd decat in cazul
desfacerii produselor pe pietele taranesti, dar mai redusa decat in cazul
integrarii, care ofera o desfacere garantata a produselor.

Mecanismele de coordonare prezentare determina niveluri
diferite de performanti pe filierd. In economiile agroalimentare
moderne, rolul pietelor taranesti s-a redus, locul primordial fiind

ocupat de integrarea verticala si orizontala a participantilor filierei.
1.2.3. Valoarea adaugata pe filiera si formarea preturilor

Din punct de vedere financiar-contabil (Zahiu si Nastase,
2002), valoarea adaugata se obtine scazand din valoarea productiei
consumurile legate de aceasta si celelalte consumuri intermediare
(subcontractari, servicii cumpdrate din exteriorul intreprinderii etc.).
Valoareca adaugatd este repartizata apoi pentru acoperirea altor
cheltuieli de exploatare (salarii, impozite, taxe etc.). Valoarea

addugata reprezintd, astfel, masura valorii realizate in urma activitatii
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productive a unui agent economic si reflectd efortul propriu depus de
acesta.

Din punct de vedere economic, valoarea adaugata prezintd o
importantd deosebitd, atdt pentru producatori, cat si pentru
consumatori. Ea se obtine prin trecerea unui produs de la o faza a
filierei la alta, prin actiuni specifice care 1i modifica utilitatea si care
adaugd valoare produsului.

Utilitatea produsului joacd un rol important in alegerea
acestora de catre consumatori si este legatd de valoarea adaugata de
lungul numeroaselor transformari la care este supus produsul agricol
pentru a deveni aliment, in drumul sau de la producator la consumator
(Ton si Petrescu, 2019). Pentru consumator, un produs este util prin
loc, timp si forma. Utilitdtile de loc si timp inseamna ca produsul sa
fie oferit in locuri accesibile consumatorului, Tn momentul in care
acesta si-1 doreste (Manole, 2003).

Legumele recoltate intr-o gradind in mediul rural nu au
utilitate pentru consumatorul aflat intr-un oras, decat daca sunt
transortate din locurile de productie, citre cele de consum. Tn mod
asemanator, legumele recoltate in luna august, dar solicitate de
consumatori in luna ianuarie, nu au utilitate decat daca sunt depozitate
in aceastd perioada de timp. Utilitatea de forma consta in proprietatea
produsului de a fi oferit in forma pe care o doreste consumatorul.
Procesarea, transportul si depozitarea, enuntate anterior, sunt activitéti
ale filierei care adauga valoare produsului, ceea ce aduce beneficii
producatorilor, si ii schimba utilitatea, ceea ce aduce beneficii

consumatorilor.

51



Asa cum s-a specificat anterior, filiera inseamna cresterea
distantei fizice dintre punctul in care produsul agricol este obtinut si
punctul in care este consumat (Kneen, 1993).

Tn timp ce din punctul de vedere al consumatorilor, distantarea
inseamna o reducere a valorii nutritionale a alimentelor si o crestere a
costurilor, din punctul de vedere al agentilor economici intermediari
care opereaza pe filiera, distantarea reprezintd un avantaj. Fiecare act
de distantare inseamna o oportunitate pentru ,,extragerea” unor bani
din sistem §i castigarea controlului asupra acestuia.

Se formeaza, astfel, pe filiera, in fiecare faza, valoarea
addugatd, In punctele in care, prin interventii specifice, se adauga
costuri (si profituri) la valoarea produsului final. Procesul de adaugare
de valoare pe filiera este sustinut de necesitatea desfasurarii unor
operatii fard de care produsul final nu se poate obtine: prelucrarea
produselor agricole prin procesare, depozitarea produselor pentru
prelungirea duratei de consum, transportul acestora, pastrarea lor
pentru asigurarea continuitd{ii aprovizionarii pietei etc.

La nivelul microeconomic, valoarea adaugata se formeaza prin
aportul diferitelor activitati de transformare a produselor. Aceasta se
repartizeaza participantilor la activitatile respective: salariatilor,
actionarilor, statului etc.

La nivel mezoeconomic, valoarea adaugatd se formeaza prin
aportul activitatilor de obtinere a produselor agricole, sortare,
depozitare, ambalare, prelucrare, transport, asortare, fractionare etc.

efectuate de diferiti agenti economici.
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1.2.4. Conceptul de valorizare

Conform Dictionarului Explicativ al Limbii Romane, verbul a
valoriza inseamna a valorifica. Substantivul valorizare inseamna
valorificare, iar in sensul comercial inseamna ridicarea artificiala a
valorii marfurilor. Avand in vedere primul sens al cuvantului, vor fi
fermierii le au la dispozitie, principalele canale si forme de
valorificare a acesteia. Cel de-al doilea sens, al cresterii valorii, are
legatura cu crearea de valoare adaugata pe filierd, de aceea vor fi
cercetate modalitatile prin care valoarea produselor agroalimentare
creste, iar acestea 1si schimba utilitatea.

Tn literatura straina de specialitate, conceptul de valorizare se
utilizeaza cu precadere pentru productia agricold si alimentarad
secundara si reziduurile ce rezulta in urma proceselor de productie si
are la baza dezideratul folosirii totale a materiilor prime si reducerea
risipei si pierderilor de-a lungul filierelor agroalimentare.

Problemele utilizdrii complete a resurselor agricole in
procesele de productie sunt aduse Tn discutie in contextul in care
rapoartele FAO (2011a) arata ca 33% din productia de alimente
destinate consumului uman reprezintd pierderi si risipi. In plus,
rapoartele Natiunilor Unite (2017) arata ca populatia lumii va creste la
8,6 miliarde de oameni pana in anul 2030, ceea ce va agrava problema

reziduurilor alimentare.
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Cherubimi (2010) arata ca biorafinariile reprezinta un exemplu
de schimbare a paradigmei in contextul dezvoltarii durabile. Acestea
sunt considerate sisteme sustenabile de valorizare a reziduurilor si
productiei secundare, in scopul obtinerii de produse cu valoarea
adaugata mai mare, cum ar fi biogazul, electricitatea, produse chimice
si biomateriale.

Astfel, productia secundara si redizuurile agroalimentare pot fi
valorizate prin:

% Procese anaerobice care genereaza bio-hidrogen si bio-
metan (Algapani et al., 2019)
% Compostarea cu alte tipuri de deseuri organice si
obtinerea de bioenergie si fertilizanti (Vico et al., 2018)
¢+ Transformarea n furaje pentru animale (Makkar, 2018)
% Obtinerea de zahar, acizi organici, pigmenti, fibre,
proteine, uleiuri, antioxidanti si vitamine din deseurile
organice (Garcia Herrera et al., 2010).

Cortes (si altii, 2019) au studiat valorizarea drojdiilor rezultate
in urma procesului de fermentatie a vinului pentru obtinerea de
antioxidanti. Sette (si altii 2019) au studiat valorizarea integrald a
fructelor pentru obtinerea productiei de vin si cidru, prin extragerea
componentelor bioactive si gazificarea reziduurilor solide pentru a
obtine produse chimice cu valoarea adiugati. In aceastd lucrare, se
pune accentul pe importanta valorizarii reziduurilor din agricultura si
industria alimentard, in contextul cresterii poluarii si costurilor de

depozitare a reziduurilor. Avand in vedere ca reziduurile din industria
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vinului si cidrului sunt bogate in fenoli, cu proprietati antioxidante, se
impune valorizarea acestora si crearea de produse cu valoare adaugata
ridicata.

Intrucat consumul alimentar este in crestere, atit datoritd
cresterii consumului mediu, cat si datoritd cresterii populatiei,
problema reziduurilor alimentare devine importanta. Cantitati mari de
reziduuri alimentare sunt depozitate in mediu, ocupand suprafete mari,
si generand poluarea solului, apei si aerului si solicitand resurse
financiare semnificative pentru tratarea lor. Se impune, astfel,
a acestora in produse cu valoare addugatd, cum ar fi produse

biochimice, biocombustibili, biopolimeri, biofertilizanti.
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Capitolul 2
SITUATIA CERCETARILOR FUNDAMENTALE, APLICATIVE
TN DOMENIU

2.1. Stadiul actual al cercetarilor privind filierele agroalimentare

Conceptul de filiera este prezent in toate domeniile economiei,
existand filiera electronica, filiera de comunicatii etc. si se refera la 0
activitate productivd in care intervin din amonte pana in aval mai
multe Tntreprinderi, intr-o maniera ce nu este neaparat lineara (lon,
2005). In literatura de specialitate, existi numeroase lucriri care
trateaza tema filierelor agroalimentare, la modul general, sau pe grupe
de produse.

Primii autori care au studiat filiera agroalimentard au fost
Goldberg (1968) si Malassis (1992). Goldberg a studiat filierele
graului, soiei si portocalelor in Florida si a fost printre primii
economisti care a definit filiera ca fiind totalitatea agentilor economici
implicati in producerea, transformarea si comercializarea unui produs.
Malassis defineste filiera ca fiind itinerariul parcurs de un produs (sau
un grup de produse) in interiorul sistemului agroalimentar.

Filiera cuprinde ansamblul agentilor (intreprinderi si
administratii) si operatiilor (productie, repartitie si finantare) care
participa la formarea si la transferul produselor pana in stadiul final de
utilizare, si mecanismele de ajustare a fluxurilor factorilor si
produselor de-a lungul filierei pana in faza finala. Tncepand cu anul
1984, notiunea de filierd agroalimentard se regdseste In toate

documentele Organizatiei Natiunilor Unite pentru Agriculturda si
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Alimentatie — FAO, si ale altor organizatii mondiale, regionale si
nationale, cu preocupdri in domeniu.

Kneen  (1993) descrie filiera, introducand conceptul de
,distantare”, care inseamna separarea consumatorilor de sursele de
hrand, prin cat mai multe interventii posibile. Filiera inseamna
cresterea distantei fizice dintre punctul in care produsul agricol este
obtinut si punctul in care este consumat.

Se considera ca distantarea, in sistemul agroalimentar,

inseamna un declin al valorii nutritionale a hranei si o crestere a
costului acesteia.
Laurent (1983) defineste filiera ca fiind o succesiune de faze prin care
urmeazd a trece produsul in vederea atingerii unui obiectiv ori
ansamblul intermediarilor unifi in aceeasi activitate. O filierd este o
abstractizare, o reprezentare a unei parti a realitatii economice care
vizeaza masurarea, intelegerea, explicarea structurii i functiondrii
unui anumit domeniu.

Van der Vorst (et al.,, 2007) considera ca filiera cuprinde o
serie de activitati fizice si de procese de luare a deciziilor conectate
prin fluxuri materiale, informationale si financiare, care trec de
limitele afacerilor individuale ale operatorilor unui lant alimentar. Tn
aceastd abordare, filiera nu cuprinde doar producatorul agricol si
furnizorul acestuia, ci §i procesatorii, transportatorii, angrosistii,

detailistii, unitatile de prestare a serviciilor si consumatorii.

Tn literatura de specialitate din Romania, printre primii autori

care au studiat filiera agroalimentara se numara Manole (et al., 2005)
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in lucrarea Filiere agroalimentare. Aceasta a pus bazele fundamentelor
teoretice privind filiera agroalimentara — concept, tipologie,
particularitati, componente, functii etc. In plus, a fost elaborati o
metoda specifica de studiere a filierei agroalimentare, pornind de la
piatd si terminand tot cu piata. Metoda are la bazad analiza fiecarei
componente Tn parte intr-o abordare moderna, de marketing, in care
toate deciziile agentilor economici care intervin pe filiera se
fundamenteaza pe informatiile culese de la consumatori si alti
detinatori de interese.

Tn alt studiu, Manole (et al., 2005) cerceteazi cererea si oferta
pe piata interna si externa a vinului, filiera vinului, identifica punctele
pe pietele interne si externe.

In alte lucrari, Manole si Ion (2006) au estimat impactul coordondrii
asupra performantei sistemului agroalimentar.

Conceptul de mecanism de coordonare include setul de
institutii i aranjamente utilizate in scopul armonizarii etapelor filierel
agroalimentare si se bazeaza pe instrumentul pret, daca activitatile
filierei nu sunt integrate (Marion, 1986).

Istudor (et al., 2007) a elaborat un model matematic de
optimizare a profitului pe filiera, care s-a implementat in doud
variante: scenariul 1 - fard masuri de prevenire a pierderilor si
scenariul 2 - cu masuri de prevenire a pierderilor.

Rezultatele obtinute arata ca nivelul profitului este mai ridicat
in cea de-a doua variantd, datoritd urmatoarelor masuri:

retehnologizarea complexelor de crestere si ingrasare, implementarea
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sistemului automatizat de furajare a animalelor, asigurarea medicatiei
prin furajare si adapare, imbunatatirea sistemului de ventilatie, dotarea
cu aparate pentru monitorizarea permanentd a conditiillor de
microclimat, calcularea stocului optim prin metode stiintifice etc.

Performanta economica pe filierd a fost estimatd de Ion si
Ladaru (2011), prin calcularea profitului, costurilor, randamentelor,
cheltuielilor totale si veniturilor totale, in fiecare faza a filierei:
obtinerea strugurilor, procesare, comercializarea vinului. Cele mai
ridicate niveluri ale profitului s-au nregistrat in faza de procesare.

Lucrarile elaborate de Turek (et al., 2007, 2008, 2009)
identifica solutiile necesare pentru a creste competitivitatea sistemului
agroalimentar. Tn acest scop, au fost analizate filierele cerealelor,
plantelor oleaginoase, legumelor, fructelor, vinului, laptelui si
produselor lactate, carnii si produselor din carne, zaharului. Au fost
identificate punctele forte, punctele slabe, oportunitatile si
amenintarile pe aceste filiere si au fost propuse masuri de evitare a
amenintdrilor si de valorificare a oportunitatilor. Cercetarile contin
numeroase studii de caz elaborate pe baza datelor furnizate de diferiti
agenti economici.

Lucrarile elaborate de Marin (et al., 2016, 2017) cuprind
proiectarea si experimentarea de modele de dezvoltare a lanturilor
scurte de valorificare a productiei de legume si proiectarea si
experimentarea de modele de dezvoltare a lanturilor scurte de
valorificare a productiei de fructe. Lantul scurt este definit in
documentele Ministerului Agriculturii si Dezvoltarii Rurale ca fiind

acea configuratie a lantului alimentar care nu implica mai mult de un
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intermediar intre producator si consumator (Ghidul Solicitantului
Submasura 16.4 si Submasura 16.4a, p.43). Modelul de lant scurt
propus (Marin et al., 2018) este acela in care intre producator si
consumator existd un intermediar, detailistul, avind In vedere ca
modelul actual de cumparare a produselor agroalimentare este
supermarketul, hipermarketul sau magazinele de tip discount. Desi
acest model exclude engrosistii si procesatorii, activitdtile pe care le
desfasurau acestia, colectare, procesare si depozitare a materiilor
prime si a produselor finite, se pastreaza pe filiera, fiind preluate de
catre producatorii agricoli si/sau detailisti.

Andrei (et al., 2019) a studiat disponibilitatea fermierilor de a
face parte dintr-un lant scurt. S-a constatat ca, la nivel declarativ,
fermieri doresc sa se asocieze, totusi, procesul de cooperare in
Romania este intr-o faza incipientd, in realitate fermierii opunand
rezistenta asocierii.

Notiunea de valoare adaugata pe filiera agroalimentard este
studiatd de lon si Petrescu (2019), autoarele ardtand cd principalul
factor de crestere a valorii adaugate este investirea in unitatile de
procesare din industria alimentara. Intrucat dezvoltarea industriei de
prelucrare a produselor agricole reprezinta o solutie pentru formarea si
paastrarea valorii adaugate a produselor pe filiera agroalimentara in
tara, se recomandd ca politicile agroalimentare sa aibd ca obiectiv
dezvoltarea industriei de procesare, iar fondurile financiare
nerambursabile si sustinerea financiara a statului sd se indrepte catre
sectorul industriei alimentare. Astfel, Romania poate deveni un stat

exportator de valoare adaugata.
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2.2. Stadiul actual al cercetarilor privind securitatea si siguranta

alimentara

Atat securitatea, cat si siguranta alimentara reprezinta
probleme globale ale omenirii. Acestea constituie “o categorie
complexd a economiei mondiale, ce se referd la o problemd majora
care poate sa afecteze direct sau indirect pe o perioada lunga de timp
dinamica, structura si echilibrele economico-sociale ale mai multor
tari si a carei rezolvare necesita eforturi conjugate din partea fiecarui
stat, dar si a comunitatii internationale” (Bulgaru, 2003).

Provocidrile care afecteaza nutritia sunt semnificative, de aceea
devine necesarda studierea factorilor care contribuie la insecuritatea
alimentara si malnutritie. FAO monitorizeaza progresul inregistrat in
reducerea foametei la nivel mondial si elaboreaza, anual, rapoarte
privind starea insecuritatii alimentare in lume (State of Food
Insecurity in the World — SOFI).

De asemenea, FAO utilizeaza un sistem de indicatori pentru
estimarea starii securitdtii alimentare in lume, indicatori care se

e v,

accesul, stabilitatea si utilizarea alimentelor si mai putin pe nutritie
(FAO, 2011b).

Rapoartele privind starea insecuritatii alimentare in lume
(State of Food Insecurity in the World — SOFI) din ultimii ani au
tematici diferite, specifice momentului:
- 2019: Starea securitdtii alimentare si a nutritiei In lume. Protectie

impotriva declinului si crizei economice
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2018: Starea securitatii alimentare si a nutritiei 1n lume.
Construirea rezilientei climatice pentru securitatea alimentard si
nutritie

2017: Starea securitatii alimentare si a nutritiei in lume.
Construirea rezilientei pentru pace si securitate alimentara

2016: Starea alimentatiei si agriculturii. Schimbdrile climatice,
agricultura si securitatea alimentara

2015: Starea insecuritatii alimentare in lume. Indeplinirea
obiectivelor internationale ale foametei, ludnd in considerare
progresul inegal

2014: Starea insecuritatii alimentare in lume. Consolidarea
mediului care sa permita securitatea alimentara si nutritia

2013: Starea insecuritatii alimentare in lume. Dimensiunile
multiple ale securitatii alimentare

2012: Starea insecuritatii alimentare in lume. Cresterea economica
este necesard, dar nu suficienta pentru a accelera reducerea foamei
si a malnutritiel

2011: Starea insecuritatii alimentare in lume. Cum afecteaza
volatilitatea preturilor internationale economiile interne si
insecuritatea alimentara?

2010: Starea insecuritatii alimentare in lume. Abordarea
insecuritatii alimentare In crizele extinse pe termen lung

2009: Starea insecuritatii alimentare in lume. Crize economice -
impact si lectii invatate

2008: Starea insecuritatii alimentare in lume. Preturile ridicate ale

alimentelor si securitatea alimentara - amenintari si oportunitati
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- 2007: Starea alimentatiei si agriculturii. Plati pentru servicile de
mediu

- 2006: Starea insecuritatii alimentare in lume. Eradicarea foametei
mondiale — bilant la zece ani de 1a Summit-ul alimentar mondial

- 2005: Starea insecuritatii alimentare in lume. Eradicarea foametei
mondiale — cheia realizarii obiectivelor de dezvoltare ale
mileniului

Se observa ca, incepand din anul 2017, denumirea raportului
anual s-a schimbat din “Starea insecuritatii alimentare in lume” in
“Starea securitatii alimentare si a nutritiei in lume”, comunitatea
internationala, inclusiv FAO, acordand o atentie sporitd nutritiei in
paradigma securitate — siguranta — nutritie.

Pe langd rapoartele FAO, existd numeroase studii care
analizeaza starea securitatii alimentare. Economist Intelligence Unit
estimeaza starea securitatii alimentare in lume cu ajutorul unui
indicator agregat (food security index), care ia in considerare accesul,
disponibilitatea, calitatea si siguranta alimentelor. Tarile sunt
ierarhizate pe o scala de la 0 la 100. Romania se situeaza pe pozitia 38
din 113, cu un scor global de 68,9. De asemenea, Romania se situeaza
pe locul 43 in ceea ce priveste accesul, pe locul 35 in ceea ce priveste
disponibilitatea si pe locul 32 in ceea ce priveste calitatea si siguranta
(The Economist Intelligence Unit, 2019).

In Romania, desi indicatorii macroeconomici raporteazi o
situatie bund a securitdtii alimentare, exista probleme privind accesul
economic al oamenilor la hrana, in special in zonele rurale, care se

confruntd cu probleme privind sardcia si unde se intdlnesc cazuri de
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malnutritie si diete dezechilibrate. Acestea conduc, mai departe, la
cazuri noi de imbolndviri, care au crescut, in ultimii ani. In Romania,
in anul 2010, 328 persoane sufereau de boli legate de consumul de
alimente, din care 214 persoane au fost spitalizate (Stancu, 2012).

Existd numeroase studii care analizeazd starea securitatii
alimentara in Romania. Alexandri (et al., 2015) a observat ca, desi
Romania dispune de resurse agricole semnificative, este una dintre
cele mai vulnerabile tari europene 1n ceea ce priveste starea securitatii
alimentare. Ion si Popescu (2013) si Istudor (et al. 2014) indica in
lucrarile lor cd securitatea alimentara este asiguratd, In medie, in
Romania, fara a lua in considerare extremele.

Veniturile reduse genereaza niveluri diferite de insecuritate
alimentara pentru populatia sdraca, care traieste, In cele mai multe
cazuri, In mediul rural (Alexandri and Luca, 2016). Se apreciaza,
astfel, ca problemele privind insecuritatea alimentara in Roméania sunt
generate de puterea redusd de cumparare a consumatorilor si nu de
disponibilitatea alimentara.

Aceastd idee a fost enuntatd prima datd de catre Banca
Mondiald, in anul 1986 “problemele legate de securitatea alimentara
nu rezultd neaparat din alimentatia inadecvata, asa cum se crede pe
scara larga, ci din lipsa puterii de cumparare a gospodariei”. Ideea este
sustinutd si de alti autori (Alcock, 2009), care sustin ca infometarea
este caracteristica unor persoane care nu au acces la hrana suficienta;

si nu caracteristica faptului ca nu exista suficienta mancare”.
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Studiile anterioare care analizeazd situatia securitatii
alimentare in Romania se concentreaza pe aspectul cantitativ si mai
putin pe cel calitativ, pe siguranta si nutritie.

Alexandri si Luca (2016) considera ca deficientele consumului
alimentar in ceea ce priveste calitatea, ponderea mare a consumului de
calorii provenind din cereale si cartofi si consumul redus de proteine
de origine animald genereaza risc nutritional.

Ion si Popescu (2015) aratd ca disponibilul alimentar de calorii
si proteine are o tendintd de crestere in ultimii 10 ani, la nivel
mondial. Cu toate acestea, exista disparitati dintre statele din America
de Nord, Europa si Oceania si cele din America de Sud, Africa si
Asia, atdt in ceea ce priveste consumul de calorii, cat si cel de
proteine. Astfel, in tarile din prima categorie se consumd, in medie,
3200-3600 kcal/persoana/zi si peste 100 g de proteine pe persoana pe
zi, iar in tdrile din cea de-a doua categorie se consumad, in medie,
2500-2900 kcal/persoana/zi si 66-98 g de proteine pe persoana pe zi.
Previziunile realizate de Roberts (2009) arata ca cererea de alimente
va creste foarte mult, datorita cresterii populatiei. Se estimeaza ca
populatia tarilor din centrul Africii va creste cu 193% intre 2003 si
2050 (Semionov, 2009), regiune care se confruntd cu cele mai grave
deficite de resurse esentiale. In plus, tirile in curs de dezvoltare vor
asimila modelul dietei occidentale, in special preferinta pentru carne,
ceea ce exercitd o presiune suplimentara asupra resurselor de hrana.

La Summitul mondial asupra alimentatiei din 1996, Adunarea
Generala a Natiunilor Unite a stabilit ca obiectiv (Millennium

Development Goals) reducerea la jumatate a populatiei subnutrite
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pana la sfarsitul anului 2015 (FAO, 1996). In raportul anului 2018
(FAO, 2019), FAO estimeaza ca, la nivel mondial, 820 milioane
persoane sufera de foamete.

Tn literatura de specialitate din Romania, se remarca lucrarea
Securitate si sigurantd alimentard (Ion, 2017), care pune bazele
teoretice ale notiunilor de securitate alimentara, sigurantd alimentara,
inocuitate, impurificare, intoxicare, nutritie, malnutritie etc. si prezinta
sistemul de indicatori de masurare a securitatii alimentare, sistemele
de management al sigurantei alimentare, geografia economica a
principalelor produse agricole si alimentare, securitatea alimentara ca
problema globald a omenirii si legaturile acesteia cu celelalte
probleme globale, drepturile si protectia consumatorilor etc.

Alte rezultate in domeniul cercetarii securitatii alimentare sunt
prezentate de Istudor (et al., 2019), care a analizat impactul
agriculturii asupra schimbarilor climatice, pornind de la premisa ca
agricultura este afectatd de variatia climei si, in acelasi timp,
contribuie la modificérile climatice prin emisiile de gaze cu efect de
serd in conditiile unor suprafete pe locuitor mai mici. Concluziile
lucrarii evidentiaza faptul ca productia agricold are efecte directe
asupra emisiilor de gaze cu efect de sera si, implicit, asupra
schimbarilor climatice. Lucrarea contribuie la imbunatdtirea literaturii
stiintifice, deoarece prezintda dovezi empirice care sustin diferitele
efecte ale practicilor agricole asupra mediului Th Romania, cu
implicatii asupra schimbdrilor climatice, directie stiintificd putin

studiata in alte lucrari.
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Ion si Dusmanescu (2016) au analizat rolul comertului
international in asigurarea securitatii alimentare Tn diferite regiuni ale
lumii pentru a identifica corelatia dintre securitatea alimentard si
comertul agricol, incercind sd raspunda la intrebarea daca securitatea
alimentara este influentatd de importurile si exporturile cu produse
agricole si, daca da, in ce masurd. S-au facut referiri speciale la
Romania si Serbia, In ceea ce priveste comertul cu cereale; ambele tari
sunt exportatoare nete, dependenta fatd de importurile de cereale fiind

negativa.
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Capitolul 3
CONCEPTUL DE SECURITATE S1 SIGURAN ,T/f ALIMENTARA

3.1. Abordari conceptuale privind securitatea si siguranta

alimentara

Securitatea alimentarda este o prioritate pe agenda
internationald, avind In vedere cd eradicarea foametei, asigurarea
securitatii alimentare si imbunatatirea nutritiei sunt elementele cheie
spre dezvoltarea durabilda (UN, 2016). Siguranta alimentelor este, de
asemenea, o preocupare esentiala, deoarece alimentele nesigure raman
o cauza majora a bolilor si chiar a decesului (WHO, 2015).

Intre acelasi timp, modificarile modelelor de consum alimentar
in lume au consecinte asupra sanatatii publice si dezvoltarii durabile.
Pe masurd ce se intensificd schimbarile climantice si sistemele de
productie devin din ce in ce mai interconectate, bolile generate de
consumul de alimente cresc.

Securitatea alimentard este un concept de mare actualitate,
avand in vedere importanta acesteia la nivel mondial, securitatea
alimentara fiind una dintre problemele globale ale omenirii.
Conceptul, enuntat prima datda la Conferinta Mondiald asupra
Alimentatiei din 1974, organizatda de Organizatia Natiunilor Unite
pentru Agriculturd si Alimentatie (UN, 1974), implica atat abordari
nutritionale, cat si economice, sociale si politice. Din anul 1974 si
pand in prezent, conceptul s-a dezvoltat si s-a diversificat, Smith (et
al., 1993) apreciind ca existd peste doud sute de definitii ale

conceptului de securitate alimentara.
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Definitiile cele mai utilizate ale securitatii alimentare sunt cele
elaborate de FAO, in anul 1983, si de Banca Mondiala, in anul 1986:
"Asigurarea accesului fizic si economic la hrana de bazd necesara
pentru toatd lumea, in orice moment" (FAO, 1983); "Accesul tuturor
oamenilor, n orice moment, la hrana suficientd pentru o viata activa si
sanatoasd" (World Bank, 1986). In prezent, FAO (2016) defineste
securitatea alimentara ca fiind situatia in care “toti oamenii au acces
fizic, social si economic, Tn orice moment, la hrand suficienta, sigura
si nutritiva, care le satisface cerintele si preferintele alimentare pentru
0 viata activa si sanatoasa”.

Securitatea alimentara se studiaza pe trei niveluri (Ion, 2017):
individual, familial si national. Securitatea alimentard individuala
reprezintad posibilitatea individului de a avea acces la o alimentatie
sigura si suficienta din punct de vedere nutritiv, care conduce la o
viata sdnatoasd. Securitatea alimentara a familiei este necesara pentru
asigurarea securitatii alimentare individuale, dar nu este suficienta
deoarece hrana disponibila nu este repartizatd Intre membrii familiei
in functie de nevoile energetice ale fiecaruia.

Securitatea alimentara nationald corespunde capacitatii unei
tari de a garanta securitatea alimentard a familiei si securitatea
alimentara a individului, fard a renunfa la alte obiective importante.
Pentru a determina nivelul securitdfii alimentare nationale intr-0
anumitd perioadd de timp, de obicei un an, se calculeaza
repartizarea alimentelor §i a nevoilor Intre persoane si in timp sau

nivelul stocurilor de alimente esentiale (stocurile publice sau
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susceptibile de a fi vandute in caz de crestere a preturilor) raportate la
consumul normal.

Securitatea alimentara nationald nu trebuie confundatd cu
energetice alimentare sunt asigurate din productia agricola interna.
Exista state In care nivelul autosuficientei alimentare este redus, dar
securitatea alimentard este asiguratd. Este cazul tarilor cu resurse
agricole extrem de reduse, cum ar fi cele producatoare de petrol, din
Orientul Mijlociu.

Acestea depun eforturi intense pentru a-si spori gradul de
autosuficientd alimentara, pentru a reduce, astfel, importul mare de
alimente si dependenta de piata agricola mondiala.

Termenii ,securitate alimentara”, ,Securitate alimentard si
nutritie” si ,,securitate alimentard si nutritionald” sunt deseori folositi
pentru a evidentia relatiile care existd Intre alimentatie si nutritie.
Securitatea alimentara a fost definita in anul 1996 la o conferinta FAO
ca fiind situatia in care toti oamenii au acces fizic si economic, in
orice moment, la hrand suficientd, sigurd si nutritiva, care asigura
necesitdtile si preferintele alimentare pentru o viatd activd si
sandtoasd. Grupurile profesionale si cercetatorii au interpretat definitia
securitdtii alimentare avand in vedere adecvarea acesteia din
perspectiva nutritionala. Ca rezultat, la conferinta FAO din 2009,
termenul “social” a fost adaugat terminologiei “accesul fizic, social si
economic”, cu urmdtoarea explicatie: dimensiunea nutritionald este

parte integrantd a conceptului de securitate alimentara (CFS, 2009).
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Termenul securitate nutritionald a fost mentionat la mijlocul
anilor 1990, avand la bazd o abordare din perspectiva consumului
alimentar familial sau individual si modul in care hrana este utilizata
de organismul uman (CFS, 2012). Institutul de Cercetari pentru
Politici Alimentare Internationale defineste securitatea nutritionald ca
fiind “starea nutritionala adecvata in ceea ce priveste proteinele,
energia, vitaminele si mineralele pentru toti membrii familiei, in orice
moment”. (Quisumbing et al.1995, p.12). Alte studii (SUN, 2010,
p.17) considerd ca securitatea nutritionala este asigurata atunci cand
accesul la o dieta nutritionald adecvata este insotit de un mediu curat,
servicii adecvate privind sadndtatea umand, care sd asigure o viatd
activa si sandtoasa pentru toti membrii familiei.

Termenii pot fi utilizati si sub formele ,,securitate alimentara si
nutritie” sau ,,securitate alimentard si nutritionala”. In primul caz,
termenii sunt interconectati, dar au intelesuri diferite. In timp ce
securitatea alimentara are in vedere accesul la hrana suficienta,
adecvata si sigurd, nutritia se referd la beneficiile nutritionale rezultate
din alimente. Tn cel de-al doilea caz, terminologia ,.securitate
alimentara si nutritionala” evidentiaza legaturile si similaritatile dintre
securitatea alimentard si securitatea nutritionald. Interpunerea
cuvantului nutritie intre securitate si alimentara (in englezd food and
nutrition security) subliniaza rolul nutritiei, ca scop final al
alimentatiei (CFS, 2012).

Avand in vedere cele expuse anterior, termenul nutritie este
adaugat securitatii alimentare, iar definitia devine mai complexa:

securitatea alimentara si nutritionald exsitd atunci cand toti oamenii, in
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orice moment, au acces fizic, social si economic la hrana suficienta,
sigurd si nutritiva, care le asigura necesitatile si preferintele alimentare
pentru o viata activa si sandtoasd, Insotitd de un mediu curat si servicii
si ingrijire medicala adecvate (FAO, 2011Db).

Securitatea nutritionald se estimeaza in fisele de tard elaborate
de organizatiile internationale, cum ar fi FAO, Organizatia Mondiala a
Sanatatii, UNICEF, Banca Mondiala, pentru fiecare stat in parte.
Aceste fige contin indicatori variati, cum ar fi:

e obezitatea, consumul de fructe si legume, consumul de sare, de
iod, inactivitatea fizica (WHO, 2013);

e rata mortalitatii copiilor sub cinci ani si cauzele acesteia,
populatia care suferda de foamete si subponderabilitate,
prevalenta anemiei, nutritia si starea de sandtate a femeilor
insdrcinate, accesul la apad si facilitatile sanitare, diferentele
nutritionale in functie de gen, resedinta etc. (UNICEF, 2010).
Fisele de tard elaborate de Institutul de Cercetari pentru

Politici Alimentare Internationale au in vedere, pe langa indicatorii
amintiti, rata saraciei, PIBul, inegalitatea veniturilor, densitatea
populatiei, numdrul de muncitori sandtosi la 1000 de persoane,
cheltuielile guvernamentale pentru sanatate, educatie, protectie sociala
st agriculturd (IFPRI, 2015).

Odata cu folosirea termenului securitate alimentard si
nutritionald, sistemele agroalimentare si aspectele macroeconomice
care stau la baza conceptului de securitate alimentara sunt completate
cu abordarile biologice, in care fiintele umane reprezintd punctul de

plecare, asa cum evidentiazd conceptul de securitate nutritionald (CFS,
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2012). Schimbarea de paradigmd de la securitate alimentard la
securitate alimentard si nutritionald genereaza abordari noi, in care
indivizii reprezintd aspectele cheie ale problemelor legate de
alimentatie. Aceastd ipoteza este validatd de studiile recente care
estimeaza insecuritatea alimentara cu ajutorul unor indicatori bazati pe
experimentarea problemei la nivelul familiei (Webb et al., 2002,
Coates et al., 2003), indicatori precum saracia si consumul alimentar.

Securitatea alimentard este influentata de numerosi factori,
printre care mediul socio-economic si politic, performanta sistemului
agroalimentar, protectia sociald, sdnatatea si igiena, conflictele
militare si civile, manifestarea restrictiva a factorilor de mediu etc.
Sénatatea si igiena tin de siguranta alimentelor, iar legatura dintre
securitatea alimentara si siguranta alimentard constd in faptul ca
alimentele nesigure sunt retrase, lipsind, astfel, piata de o parte a
ofertei care ar fi asigurat securitatea alimentarad a populatiei.

Siguranta alimentard este o problema publicd importantd,
deoarece imbolnavirile legate de alimente, de obicei de natura
infectioasa sau toxicd, sunt cauzate de agentii ingerati prin hrand, care
pot fi bacterii, virusuri, paraziti sau substante chimice (Ion, 2017).

Organizatia Mondiala a Sanatatii (WHO, 2001) apreciaza ca
printre factorii care au condus la cresterea numarului de imbolnaviri
de origine alimentara se numara:

e modificarea tehnologiilor de procesare, ingredientele,

aditivii si ambalajele folosite, cresterea lungimii filierei

alimentare;
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e schimbarile modelului de consum, cresterea cererii pentru
produse procesate si de tip fast-food, convenience food,
ready to eat, cresterea consumului de alimente 1in
restaurante, pizzerii;

e modificarea conditiilor sociale, accentuareca saraciei,
cresterea poludrii si aparitia de noi poluanti; cresterea
mobilitatii populatiei, a turismului si a migratiei;

e modificarea starii generale de sandtate a populatiei;
modificarile genetice ale organismelor patogene si
cresterea rezistentei acestora.

Obiectivul principal al sigurantei alimentare este
asigurarea protectiei sanatatii umane la cel mai inalt nivel (Legea
150/2004, Art.6). Standardul ISO defineste siguranta alimentard ca
fiind situatia in care produsul alimentar nu pune in pericol sdnatatea
sau viata consumatorilor, daca este preparat si/sau consumat potrivit
utilizarii prevazute (ISO 22000:2005).

Totodata, siguranta alimentard este o stiintd care studiaza
manevrarea, prepararea, transportul si depozitarea produselor
alimentare Tn moduri care previn alterarea alimentelor sau degradarea
lor. Belc (2013) defineste siguranta alimentard ca fiind asigurarea
manipularii in conditii de igiend a ingredientelor alimentare si
alimentelor de la sol pana la consumator, astfel incat acestea sa nu fie
o sursd de Imbolndvire a organismului, mai mult, s prevind aparitia

imbolnavirilor.
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Prevenirea imbolnavirilor cauzate de consumul de alimente se
realizeaza prin reducerea contamindrii acestora. Legislatia nationala,
europeand si internationalda prevede ca intreprinderile din industria
alimentara sa prevind contaminarea prin implementarea unor sisteme
de management.

Conform standardului I1SO 9001, sistemul de management al
calitatii consta intr-o serie de elemente care interactioneaza sau se
leagd intre ele, elemente pe care organizatiile le folosesc pentru a
dirija si controla maniera in care sunt implementate tacticile si sunt
atinse obiectivele propuse. Cele mai utilizate sisteme de management
al sigurantei alimentare sunt HACCP si trasabilitatea produselor
agroalimentare.

Factori care contribuie la aparitia bolilor transmise de alimente
includ: apa nesigurd folositd la curatarea si procesarea alimentelor,
procese de productie si manipulare necorespunzatoare, inclusiv
utilizarea necorespunzatoare a produselor chimice in agricultura, lipsa
infrastructurii de depozitare si standarde de reglementare inadecvate
sau slab aplicate (WHO, 2015).

Estimarile recente arata ca, in 2010, aproximativ 30 de riscuri
alimentare au provocat un total de 600 milioane de boli alimentare si
420000 de decese. Cea mai frecventa cauza, care a condus la 230000
de decese, a fost boala diareica. Aproximativ 40% din bolile transmise
de alimente s-au manifestat printre copiii sub 5 ani, iar cel mai mare
numar al bolilor pe cap de locuitor a fost in Africa, urmata de Asia de

Sud-Est si zona Mediteranei de Est.
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Bolile transmise de alimente sunt cauzate de bacterii, virusuri
si paraziti, precum si substante chimice si toxine, cum ar fi aflatoxine,
alergeni la arahide, dioxine si cianura in cassava prelucrata
necorespunzator. Ponderea aflatoxinelor este deosebit de mare in
Africa, Asia de Sud-Est si Pacificul de Vest. Aflatoxinele provoca
cancer la ficat, sunt produse de mucegaiul care creste pe boabele

depozitate, precum porumb, pe alune, seminte oleaginoase si nuci.

3.2. Mdsurarea starii securitatii si sigurantei alimentare

Preocupdrile pentru masurarea securitatii si  sigurantei
alimentare se contureaza in urma cu mai multe decenii, numeroase
institutii  si foruri internationale utilizdnd indicatori specifici.
Securitatea alimentard se poate mdsura pe trei niveluri — national,
familial, individual, asa cum S-a precizat cd existd mai multe niveluri
de abordare a conceptului.

La nivel national, starea securitatii alimentare a unui stat este
estimatd cu ajutorul unui sistem complex de indicatori, elaborat de
FAO sau alte institutii mondiale cu preocupari in domeniu.

Primele tentative de masurare a securitatii alimentare au avut
ca punct de plecare termenul de subalimentatie, care se referd la
imposibilitatea de a obtine hrana suficienta pentru a desfasura o viata
activa si sanatoasa. De aceea, cel mai cunoscut indicator de masurare
a securitatii alimentare este distributia subalimentatiei (Prevalence of
Undernourishment), in diferite zone geografice sau tari. Se considera,

insa, ca acesta nu este suficient pentru a reda situatia atat de complexa
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a securitatii alimentare, care are in vedere situatii diverse: consumul
inadecvat de alimente, imposibilitatea de a satisface preferintele
alimentare, incertitudine in ceea ce priveste accesul la alimente in
viitor etc.

De aceea, un singur indicator nu este suficient pentru a
surprinde intreaga problema alimentarad si se foloseste un sistem de
indicatori, clasificati Tn patru mari categorii: disponilibitatea, accesul,
utilizarea si stabilitatea (FAO, 2019).

1. Disponibilitatea

egeiwy e

1.2. Valoarea productiei alimentare medii;

1.3. Ponderea disponibilitatilor energetice alimentare

provenind din cereale, radacinoase si tuberculi;

ege e,

IR

2. Accesul

2.1. Ponderea drumurilor pavate in totalul drumurilor;

2.2. Densitatea drumurilor;

2.3. Densitatea liniilor de cale ferata;

2.4. Produsul Intern Brut pe locuitor (la paritatea puterii de
cumpadrare);

2.5. Indicele preturilor interne ale produselor alimentare;

2.6. Distributia subalimentatiei;

2.7. Ponderea cheltuielilor alimentare ale populatiei sarace;

2.8. Deficitul alimentar;

2.9. Distributia insuficientei alimentare;
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3. Stabilitatea

3.1. Dependenta fata de importul de cereale;

3.2. Ponderea terenurilor arabile irigate;

3.3. Valoarea importurilor alimentare in valoarea totala a
exporturilor;

3.4. Stabilitatea politica si absenta violentei/terorismului;

3.5. Volatilitatea preturilor interne ale produselor alimentare;

3.6. Variabilitatea productiei alimentare pe locuitor;
4. Utilizarea

4.1. Accesul la sursele de apa potabila;

4.2. Accesul la facilitatile sanitare;

4.3. Ponderea copiilor cu varsta sub 5 ani care sufera de
deficiente de crestere;

4.4. Ponderea copiilor cu varsta sub 5 ani subponderali;

4.5. Ponderea adultilor subponderali;
5. Alti indicatori

5.1. Necesitatile energetice alimentare minime;

5.2. Necesitatile energetice alimentare medii;

5.3. Necesitatile energetice alimentare maxime;

5.5. Distributia achizitiei in exces a alimentelor;

Alaturi de sistemul de indicatori utilizat de FAO, Economist
Intelligence Unit estimeaza starea securitdtii alimentare in lume cu

ajutorul unui indicator agregat (food security index), care ia in
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considerare accesul, disponibilitatea, calitatea si siguranta alimentelor.

Tarile sunt ierarhizate pe o scald de la 0 la 100.

1. Indicatorii privind accesul sunt:

1.1.

S

Ponderea consumului alimentar in totalul

cheltuielilor unei gospodarii,

1.2.
1.3.
1.4.
1.5.
1.6.

2.1.
2.2.
2.3.
2.4.
2.5.
2.6.
2.7.
2.8.
2.9.

Ponderea populatiei sarace;

Produsul Intern Brut pe locuitor;

Tarifele de import ale produselor agroalimentare;
Programe de sigurantd alimentara,

Accesul fermierilor la finantare;

10wy

Dependenta fatd de ajutorul alimentar;
Cheltuielile publice pentru cercetarea agricola;
Infrastructura agricola;

Existenta facilitatilor de depozitare adecvate;
Infrastructura rutiera;

Infrastructura portuar;

Volatilitatea productiei agricole;

2.10. Riscul stabilitatii politice;

2.11. Coruptia;

2.12. Capacitatea de absorbtie urbana;

2.13. Pierderile alimentare;

3. Indicatorii privind siguranta alimentara

3.1

Diversitatea dietei;
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3.2. Standardele nutritionale;
3.3. Ghiduri nationale privind dieta;
3.4. Strategii sau planuri nationale privind dieta;

3.5. Supraveghere si monitorizare nutritionala,

1o vy
eqe vy

contin fier;

3.9. Calitatea proteinelor;

3.10. Siguranta alimentara,

3.11.Agentii pentru asigurarea alimentatiei sigure si
sanatoase;

3.12. Ponderea populatiei cu acces la apa potabila,

3.13. Prezenta sectorului alimentar formal,

O altd modalitate de masurare a starii securitatii alimentare la
nivel national constd in utilizarea balantelor alimentare. Acestea
cuprind principalii indicatori ai cererii si ofertei de alimente —
consumul si exportul, respectiv productia si importul. Prin raportarea
productiei la oferta totald, formatd din productie si import, se
determind gradul se autosuficienta alimentard al unui stat, care arata
cat de independent este statul respectiv de piata internationala
agroalimentara. Aceeasi semnificatie se regdseste la indicatorul
dependenta fata de importul de cereale, utilizat de FAO.

Indicatorul ofera informatii privind sursele ofertei de cereale
pe o piatd, aratdnd ce cantitate provine din import §i ce cantitate

provine din productia interna. Se calculeaza ca raport intre diferenta
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dintre importul de cereale si exportul de cereale si consumul intern de
cereale. Indicatorul prezintd o masura a dependentei unui stat fatd de
importul de cereale. Cu cét acesta are valori (pozitive) mai ridicate, cu
atat dependenta este mai mare. Valorile negative ale acestuia indica
faptul ca statul respectiv este exportator net de cereale.

La nivelul familiei si individual, securitatea si siguranta
alimentara se masoara utilizand metode cantitative de tipul anchetelor
pe baza de chestionar. Se calculeaza un scor nutritional pentru individ
sau familie, care se compard cu normele privind consumul optim de

alimente.
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Capitolul 4
CARACTERISTICI ST PARTICULARITATI PENTRU
FILIERELE LEGUME- FRUCTE, LAPTE SI PRODUSE
LACTATE

4.1. Particularitatile filierei legume- fructe

Sectorul fructelor si legumelor are o importantd strategica
pentru agricultura si pentru cele 500 de milioane de consumatori
europeni. Acesta reprezintd aproape 17% din valoarea productiei
agricole finale a UE si vizeaza aproximativ 1 milion de exploatatii
specializate 1n horticultura, productia de fructe contribuind la cresterea
economica si generand numeroase locuri de munca directe si indirecte
n multe regiuni ale Uniunii Europene.

In Romania, reorganizarea sistemului de productie-valorificare
a fructelor si legumelor, n scopul valorificarii eficiente a conditiilor
pedo-climatice deosebite ale tarii, concomitent cu imbunatatirea
nivelului socio-economic al zonelor rurale, constituie obiectivul
prioritar al strategiei la nivelul sectorului.

Este necesara 0 mai bund integrare a producatorilor
agroalimentari pe piatd si la nivelul lantului valoric. Pentru
producatorii mici, trebuie pus accentul pe stimularea asocierii si pe
imbunatatirea accesului la credite pentru investifii, in timp ce pentru
marii actori este nevoie de investitii in modernizare pentru

conformarea cu cerintele UE, precum §i pentru cresterea

......
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Filiera legume-fructe contribuic la asigurarea securitatii si
sigurantei alimentare a populatiei, de aceea este nevoie de existenta
unui sistem consolidat, care sa functioneze indiferent de fluctuatiile
diversilor factori care il influenteaza. Existenta unui numar foarte
mare §i extrem de diversificat de actori si agenti economici care
opereaza in interiorul sdu (exploatatii agricole, societati de stocare si
de distributie a materiilor prime agricole, Intreprinderi de procesare,
intreprinderi de comercializare a produselor, institutii financiare,
organisme publice si private) impune legarea acestora printr-o tinta
comuna - clientul consumator — asigurand, astfel, fluidizarea
produselor agroalimentare spre diferite categorii de consumatori. Tn
acelasi sens este necesar sa actioneze si sistemul de relatii care se
constituie intre ei, manifestarea lor solicitand, intre altele, procese de
reglare, de ajustare structurald si de parteneriat economic.

Satisfacerea nevoilor alimentare ale populatiei depinde de
populatiei. In prezent cheltuielile cu alimentatia depisesc 50% din
fondul de venituri ale populatiei. Se poate constata cd politica
alimentara este o problema a intregii economii nationale. Realizarea in
perspectiva a modului de consum alimentar poate avea loc atit prin
cresterea veniturilor, cat si prin reducerea in termeni reali a prefurilor
produselor alimentare, in asa fel incat ponderea cheltuielilor banesti
ale populatei sa se diminueze in termeni comparabili, de la peste 50%,
la aproximativ 15-20%, cat reprezinta in tarile Uniunii Europene.

in functie de consumul fiziologic pe locuitor, compatibil cu

consumul mediu in UE, se poate stabili si necesarul de productie
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pentru principalele produse agricole. In vederea realizirii acestor
productii, este necesar sd se prevada strategii sectoriale pentru fiecare
cultura si specie de animale, tinand cont si de evolutia pietei, a cererii
populatiei, de putereca de cumpdrare in evolutia dezvoltarii pe
ansamblu a economiei nationale.

Industria asigura modernizarea tehnologicd a sectorului
legume-fructe, creeazd conditii pentru valorificarea superioara a
productiei. Practica mondiala arata ca, pe baza dezvoltarii industriei,
indeosebi a celei producatoare de mijloace de productie moderne
pentru agricultura, are loc o adevarata explozie agricold, modernizarea
tehnica a sectorului legume-fructe ducidnd la crestereca puternica a
productivitatii muncii, ajungand chiar sa depdseasca ritmul de crestere
a productivitatii muncii in industrie.

Experienta tarilor cu o economie dezvoltatd aratd ca
indeplinirea rationala si concomitentd a functiilor agriculturii, deci si a
sectorului legume-fructe, necesitd asigurarea unei cresteri echilibrate,
reciproc sustinutd a celor doud ramuri: agricultura si industria. Pentru
tara noastrd, interdependenta industrie-agriculturda, intr-o perioada
cand industria este conditionatd in dezvoltarea sa si de importurile
costisitoare de materii prime si energie, transforma sectorul legume-
fructe ntr-o adevarata baza a cresterii economice.

Rolul filereri legume-fructe este organizarea comuna a pietei
realizatd, pe de-o parte prin masuri de organizare a productiei care
presupun constituirea unor exploatatii de dimensiuni optime (viabile),
iar pe de alta parte modernizarea sistemului de distributie prin masuri

privind calitatea legumelor si fructelor produse, colectate, transportate
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si vandute, precum prin si scurtarea circuitului producator-
consumator.

Intreaga politica de sustinere a agricultorilor de citre guvernele
tarilor membre ale UE sau de catre organismele comunitare are la
bazd principii exclusiv economice: pretul produselor agricole si
creditarea productiei agricole si a investitiilor (credite curente si pe
termen lung). Economia sistemului agroalimentar se bazeazd pe
factorii de progres din acest domeniu: stiinta, tehnologia, Tnvatamantul
agroalimentar economic si de marketing-management. Intreaga
legislatie comunitard (comerciald, financiara, fiscala, funciara,
tehnicd) are ca principala caracteristica stimularea si sprijinirea
puternicd a agricultorilor.

Importanta economico-sociala a filierei legume-fructe rezulta
din locul, rolul si functiile acestuia in cadrul agriculturii si in
economia nationala. Horticultura reprezintd unul din cele mai
intensive sectoare. Concomitent cu schimbarea sistemului de cultura, a
soiurilor si a speciilor de plante sporeste nivelul investitiilor
suplimentare in domeniu si gradul de intensificare al horticulturii.

Legumele si fructele sunt produse alimentare de origine
vegetala, cu rol important in alimentatie, datorita Insusirilor lor
senzoriale si a substantelor nutritive pe care le contin, sub forma de
glucide, vitamine, acizi organici, saruri minerale etc. Compozitia
diferitd a fructelor proaspete/uscate asigurd un aport diferit de
substante in organism. Toate aceste argumente, care pledeaza in

favoarea consumului de legume si fructe, a asigurarii unei alimentatii
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rationale, echilibrate si sdndtoase, precum si derivatele acestora

contribuie la:

- hidratarea organismului uman,

- asigurarea de vitamine i minerale,

- asigurarea bilanfului energetic al omului,

- asigurarea nevoilor de grasimi si proteine,

- tratarea unor boli,

- producerea de produse utilizate 1n industria alimentara,
farmaceutica si cosmetica.

O particularitate a horticulturii este aceea ca productia este
direct influentata si determinata de o serie de factori, unii cere nu tin
de implicarea omului 1n cultivarea plantelor (zonele de cultura, clima,
structura solului) si unii care tin de implicarea acestuia (tehnologiile
aplicate, folosirea optimd a dozelor de ingrasdminte, pesticide si
ierbicide).

Piata fructelor si legumelor impune cunoasterea unor serii de
particularitati, cele mai importante pot fi considerate urmatoarele:

e varietatea mare de produse ce asigurd un consum diversificat , dar
si o imposibilitate a producerii acestora in cadrul aceleiasi zone
geografice;

e gradul de sezonalitate diferit pe grupe de produse, care determina
o ofertd neuniforma, in timp ce consumatorul manifesta o cerere
continua;

e zonalitatea productiei de legume si fructe aldturi de existenta unui
sistem de comercializare slab dezvoltat determina un nivel ridicat

de autoconsum;
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e cste asigurat consumul si in afara sezonului sub forma de fructe si
legume congelate, sucuri, conserve, etc.;

e piata legumelor si a fructelor la nivel national este in mare parte
dezorganizata,

e consumul ridicat de factori de productie , in special fortd de munca
, pentru producerea legumelor;

e gradul ridicat de perisabilitate impune decizii de elaborare a unor
programe operative privind esalonarea si ritmicitate ofertei de
legume si fructe pe piata, in functie de cererea consumatorilor.

Filiera de distributie a legumelor si fructelor are anumite
caracteristici privind mai ales tipul agentilor economici si relatiile
dintre acestia. Astfel se pot delimita urmatoarele:

» necesitatea aproviziondrii unitatilor de vanzare cu amanuntul cu
produse in stare proaspatd 1In cantitdti suficiente, calitati
satisfacatoare si omogene, §i Intr-o gama sortimentald care sd
satisfaca cerintele consumatorilor. Dar, pentru a realiza acest
obiectiv, este necesara existenta unui intermediar Tn cadrul
fluxului de distributie care sd selectioneze si dirijeze produsele
provenite de la un numar diferit de furnizori (producétori agricoli),
care sunt specializati pe produs;

» preturile competitive pentru produsele horticole genereaza doua
probleme importante in distributia acestora:

a) in primul rand, intermediarul este interesat in
preluarea produselor la preturi scazute, tindnd in
acelasi timp seama si de factorul timp (perioada de

aparitie a produsului), dar si de distributia spatiala a
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productiei si cererii consumatorului pentru aceste
produse (care influenteazd cheltuielile de
distributie).

b) in al doilea rand, intermediarul are intentia de a
introduce diferite solutii inovatoare in circuitul de
distributie in scopul diminuarii costurilor de
distributie;

» diferentierea produselor horticole  in lansarea lor sub
denumirea unor marci proprii s-a dovedit mai competitiva la
locul de vanzare. In acest fel unititile de vanzare cu amanuntul
au o putere de atractie mai mare pentru clienteld, ceea ce duce
implicit si la cresterea beneficiului. Aceasta diferentiere poate
fi insotitd de operatii suplimentare privind conditionarea,
transportul, ambalarea etc., dar si de a permite consumatorului
degustarea produselor.

» existenta unor forme de incertitudini in cazul tranzactiilor de
produse horticole, cu referire speciala la legume-fructe
destinate consumului in stare proaspatd. Pot fi delimitate
incertitudini  exogene (cererea legata de caracteristicile
produselor si comportamentul consumatorilor , iar oferta de
aspectul cantitativ si calitativ al produselor), incertitudini
endogene(cu referire la insuficienta indicatorilor si capacitatea
informationald in aprecierea fiecdrei tranzactii) si alte forme de
incertitudini(sezonalitatea productiei si consumului legata de
perisabilitatea produselor, competenta resurselor umane cu

strategiile comerciale, etc.).
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4.2. Particularitdtile filierei lapte si produse lactate

Laptele este un aliment indispensabil vietii, este primul
aliment cu care omul vine in contact Tn prima zi de viata.

Laptele face parte din categoria produselor strategice, cu
impact deosebit asupra copiilor, persoanelor Tnvarsta, precum si a
celor cu diferite afectiuni.

Pe langa utilizarea in consumul propriu, din lapte se obtin
peste 1000 de produse lactate (iaurt, branza, cascaval etc), din care
aproximativ jumatate sunt diferite sortimente de branzeturi, dar se
utilizeazd cu preponderenta si 1n industria cosmetica. Inovatiile in
industria prelucratoare a laptelui se datoreaza cresterii cererii in randul
consumatorilor, in special a generatiei mai tinere, de noi arome,
diversificandu-se portofoliului de produse.

Importanta laptelui deriva din faptul ca, prin compozitia lui
complexd si calitatea nutritivd, ofera elementele necesare unei
alimentatii aproape complete si echilibrate a populatiei. Aceste calitati
nutritive  conferd laptelui si  importantd economicd. Prin
comercializarea laptelui, se asigurd venituri ritmice i stabile
crescatorilor de animale.

Fiind ocupatia de bazd in zona rurald si montand cresterea
vacilor pentru lapte, se asigura stabilitatea fortei de munca in zona si
de asemenea, valorificarea superioard a furajelor realizate pe
suprafetele de baza furajera in sistem natural (pasuni naturale).

Cu toate acestea, productia de lapte in Romania a scazut de la

4,9 milioane de tone in 2008 la patru milioane in 2017, acest fapt
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datorandu-se in principal, inchiderii in 2014 a 80 de fabrici de

prelucrare din cele 130 care fusesera autorizate tranzitoriu pentru ca

nu au reusit sa se incadreze in standardele UE, iar in 2015 eliminarea

cotelor de lapte. In prezent intre 20 si 25% din laptele utilizat pentru

procesare vine din afara tarii, piata fiind dominata de importurile din

Ungaria si Polonia. Analiza filierei laptelui si a produselor lactate,

trebuie abordata luand in considerare o serie de caracteristici specifice

sectorului, respectiv :

Gradul ridicat de perisabilitate a produselor

Se produce sezonier, iarna inregistrandu-se un deficit de 30-
40% comparativ cu vara.

Oferta productiei de lapte pentru consum in stare proaspata si
supus prelucrarii este dispersatd teritorial si neuniforma
calitativ

Deficientele 1n cadrul sectorului de crestere a vacilor de lapte,
caprelor, oilor: lipsa banilor pentru procurarea unui material
biologic de calitate si a furajelor concentrate, calitatea slaba a
si protectiei mediului, etc.;

Deficientele organizatorice si functionale: insuficienta
mijloacelor adecvate de stocare-depozitare si transport a
laptelui materie primd, insuficienta punctelor si centrelor de
colectare;

Intarzieri frecvente in plata crescitorilor de vaci de lapte
pentru laptele livrat sectorului de prelucrare.

Existenta unei concurente sporite;
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- Generalizarea autoconsumului la nivelul producatorilor
agricoli individuali;

- Neutilizarea intregii capacitatii productive de prelucrare;

- Dezechilibrul cerere-oferta interna care a facilitat cresterea
importurilor;

- Lipsa organizarii eficiente a filierelor pe produs;

- Practicarea unui sistem de preturi care defavorizeaza
producatorii, vanzarea devenind din ce n ce mai dificila pentru
micii producétori.
la credite, etc.

Principalele etape in cadrul  filierei sunt: agricultura,
colectarea, procesarea, comercializare.

Agricultura - Cresterea vacilor reprezinta cea mai importanta
veriga a filierei laptelui in care isi desfasoara activitatea agentii
economici: gospoddriile individuale, ferme individuale, asociatii,
societati agricole si comerciale. In tara noastrd, numirul de vaci a
scazut de la 1,6mil. Tn anul 2005 la 1,1mil. Tn anul 2019, iar fermele
mari cu peste 100 de vaci reprezintd doar 0,2% din total. Cresterea
vacilor ar trebui facuta in ferme mari care sa detina si sectorul de
procesare a laptelui, astfel ca la ferme mici avem performante pe
masura.

Colectarea - Reteaua de colectare formata din puncte si centre
de colectare este cea mai vulnerabila veriga din cadrul filierei laptelui.
Una din marile probleme ale sectorului este transportul, datorata

structurii foarte fragmentate a fermelor astfel ca este greu de

92



eficientizat transportul laptelui catre fabricile de procesare. Pe piata
existd multe puncte mici de colectare, detinute de intermediari, care
genereaza la randul lor costuri mai mari cu 30% din pretul de achizitie
al materiei prime. Tn multe zone aceste centre de colectare nu dispun
de suficiente instalatii de racire a laptelui.

Procesarea industriala a laptelui materie prima este
urmatoarea verigd a filierei unde laptele este transformat in produse
lactate destinate consumului uman. Lipsa fermelor mari si a implicarii
crescatorilor de animale in procesarea laptelui face ca industria locala
sa dezvolte afaceri cu mult sub potentialul Romaniei.

Comercializarea reprezinta punctul final al filierei. Distributia
produselor este realizata atat pe piata interna prin reteaua magazinelor
en gros si cu amanuntul si respectiv pe piata micilor producatori, cat
si pe piata externa. Distributia in cadrul industriei este organizata in
urmatoarele moduri:

* Producator — magazine — consumatori

* Producator — magazin de firma - consumatori

* Producitor — institutii bugetare — consumatori

* Producator — distribuitorii — magazine — consumatori.

Analizdnd canalele de distributie si ponderea lor este de
mentionat ca principalul canal de distributie este producator —
magazine — consumatori, care este un sistem conventional de
distributie. Foarte important in acest stadiu al filierei este modul de
ambalare si prezentare a produselor lactate. Ambalajul modern trebuie
sa corespunda cerintelor sanitare si igienice, sa fie economic, rezistent,

atractiv si usor utilizabil pentru client.
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Capitolul 5
CARACTERISTICI ALE FILIEREI DE CARNE SI PRODUSE
DIN CARNE, OUA, MIERE DE ALBINE $1 PRODUSE DE
PANIFICATIE

5.1. Particularitdtile filierei carne si produse din carne

Dintre produsele de origine animald, care se regasesc In
alimentatia omului, carnea se situeazd pe primul plan, datorita
pretabilitatii la diverse produse culinare. Carnea si produsele din carne
sunt principalele surse de proteine de calitate superioard. Valoarea
nutritivd a carnii depinde in primul rdnd de compozitia chimica,
compozitie ce variaza de 1a 0 specie la alta.

Indiferent de specie, productia individuald de carne este

influentata de factori interni, care {in de animal si de factori externi,
respectiv conditiile de mediu si conditiile de exploatare.
Printre cei mai importanti factori care influenteaza calitatea carnii se
pot aminti urmatorii: tipul de adapost si marimea acestuia, densitatea
animalelor in boxe, conditiile de microclimat, conditiile de hranire,
sexul animalului, varsta in momentul sacrificdrii, greutatea la
sacrificare, stresul.

Dezvoltarea si modernizarea productiei impune folosirea unor
procese tehnologice si a unor forme de organizare care sa permitad
obtinerea unor productii de carne de calitate superioard si un pret de

cost scazut.
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Filiera carnii reprezinta succesiunea de etape in cursul carora
se realizeazd trecerea animalului din stadiul de animal destinat
ingrasarii in produs alimentar.

Soltner D. (1987), pe baza analizarii pietei europene, distinge
in cadrul filierei carnii trei functii esentiale, astfel:

- functia de transformare, prin care furajele ingerate de
animale sunt transformate Tn spor de crestere sau
animalul este transformat in carne consumabila si
produse din carne;

- functia de distribuire, prin care productia de la
producator trece spre consumator;

- functia comerciala, prin care se echilibreaza cererea si
oferta.

Acest circuit in cursul cdruia animalul este supus unor
transformari majore cuprinde trei etape esentiale, astfel:

a) Producerea carnii constituie prima veriga a filierei carnii, fiind
compusa din etape specifice: afluirea animalelor catre ingrasatorie,
intretinerea animalelor supuse 1ingrasarii, hranirea animalelor
supuse ingrasarii, depopularea ingrasatoriilor si transportul
animalelor catre abator. Producerea carnii se poate realiza in
diferite sisteme si cu diferite metode de ingrasare. Principalele
elemente care conditioneaza producerea carnii sunt: varsta
animalelor la afluire, masa corporala la afluire, durata de
ingrasare, marimea sporului de crestere, sistemul de crestere,
resursele de furaje, parametrii finali ai productiei de carne

(randamentul la sacrificare, consumul specific de hrana).
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b) Procesarea carnii presupune mai multe transformari succesive.
Prima transformare consta in obtinerea carcasei si a celui de-al
cincilea sfert. A doua transformare asigura separarea carcasei de
produsele secundare (oase, grasime etc), iar carnea este utilizata
pentru fabricarea produselor. Abatorizarea corespunde unei etape
foarte importante n filiera carnii. In cadrul acestei etape se disting
un circuit al animalelor vii si un circuit al animalelor sacrificate.

) Valorificarea carnii si a produselor din carne. In cadrul filierei
carnii se disting doua céi paralele, care presupun succesiunea de
operatii tehnologice si comerciale independente unele de altele.
Mijloacele de comercializare a carnii sunt: pietele si abatoarele.

Factorii care influenteaza gradul de valorificare a carnii sunt:
» cererea de carne pe piata;
» numarului de animale care se pot valorifica;
» productia de carne furnizatd de fiecare animal si
productia totald de carne;
» randamentul la sacrificare;
» gestiunea pietelor;
» sprijinul acordat de stat producatorilor de carne.
In functie de numarul verigilor incluse in lantul de procesare si
valorificare a carnii, putem distinge o filiera traditionala a carnii,
unde se interpun numeroase verigi intermediare si o filierd simpla, In

care vanzarea se face direct la abator sau sub forma de carcasa.
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Filiera carnii, prin complexitatea etapelor pe care le inglobeaza

are implicatii zootehnice, economice, sanitar-veterinare, sociale si

administrative. Tn esenta, Pradal M. (1989), citat de Georgescu Gh.

(2000) considera ca filiera carnii are implicatiile urmatoare:

clarificarea tranzactiilor, pornind de la cotatia pietelor
nationale;

orientarea producdtorilor, In functie de cererea si oferta de
carne si produse din carne;

organizarea producatorilor;

grabirea modernizarii si  retehnologizarii abatoarelor —si
fabricilor de prelucrare;

introducerea HACCP(analiza riscurilor si punctelor critice de
igiena) in toate unitatile de procesare, in scopul cresterii
calitatii productiei;

stimularea exporturilor si adaptarea productiilor la cerintele
internationale, atat in ceea ce priveste animalul viu, céat si
carnea si derivatele sale;

promovarea produselor printr-o informare corecta a

consumatorilor.

5.2. Particularitatile filierei productiei de ouda

Oul de consum constituie cel mai complet aliment, continand

toate substantele necesare organismului, bogat Tn proteine cu inalta

valoare biologicd, grasimi, vitamine si minerale. Valorificarea oualor
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se face Tn principal in alimentatia omului dar este utilizat si n

industria chimica, textila, cosmetica, farmaceutica.

Filiera productiei de oud, incadreaza operatii specifice acestor

produse:

1.

2.

Colectarea oualor se face in unititi de productie cat se poate de
des pentru a mentine calitatea igienica (microclimatul este incarcat
cu o serie de noxe care pot penetra in continutul oului). Metode de
recoltare:
- manuali;
- mecanizatd si automatizatd cu transportul pe banda direct la
statia de sortare;
Sortarea oualor trebuie facutd cat mai obiectiv si are ca SCOp
separarea oudlor pe calitati, dimensiuni si greutati. Dimensiunile
oudlor sunt variate. Ele depind de specie, rasa pasarii si de
particularitati individuale. Se examineaza prin ovoscopare pentru a
decela parazitii, fisuri ale cojii sau alte modificari; cantarirea
oualor, pentru a se incadra pe clasele de greutate. Ouale in coaja
sunt oferite consumatorilor pe clase de greutate si prospetime, la
preturi diferite. Sortarea se efectueaza pe trei categorii:
- oud curate, de format si marime normala, ce sunt
destinate comertului in cofraje;
- oua mici, murdare si fisurate, diforme care sunt destinate
prelucrarii in pasta sau praf comestibil,
- oua sparte, care se elimina din consum si sunt destinate
cel mult producerii de pasta industriala sau introducerii

in stare proaspata in hrana unor animale.
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3.

4.

Metodele de apreciere a calitdtii trebuie s respecte cerintele
legate de probele de baza care trebuic sa fie reprezentative,
omogenitatea lourilor de produse si examinarea oudlor ce trebuie
efectuata bucata cu bucata. Operatiunea de sortare este legata atat
de cerintele consumatorului dar si de existenta unor preturi
diferite (in functie de marime, perioada).

Curatarea oudlor se realizeaza pentru a dobandi un aspect
comercial atragator, ceea ce va stimula comercializarea lor.
Marcarea se face, dupa caz, direct pe coaja si pe ambalaj.
Ambalarea oualor se realizeaza in cofraje (carton sau material
plastic) cu capacitate de 30 bucati sau mai micd de 10-12 bucati,
asezate 1n pozitie verticald cu varful in jos, pentru evitarea fixarii
galbenusului pe coaja.

Conservarea oualor se efectueaza prin diferite metode metode
cum ar fi: pastrarea in gaze inerte, pastrarea in apa de var;
acoperirca oualor cu pelicule protectoare; pasteurizarea
(tindalizarea) oualor intregi, etc, a caror grad de eficientd este mai
mic sau mai mare. Cea mai raspandita metoda de pastrare a oualor
este conservarea prin refrigerare care se bazeaza pe diminuarea
vitalitatii microorganismelor, ca urmare a expunerii la temperaturi
scazute; eficienta metodei este superioara atunci cand sunt
refrigerate numai oud foarte proaspete, curate si cu coaja intacta.
Pentru pastrare, ouale se introduc in 1azi din lemn de rasinoase si
apoi se transportd in camere frigorifice, unde lazile se asaza pe
gratare din lemn, in stive, la o distanta de 25 -30 cm de pereti,

pentru a se crea un spatiu necesar circulatiei aerului.
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6. Depozitarea oudalor pe perioade scurte de timp, poate fi facuta in
spatii adecvate atat pe timpul iernii cat si vara. Prin conditiile
optime de depozitare trebuie sd se respecte masuri cum sunt:
existenta unei temperaturi stabilite in functie de perioada
prevazuta pentru stocarea oualor; spatiile trebuie sa fie destinate
exclusiv depozitarii oudlor (dezinfectie si curatenie); mentinerea
unei umiditati recomandate de 70-75%; spatiul de depozitare va
trebui sd permita separarea oudlor dupa vechime si provenienta.

7. Transportul oudlor se efectueaza cu mijloace de transport auto-
termoizolante, vagoane feroviare speciale, mijloace navale si
aeriene, in functie de distanta si preferinte. Transportul se
efectueaza in asa fel incat sa se evite pierderile de ordin calitativ si
cantitativ. Tn fluxul de valorificare transportul oudlor are un rol
important referindu-se mai ales la evitarea pierderilor.

8. Comertul de oua se face conform normelor de metodologice
privind regimul de comercializare a oualor. Astfel, ouale se
clasifica in functie de calitate:

» categoria A (oua proaspete);
» categoria B (calitatea Il-a sau oua conservate);
» categoria C (ouda de calitate scazuta destinate industriei
alimentare);
Alte forme de comercializare a oudlor sunt:
> Comertul cu ou lichid;
> Comertul cu praf de ou;
9. Consumul de oua - Oudle sunt unele dintre alimentele cele mai

incarcate cu nutrienti. Un singur ou furnizeaza 13 nutrienti esentiali,

101



toti regasiti in galbenus (desi aceastd parte a oului are o reputatie mai
proastd si albusurile primesc titulatura de componenta sanatoasa,
galbenusul este cel cu mult mai multi nutrienti). Oudle reprezintd o
importanta sursa de vitamine B, cele care sunt necesare pentru
functiile vitale ale organismului si furnizeaza si cantitati bune de
vitamina A, esentiali pentru dezvoltare si crestere. In Romania,
consumul anual de oua pe cap de locuitor este undeva intre 230-250
oua pe cap de locuitor,ceea ce reprezintd un consum de 20 pana la 22
de oud intr-o luna obisnuita, insa in luna in care se sarbatoreste Pastele
consumul pe locuitor sare la circa 30 de oud. Avand in vedere ca este
un aliment de bazad si foarte popular, In gospodariile taranesti se
produc aproximativ 4 miliarde de oud, insd productia industriala in
ultimii ani a fost de 1,4-1,5 miliarde, crescand foarte putin fata de anii
2005-2010.

Productia de oud obtinuta de la géinile crescute la custi este de
circa un miliard de oua pe an, dintr-un total de 6,3 miliarde de oua
produse anual in Romania, ceea ce reprezinta 15,9% pe an.

Romanii sunt mari consumatori de oud, opt din zece consuma
oud sdptamanal, iar cei mai multi dintre ei (39%) consuma intre trei si
sase oud pe saptamana. 14% consuma oua zilnic si doar unu din zece
romani declard cd mananca mai putin de un ou pe sdptdmana sau

deloc.
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5.3. Particularitatile filierei mierii de albine

Apicultura ca ramurd de activitate are implicatii deosebit de
mari in ecologie, biologie, economie si sanatate. Pentru sanatate,
apicultura are o impotantd majora, aportul pe care il aduc albinele la
mentinerea echilibrului ecologic si biologic. Produsele directe ale
stupului (mierea, polenul, pastura, laptisorul de matcd, propolisul,
ceara, veninul de albine si apilarnilul), prin continutul ridicat in
glucide direct si usor asimilabile, lipide de natura vegetala si animala,
proteine, substante minerale, hormoni, antibiotice, bactericide, etc,
reprezintd pentru toti consumatorii viata , vigoare sanatate.

Produsele apicole reprezinta materie prima pentru industria
alimentara, industria farmaceutica si cosmetica: mierea este utilizata
in industria farmaceuticd si in cea alimentard; ceara in industria
electronica, in cosmetica, la prepararea lacurilor si a vopselurilor;
laptisorul de matca 1in industria medicamentelor, a produselor
cosmetice si a suplimentelor nutritionale; veninul de albine in
industria farmaceutica. Prin prelucrarea produselor apicole se obtin
produse derivate de o valoare mai mare, care pot fi valorificate Tn mod
corespunzator pe piatd, contribuind in mod direct la cresterea
veniturilor apicultorilor, si nu numai.

Romania detine o traditie indelungatd in domeniul cresterii
albinelor si realizarii de produse apicole, apicultura impunandu-se ca
ocupatie de sine statatoare inca din cele mai vechi timpuri, conform
marturiilor istorice existente in acest sens. In prezent, Romania se

situeazd printre tarile cu o apicultura bine dezvoltata, aceastd situatie
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fiind o consecinta a efectivelor insemnate de familii de albine de care
dispunem, a cantitatii de miere obtinutd, a diversificarii productiei
apicole si a rezultatelor activitdtilor de cercetare stiintifica si de
pregatire a specialistilor. Desi producem o cantitate Tnsemnata de
miere, nU Suntem si mari consumatori ai acestui produs. Consumul de
miere in tara noastra este de 500-600 de grame pe locuitor anual, de
trei ori mai mic decat media europeana.

Mierea este produsul de baza al stupului obtinut de albinele
melifere prin culegerea, depozitarea in faguri, prelucrarea si
innobilarea nectarului florilor sau din sucurile dulci preluate din alte
parti ale plantelor. Este un aliment cu gust dulce si parfumat, cu aspect
semifluid, vascos sau cristalizat si culoare specificd, este usor
digerabil , cu asimilare directd alcatuit in principal din: fructoza si
glucozd dar si din proportii echilibrate de fermenti, vitamine,
minerale, si un continut de 14-20% apa.

Mierea, ca principal produs apicol, se prezinta ca:

a) Mierea florala poate fi monoflorala, atunci cand provine de la o
singurd specie de plante nectarifere (mierea de salcam, tei, floarea
soarelui etc), sau poliflorala, cand nectarul provine de la mai multe
specii de plante).

b) Mierea de mana (impropriu zis miere de padure, miere de brad,
miere de roud) provine din sucurile dulci (mand) recoltate de
albine de pe anumite parti ale plantelor (altele decat glandele
nectarifere), rezultate in urma metabolismului unor insecte (afide,
psilide, coccide sau lecanide) care paraziteaza anumite specii de

plante (arbori si arbusti), consuma seva si excretd mana.
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In UE, piata mierii se caracterizeazd prin existenta a doud

produse bine delimitate:

a)

b)

mierea pentru masda - cea mai mare parte din consumul de miere
corespunde acestui acestui tip si se poate estima la cca 85% din
totalul mierii comercializate;

mierea industriala (pentru consumuri tehnologice), are destinatia
de utilizare pentru industria alimentara (panificatie, cofetarie,
bauturi) ca indulcitor, aromatizant sau pentru asigurarea
prospetimii produselor si in industria farmaceutica si cosmetica, de
asemenea in industria tutunului. Partea pietei privind mierea
industriald este estimata la 15% din totalul mierii consumate in
UE. Acest nivel procentual variaza de la un stat membru al UE la
altul.

Cu toate ca aparitia nlocuitorilor la pret scazut, comerful cu

miere a continuat sa fie la un nivel ridicat, datorita utilizarii in unele

produse alimentare atat pentru savoarea particulara pe care o confera

alimentul, cat si pentru plusul de valoare pe care il asigura

mentionarea pe etichetd a mierii ca ingredient. Conditiile de baza care

concurd la realizarea unei productii de miere- marfa performanta, sunt:

familii de albine putenice, in stare activa cu numarul maxim de
culegatoare la data declansarii infloririi plantelor melifere;

baza meliferd din abundenta, producatoare de nectar si polen;
apicultorul trebuie sa fie un bun organizator si cunoscator al
activitatii de crestere a albinelor si realizare a productiei apicole;
conditii meteorologice favorabile pentru culegerea nectarului si

polenului de catre albine.
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Pricipala caracteristica a pietei romanesti o constituie faptul ca
cea mai mare parte a productiei revine micilor producatori.

Principalele etape in cadrul filierei se pot delimita: extractia
mierii, prefiltrarea, filtrarea, maturarea, conditionarea, ambalarea,
depozitarea si livrarea

Extractia mierii din faguri (efectuata in 2-3 perioade) pentru
trebuintele omului trebuie facuta numai dupa ce procesul de prelucrare
a materiilor prime de catre albine a fost incheiat, deci cea mai mare
parte din celule umplute cu miere au fost capacite. Operatia se va
efectua in conditii bune de igiena in asa fel incat produsul sa nu se
impurifice cu substante straine, iar contaminarea microbiana sa fie cat
mai redusd posibil. Pentru extractie sunt utilizate extractoare de
diferite capacitati si moduri de functionare. Etapa prealabild extractiei
este descapacirea fagurilor capaciti. Extractia propriuzisa se realizeaza
cu ajutorul unor extractoare (centrifugi) specifice.

Mierea extrasd poate fi supusa unui proces de prefiltrare prin
amplasarea unui filtru special din inox sau material plastic alimentar
Tn momentul scurgerii mierii din centrifuga in recipiente.

Mierea extrasd si prefiltratd se pune in recipiente de stocare
(maturatoare) de diverse dimensiuni (in functie de capacitatea de
exploatare) si este lasata 1-3 zile pentru decantare.

Conditionarea mierii cuprinde totalitatea procedeelor tehnice
prin care se asigura purificarea, sortarea si ambalarea mierii pentru
pastrarea insusirilor sale naturale.

Ambalajele cu miere se marcheaza cu urmatoarele mentiuni:

denumirea unitatii producatoare sau a producatorului individual, felul
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marfii, clasa de calitate, masa bruta, tara si masa netto. Mierea nu
trebuie sd contind, pe cat posibil, materii organice sau anorganice
straine compozitiei sale. Cu exceptia mierii destinate industriei,
mierea nu trebuie sa prezinte gusturi sau arome strdine, nu trebuie sa
fie in proces de fermentare, sa prezinte aciditate modificata ori sa fi
fost supusa unui procedeu de incalzire, astfel Incat enzimele naturale
sa fi fost fie distruse, fie inactivate Tn mod semnificativ.

La pastrarea mierii trebuie sa se tind seama de doua probleme
importante: prima problemd 0 constituie posibilitatea fermentarii
mierii, care se produce atunci cand aceasta are un continut de apa
peste 17,1% si a doua problema este cristalizarea ei. Depozitarea
mierii trebuie facutd in incaperi uscate, curate, fara alte mirosuri.
Temperatura optima de pastrare este de 8-12°C, fard a depasi 14°C si 0
umiditate a aerului de circa 60%. Nu se admite depozitarea mierii in
vase de zinc, cupru, plumb sau aliaje ale acestora. Termenul de
garantie pentru mierea de albine este de 12 luni si decurge de la data
ambalarii produsului pentru valorificare. Valabilitatea produsului in
conditii optime de conservare este nelimitata.

In vederea pastrarii in conditii corespunzitoare a mierii pentru
conservarea proprietatilor ei fizico-chimice pe timp mai indelungat se
depoziteazd in maturatoare confectionate din tabld inoxidabila,
bidoane din aluminiu sau din plastic de uz alimentar, asezate in
incaperi uscate si bine ventilate, la o temperatura de 14 -21°C si
umiditate de circa 60%.

Regimul igienico-sanitar de conservare a mierii se recomanda

sa fie strict respectat deoarece acest produs este usor alterabil, atat de
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temperatura cat si de umiditate, si poate imprumuta cu usurinta
mirosurile neplacute, ale vaselor si camerelor de depozitare.

Tn cadrul filierei intervin mai multe tehnici prin care se
amelioreaza calitatea comerciald si cele organoleptice ale produsului

cum sunt cristalizarea si incalzirea dirijata

5.4. Particularitatile filierei cerealelor panificabile si produselor de

Ppanificatie

Roménia a dispus si dispune de conditii pedoclimatice
favorabile 1n asigurarea tuturor produselor necesare alimentatiei
intregii populatii, in special, un rol important il constituie cerealele
care au o importanta primordiald in consumul alimentar.

Filiera cerealelor panificabile se constituie din: agricultura care
produce graul si secara; depozitarea care asigura conservarea pe
perioade lungi graului si secarei si in acelasi timp le sporeste calitatea
prin conditionare, aerare, uscare; moraritul asigura transformarea
graului in produse alimentare (faina si tarata); panificatia este veriga
care asigura fabricarea celor mai importante produse (péinea si pastele
fainoase); comercializarea, ultima etapa a filierei, fiind la fel de
importanta ca si celelalte.

Piata cerealelor este consideratd o forma care se integreaza in
ansamblul pietei agricole componentd in cadrul structural al
macrosistemului pietei nationale. Forma fizica a produselor cerealiere

si derivatelor obtinute prin procesare, care fac obiectul schimbului,
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delimiteaza tipuri de piatd, cu referire asupra pietei cerealelor boabe si

a derivatelor acestora obtinute prin procesare.

Produsele de panificatie reprezintd punctul final al filierei
cerealelor panificabile, respectiv produselor obtinute din grau si
uneori din grau in amestec cu secara.

Filiera cerealelor panificabile are anumite caracteristici:

- graul 1n strategia securitatii alimentare este determinat si de
alte produse alimentare;

- graul constituie materia prima pentru diferite industrii si sursa
pentru schimburi comerciale;

- taratele — produs secundar — reprezintd un nutret concentrat, iar
graul furajer se utilizeaza in producerea nutreturilor combinate;

- subprodusele graului se folosesc in hrana animalelor, la fabricarea
celulozei, hartiei si a biocombustibililor;

- graul si secara sunt produse agricole ce se obtin odata pe an, se pot
stoca si conserva pentru perioade mai lungi de un an (cu
respectarea unor conditii tehnologice).

- comercializarea se poate face atat in partizi mari cat si in partizi
aceste produse;

- cerealele sunt cele mai importante produse agricole care fac
obiectul comertului international;

- painea si produsele de panificatie fac parte din modelul traditional
de alimentatie al populatiei, atat din mediul urban cat si din mediul

rural.
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Filiera cerealelor si a produselor de panificatie poate fi

considerata o filiera lunga, deoarece presupune parcurgerea a cinci

etape:

1.

3.

4.

Agricultura, care produce graul si secara (cultivare, recoltare,
depozitare).
Depozitarea, se face 1in depozite mari dotate cu utilaje
corespunzatoare unei stocdri de calitate; asigurd conservarea pe
perioade lungi a graului si secarei si in acelasi timp le sporeste
calitatea prin conditionare, aerare, uscare(colectare, conditionare,
conservare, StOCElI’E).
Moraritul asigurd transformarea graului in produse alimentare:
faina si taratd. Tardta este produs secundar folosit in hrana
animalelor, dar datoritd calitatilor sale nutritive este folosita si la
fabricarea unor sortimente de péine deosebit de apreciate.
Panificatia este procesul de transformare a fainurilor in cele mai
importante produse: painea si pastele fainoase, biscuiti si produse
de patiserie. Produsele de panificatie ocupa o pondere importanta
in alimentatie. Acestea sunt obtinute din aluaturi afanate cu
compusi biologici, fiind gustoase, hranitoare si usor asimilabile.
Materiile prime folosite la fabricarea produselor de panificatie si a
specialitatilor de panificatie sunt: faina, drojdia, sarea, apa, iar
materiile auxiliare folosite sunt: extrasul de malt, zaharul, mierea,
condimentele, ouale, grasimile alimentare, laptele, zerul etc.
Produsele de panificatie cuprind mai multe sortimente si anume:
% Painea simpla (péinea alba, painea semialba, péinea

neagra);
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« Painea cu adaos de cartofi si faina de secara - alba,
semialba, neagra;
% Produse de fanzelarie simple care contin extract de malt
(chifle, cornuri, franzelute, etc.)
% Produse de franzelarie cu zahar si ulei;
% Produse speciale de franzelarie. In marea majoritate, aceste
specialitati contin lapte, oua, zahar, branza, cascaval, grasimi
alimentare, arome (cozonaci, franzelute, chifle, Tmpletituri,
bulci, crochete etc.);
++ Péine dietetica/medicinala (péine fara sare, paine cu calciu, paine
pentru diabetici, péine graham, péine cu coaja de ou etc.).
Acest tip de péine este destinat persoanelor suferinde, Tn
regim sau in tratament. Pentru o alimentatie Sanatoasa,
permanent trebuie sa avem grija ce tip de paine alegem
pentru consum. Toate tipurile de paine si produse de
panificatie pot avea: calitati si defecte.
> Calitatea produselor de panificarie se apreciaza pe
baza caracteristicilor senzoriale (forma, starea
suprafetei, culoarea, aspectul miezului, gustul si
mirosul) si lipsa defectelor si bolilor.

» Defectele pot fi: de aspect, de miez, de gust si miros.

5. Comercializarea este ultima etapa a filierei, fiind la fel de
importanta ca si celelalte Comercializarea incadreaza mai ales
produse de panificatie urmarindu-se vanzarea acestor produse
preponderent pe piata internd. Consumul de pdine asigura

necesarul de energie pentru buna functionare a creierului,
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imbunatatete digestia si ajuta la functionarea eficienta a intregului
organism. In ansamblul alimentelor cuprinse in ratia zilnica,
painea ocupa o pondere Tnsemnata, facand parte din alimentele de
baza. Tn Romania, consumul de paine a scazut in ultimul deceniu,
de la 92 kilograme pe locuitor intr-un an la putin peste 82
kilograme n prezent, dar inca se mentine peste media europeana
de 78 kg/locuitor/an, Studiul de piata arata ca biscuitii si pastele
fainoase au nregistrat pe consum o crestere de 12,5% in 2017,
comparativ cu 2016, cozonacii cu 9,3%, pastele fainoase cu 3%,
lar produsele de patiserie cu 0,7%, insa aici nu a fost inclus si
comertul stradal. Pe de alta parte, consumul de faina a scazut cu

2,3%, malaiul cu 6,5%, iar consumul de péine cu 2,2%.
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CONCLUZII

Necesitatea definirii termenului de filiera provine din dorinta
de a nu se confunda cu alti termeni, acesta fiind de o complexitate
ridicata. Astfel ca, in urma fixarii acestui concept se poate proceda la
analiza filierei unui produs agroalimentar.

Se specifica clar ca, in prezent, termenul de ,filiera a
produsului” a inlocuit in multe lucrari de specialitate studiul pietelor
alimentare, fiind considerat un studiu incomplet. Studiul pietei pune
accent pe schimbul de produse, iar filiera are o sfera de cuprindere
mai mare de la operatiile materiale care antreneaza transformarile
produselor, agentii care realizeaza aceste transformari, relatiile dintre
acestia si mecanismele de coordonare.

Principalele activitati pe filiera unui produs pot fi: productia,
colectarea, transformarea, distributia si consumul.

Lungimea filierei depinde de natura produsului care poate fi
consumat in stare naturald, cum este cazul legumelor si fructelor si
atunci analiza filierei se termind odatd cu comercializarea acestora.

In cazul cerealelor panificabile, studiul filierei nu se termini
odatd cu comercializarea productiei de cereale, aceasta suferind
multiple transformari pana la produsele de panificatie si distributia lor
catre consumatorii finali.

Nu trebuie sa se faca confuzie intre termenul de filiera si canal
de distributie. Filiera permite urmadrirea trasabilitatii unui produs ceea

ce include si canalele de distributie a acestuia.
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De asemenea,sistemul agroalimentar si filiera nu este acelasi
lucru. Sistemul cuprinde activitatile si sectoarele care isi desfasoara
activitatea in domeniu, astfel ca sistemul agroalimentar este un cumul
de filiere a produselor agroalimentare.

Trasaturile specifice ce caracterizeaza filiera sunt cele care tin
de: natura organica a materiilor prime cu un grad de perisabilitate
ridicat; sezonalitatea produselor care conduce la necesitatea
depozitarii si/sau prelucrdrii produselor 1n vederea asigurarii
produselor.

Dintotdeauna au existat preocupdri pentru Starea de nutritie a
populatiei, dar abia spre mijlocul secolului trecut s-au pus bazele
stiintifice ale politicilor alimentare cu cele doua componente de baza:
politica alimentara si nutritionala.

Interventia politicii alimentare se face pe doua planuri: unul care
se referd la aprovizionarea si calitatea produselor, iar celdlalt se
raporteaza direct la consumator si capacitatea sa de consum.

Pe cealalta parte, politica nutritionald are ca obiectiv asigurarea
unui echilibru intre necesarul fiziologic de consum alimentar si
aportul de nutrienti.

Securitatea alimentara, Tn literatura de specialitate reprezinta
o hrana cat mai sandtoasa; asigurd si respecta dreptul oricarui om de a
se hrani si dorinta de a avea o alimentatie sdnatoasd; este componenta

de baza a stabilitatii sociale, economice.
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Un stat are securitate nationala numai atunci cand are securitate
alimentara, atunci cand dispune de suficiente produse agroalimentare
pentru a acoperi necesarul de hrana pentru toti locuitorii si de
asemenea hrand pentru animale si apa 1n situatii de criza.

Este necesara identificarea amenintarilor si riscurilor la adresa
securitatii alimentare pentru a putea previziona punctele slabe din
agricultura si industria alimentara, care pot fi legate de: apa, sol, aer si
resurse naturale; de infrastructura slab dezvoltata cum ar fi: utilajele
uzate moral si fizic, spatii de depozitare insuficiente, etc; faramitarea
terenurilor; exporturi excesive de produse agroalimentare; deprecierea
sistemelor de irigatii si a complexelor zootehnice, etc.

Dintre cel mai importante provocari cu care se confrunta
agricultura in prezent sunt cele legate de schimbarile climatice. Un rol
important il detine cercetarea Tn domeniul agricol contribuind la
dezvoltarea de modele de bune practici pentru utilizarea eficienta a
resurselor naturale, promovand cooperarea si inovarea n agricultura si
cresterea productivitatii agricole.

De asemenea, cercetarea trebuie sa raspunda cerintelor generale
privind asigurarea securitdtii alimentare cét si la reducerea impactului
schimbarilor climatice pe filiera produsului. Este necesara echilibrarea
producerii de alimente cu prezervarea biodiversitatii, conservarea si

protejarea resurselor naturale regenerabile.
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